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PRESENTACION

La producciéon de azucar, principal motor econdmico de Canarias en el siglo XV y parte
del XVI, representé un fuerte nexo historico y antropoldgico entre los archipiélagos maca-
ronésicos.

Introducidos en Madeira a los pocos anos de su descubrimiento (1418) con plantones de
cana traidos de Sicilia por el infante Don Enrique, podemos decir que, al igual que suce-
dié en Canarias, el azucar fue el mas importante objeto de comercio de esta isla con
Europa entre los anos 1450 y 1550, controlado fundamentalmente por genoveses, entre
los que destacaron los Spinola. De interés, pero quizas menos conocido es el hecho de
que en este trasiego comercial se vio involucrado el célebre, y también genoves, Cristobal
Coldn, que vivio largas temporadas en Porto Santo, y que en su ultimo viaje a Génova, en
1479, transportd un cargamento de azucar desde Madeira.

Pero el duro cultivo de la cana de azucar y la complicada industria azucarera requerian
abundante mano de obra, y ésta fue suministrada por el mercado esclavista africano. Y es
asi como comienza la relacion con Canarias. Durante los siglos XV y XVI tuvo lugar un
intenso movimiento poblacional entre ambos archipiélagos que, probablemente, aun no se
haya valorado en su justa dimensién y que merece ser tenido en cuenta.

Es sabido que a mediados del siglo XV, cuando aun no estaban conquistadas las islas “de
realengo” (Tenerife, Gran Canaria y La Palma), fueron llevados a Madeira grandes contin-
gentes de esclavos guanches, para suplir las necesidades demograficas y de mano de
obra que exigia, entre otras actividades, la costosa industria de los ingenios azucareros,
llegando éstos a ser consumados especialistas en todo el proceso de obtencion del azu-
car, ganandose asi la confianza de sus amos y comprandose posteriormente su libertad.
Muchos guanches también fueron llevados a Madeira, con sus rebafos de cabras, en su
calidad de excelentes ganaderos, que con el tiempo se vieron libres en un medio natural
muy parecido al suyo, aunque ya bastante degradado por la deforestacién, como también
ocurrid en Canarias, a consecuencia de los ingenios. Este sentimiento de libertad se lo
transmitieron a los negros africanos con los que compartian esclavitud y que en gran parte
fueron traidos de Cabo Verde, a donde habian llegado procedentes de Senegambia y
Guinea.

El movimiento libertario y emancipador de los guanches llegd a constituir un serio proble-
ma para las autoridades de Madeira, por lo cual solicitaron en varias ocasiones su expul-



sién sin conseguirlo, pues seguian siendo necesarios para la estabilidad econémica de la
isla, hasta que, en 1503, el rey de Portugal firma un documento para que se expulse a los
guanches que aun quedan en la isla. Y asi se inicia el camino de retorno, pues muchos
de los colonos “portugueses” que se estabiecieron en Canarias después de la conquista
para trabajar como especialistas en los ingenios (de engenho, en portugués) azucareros,
eran guanches con nombres y apellidos portugueses, que volvieron a integrarse en su
pais de origen y mezclarse de nuevo con su pueblo, en una sociedad que ya habia cam-
biado.

En realidad, gran parte del contingente poblacional (agricultores, artesanos, especialistas
de los ingenios) que emigro a Canarias en las primeras décadas post-conquista fue por-
tugués, y la mayoria procedia de Madeira. De ahi el mas de un centenar de apellidos por-
tugueses enraizados en nuestro archipiélago, los topénimos localizados a lo largo y ancho
de nuestra geografia y el sinfin de palabras portuguesas que aun perviven en el habla
comun de los canarios.

Con el interesante ciclo de conferencias “Azucar. Los ingenios en la colonizacion canaria”,
impartido por prestigiosos historiadores expertos conocedores de la materia, el Museo de
Historia y Antropologia (Organismo Autonomo de Museos y Centros — Cabildo de
Tenerife), contribuye a la difusion y al conocimiento de tan importante capitulo de nuestra
historia, cuando aun se estaba conformando la futura sociedad insular.

En definitiva, iniciativas tan necesarias e interesantes como ésta sirven para conocernos
mejor y dejar constancia del valioso patrimonio cultural que compartimos los islefios
macaronesios.

Francisco Garcia-Talavera Casanas
Presidente del OAMC, Cabildo de Tenerife



INTRODUCCION

El libro que tiene en sus manos es el resultado del ciclo de conferencias que, bajo el titu-
lo “Azlcar. Los ingenios en la colonizacion canaria”, se desarrolld en el Museo de Historia
de Tenerife en los meses de octubre y noviembre de 2007.

La idea basica sobre la que se organizé este certamen era la de exponer a los investiga-
dores y al publico en general los ultimos avances en la investigacion de la Historia del
Azucar, concretando las intervenciones en torno al azucar, su fabricacion y comercio en
Canarias en los primeros afos del siglo XVI.

El proyecto presentado por los historiadores Ana Vifia y Mariano Gambin tuvo buena aco-
gida por la Directora del Museo, Carmen Dolores Chinea, de forma que el ciclo de confe-
rencias, gracias a sus gestiones, pudo desarrollarse de modo brillante en un entorno
excepcional, el propio Museo, con un trato personal y acogedor a los conferenciantes y a
los asistentes que propicio unas jornadas amenas en un ambiente comodo y agradable.

El mejor colofén de su interés por el tema es este libro, registro de la aportaciéon de pres-
tigiosos historiadores, tanto canarios como peninsulares y extranjeros, que lo convierten
en un manual de referencia para quienes quieran acercarse al apasionante tema del azu-
car en Canarias en los afnos de la colonizacion europea del Archipiélago.

Comienza este volumen con el capitulo de Jesus Duque, que, a modo introductorio, expo-
ne una vision panoramica de las fuentes bibliograficas y documentales para el estudio de
la Historia del Azucar en Canarias.

A continuacion, el catedratico granadino Antonio Malpica, hace un recorrido histérico por
los lugares donde la cafia fue cultivada y el azucar explotado en la medida que lo permi-
tia cada lugar. Malpica explica las causas del salto del azucar del Mediterraneo al Atlantico
y porqué las Canarias eran un lugar ideal para su elaboracion.

Pasando a cuestiones econdmicas, el catedratico de Historia Econdmica Antonio Macias
expone una novedosa tesis en la que demuestra el papel del azticar como motor econo-
mico de la colonizacion canaria.

Este punto de vista se complementa con el capitulo de Mariano Gambin, que reconstruye la
contabilidad del ingenio de Agaete en la temporada 1503-1504. Datos inéditos sobre gas-
tos, ingresos y rendimiento del ingenio son desgranados con una minuciosidad que no deja
de lado los aspectos de la vida cotidiana de quienes vivieron en él hace quinientos anos.

La Dra. Ana Vina, de la Universidad de La Laguna, nos introduce en el mundo de los pro-
ductos que derivaron en el siglo XVI de la cafia de azucar. Azucar, mieles, remieles, con-
fites y otras variedades dulces que tuvieron gran importancia en su tiempo y que todavia
han dejado huella en nuestros dias.

El catedratico de la Universidad belga de Gante, John Everaert, dibuja la insercion del
azucar canario en los mercados de Flandes, donde compitié con el de otros lugares atlan-



ticos. Everaert nos trae la vision que desde el norte de Europa se tuvo de las Isias
Canarias, y como fue un foco de atraccion para los comerciantes flamencos, muchos de
los cuales se quedaron a vivir en nuestras costas.

La Dra. Manuela Ronquillo, de Ia Universidad de Las Palmas, explica ddnde y por qué se
levantaron los ingenios en Canarias, una geografia social que tuvo una repercusion deter-
minante en el nacimiento y desarrollo de numerosas poblaciones canarias de la actuali-
dad.

El investigador Miguel Angel Gémez nos ilustra sobre el uso del agua en la industria azu-
carera, los multiples y variados sistemas de aprovechamiento econdmico y su pervivencia
en la cultura acuifera canaria actual.

Finaliza el libro el Dr. Gerardo Fuentes, profesor de Historia del Arte de la Universidad de
La Laguna, que hace un recorrido por la expresion plastica del azucar y otras plantas
autoctonas en el arte.

Este conjunto de aportaciones no pretende ser exhaustivo, ni mucho menos. Todavia que-
dan una gran cantidad de temas por tratar. Por poner ejemplos, desde la formacion de las
fortunas de la élite canaria, pasando por su participacidn como mecenas en el Arte, hasta
valorar en su justo término el papel social de algunas minorias intervinientes en el proce-
so econdmico azucarero, como los genoveses, los portugueses, tanto peninsulares como
islefos, y aun de los propios aborigenes, desechando visiones romanticas y pseudocien-
tificas que distorsionan coyunturalmente su correcta vision.

Por ello, este libro tiene vocacién de continuidad, y los esfuerzos de los coordinadores se
dirigiran en esa direccion, una obligacion ineludible para quienes pretendemos que la
Historia tenga una funcidn social, de forma que el conocimiento del pasado ayude a los
canarios a interpretar su presente.

Ana Vina Brito.

Mariano Gambin Garcia.
Carmen Dolores Chinea Brito.
Coordinadores
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1. EL AZUCAR EN LA COLONIZACION CANARIA: LAS FUENTES DOCUMENTALES

Jesus Duque Arimany. Museo de Historia y Antropologia de Tenerife.

El tema que expondremos a continuacién pretende ser una sintesis de la documentacién
consultada por el Museo de Historia de Tenerife con vistas a la futura exposiciéon perma-
nente del mismo, uno de cuyos ambitos estara dedicado al siglo XVI, hecho que inevita-
blemente nos obliga a estudiar el fenémeno de la produccién azucarera en la Isla y, por
extensién, en Canarias, atendiendo sobremanera, a las particularidades derivadas de la
importacion, desde Madeira, del modelo de ingenio atlantico?.

“La actividad comercial de las Islas Canarias en el extranjero data de los primeros anos
del siglo XVI, cuando, repartidas sus tierras entre los conquistadores y aborigenes, aque-
llas fertilisimas comarcas empezaron a compensar a sus pobladores del esfuerzo de la
conquista y del nacido de la aclimatacion de nuevos y dificiles cultivos. De entre éstos
destaco, en primera linea en los albores de la colonizacion, el azucar, cuyo gran valor
entonces en el mercado europeo compensaba con creces los esfuerzos que su cultivo
requiere. Famosos fueron en Gran Canaria los primeros ingenios de azucar que se esta-
blecieron, a raiz de finalizada la conquista, con los primeros repartimientos de tierras.
Para ello hizo traer Pedro de Vera de la isla de la Madera maestros de azucar que ense-
Aaron su cultivo a los pobladores y establecieron las primera plantaciones”.

Es de este modo como el ilustre historiador Antonio Rumeu de Armas, recientemente des-
aparecido, nos pone en conocimiento de como se introdujo el cultivo de la cafa de azu-
car en Canarias, en su inmortal obra Canarias y el Atlantico, segunda edicién facsimil2 de
aquélla otra que llevé por titulo Pirateria y ataques navales contra las Islas Canarias.

Se refiere el historiador tinerfefio a Pedro de Vera, primer gobernador de Gran Canaria,
como introductor de la saccharum officinarum en Canarias. En este sentido, el estudioso
de estas cuestiones ha sido afortunado, pues ha llegado hasta nosotros una copia del
siglo XVI de la denominada “crénica madre” sobre la conquista de Gran Canaria, supues-
tamente elaborada por el alférez real Jaimes de Sotomayor o alguien préximo a su circu-
lo, segun la tesis de Francisco Morales Padrdns3. Indica este autor que existen tres créni-
cas sobre la conquista de Gran Canaria: la denominada “Ovetense”, manuscrito conser-
vado en la biblioteca de la Universidad de Oviedo, que es una copia de la crénica madre
con variantes; la llamada “Matritense”, manuscrito que se encuentra en la Biblioteca
Nacional, extracto de la referida cronica madre; y finaimente la que responde al nombre
de "Lacunense” o0 “Anonymus Lagunensis”, manuscrito conservado en un cddice de la
biblioteca de la Universidad de La Laguna, que como sucediera con el “Ovetense”, es una
copia de la crénica de Jaimes de Sotomayor con variantes.

Sobre esta ultima hemos consultado el estudio critico y transcripciéon que realizaron Elias
Serra y Buenaventura Bonnet Reverén4 publicada en la coleccion Fontes Rerum
Canariarum del Instituto de Estudios Canarios. En el mismo literalmente se dice que “Sus
Altezas lo concedieron todo, y dieron su cédula y provision real cometida al propio gober-
nador Pedro de Vera, para que hiciese todos los repartimientos, conforme a la calidad y
servicios de los conquistadores; y el gobernador en virtud de la Real Comision fue hacien-
do sus repartimientos entre todos, y dandoles sus titulos de tierras, y aguas, y hereda-
mientos conforme a la calidad, y servicios de cada uno de modo que quedaron todos con-

1. Modelo que permitié una produccién a mayor escala que ia
del ingenio mediterraneo. La historiografla comienza incluso
a plantearse ia distincién entre un ingenio atlantico madeiren-
se y un ingenio alldntico canario. Antonlo Maclas desarmollé
esle argumento en su conlerencia “Colonizacion y economia
azucarera”, pronunciada en el Museo de Histona de Tenerife
el 16 de noviembre de 2007.

2. Editada en el afio 1991. En el capliulo V! del litulo terce-
ro. tomo |, pag. 276.

3. MORALES PADRON, F.: Cananas, crénica de su cenquis-
ta, ediciones del Cabildo Insular de Gran Canarna, 1993 (2°
edicién), pp. 41-46.

4. Véase SERRA, E. y BONNET REVERON, B.. La
Congquista de la Ista de Gran Canaria, |.E.C. 1933, pp. 40-41.
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5 MORALES PADRON. F- Ob. Cit. p 41

6. WOLFEL. D. J Monumenta Linguae Cananae. Direccion
Generat de Patrimomo histdrico del Gobierno de Canarias.
1996.volumen |, pp 113-122 y 123-132

7 GOMEZ ESCUDERO, P Historia de /a Conquista de la
Gran Canana por ol capelldn y hicenciado Pedro Gomez de
Escudero. Tipografia €l Norte, Galdar, 1936, p.60.

8 GOMEZ ESCUDERO, P- Ob. Cit, pp 61y 62.

tentos, los quales todos se quedaron avecindados en la isla, aunque algunos pasaron
después a servir en la conquista de Tenerife y La Palma, donde también se les dieron
otros repartimientos de tierras y muchos de ellos los vendieron, y se volvieron a Espana,
pero las noblesas de los conquistadores de Canaria toda quedo en ella, porque fue mucho
la riqueza de los frutos de azucares que se dio en ella, que de la parte del norte, y de
levante venian a cargar navios tantos, que enriquecian la tierra, porque luego como se
acabo de conquistar, el gobernador Pedro de Vera envid a Espania y a la isla de la Madera
por frutales, y canas de azucares, lequmbres y todo género de ganado, y de caza, y se
plantaron por toda la isla muchisimos canaverales, que luego comenzaron a dar infinito
azucar muy bueno, de forma que la isla en breve tiempo se ennoblecié y habia en ella
mucha caballeria...”.

Pero no sélo de la cronica de la conquista de Gran Canaria nos proporciona tan intere-
sante descripcion sobre la penetracion de la cafia de azucar en nuestras islas. Del mismo
modo este proceso se relata en Pedro Gomez de Escudero. Es un texto que junto al
Sederio o Cedefo ha sido considerado por Morales Padrén como “relaciéon”s ; en cambio
Dominik Josef Wolfels, le otorga la categoria de “informe”. En estos términos se refiri6 el
autor austriaco a una serie de textos alusivos a la conquista de la isla de Gran Canaria
que parecen ser cronicas pero que realmente no lo son: “es un hecho repetido en la his-
toria de las empresas llevadas a cabo por Espania allende los mares, que quienes partici-
pan en una expedicion de conquista con la mision de escribir, no solo describen sus pro-
pias aventuras, sino también la expedicion en si: este hecho es frecuente en la conquista
de América. En el caso de las islas Canarias la situacion es mas complicada, pues conta-
mas con una serie de informes atribuidos a conquistadores, pero ninguno en version auto-
grafa, ni siquiera en un manuscrito de la misma época”.

Como quiera que sea, la “relacion” o el “informe”, siguiendo a Morales Padrén y a Wolfel,
respectivamente, de Pedro Gémez Escudero sigue la tradicion del “Lacunense” y nos rela-
ta de este modo el proceso de la introduccion de la cana de azucar en las Islas Canarias,
segun hemos consultado en la edicion de Galdar? basada en la copia de Agustin Millares
Torres: “El gobernador Pedro de Vera envié a Espana a la isla de la Madera a buscar fru-
tales para plantar; luego que se acabd la conquista, con que en breve tiempo se poblo de
frutos, parras, canas de azucar...”. Este texto, ademas, nos describe la ubicacion de los
primeros ingenios levantados en Gran Canaria: “El primer ingenio de azucar, hizo el
gobernador Vera a un cuarto de legua de la ciudad del Real de Las Palmas (...) Yendo en
aumento lo de los ingenios, se hicieron mas (...) hubo en Arucas y barranco de Guadalupe
(...) y en Tirajana y Llanos de Sardina (...) y en Telde...’s.

En cualquier caso, queremos resaltar que, al igual que sucediera con el “Lacunense”, y
siguiendo a Wolfel en su Monumenta Linguae Canariae, este texto de Pedro Gomez de
Escudero fue escrito a finales del siglo XVI o a principios del siglo XVII, considerandolo
contemporaneo de Torriani y de Abreu Galindo.

En la misma linea descriptiva se muestra una de las tres “fuentes semiprimarias” recono-
cidas por la historiografia canaria, a saber: Descripcion histérica y geografica de las Islas



Canarias de Pedro Agustin del Castillo Ruiz de Vergaras; Historia de las siete islas de
Canarias por Tomas Arias Marin de Cubas19; finalmente, Topografia de la isla Fortunada de
Gran Canaria, del Padre Sosa.Por fuentes semiprimarias debemos entender el testimo-
nio que nos dejaron “aquellos autores que no pudieron nutrirse de una transmision directa,
pero que nos han dejado noticias procedentes de fuentes primarias no accesibles a nos-
otros o transmitidas en escritos mucho mas tardios™2. El capitulo primero de la citada obra
del padre Sosa vuelve a referirse a la ubicacién de los primeros ingenios en aquella isla.

Es tiempo ya de que abandonemos Gran Canaria y viajemos a Tenerife. Finalizada la con-
quista de esta ultima isla en 14963, el gobernador Alonso Fernandez de Lugo recibié un
doble poder de los Reyes Catdlicos, otorgado en Burgos el 5 de noviembre de 1496. Uno
para formar gobierno en la isla y otro, que es el que ahora nos ocupa, para repartir tierras.
Este ultimo poder para proceder a los repartimientos en realidad venia a ratificar otro con-
cedido al propio Lugo el 28 de diciembre de 1493, en Zaragoza*s.

Pero a diferencia de aquél, que exigia la presencia de un comisionado regio, en 1496
Lugo tuvo plenos poderes para llevarlos a la practica. La ejecucién de los mismos se tra-
dujo en la elaboracion de cinco libros de repartimientos o “datas” originales que contienen
cédulas de repartimiento de tierras y aguas en la isla de Tenerife, mas tres libros de datas
por testimonio, con copias de cédulas de repartimiento y otros documentos relacionados
con el mismo. Conservados en la seccion primera del Archivo Municipal de La Laguna y
ya identificados por el primer archivero de la institucién, Juan Fernaud, en el siglo XIX, a
partir de las descripciones que de sus indices hicieron Alonso de Espinosa y Juan Nunez
de la Pefa’s, fueron transcritas y publicadas, a partir de 1943, por Elias Serra Rafols y
Leopoldo de la Rosa Olivera en la Revista de Historia de forma seriada’s.

No obstante, el exacerbado positivismo de Serra traducido en su obsesion por la trans-
cripcion del documento le alejo de cuestiones alusivas a la interpretacién del mismo y su
conexién con la tradicién hispana anterior. En este sentido son muy valiosas las aporta-
ciones de Felipe Fernandez Armesto??, autor que comenta que la distribucion de las tie-
rras de Granada y de Canarias bajo el reinado de los Reyes Catolicos fue similar a las del
siglo XIII, puesto que se emplearon los mismos métodos; y en la euforia del triunfo tuvie-
ron que ser disueltos y recompensados. Es por ello por o que Fernandez Armesto alude
a las Siete Partidas de Alfonso X el Sabio argumentando que una conquista solamente
resultaba efectiva a través de la ocupacionis,

Al respecto es esclarecedor el Titulo XX de la Partida Segunda -Qual debe seer el pueblo
a la tierra onde son naturales-, que es desarrollada mediante ocho leyes: “Nodrescer, et
acrecentar et facer linage son tres virtudes que puso Aristoteles et los otros sabios por
semejanza al alma que llaman criadera, et segunt asemejaron al pueblo en sus obras,
queremos vos lo aqui mostrar (...) et como quier que los sabios en sus libros posieron pri-
meramente la virtud que es del nodrescer, et después la del acrecescentar, et desi la del
engendrar, nos catando el ordenamiento deste nuestro libro mudamos aquella manera et
fablamos primero de la virtud que es para facer linage donde vienen las otras: et después
diremos en las leyes deste titulo la que es para criar: et desi del acrescentador. Et sobre

9. DEL CASTILLO RUIZ DE VERGARA, PA.: Descripcion
historica y geogréfica de las Islas Cananas, Imprenta islefia.
1848. El manuscrito original se ha perdido. Hay una copla de
aquel en el Museo Canario, de 1686, segun Millares Carlo.
Observacion recogida en WOLFEL, Ob. Cit., volumen i, p.
166.

10. MARIN DE CUBAS, T. Historla de las siete islas de
Canana.,Real Sociedad Econdmica de Amigos del Pais de
Las Palmas de Gran Canaria, 1986, pp.219-221. Et manuscri-
to original es de 1687. Este autdgrafo fue localizado por
Millares Torres, seguin se apunia en WOLFEL, Ob. Cit., p.
168.

11. SOSA. J.. Topografia de /a Isia Afortunada Gran Canaria,
cabeza del partido do toda la provincia comprasiva de las
siele islas g { das. Imp Isleita,
Santa Cruz de Tenerife, 1849, pp. 111 y 112. El manuscrito
original es del siglo XVil. segun WOLFEL, Ob. Cit., volumen
I.p. 163.

12. WOLFEL, D.J.. Ob, Cil,, volumen | pp. 163-172,

13. No obstante, Antonio Rumeu de Armas fija este hecho el
29 de septiembre de 1497, momento en el que son somelidos
los ultimos bandos de guanches alzados. Para el académico,
los poderes que se le concedieron a Lugo para formar gobier-
no y repartir lierras el 5 de noviembre de 1496 son una lase
mas en el proceso de la conquista de Tenerife y no (as prime-
ras acciones ejeculadas en la isla después de finalizada la
misma. Véase RUMEU DE ARMAS, A.: La Conquista do
Tenerife, .E.C.. 2006 (segunda edicién) p.460.

14. RUMEU DE ARMAS, A : La conquista..., Ob. Cit. p. 482.

15. Véase ESPINOSA, A. de: Del origen y mulagros de la
Santa Imagen de Nuesira Seflors de Candelaria, que apare-
cit en la Ista de Tenenie, con la descripcidn de esta Isfa, Goya
ediciones, 1980, capitulo doce, libro lercero, pp. 121y 122 y
NUNEZ DE LA PENA, J.: Conguisla y antigledades de las
Islas de la Gran Canana y su descripcion Universidad de Las
Palmas de Gran Canana, 1994, pp. 172-186.

16. Flnaimente, en 1978 se publico inlegramente la obra de
ios citados profesores, a la que se le afadieron unos [ndices
allabéticos con elaboraclén a cargo de Agustin Guimera
Ravina. Véase SERRA, E.. Las datas de Tenerle. |.E.C,
1978. Alej; Ci en su biogi sobre Leopoldo

de la Rosa Olivera nos habla del “redescubrimiento” de los
libros de repartimientos de Tenenfe en el archivo municipal de
La Laguna por parte del que fuera Secretario de aquella cor-
poracién y la puesta en conocimiento de los mismos a Ellas
Serra. Véase CIORANESCU, A.: Homenaje a Leopoldo de la
Rosa Olivera, p. 69.

17. FERNANDEZ ARMESTO, F.: Las Islas Cananias después
de /a conguista, Las Paimas, 1997.

18. FERNANDEZ ARMESTO, F.: Ob. Cit, p.92.
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19. Véase Las sieta Partidas del Rey don Alfonso el Sabio
cotejadas con vanos codices antiguos por la Real Academia
de la Histona, tomo 1, de Orden y a expensas de S.M. Madrid,
Imprenta Real, 1807.. p. 189.

20. En Las Siele Partidas..., tomo I, p. 195.

21, La curiosa terminologia que se uliliza en las datas aplica
el vocablo “riego” para identificar las tierras de regadio y
“sequero” para las de secano

22.Vid Las dalas de Tenenfe, p. 89, n° 395 En el mismo se
ofrece la transcripcién del repartimiento n® 51 del cuaderno
noveno del libro primero de datas onginales conservado en el
Archivo Municipal de La Laguna. Este repartimiento a
Cristébal de Ponte fue confirmado por el “reformador” Ortiz
de Zarate en 26 de marzo de 1505, argumeniando al geno-
vés que "vos desnaturastes de los Reynos de Génova de
donde sois nalural e vos sometistes debajo el vasallaje e
poder de sus Altezas e jurastes de usar bien y fielmente .,
segun hemos consultado la transcripcién que en Las Datas.
Ob. Cit., p. 231, se hace del cuademo que contiene las datas
de Cristdbal de Aponte, ubicado en el cuademo numero vein-
lid6s del libro tercero de datas onginales.

A propésito de la vinculacion de Génova con Garachico no
hacemos ningun descubrimiento si afirmamos que no fue una
casualidad el que Garachico luese escogido por los genove-
ses como puerto, a tenor del asombroso parecido existente
entre las radas de ambos enclaves en el siglo XVI. Véase si
no, el plano de Garachico trazado por Leonardo Torriani en su
Descripcibn e historia def reino de las Islas Cananas, antes
afortunadas, con el parecer de sus forfificaciones 1978, p
196, y el de Génova que se representa en BRAUN, George y
HOGENBERG, Frans' Civitatles Ortis Terrarum, Coloma,
1572 - 1618 (el volumen | fue publicado en 1572. El Il en
1575 el lll en 1581; el [V en 1588, el V en 1598; finaimente
el Vi enire 1617 - 18).

23. SERRA RAFOLS, E.- Las datas de Tenenfe, 1978, pag.
103.

24. Ob. Cit., p. 262.

25. Ibidem, p. 314.

26. Ibidem, p. 41.

27. lbidem, p. 230.

28. Ibidem, p 345.

29. RIWERO SUAREZ. B.: £/ azicar en Tenerife 1496 - 1550.
L.E.C., 1990.
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todo diremos de qué cosas debe el pueblo estar apercibido et guisado para guardar su tie-
rra et apoderarse de sus enemigos™s.

Del mismo modo el corpus juridico del rey Sabio se refiere al origen de los repartimientos
como instrumento del vencedor sobre el vencido en la guerra, en la Ley VIl de la ya men-
tada Partida Segunda: “Apoderarse debe el pueblo por fuerza de la tierra quando non lo
podiese facer por maestria o por arte, ca entonce se debe aventurar a vencer las cosas
por esfuerzo et por fortaleza, asi como quebrantando las grandes penas, et foradando los
grandes montes, et allanando los logares altos et alzando los baxos (...) et porque todas
estas cosas non se puede facer sin porfia, por ende tal contienda como esta es llamada
guerra...Onde aquel pueblo es amador de su tierra que ha en si sabidoria et esfuerzo para
apoderarse della faciendo estas cosas sobredichas...”0.

La importancia que tienen las datas como fuente documental para el estudio del azucar
es, sin lugar a dudas, considerable, puesto que nos revela, por un lado, la ubicacion de
las tierras de “riego”21, que en un porcentaje muy elevado eran sindnimo de la presencia
de un ingenio azucarero. La quintaesencia de esta informacion la tenemos en aquel repar-
timiento otorgado al fundador de Garachico, Cristébal de Ponte: “ Por cuanto yo hobe
dado a vos Cristobal de Ponte ciertas tierras e aguas que son en Garachico, las cuales
vos he dado en ciertas veces en ciertas escrituras que de mi nombre tenéis firmadas, por
la presente yo confirmo todo lo que asi vos tengo dado e quiero es mi voluntad que desde
vuestro molino que agora tenéis que es en el agua de Mateo Vifia fasta el monte encima,
aguas vertientes hacia la mar por los riscos hasta el savinal de Icoden, con todas sus
aguas e tierras que habéis aprovechado e pudiéredes aprovechar y también se entienda
el barranco por donde tenéis hecho el lance de vuestro ingenio con el agua del dicho
barranco, con mas todas las dichas aguas e tierras que van hasta el dicho Savinal de
Icode y mas vos doy licencia que en el dicho vuestro término podais hacer una sierra de
agua, lo qual vos do por cuanto vos habéis noblecido esta isla e habéis hecho en ella inge-
nio e cada dia hacéis y edificais en ella...”2. Por otro el descubrir toponimos y oficios rela-
cionados con la industria azucarera. Recuérdese si no la “cueva de los almocrebes” de La
Orotavas o diversos oficios como almocrebes?, caldereros?s, maestros de azlcarz,
maestros de hacer ingenios y sierras de agua?’, purgadores?8, entre otros.

Sobre el repartimiento y ubicacion de las tierras de riego es imprescindible citar el mono-
grafico realizado por Benedicta Rivero Suarez29. En el mismo se realiza entre otras cosas,
un detallado estudio de los repartos de tierra de riego en las datas de Tenerife, comenzan-
do por el que en 27 de febrero de 1500 se otorga a Blasyno de Pomblino en el “agua
Grande de Taoro” y en el “rio de Glimar” para finalizar en el otorgado a Nicolas Tello el
20 de septiembre de 1505 en el “Rio de Chasna”.

De ellos la autora concluye que en la mayoria de los casos los repartimientos se conce-
dian con vistas a estimular la produccion de cafa de azlucar que tan buenos resultados
habia reportado a Gran Canaria. Igualmente, sentencia Rivero Suarez que “estos hechos
motivaron que la mayor parte de tierras de regadio de Tenerife fueran entregadas con la
obligacion de plantar cafias, y los que se comprometieron a instalar ingenios fueron bene-



ficiados con mayor cantidad de tierras"™o. A grandes rasgos serian los siguientes:

- La Orotava. En el naciente de Aguamansa, también llamado el “rio de La Orotava”. £l
mayor beneficiario de esta zona fue Bartolomé Benitez, sobrino del adelantado Alonso
Fernandez de Lugo.

- Icod y Los Realejos. Lugo fue su principal beneficiario, en el heredamiento de la hacien-
da de los Principes del Realejo Bajo.

- Garachico y Daute. El agua se repartié entre Mateo Viia, Cristdbal de Ponte, ambos en
lo que hoy es el actual municipio de Garachico; Alonso Fernandez de Lugo en unas tie-
rras situadas cerca del actual municipio de los Silos; finalmente Gonzalo Yanes, en las
zonas del Palmar y Taco (Buenavista del Norte).

- Glimar. Tuvo como mayores beneficiarios a los hermanos Pomblino; ademas, en menor
medida, Juan de Badajoz, Jorge Grimén y Jeronimo de Valdés.

- Adeje, con el caudal del “rio de Adexe”, actual barranco del Infierno.

- Taganana, en el valle de Benijo.

Sobre la instalacion de ingenios en el norte de Tenerife, en concreto en La Orotava y Los
Realejos, disponemos de mas documentacion, complementaria a las datas y los protoco-
los notariales, fuente que analizaremos mas adelante.

Nos referimos al heredamiento de aguas de La Orotava y al archivo del Adelantamiento
de Canarias?', custodiado hasta hace bien poco en la hacienda de los Principes del
Realejo Bajo por los herederos de Guillermo Camacho Pérez Galdos.

Del heredamiento de aguas de La Orotava32 se conserva un importante fondo documen-
tal en el Archivo Histérico Provincial de Santa Cruz de Tenerife, en su seccion de archivos
privados, serie documental dedicada a las corporaciones de derecho publico3s, cuyo ambi-
to cronoldgico comienza en el siglo XVI y se extiende hasta el siglo XX. Ademas, el fondo
Lercaro — Justiniano, Ponte, Fonte y Lugo, que se encuentra en el Museo de Historia de
Tenerife, conserva una copia de fragmentada del heredamiento de aguas orotavense3:.

El historiador del Derecho José Peraza de Ayala y Rodrigo de Vallabriga publicd un estu-
dio parcial sobre el mismos3s. En dicho fondo documental se conservan dos contratos que
estan relacionados con la materia que estamos tratando. Uno primero de 26 de mayo de
1518, celebrado entre Bartolomeé Benitez de Lugo, Rafael Fonte y Pedro de Lugo, de una
parte y Lorenzo Baez Gallego, de otra. Uno segundo de 29 de julio de 1528 celebrado
para determinar el régimen de la distribucidon de aguas que, finalmente, se hara por medio
de dos estanques: el de los Lugo y el de los San Martin3s,

El primer estanque fue construido a expensas de Bartolomé Benitez de Lugo mas abajo
del convento de Santo Domingo. El segundo estanque, al otro extremo del pueblo, junto
al antiguo camino de Los Realejos, fue construido por los herederos de Diego San Martin.
El agua de este heredamiento, cuando no se dedicaba al abasto publico, abastecia al
ingenio de Bartolomé Benitez, sobrino del Adelantado, primer ingenio que se levantd en
la ista; también al que existié en la hacienda del duque de Medina Sidonia; y finalmente
al ubicado en la hacienda de Tomas Justiniano.

30 RIVERO SUAREZ.B . Ob. Cit. p 20.

31 Este fondo documental ha sido adquirido recienteamente
por el Archivo Histénco Provincial de Santa Cruz de Tenenfe.

32 Este londo documental pone de relieve la complejidad
organizabva de un heredamiento de aguas, eslo es, 1a asocia-
cdn de personas con vislas a explotar un cauce de agua ya
exislente. Hasla et punto de la exislencia de alcaldes de
&gua. quienes regulaban y controlaban el tumo de dulas y la
infraestructura para transportar el agua. Véase AZNAR
VALLEJO, E : La infegracion de Cananas gn la Corona de
Castillg, 1992 (2° edicén) pp 312 - 314 y FERNANDEZ
ARMESTO.F-Ob Cit. pp 164-179.

33 Utilizamos les térmmos “seccioén” y “sene”, aun con el nes-
go de saber que es una terminologta aplicada a archivos de
caracter orgénico, producto del quehacer diano de una admi-
ristracién que, I6gicamente, no es el caso al que nos refen-
mos en estos momentos.

34 Fondo Lercaro - Justiniano, Ponte, Fonte y Lugo, hbro de
protocolos VI (signatura 12 2006.584). folios 203 - 275 vuel-
to Musgo de Hisloria de Tenerife La documentacion alusiva
at heredamiento de La Orotava duranie el siglo XVI viene ya
transcnta al castetlano actual.

35 PERAZA DE AYALA, J. Obras, Gobierno de Canarias,
tomo 1), pp. 355 -383. 1988. Véase también El heredamiento
de aguas de La Orotava. Aula de Cultura det Cabildo insular
de Tenenfe, 1969

36 El popularmente conocido como estanque de los
“Sanmartines”
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37. CAMACHO PEREZ GALDOS, G - “El cultivo de la cafia de
azucar y la indusina azucarera en Gran Canana’
(1510-1535).Anvario de Estudios Altanticos, n° 7, 1961, pp
11-60

38. CAMACHO PEREZ GALDOS. G.: La hacienda de los
Principes. | E.C., 1943

39 CAMACHO Y DE ALOS, M.. Las aguas en la comarca de
los Realejos 1497-1836. Tesina n° 169, Universidad de La
Laguna. Signatura 626 (649.1 Los Realejos)

40. RUMEU DE ARMAS, A. Alonso de Lugo en la corte de ios
Reyes Catdhicos 1496-1497 pp 207-209

41. SERRA. E.: Ob. Cit, pp. 15-18.

42 GUIMERA LOPEZ.C Fernando del Hoyo versus Alonso
Fernandez de Lugo. La dala de la discordia, |.E C.. Tenerite,
1993,

43 ROSA OLIVERA, L. de la. Evolucion del Régimen Loca!
en las Islas Cansenas. Madnd, 1946, pp 91y 92.

44. El antiguo Cabildo de Tenenfe
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El archivo del Adelantamiento de Canarias es un fondo documental que ha trascendido
menos que el anterior, habida cuenta que hasta hace bien poco estaba ubicado en la
hacienda de los Principes del Realejo bajo la titularidad de los herederos de Guillermo
Camacho Pérez Galdds, pionero de los estudios del azucar en Canarias, autor de sendas
monografias sobre el azicar en Gran Canaria% y la hacienda de los Principes3s.

Al contenido del citado archivo hemos podido acceder indirectamente a través de la lec-
tura de una tesina, no publicada hasta la fecha, que se nutre casi en su totalidad del refe-
rido fondo documental’s. Como ya hiciera su progenitor en el estudio sobre la hacienda de
los Principes, Mercedes Camacho se centra en el repartimiento del “Campo del Rey” entre
Alonso de Lugo y Hernando de Hoyos, otorgado el 3 de diciembre de 1496 en Burgos.
Este repartimiento dado a conocer por Rumeu4, e insertado luego en la edicion de las
datas de Tenerife41, ha merecido un estudio monografico a cargo de Coriolano Guimerd+?
en el que se pone de relieve las desavenencias entre los beneficiarios del repartimiento,
hecho que se tradujo en un célebre pleito. Finalmente, el “Campo del Rey”’ quedd para
Fernandez de Lugo, cuya superficie llegd a constituir el elemento principal de su hacien-
da en el Realejo.

En el referido estudio de Mercedes Camacho se recuerda que para la industria del azu-
car hubo un sistema de conduccién y embalse de aguas del que formaban parte la ace-
quia y el tanque grande del adelantado, citado en la escritura de tributo a Hernan
Ximénez, el 1 de noviembre de 1536, y el tanque del ingenio, conocido actualmente como
del “molino”. Para explicar el abastecimiento de aguas al ingenio, la autora hace una dis-
tincion entre las fuentes litorales, esto es, la Madre del Agua en la hacienda de la rambla
de Castro; los manantiales de siete fuentes en el barranco de Godinez, la fuente de la
Gordejuela, la fuente del Burgao y la fuente de la Fajana.

Ademas clasifica las fuentes situadas en el fondo del valle, en altitudes superiores a los
600 metros, a saber, las fuentes del Vifatigo, las Furnias, la Helechera, los Jurones y la
Zarzag; finalmente las dos fuentes del risco de Tigaiga que son la cuenca del barranco de
Romero y la cuenca del barranco de la Azadilla.

Continuamos en la busqueda de la documentacion que alude a la presencia de la indus-
tria azucarera en los “lugares”, utilizando la terminologia aplicada por Leopoldo de la Rosa
Olivera. Nos referimos a los nucleos poblacionales relevantes en el contexto insular pero
que, solo a partir de 1812, consiguieron segregarse administrativamente del ayuntamien-
to unico de la isla 0 “concejo” que estaba en La Laguna+. Ya que mencionamos estos pri-
meros asentamientos, centrémonos en uno que tuvo un importante ingenio: Adeje. A este
territorio le fue concedido el seforio en el siglo XVII, concretamente en 1655, mediante
Real Cédula otorgada a Juan Bautista de Ponte Fonte, personaje que simplemente reto-
mo las aspiraciones que a mediados de la centuria anterior habia mantenido Pedro de
Ponte, constructor de la casa fuerte. Nuevamente es Rumeu de Armas quien nos aporta
la fecha de la construccion del celebérrimo inmueble, a partir de 1556. Una Real Cédula
de 2 de mayo de 1555 asi lo atestigua: “Nos ha sido hecha relacion de que vos (Pedro de
Ponte) tenéis en el término que dicen Adeje, hacia la costa de la mar, ciertos ingenios de



azucar y (que) por haber en el dicho término muchas caletas y puertos de mar no puede
la gente resistir a los corsarios franceses y otros enemigos que no desembarquen cuan-
do vienen a ellas (...) y que por servirnos queriades hacer en el dicho término, a la parte
de la mar, una Casa ~ Fuerte de donde se pudiese resistir a los dichos enemigos...™s.
Pero poco mas se conoce de este venerable edificio, si exceptuamos las breves descrip-
ciones que del mismo nos aportan José de Viera y Clavijo en sus Noticias de la Historia
General de las Islas Canarias*t y Sabino Berthelot en Primera Estancia en Tenerife 1820-
1830. El diplomatico francés manifiesta que “aun no me he referido a la estancia mas
importante del palacio: es la que contiene los archivos, a los que Viera llamé el Tesoro de
las Canarias: este historiador documenta alli una parte de sus Noticias. Cuatro grandes
armarios repletos de documentos fueron puestos a nuestra disposicion. Estos preciosos
legajos, amontonados en desorden, nos ponian en una situacién embarazosa a la hora de
seleccionar. Pero (...) hicimos interesantes descubrimientos...”™.

Desgraciadamente, parte de este fondo documental fue pasto de las llamas en el siglo
XIX. El que pervivio, finalmente termind depositdndose en el Museo Canario de Las
Palmas de Gran Canaria y en la Biblioteca Municipal de Santa Cruz de Tenerife. Pero no
todo son malas noticias. En el afio 2003 el Ayuntamiento de Adeje publicd un interesante
estudio sobre el directorio de la casa fuerte de aquel lugar por los afios 1654 a 1656 a
cargo de Gloria Fumero Alvarezss. En realidad se trata de la copia que en el siglo XIX se
hizo del directorio redactado en el siglo XVII por Juan Bautista de Ponte, primer marqués
de Adeje.

Aun siendo conscientes de que la fecha del documento traspasa el limite cronolodgico que
tratamos en este ciclo de conferencias, su contenido es un testimonio imprescindible para
conocer el funcionamiento del célebre ingenio, que seguramente no difiere mucho del que
se aplico en el siglo XVI. Azucar, cafas, casas de calderas, casa de purgar, casa de
negros, canaverero, regadores, ingenio, mayordomo de negros, oficiales que apuntan el
ingenio, Ordenes, patio de la lefia, pasadizo del ingenio, planta de canas, postura de
cafnas, sementeras, bagaceras, etc, es la terminologia aplicada con frecuencia en este
curioso documento.

Pero volvamos ahora al poder concedido a Alonso Fernandez de Lugo el 5 de noviembre
de 1496 que venia a ratificar la promesa de gobernacién de 28 de diciembre de 1493 fir-
mada en Zaragoza*. El nuevo gobernador establece el gobierno en forma de concejo, a
partir del referido poder, mediante la aplicacion de la legislacidon vigente en la época, que
en Canarias no era otra que el Fuero de Gran Canaria, otorgado en Madrid el 20 de
diciembre de 1494, y que se convirtio en el auténtico ordenamiento juridico de las tres
islas de realengo, Gran Canaria, La Palma y Tenerife. El fuero de Gran Canaria venia a
ser una prolongacion del fuero de Baza, tal como demostro el profesor Jesus Lalinde
Abadiaso: “el fuero de Gran Canaria no es exclusivo de las islas, sino que es radicalmen-
te idéntico al de Baza, en el reino de Granada, firmandose ambos, incluso, el mismo dia,
tal como demostré José Moreno Casado en su estudio sobre el fuero de Baza en 1968”,
Ambos, en cualquier caso estan estructurados conforme al Ordenamiento de Alcala de
134851,

45 Archivo General de Simancas, seccion Mar y Tierra, lega-
jo 59. dato recogido en RUMEU DE ARMAS, A Cananas y
el Atléntico. tomo Il pnmera parte. p. 219.

46 VIERA Y CLAVIJO. J Nolicias de la Histona General de
/as Islas Canarias. edictones Goya. 1982, tomo I, p. 132

47 BERTHELOT. S. Primers estancia en Tenenfe
1820-1830.ACT, p 118

48 FUMERQ ALVAREZ. G. Directorio do la Casa Fuerte de
Adeje por los arflos 1654 g 1656. Rocuerdo a el seror don
Agustin Millaras. Marcial M Veldzquer. 1982

49. RUMEU DE ARMAS. A,. La conquista do Tenenfe, Ob
Cit.p 506

50 LALINDE ABADIA. L: "El derecho castellano en
Canarias”. Anuano de Estudios Atlanticos. n® 16, 1970, pp.
13-35.

51 TOMAS Y VALIENTE. F.: Manual de Histonia del Deracho
Espaniol, Madnd, 1988 (cuaria edicion). p 232
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52 MORALES PADRON, F y LOBO CABRERA, M. Ef hibro
rojo de Gran Canana o gran hbro de provisiones y regles
cédufas, Las Paimas, 1995 pp 123 - 125,

53. Segun consla en @ libfo capitular primero, del oficio pri-
mero que cormenza antes de julio de 1497 y termina el 22 de
junio de 1518, ubicado en la seccién pnmera del Archivo
Mumcipal de La Laguna Transcnpcién en SERRA. E y
ROSA OLIVERA, L de la Acuerdos de! Cabildo de Tenenle,
1EC. 1996

54 En el ya ciado libro capitular pnmero, del oficio primero
de la seccion primera det AMLL.

55. PERAZA DE AYALA, J. Las ordenanzas de Tenenfe,
1935. También en PERAZA DE AYALA, J . Obras. 1988, tomo
I.pp 75-250.

56. TOMAS Y VALIENTE. F. Ob. Cit., p. 267

57 No obstanie, Peraza de Ayala consultd para el estudio de
1a recopilacion de Nufiez de (a Pefia, el manuscrito familiar de
ios Benitez de Lugo en La Laguna, "buena copia del desapa-
recdo manuscnto del Ayuntamienlo”, segin se indica en
PERAZA DE AYALA, J.: Obras. 1988, tomo I. p 100.

El contenido del Fuero de Gran Canaria se ha preservado en el Archivo Municipal de Las
Palmas y fue dado a conocer por el sempiterno archivero de aquella institucién, Pedro
Cullen del Castillo, en el conocido como “Libro rojo de Gran Canaria”.

Del estudio del mismo descubrimos el origen de las dos fuentes documentales de las que
a continuacién hablaremos:

- Los acuerdos del Cabildo o Concejo. En este sentido dispone el fuero lo siguiente: “otro-
si ordenamos e mandamos que los dichos regidores se junten en cabildo con la justicia y
con el personero e escribano de consejo tres dias en la semana (...) otrosi ordenamos e
mandamos que se haga arca de privilegios e sentencias y escripturas”.

- Las ordenanzas. Sobre las mismas el fuero grancanario dispone que “se hagan las
dichas ordenanzas que vienen que conviene a la dicha villa e fechas los envien ante nos
(...) Otrosi ordenamos e mandamos que se hagan ordenanzas cerca de la guarda de los
términos comunes (...) de los repartimientos y contribuciones (...) para los otros oficios”,
etcsz,

Sobre los acuerdos de los antiguos cabildos, y mas concretamente el de Tenerife, que
como la otra isla de realengo, La Palma, se gui6 por la referida normativa, nos limitare-
mos a decir que son innumerables. Recordaremos el primer acuerdo de que se tiene
constancia sobre el azucar celebrado el 24 de octubre de 1502, en el que se dispone que
“ninguna persona de cualquier condiciéon que sea, que no pueda llevar a ninguno de los
puertos desta ysla ni caletas ningunas cajas vacias, salvo las que llevaren dentro azucar
o fuere la caja con cerraja e lleve e gonces, so pena de dos mil maravedis por tercero’s.

Respecto a la otra fuente documental generada por la actividad concejil, las ordenanzas,
idénticas a las que fueron aprobadas para la ciudad de Sevilla, no podemos mas que con-
firmar lo comentado para los acuerdos capitulares, en cuanto a su ingente cantidad.
Retrocedamos a aquella ordenanza de 18 de mayo de 1504 que disponia “que ninguna
persona sea osada de vender azucar blanca a menos de 300 maravedis y ninguna per-
sona comprarlo...”s.

Pero a diferencia de los dispersos acuerdos concejiles, disponemos de una recopilacion
de las ordenanzas de Tenerife, realizada en el siglo XVII por el antiguo Cabildo, para dis-
poner cuales de las aprobadas hasta ese momento deberian seguir teniendo validez juri-
dica y aquellas que no. Nos referimos a la célebre recopilacion realizada por Juan Nufiez
de la Pefa en 167055, en la linea de la que realizé6 Montalvo en 1485%. Ademas, el cronis-
ta lagunero contaba con el antecedente de una recopilacion existente desde 1540, con-
servada en el Archivo Municipal de La Lagunas’, donde, entre otras materias, se regulaba
el cultivo de las canas y las actividades relacionadas con la elaboracion y comercializa-
cién del azucar.

Estructuradas en veinticinco titulos, el numero dieciséis, titulado -De los ingenios de azu-
car’-, reunia las normas que fueron aplicadas para regular la actividad azucarera en el
Tenerife del siglo XVI. En las mismas se establecian las siguientes disposiciones:

- De los ingenios de azucar.



- Que los sefores de ingenios tengan buenos maestros.

- Que no despidan al purgador que hubiere comenzado el ano.

- Que la justicia nombre lealdadores del azucar.

- Que las remieles estén limpias.

- Sobre las cafias que se queman.

- Que vendan canas para plantar.

- Que muelan cafas de otras personas que no tienen ingenios.

- Que puedan estar presentes al ver moler sus canas.

- Que ninguna persona hurte cafias de azucar.

- Que no haya colmenas entre cafiaverales.

- Que ninguno sea oficial de azucar sin ser examinado.

- Que no se lealden los azucares hasta pasados ocho dias sacados de las formas.
- Sobre los desburgadores de las canas.

- Que ningun desburgador venda los cogollos sin licencia de su duefo.
- Que los duefios de ingenios no hagan partidos con los oficiales.
- Que no hagan azucar de panela.

- Que no quebranten las albarradas de los canaverales.

- Que no traigan ganados entre las canas.

- Que los duefios de ingenios tengan pesas.

- Que no pesen el azucar del ingenio.

- Que vendan el azucar por arrobas.

- Que vendan asimismo las remieles.

Los referidos titulos hablan bien a las claras sobre la importancia de la industria azucare-
ra en la isla, especialmente a nivel de la organizacién dentro del ingenioss.

Seguimos en Tenerife y mas concretamente en La Laguna, porque en su archivo munici-
pal se conserva otro manuscrito de indudable importancia para los historiadores en gene-
ral y para los especialistas del azucar en particular. En efecto, es el momento de citar la
documentacién que atestigua el juicio de residencia al que fue sometido, en 1508, Alonso
Fernandez de Lugo%. Maria Luisa Fabrellas fue la primera investigadora que confirmé la
validez de este manuscrito como fuente de primer nivel para el estudio de los ingenios de
azucar existentes en Tenerife. En su monografia sobre la produccion azucarera en la isla
de Tenerifesdo nos recuerda que “el propdésito de destinar terrenos al cultivo de las carias y
a los ingenios se advierte enseguida: a los conquistadores y los pobladores se les repar-
ti6 a razén de doce fanegadas de riego, que son tres de sembradura; pero a los que se
comprometieron a edificar ingenios se les concedieron treinta fanegas de riego”. Esta
medida, favorecedora en extremo a los productores del azucar, esta en la linea de aque-
lla otra, recogida en los acuerdos del Cabildo de Tenerife, y que analizaremos mas ade-
lante, referida a eximir de la tala de montes a aquellos fabricantes de cajas — depdsitos,
con madera de pino, destinadas a envasar el azlcar para su exportacion.

El juicio de residencia es imprescindible para conocer el elevado componente poblacional
portugués en la construccion de los ingenios, ejemplificado en Diego de Sardina y su inge-
nio de Taganana, ademas de para hacerse una idea de la distribucion del cultivo en

58 En este caso, por ingenio entendemos todo el complejo
donde se elaboraba el azicar y no sélo el artificio utilizado
para extraer el jugo de la caia.

59. SERRA RAFOLS, E. y ROSA OLIVERA, L. de la: £/
Adefantado y su Residencia por Lope de Sosa. 1949. Este
estudio sact a la luz el contenido del proceso, eslructurado
en dos apartados diferentes, uno dedicado a la gestion del
gobrerno de Lugo en general y otra a su comportamiento con
los derrolados guanches a lo Jargo de un extenso memorial
de descargos y del interrogatorio y deposiciones presentados
por la defensa. En realidad este juicio continuaba la tradicidn
i a sobre las aclivi del primer adelantado de
1a 1sta, iniciada por Ortiz de Zarate en su “reformacion de los
repartimientos” en 1506. La rectificacién de muchos de los
irregulares repartimientos reatizados por Lugo justo después
de la conquista de Tenerife, es materia que ha sido estudiada
en SERRA, E. y ROSA OLIVERA, L. de la: Reformacién del
repartimiento de Tenenfe de 1506. |.E.C.. 1953. En los mis-
mos se pone de relieve el conflicto existente entre, por un
lado, los propielarios de los terrenos ubicados a menos de los
300 metros sobre el nivel del mar, que estaban beneficiados
por las aguas (datas de agua), y que eran idéneas para el cul-
tivo de la caila de azucar; y, por otro, los litulares de las tie-
mas altas, de sequero (datas de tierra), que pretendlan llevar
el agua lambién para éstas.
60. FABRELLAS, M.L.. "La produccién de azocar en
Tenerife”, Revista de Historia, n® 100, 1952. pp. 454 y 455,

19



61. En Las Partidas. Ob. Cit . lomo Il. p. 638.

62 ARRIBAS ARRANZ. F “Los escribanos pablicos en cas-
tlla durante el siglo XV~. Ci de la Ley del .
seccion 1. Esludios histéncos. Madnd. 1964, pp 165 - 260

63. MARRERO RODRIGUEZ. M Prolocolos de fa escribania
de Los Resleos. | E.C . 1992, p. 21
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Tenerife. En este sentido, es un documento complementario a las ya comentadas “Datas”,
que ademas de describirnos la ubicacion de los primeros ingenios, nos ponia tras la pista
de los promotores de la produccion azucarera en la isla, actividad monopolizada por los
genoveses, teniendo como paradigma a Cristdbal de Ponte.

Pasemos ahora a otra fuente documental vital para el conocimiento del periodo que trata-
mos y que ha servido de base a los estudios monograficos ya citados de Fabrellas,
Camacho Pérez Galdos, Benedicta Rivero Suarez, y otros tantos autores: los protocolos
notariales, es decir, todas aquellas escrituras firmadas por los escribanos publicos o, lo
que es lo mismo, los notarios de la época. Los primeros escribanos publicos asentados
en Tenerife después de la conquista responden al perfil que ya fuera definido en tiempos
del monarca Juan [l de Castilla (1405 — 1454), que a su vez tomara como referencia las
Siete Partidas redactadas en el siglo Xlll bajo el auspicio de Alfonso X. La imperecedera
obra del rey “Sabio” traza el perfil del escribano, en concreto en el Titulo XIX de la Partida
Tercera -Qué quiere decir escribano, et quantas maneras son dellos et que pronasce de
su oficio- “Escribano tanto quiere decir como home que es sabidor de escribir: et son dos
maneras dellos; los unos que escriben los previllejos, et las cartas et las actas en casa del
rey; et los otros son los escribanos publicos que escriben las cartas de las vendidas, et de
las compras, et de los pleytos et las posturas que los homes ponen entre si, en las ciuda-
des et en las villas...”. Mas adelante, en la Ley IX - Qué deben facer et guardar los escri-
banos en las ciudades et en las villas - se indica literalmente “(...) Primeramente que
deben facer un libro por registro en que escriban las notas de todas las cartas en aquella
mera que el juez los mandare (...) et después desto deben facer las cartas guardando la
forma de cada una de ellas segunt desuso es dicho en el titulo de las escripturas, non
mudando nin camiando ninguna cosa de la sustancia del fecho...’s1.

Luego, en tiempos de Juan ll, se perfecciona el sistema de eleccion y designacion de los
escribanos, en las Ordenanzas de 1435, que, a grosso modo, es el que finalmente se
implantd en las islas de realengo. Es este sistema el denominado “derecho de presenta-
cion”, segun han apuntado algunos historiadores, caso de Garcia Mariné2. Comenta al res-
pecto Manuela Marrero, en su estudio critico realizado sobre la escribania de los
Realejoss3, que coexistieron en las islas de realengo tres modalidades de nombramiento:
- La dispuesta en las Siete partidas.

- La que decidia el gobernador.

- A partir de 1510, el Corregimiento o Concejo, también podia designar escribanos publi-
cos de numero, es decir, aquellos que constituian la plantilla autorizada para ejercer en la
poblacion.

Una vez asentada la institucion notarial, en Tenerife, se fijaron las primera escribanias
publicas. Asi vemos como, de la villa de La Laguna, se han conservado las escrituras de
las que fueron fedatarios Hernan Guerra (1510 — 1511), Juan Marquez (1518 — 1521),
Alonso Gutiérrez (1520 — 1521), Bernardino Justiniano (1526 — 1527). Ademas, en el
“lugar” de Daute, los documentos firmados por Rodrigo Fernandez (1520 — 1526); en Los
Realejos las escrituras de Segundo Piamontés y Alonso de Monasterio, entre otros; en
Guimar, los protocolos de Sancho de Urtarte (1573 — 1583), todos ellos en el fondo de



Archivos Publicos, seccion de la fe publica del Archivo Histérico Provincial de Santa Cruz
de Tenerifes4,

Determinemos la importancia que tiene para el tema que ahora abordamos, esta tipologia
documental. Citando a Fernando Clavijo Hernandezss hemos de sefalar “la importancia
que tienen para cualquier estudio socio — economico, ademas del valor que en si encie-
rra toda coleccion documental como fuente directa para el estudio de una sociedad que
empieza a desarrollarse...”.

Generalmente en los protocolos notariales podemos encontrarnos con la siguiente tipolo-
gia documental, que incluimos a continuacion, siempre citando a Fernando Clavijo
Hernandez:

- Poderes generales y poderes especiales, entre l0os que nos encontramos, a su vez, con
poderes para cobrar deudas, arrendar tierras, hacer testamento o fletar un barco, moda-
lidad esta ultima imprescindible para conocer los porcentajes del azucar que se exporta-
ban a Cédiz, Amberes y Ruan, los destinos mas frecuentes; igualmente nos desvelan
detalles igualmente interesante, en lo que se refiere a la carga que podian soportar sus
bodegas: fragatas, urcas, carabelas...

- Reconocimiento de deudas y obligaciones.

- Las escrituras de compraventa, vitales para seguir los traspasos de los ingenios, de un
propietario a otross.

- A considerar también son los denominados contratos de soldada, en los que se regula-
ban los oficios caracteristicos de la producciéon azucarera: cafiavereros, desburgadores,
almocrebes, prenseros, caldereros, refinadores, acequieros, carpinteros, etc. A este res-
pecto debemos indicar que estamos ante un punto crucial para el investigador del azucar,
puesto que no soélo describen las diferentes profesiones creadas en torno al ingenio pro-
ductor de azucar. Nos ponen tras la pista de que en Canarias se implanté un modelo de
explotacion precapitalista, mediante la contratacion de trabajadores libres asalariados que
se subordinaban al “sefior” del ingenio, contrataciones que en ultimo lugar eran supervi-
sadas por el concejo de la isla a través de los oficialest?. Esta ultima cuestion, regulada
en las ordenanzas y acuerdos de las sesiones capitulares del concejo nos invita a una
nueva reflexion y que no es otra que la posibilidad de que el azdcar hubiera podido ser el
mavil que propicié la conquista de las islas de realengo, y que una vez conseguida, la
organizacion administrativa, de infraestructuras y, por supuesto, la estructura econémica,
se hubieran supeditado a la produccion azucarera, hasta, por lo menos el dltimo tercio del
siglo XVI. Y a otra mas aun: ¢ trabajaron esclavos en los ingenios canarios durante este
periodo? Los protocolos notariales a este respecto nos indican que la aparicidon de algun
caso aislado es la excepcion que confirma la regla: mayoritariamente, en los ingenios azu-
careros se contraté mano de obra libre asalariadass.

En definitiva, la consulta simultanea de las fuentes que vagamente hemos enumerado, las
“datas”, los acuerdos del Cabildo de Tenerife, las ordenanzas y los protocolos notariales
permiten construir una secuencia mas o menos completa del periodo que analizamos.
Buen ejemplo de ello es el ya comentado estudio de Rivero Suédrezs®, quien concentran-
dolas todas reconstruye un amplio espectro de informacion referido a:

64. Este archivo fue creado en 1934 con el objetivo iniclat de
conservar p: notanales los. para ser luego
ampliado con mas fondos. publicos y privados. La clasifica-

cén es la siguiente. en cuanto a los protocolos nolariales se
refiere: protocolos notanales, distritos. 1505, La Laguna, La
Orotava, Icod, Santa Cruz de Tenente, Granadilla de Abona,
La Gomera y El Hierro.

65 CLAVIJO HERNANDEZ, F.: Protocolos de Heman Guenra.
1LE.C. y Aula de Cultura de Tenenfe. 1980 pp. 9-52. Este
autor, qulen fuera primer director del Museo de Histona de
Tenenfe e introductor del azucar en su discurso expositivo,
reafiza un exhaustivo estudio critico, previo a las transcripclo-
nes pertinentes, sobre esla fuente documental,

66. Vitales y esenciales. Pongamos un ejemplo. A no ser por
las escrituras notariales del XVI, seguiriamos considerando
que el ingenio sehalado en el célebre plano de Leonardo
Tomani sobre Garachico es el de Cristébal de Ponte, segun
la tradicién popular, aunque en e! plano del Ingeniero militar
la leyenda unicamente diga “ingenio de zicaro™. Los proloco-
los conservados sobre la zona de Daute nos han desvelado
que, en el periodo que analizamos, el ingenio ubicado por el

geni cremonés, preci fue el que no pertenecid
a Cristébal, sino a su hijo Bartolomeé y su Sobrino Alonso, ubi-
cado donde luego se construyé la extraordinania hacienda de
El Lamero con su capilla de San Antonio de Padua, por la

familia Gallegos. El fundador de Garachico construy6 dos
Ingentos anteriormente, el “ingenio viejo™ y el “ingenio nuevo™,
en la misma zona, pero a mayor allilud, por donde hoy se
aslenta el bamo de San José,

67. Esta inslituclén. ayuntamiento Gnico de la ista, cred expre-
samente la figura del lealdador, oficial de caracter especial
que tenla como misién el supervisar la calidad del azacar elab
orado y si estaba en condiciones de ser comercializada.

68. Diferente procedimiento se sigui6 en los ingenios ubica-
dos en lemilonos que estaban bajo un régimen de caracter
sefionial. La esclavitud en el ingenio, entonces, si nos es des-
cnta en la documentacidn. En las normas y dispositivos de la
casa fuerte de Adeje. del siglo XVII, al que ya nos hemos refe-
ndo, son frecuentes las aluslones a los esclavos utilizAndose
el término “negro”. Sobre los comienzos del mercado escla-
vista en Cananas es esclarecedora la sociedad que constitu-
yeron Pedro de Ponte y John Hawkins en tomo a 1560:
“Pedro de Ponte y John Hawkins decidieron en secreto fusio-
nar sus ol 3 csds cual en lg
maedida de sus fuerzas para abnr las puerlas de América al
trafico ino de ¥ Y ingle-
sas” segun RUMEU, A.: Piraterias y ataques navales, 1946,
tomo ), p. 365. Siguiendo al mismo autor, los esclavos alrica-
nos eran vendidos en América, negocio del que participaban
Pedro de Ponte y olros préceres del momento. Pero pocos
eran los esclavos que quedaban en Canaras. La teorfa de
una mano de obra asalanada en sustituclén de la esclava ha
sido defendida tamblén en el estudio que Sobre la esclavitud
hiciera Manuela Marrero, segun hemos consultado en MILLA-
RES TORRES, A.. Hislona general de Ias islas Cananas, Las
Paimas de Gran Canara, 1977, tomo I, pp. 37 y s.s.
"Ademas a medids que se i of of

co de las islgs, hay una mayor sfluencia de la clase trabaja-
dora. que en contaclo con la servil herd que este uitima halle
en ol lrebajo ssslanado una medida de redimirse”. Esta teo-
rla viene reforzada ademas en numerosos documentos con-
cejiles como los denominados ~capltulos a Juen Benitez
como mensajero (del concejo de Tenente) a la Corte- fecha-
do en 19 de noviembre de 1517, en el senlido de que
“‘muchos hes, negros e de los veci-
nos e moradoras desta isla, en cads un dla se huyen & hen
hufdo sint fos poder aver...”, documento que hemos consulta-
do en SERRA, Ellas’ Acuerdos def Cabido de Tenenfe 1514-
1518, pp. 251. Sin duda, la inadaptabilidad de! esclavo era un
escollo dificil de salvar para el explotador de la tierra.

69. RIVERO SUAREZ, B.: Ef aziicar en Tenerife 1496-1550,
LE.C., 1990.
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70. AZNAR VALLEJO. E.. Documentos cananos en el
Regisiro det Selio (1478-1517) ILE C. Tenerife, 1981 En pagi-
nas introductorias.

71. GONZALEZ, T.: Censo de poblacion de las provinclas y
partidos de ta Corona de Castifla en ol siglo XVt Con vanos
apéndices para completar la del reslo de la peninsula en el
mismo siglo. y formar juicio comparativo con 13 del enterior y
siguiente, segun resulla de los hbros y registros qua se custo-
dian en ol Real Archivo de Simancas. Madrid. imprenta Real,
1829
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- Los promotores del negocio azucarero.

- La transformacion del medio natural en base al aprovechamiento maderero como com-
bustible para los ingenios y como carpinteria para la elaboracién de las cajas exportado-
ras.

- Los repartos de tierras con agua para ingenios.

- El numero y distribucion de las haciendas de cafiaverales.

- El proceso de cultivo y, sobre todo, el proceso de elaboracion del azucar, con su mano
de obra especializada.

- El comercio del azucar con sus puertos de destino y medios de transporte.

Al remontarnos a la fecha de construccion de la historica casa ~ fortaleza de Adeje cita-
mos el Archivo General de Simancas. Es momento ya de citar los archivos que traspasan
el ambito local y que son imprescindibles para el historiador del azucar.

El Archivo General de Simancas, ubicado en el castillo de los Henriquez, en las afueras
de Valladolid, fue definido por un ilustre historiador tinerfefio que consagré su vida al des-
cubrimiento de sus secretos como “una fuente de caudal intermitente, algo asi como un
misterioso Guadiana que aflora y se sumerge, dejandonos sumidos en el desconcierto y
la sorpresa”.

De su cuadro clasificatorio articulado en torno a tres grandes fondos documentales, los
referidos a las instituciones del antiguo régimen, aquellos otros pertenecientes a las insti-
tuciones contemporaneas y finalmente, otro dedicado a las colecciones, nos centraremos
en el primero, que alberga el denominado Registro del Sello de Corte, que es la seccién
que condensa la documentacion relativa a los ingenios de azucar existentes en Canarias
en el siglo XVI. Eduardo Aznar Vallejo?e lo describe como “una de las secciones mas ricas
del Archivo de Simancas, es la recopilacion de las cartas expedidas con la garantia del
sello real o de corte (...) esta integrado por provisiones reales, esto es cartas que los orga-
nismos de la administracion de la época libraban para que los albalaes y cédulas reales
tuviesen cumplimiento”. Siguiendo nuevamente al profesor Aznar, las alusiones al nego-
cio del azucar y a los ingenios son numerosisimas.

En cualquier caso, sobre la informacion de la existencia de ingenios de azucar en
Canarias ya contabamos con el antecedente del censo elaborado por Tomas Gonzalez
en el siglo XIX, contrastando la documentacion conservada en el mencionado archivo?'.

Instrumento no menos importante para el tema que nos ocupa es el Archivo de Indias de
Sevilla, institucidn que custodia los fondos producidos por las instituciones creadas por la
administracién espanola para el gobierno y administracion de los territorios ultramarinos
espanoles: Consejo de Indias y Secretaria de Despacho, Casa de la Contratacion y
Consulados de Sevilla y Cadiz. Como sucede en Simancas, su documentacion es ingen-
te. Hasta el momento, la historiografia ha revelado documentacion relativa a que el culti-
vo del azucar se instald en las Antillas procedente de las Islas Canarias, a partir de la tra-
dicién que explica como Cristébal Colon en su segundo viaje recogid a su paso por el
Archipiélago numero de cafas suficiente para extender su cultivo en la isla Espafola.



Valga como muestra de ello una Real Cédula de 23 de abril de 156972 alusiva al estable-
cimiento de la industria azucarera en la isla de Puerto Rico, y que autoriza a las autorida-
des canarias a enviar a América a algunos maestros azucareros residentes en nuestro
Archipiélago con el fin de levantar alli esta productiva industria y que a la postre significa-
ria el fin de la elaboracion del azicar en Canarias.

Mariano Gambin Garcia, en una reciente publicacion?3 ha dado a conocer un nuevo fondo
documental imprescindible para el historiador del azucar. Nos referimos al archivo de la
antigua Cancilleria de Granada?, que contiene, integro el proceso interpuesto por
Francisco de Ribero!l contra el tesorero Alonso Gutiérrez de Madrid, en reclamacién del
pago de un censo y tributo impuesto sobre el heredamiento y el ingenio de Agaete, en
Gran Canaria (1507-1512).

A modo de curiosidad y ya para finalizar el apartado dedicado a las fuentes, citaremos un
manuscrito conservado en la Biblioteca Nacional de Espafia’s, Los veinte y un libros de
los ingenios, y maquinas de luanelo, los quales le mando escribir y demostrar el Chatolico
Rei D. Felipe Segundo Rey de las Hesparias y nuevo Mundo. Dedicadas al Serenissimo
Sefior don luan de Austria, hijo e el Catholico Rei don Felipe Quarto Rey de las Hespanas,
redactado entre 1564 y 1575, atribuido erroneamente a Juanelo Turriano, siendo su ver-
dadero artifice Pedro Juan de Lastanosa, a juicio del maxima autoridad en la materia,
Nicolas Garcia Tapia’6. Para nosotros su importancia radica en que nos muestra la tecno-
logia existente en el renacimiento espafol, a través de valiosisimas ilustraciones, para
aprovechar los recursos naturales, especialmente el sol, el viento el agua y los animales,
indispensables para mover los ingenios azucareros, mas aun, habida cuenta de la inexis-
tencia de dibujos, pinturas y grabados sobre los ingenios canarios en el siglo XVI. En
Canarias, de un modo u otro, tuvo que aplicarse una tecnologia inspirada en estos dise-
nos.

Hasta el momento hemos intentado describir las diferentes tipologias documentales que
sirven como fuente al investigador del cultivo del azicar en Canarias durante el siglo XVI.
Pero, ¢qué nos ha comentado al respecto la historiografia clasica? Sin lugar a dudas es
mas parca, aunque no por ello deje de ser menos interesante.

Comencemos por Thomas Nichols y su Descripcion de las Islas Afortunadas que se lla-
man ahora Islas de Canaria, con sus particulares productos. Obra escrita en 1583 por el
factor o representante en Tenerife de la compaiiia inglesa de Anthony Hikman, Edward
Castlyn y Thomas Lok, se ha conservado en el Museo Britanico, formando parte de la
célebre coleccién Hakluyt. Ei texto de Nichols, que residié en el Archipiélago Canario entre
los afios 1556-1561 y fue objeto de un sonado proceso inquisitorial?” tal como se recoge
en el archivo de la Santa Inquisicién de! Museo Canario de Las Palmas, es el primer libro
escrito sobre las Islas Canarias. Merecedor de dos estudios, el primero realizado por
Buenaventura Bonnet Reverdns, quien situara erréneamente la fecha de elaboracion del
texto en 1526, el segundo fue obra de Alejandro Cioranescu?®, completando las aportacio-
nes realizadas por Rumeu de Armassgc. Tiene un valor inestimable pues describe los
aspectos mas importantes del cultivo de la cafia del azucar cuando se refiere a la isla de

72. Archivo General de Indias, Indierente General, legajo
3089

73. GAMBIN GARCIA, M.. Ef ingenio de Agaete. Oro Duice
en Gran Canana a comienzos del siglo XVI. Las cuentas de
la hacienda (1503-1504) y olras noticias de la época
(1480-1517), Tenerife. 2008.

74. Archivo de la Real Chancilleria de Granada. Pleitos. cabi-
na 512, legajo 2476. La signatura del fondo documental la
hemos oblenido del ya citado esiudio de M Gambin Garcia.

75. En esta nstitucion se conserva el ejemplar mas antiguo
de esta monumental obra sobre ingenierla mecénica que. en
realidad. es una copia. del siglo XVII, del perdido manuscrito
onginal. Se estructura en torno a cinco tomos de entre los que
hemos consultado el tomo IIl {mss. 003374). Sin duda es el
mas interesante por los innumerables disefos que presenta
sobre molinos trituradores de piantas, ente ellos el azucar,
aprovechando la fuerza del agua, sobre lodo y de traccion
animal Contiene: libro XI: De dibersas maneras de molinos y
taonas. Libro XII: De dibersos géneros de tener el harina.
Libro XlII' De los molinos. batanes y del aceite. | de dibersos
géneros de arlificios de la mesma calidad para sacar aguas
para hacer alumbres y salitres y labar lanas y parios.

76. GARCIA TAPIA, N.: Pedro Juan de Lastanosa: el autor
aragonés de los veintiun libros de los ingenios, Huesca, 1990.
{DEM: “Ciencia y técnica en ta Espafia de los Austrias. Una
vision desde la perspectiva de las investigaciones actuales’,
Cuademo de Historia Modema, n® 15, pp. 199 - 211.

77. Tal como se observa en el Archivo de la Inquisicion del
Museo Canario. Proceso contra Thomas Nicolds, inglés. Afio
1560. Signatura XVIIl - 19.

78. BONNET, B.. "Descripcion De las Islas Cananas en el afio
de 1526, hecha por Thomas Nichols, factor inglés™, Revista
de Historia Canafia, La Laguna, tomo V., numeros 33 - 40
(1932 - 33).

79. CIORANESCU, A.: Thomas Nichols. Mercader de azucar,
hispanista y hereje. Con la edicion y traduccién de su descrip-
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Gran Canaria de la que dice que tiene doce ingenios, cifra que se repite cuando alude a
Tenerife.

De 1590 se considera que es el manuscrito titulado Saudades da terra de Gaspar
Frutuoso8, estructurado en seis libros que incluyen una detallada descripcion de los archi-
piélagos de Azores, Madeira y Canarias, ademas de multiples referencias a Cabo Verde,
aglutinando una considerable informacion sobre geologia, historia natural, geografia y
toponimia. Depositado en el colegio de los Jesuitas de Ponta Delgada hasta 1760, el
manuscrito estuvo en manos de particulares hasta que finaimente fue depositado en la
Biblioteca Publica de Ponta Delgada, en las Azores.

Sobre el azucar en Tenerife el portugués nos dice: “(...) Tenerife tiene frescas aguas con
que se puede regar casi todo, como riegan las vinas y las canas (...) Las Villas de La
Orotava (...) Y Los Realejos (...) son pueblos de mas de cien vecinos cada uno, ricos de
sembrados y azucares (...) En el Realejo de Arriba hay un ingenio del Adelantado, que
tiene alli las mas de sus tierras plantadas de canas (...) En Garachico hay dos leguas
plantadas de vinas y canas de azucar; a esta villa (...) viene gran escala por tener buen
puerto en que se cargan muchos vinos y azucares que en esta parte del norte hacen, para
enviar a las Indias, a Flandes y a Inglaterra...”.

Distinta es la informacion que sobre el universo de los ingenios de azucar contienen los
clasicos Espinosas2, Nunez de la Pefa y Viera y Clavijo. El dominico Alonso de Espinosa
publico en 1594 Del origen y milagros de Nuestra Sefiora de Candelaria que aparecio en
la Isla de Tenerife, con la descripcion de esta Isla. Obra imprescindible para el conocimien-
to de los aborigenes y sus costumbres, hecho que ha llevado a pensar a Wolfelss que
bebié una fuente comun desaparecida del cronista Alonso de Palencia titulada Las cos-
tumbres y falsas religiones, por cierto maravillosas de los canarios, que moran en las yslas
afortunadas, es pobre en lo que al azucar se refiere.

En el capitulo noveno de su libro tercero -De la conquista de la isla de Tenerife y de lo
sucedido en ella hasta el ano de 1558-, textualmente se dice “ (...) Uno de los cuales,
hombre no menos valiente que liberal, viendo que la dificultad toda era la necesidad que
se padecia, como hombre que estimaba mas la honra que la hacienda, ofrecié toda la que
tenia al gobernador, para reposo y socorro de la gente, y asi despacho a Canaria y ven-
di6é sus ingenios y haciendas que en aquellas islas tenia por diez y seis mil ducados, con
que se pertrecharon de armas, gente y vituallas para acabar la conquista, este caballero
fue Lope Fernandez de la Guerra...”.

Esta tradicion basada en que la Isla de Tenerife se acabd de ganar con el dinero obteni-
do por la venta de los ingenios de Lope de la Guerra continuo en otra obra no menos
popular, el poema de Vianas+ de 1604, en el canto octavo.

Y, como no podia ser de otra manera, este argumento vuelve a repetirse en la célebre
Historia de Canarias de Viera y Clavijo, del afo 1772. La “heroica accidon de Lope
Hernandez de la Guerra” la localizamos en el capitulo XVI de su libro novenoss. En el siglo



XX, la historiografia canaria también se hizo eco de este suceso a través de Leopoldo de
la Rosa Oliverasgs.

Y ya para finalizar, habra notado el asistente a esta conferencia que no hemos incluido en
esta relacion de historiadores clasicos ni a fray Juan de Abreu Galindo ni a Leonardo
Torriani. La no inclusion del historiador franciscano tiene una facil explicacion, y es que
nada dice sobre el aziicar en su monumental Historia de la conquista de las siete islas de
Canaria, de 163287,

Diferente es el caso del ingeniero cremonés al servicio de Felipe 1. Su manuscritosé no
aporta texto alguno referido al azucar en Canarias en el siglo XVI. No obstante, nos apor-
ta, entre otros, un magnifico plano#? del puerto de Garachico, indicandonos la ubicacion
exacta de un ingenio de azucar segun reza la leyenda del mismo. Nos recuerda la impor-
tancia que tuvo la industria del azucar en Daute, en Tenerife, en Canarias. ..

No en vano, como nos ha recordado el catedratico de Historia del Arte de la Universidad
de La Laguna, Fernando Gabriel Martin Rodriguez®, los dibujos de Leonardo Torriani, sin
lugar a dudas, son la primera “imagen” que disponemos sobre Canarias. El trabajo que
elabord durante su estancia en Tenerife, en 1588, ha constituido una fuente de primer
nivel para los historiadores canarios. Torriani, con sus ilustraciones, supone la culminacién
de aquellos autores italianos que se aproximaron a la historia de Canarias, con los prece-
dentes de los venecianos Alvise de Cadamosto?! y Livio Sanuto92.

86. ROSA OLIVERA, L de ta3 “El conquistador Lope
Fernandez", Revisla de Histona, n° 101-104, 1953, pp. 1-32.

87. Segun hemos consultado en ABREU GALINDO, J.
Histona de la conquista de las siete islas de Canana.
Ediciones Goya, 1977.

88. Escrito en 1592 fue descubierto por Walte! en la Biblioteca
de ia Universidad de Coimbra, dando lugar a una pnmera eds-
cién. en aleman. en 1940.

99 TORRIANL L - Ob Cit, p. 196.

90. MARTIN RODRIGUEZ. F.G.: La pnmera imagen de
Canarias’ los dibujos de Leonardo Torriani. Tenerife, 1986.
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92. LIVIO SANUTO" Geografia dislinta in Xif ttbn ne quale
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Tenenle En sus paginas 25 y 26 se descnben las Islas
Cananas siguiendo la tradicidn de Alvise de Ca da Mosto y de
Fernandez de Oviedo. Ademas incluye canografias relativas
a Cananas en las tablas | y Il Nunca se ha traducido al cas-
tellang.
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2. LA CANA DE AZUCAR Y LA PRODUCCION AZUCARERA DESDE EL MUNDO
MEDITERRANEO A LAS ISLAS ATLANTICAS.
UNA INTERPRETACION DE «MODELOS»

Antonio Malpica Cuello. Universidad de Granada.

Introduccioén

La historia del azucar no es sélo la de un producto elaborado a partir de un vegetal
determinado, sino toda la propia de una organizacion econémica e incluso social que
estuvo determinada por ese mismo producto. Su valor nutritivo no es pequeno, ya que
el aporte calorifico que presenta es muy grande, pero tampoco es menor la capacidad
alimenticia que tiene en otros sentidos. Asi, por ejemplo, sirve como elemento conser-
vante, lo que hace que una parte de lo producido en la agricultura se pueda guardar,
esencialmente las frutas, creando mermeladas y compotas; pero también sabemos
que crea adiccidn su consumo y que da sabores nuevos, desconocidos hasta la gene-
ralizacion del azucar. Por si fuera poco, productos vegetales que no se consumian
corrientemente, empezaron a serlo con avidez gracias a él, como ocurre con el cacao
y la fabricacion de chocolate afiadiéndole azicar. Fue de ese modo como se puede
considerar que asistimos a una auténtica revolucidén en la alimentaciéon y, en cierto
modo, incluso podemos hablar de una transformacién econdémica y aun social de con-
siderable importancia.

Ese despegue que supuso la fabricacion de azucar sdlo fue posible cuando cambiaron
las coordenadas, cuando en una determinada fecha se produjo una nueva situacion,
que, sin duda, se fue preparando en tiempos anteriores. Es cierto que la Edad
Moderna, en concreto los siglos XVI y XVII, fue la que dio lugar a esa nueva situacion.
No lo es menos que el escenario no fue el Viejo Mundo, sino las nuevas tierras atlan-
ticas, tanto los archipiélagos espafnoles (Canarias) y portugueses (Madeira, principal-
mente), como sobre todo las Antillas y el continente americano, pero la etapa anterior
preparo todo.

El azdcar es un producto que forjo la «economia mundo» de la que nos hablan algunos
investigadores, situada ya para esas fechas. No fue el Unico, porque las especias tuvie-
ron un papel de indudable importancia, mientras que la humilde sal vio potenciado su valor
de uso y de cambio. Pero quizas el azlcar es el producto estrella, el que nos permite mas
facilmente visualizar ese despegue econdmico de Europa y su plasmacion en el mundo
atlantico y americano. Cambié costumbres, como cambié tierras y medio fisico, impuso un
ritmo acelerado de produccion en el que se embarcaron hombres, técnicas y, consecuen-
temente, formas de trabajo. La unidad «explotacion econémica/nucleo de poblamiento»
gue son las plantaciones, suponia una indudable inversion en tierras, en sistemas de cul-
tivo, que en determinados puntos signific, especialmente en las islas atlanticas, una
organizacion para conseguir agua para el riego, y la implantacion de la esclavitud como
mano de obra a tener en cuenta, desde luego no unica.

Ese periodo historico, que es la edad dorada de la historia del azucar, de caha por
supuesto, no esta exento de miserias y de sangre. Es la ldgica de la acumulacion origi-
naria de capital que en su dia sefald Carlos Marx. He aqui un parrafo que merece des-
tacarse:

El descubrimiento de los yacimientos de oro y plata de América, la cruzada de exterminio,
esclavizacion y sepultamiento en las minas de la poblacién aborigen, el comienzo de la
conquista y el saqueo de las Indias Orientales, la conversién del continente africano en
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cazadero de esclavos negros: son todos hechos que sefialan los albores de la era de pro-
duccidn capitalista. Estos procesos idilicos representan otros tantos factores fundamenta-
les en el movimiento de acumulacion originaria. Tras ellos, pisando sus huellas, viene la
guerra comercial de las naciones europeas, cuyo escenario fue el planeta entero!.

No vamos a entrar, por motivos obvios, en esta tematica, que requeriria por si misma un
analisis muy minucioso y pormenorizado, dentro de un debate de mayor alcance, por lo
demas ya realizado en sus lineas esenciales?.

Solo diremos que esta historia, que aparece como un «take off», un despegue, es un pro-
ceso mas largo que se acelera en un momento determinado. Surge en el seno de la pro-
pia sociedad anterior, la feudal, como el propio Marx puso de relieve:

La estructura econdmica de la sociedad capitalista broto de la estructura economica de la
sociedad feudal. Al disolverse ésta, salieron a la superficie los elementos necesarios para
la formacion de aquéllas.

Por eso, precisa:

El réegimen del capital presupone el divorcio entre los obreros y la propiedad sobre las con-
diciones de realizacion del trabajo. Cuando ya se mueve por sus propios pies, la produc-
cion capitalista no solo mantiene este divorcio, sino que lo reproduce y acentua en una
escala cada vez mayor. Por tanto, el proceso que engendra el capitalismo solo puede ser
uno: el proceso de disociacién entre el obrero y la propiedad sobre las condiciones de su
trabajo, proceso que de una parte convierte en capital los medios sociales de vida y de
produccion, mientras de otra parte convierte a los productores directos en obreros asala-
riados. La llamada acumulacién originaria no es, pues, mas que el proceso historico de
disociacién entre el productor y los medios de produccion. Se llama “originaria” porque
forma la prehistoria del capital y del régimen capitalista de la produccions.

Asi pues, el proceso de formacion del capitalismo se da en el seno de la sociedad feudal,
pero con un comienzo y una aceleracion evidente:

El proceso de donde salieron el obrero asalariado y el capitalismo, tuvo como punto de
partida la esclavizacion del obrero. En las etapas sucesivas, esta esclavizacion no hizo
mas que cambiar de forma: la explotacion feudal se convirtié en explotaciéon capitalista.
Para explicar la marcha de este proceso, no hace falta remontarse muy atras. Aunque los
primeros indicios de produccion capitalista se presentan ya, esporadicamente, en algunas
ciudades del Mediterraneo durante los siglos XIV y XV, la era capitalista sélo data en rea-
lidad, del siglo XVI. Alli donde surge el capitalismo hace ya mucho tiempo que se ha abo-
lido la servidumbre y que el punto de esplendor de la Edad Media, la existencia de ciuda-
des soberanas, ha declinado y palidecidos.

De ese modo, es facil entender que ciertas producciones, como por supuesto la del azu-
car, necesitasen determinadas condiciones. Si no se daban, era imposible que se produ-
jese ese despegue.



«Modelos» de produccion azucarera

Digamos de entrada que son dos los elementos que juegan un papel determinante, el
agricola y el que podemos considerar industrial. La dependencia de uno y otro son claras,
de tal manera que se ha de hablar de una subordinacion de las condiciones de la fabrica-
cion del azucar, por lo que fue necesario, llegado el momento, cambiar la organizacion
agricola y conseguir un sistema completamente nuevo para que se produjese azucar en
cantidades importantes.

Asistimos, pues, durante los siglos bajomedievales a un proceso en el que el mercado de
un producto nuevo, con una creciente demanda, que, para que se produjese el despegue
necesario que lo convirtiese en «capitalista», precisé6 cambios importantes, en la linea que
queda expresado mas arriba, pero en condiciones un tanto diferentes, como se vera.

Por tanto, podemos definir al menos varios «modelos» diferenciados en cuanto a la agri-
cultura y a la produccion de azucar, algunos de los cuales llegaron casi a convivir en el
tiempo.

Hay un primer «modelo» en el tiempo, que podemaos denominar «modelo islamico» y que
ocupa gran parte de la Edad Media. Fueron, en efecto, los arabes, como fruto de la expan-
sion del Islam, quienes se encontraron la cafa de azucar en los valles del Tigris y el
Eufrates, a donde llego del subcontinente indostanico, un espacio del que salieron un gran
numero de plantas para la agricultura. Los origenes exactos de este vegetal no los cono-
cemos. La Saccharum officinarum, que es como se denomina botanicamente, es posible
que se cultivase desde tiempos muy antiguos. Tal vez existiese una primitiva Saccharum,
denominada robustum, una especie salvaje a partir de la cual probablemente naciese la
officinarum, quizas en Nueva Guinea. En este territorio, a 1.500 metros de altituds, se tiene
constancia de la apariciéon de los primeros ejemplares conocidos de la especie, pero ya
evolucionada, fruto ya de un proceso de seleccién que favorecio la aparicion de canas con
MAas jugo y con una corteza menos gruesa.

Siendo la cuna de la cana de azucar, sabemos que hacia finales del primer milenio A.C7.
se cultivaba y consumia como alimento en India y China meridional. Seguramente llego
aqui partiendo de las islas del sureste del Pacifico. En estas nuevas zonas experimento
cambios y mejoras en su cultivo.

El espacio donde la cana surge y se va transformando esta comprendido en la franja tro-
pical, en regiones monzonicas por excelencia, que cuentan con una gran uniformidad ter-
mica a lo largo de todo el ano y con un régimen de lluvias muy elevado, hasta 1.500 mm
anuales, y, lo que es mas importante, concentrado en verano, con mas del 75% de las pre-
cipitaciones medias anuales en esa estacion.

A partir de la India el camino que sigue, como el de otros cultigenos y de numerosas téc-
nicas aplicadas a la agricultura irrigada, es desde el este hacia el oeste. Este proceso
arranca de la época antigua, pero se acelera en los primeros siglos de la expansion
musulmana, que es cuando alcanza su punto algidod. Como se ha dicho, no se trata solo

6 BELLWOOD, P «The origins and spread of agsiculture in
the Indo-Pacific region: gradualism and diffusion or revolution
and colonization?», en HARRIS, R P. (ed.). The ongins and
spread of agaculture and pastoralism n Eurasia, Londres,
1996 pp. 465-498, espec p 485

7 Concrelamente se conocen himnos sanscnlos del periodo
Védico (1500-500 a.C.) que testimonian la existencia de la
cafa de azucar como pilanta cultivable (WATSON, A. M
Innovaciones en fa agrcullure on los pameros tiempos del
mundo istemico. Difusidn de los distintos cullivos y técnicas
agrcolas. def afio 700 al 1100, Granada. 1998, p. 67)

8 GLICK, Th «Regadlo y técnicas hidrauiicas en Al-
Andalus Su difusion segun un eje Esle-Oesten, en La caila
de azucar en trempos de los grendos descubrimigntos 1450-
1550, Actas del Pnmer Seminano Intermacional de la Caria de
Azucar. Motnl, 1990, pp. 99-130.
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del trasvase de plantas de un extremo a otro del mundo conocido en la época en que se
produjo, sino de un complejo mucho mayor, en el que tiene una importancia fundamental
la agricultura de regadio. Sin ella hubiera sido imposible el cultivo de la cafa de azlcar,
ya que en climas en donde las precipitaciones eran escasas no se daban las condiciones
minimas exigibles para que prosperase. El aporte de agua en épocas de calor reproduce
minimamente las condiciones monzénicas en donde surgid la planta.

Asi pues, el analisis de fa agricultura irrigada, aunque sea de manera breve y elemental,
se impone. Debemos, por una parte, a A.M. Watson® el conocimiento de este complejo
tecnologico, si bien desde una perspectiva que tiene en cuenta esenciaimente los vege-
tales, y, por otra parte, lo ha perfilado, desde aspectos mas propiamente hidraulicos,
Miquel Barceld y su grupo de investigaciono,

El viaje desde la India se hizo a un ritmo bastante lento en sus primeras etapas. Todavia
en el siglo VIl la encontramos encerrada en los valles mesopotamicos del Imperio
Sasanida, donde se cultivaba y de la que ya se extraia azucar.

No podemos precisar si los arabes disponian de la cafia antes de su expansion. Lo que
podemos decir es que la cultura grecolatina conocia de referencia la planta y su aprove-
chamiento como endulzante, segun consta en autores clasicos. Por ejemplo, Pedacio
Dioscorides Anazarbeo, en la version del humanista Andrés Laguna, nos dice:

Ay vn especie de miel, que le dize Sacharo, la qual se halla en la India y en la feliz Arabia,
cuajada sobre las cafas, a manera de sal al qual tambien se parece en desmenuzarse
entre los dientes muy facilmente’2,

Por su parte, Plinio afirmaba:
Arabia también produce cafa de azucar, pero la que se cultiva en la India es mas apreciada.
Es una especie de mielf que recolectada en las cafas... Se emplea s6lo como medicina?3.

Es mas que seguro, sin embargo, que fue la expansion del Islam la que permitid este
amplio trasvase de cultivos, técnicas y, en suma, una nueva cultura campesina. Desde el
siglo VIl en adelante la historia de la expansion de la cafa de azucar adquiere un ritmo
mucho mas acelerado, pero siempre en relacién con el complejo de la agricultura de rega-
dio y lo que ella supone.

Desde esos espacios de Oriente, las tierras del antiguo Imperio Sasanida, concretamen-
te en los valles del Tigris y Eufrates, que conquistaron los arabes, fue transportada a
Levante y Egipto, y, a través de Africa del Norte, a Sicilia y al-Andalus. También parece
que fue introducida por los mismos arabes en Africa del Este y posiblemente en Africa
occidental'4. El hecho de que se trajese de Mesopotamia es un dato muy a tener en cuen-
ta. Se puede decir que la plantacion de la cafia estaba condicionada a la existencia de
agua para regar, ya que no habia en tales tierras una pluviosidad suficiente. Asi, al unir el
calor y la humedad, reproduciendo el clima original que habia permitido el crecimiento de
las cafas, se creaban unas condiciones que se fueron reproduciendo posteriormente en
el seco mundo mediterraneo.



El establecimiento de un agro-ecosistema procedente de un ecosistema distinto al que sir-
vid de recepcidn de la nueva agricultura es el punto de arranque. La generacion de la irri-
gacién condiciond una vida agricola que, a partir de su establecimiento, fue muy rica. La
agricultura resultante tenia limites que condicionaron las plantaciones de canas y su pro-
cesamiento para producir azucar.

El sistema hidraulico, espina dorsal de esta agricultura, como en su dia puso de manifies-
to M. Barcel6's, era posible por un control riguroso de las areas de cultivo y de los espa-
cios que ocupaban los hombres dedicados a su puesta en valor. El agua debia ser ges-
tionada teniendo en cuenta el disefio original de todo el sistema. Asi, quedaban limitadas
sus posibilidades de expansion, aunque existieran.

Tenemos, pues, una agricultura intensiva y muy productiva, pero limitada. No se dedica-
ban extensiones importantes de tierras a un solo cultivo. Predomina ante todo la promis-
cuidad, explicable por la imprescindible asociacion de plantas y arboles en espacios agra-
rios pequenos.

Con todo, especialmente en los siglos bajomedievales, muchos cultivos pudieron desarro-
llarse al margen de las areas irrigadas, en tierras de secano. Podemos hablar, por ejem-
plo, de higueras y vides. La posibilidad de vivificar tierras no ocupadas |o permitieron?s, vy,
en cierto modo, crearon cinturones de proteccion de las mas fragiles, las que eran rega-
das. Pero hay cultivos que sélo se daban en el regadio. Se puede decir que los morales
son un caso bien conocido. No tenian problemas para ser plantados en las lindes de las
parcelas y en el interior de ellas, por lo que no interferian el area irrigada. Es asi como
servian de valla protectora y, en el supuesto de quedar dentro de las tierras y daban som-
bra para proteger los cultivos herbaceos'.

Muy distintas son las posibilidades que tenia la cafia de azucar. Su rendimiento en saca-
rosa exigia unas extensiones mas o menos importantes dedicadas a su cultivo, pues, de
otra manera, la produccion era muy reducida. Por ello el azucar que se obtenia habria
que considerarlo como un objeto exético, sin apenas posibilidades de un comercio gene-
ralizado.

La contradiccion que estamos poniendo de relieve, ha permanecido sin resolver de mane-
ra convincente por la historiografia dedicada al reino nazari de Granada y en realidad a
todo al-Andalus. Sabemos, sin embargo, que el azucar granadino era mas que conocido
en los mercados europeos occidentales, como ha mostrado A. Fabregas sin que pueda
haber muchas dudas al respecto’s.

Queda por aclarar la convivencia de una agricultura de pequefa y mediana propiedad,
muy parcelada, como corresponde a una organizacién agraria en la que el peso de la
irrigacion era importante y la fragmentacion estaba asegurada en la medida que se
habia producido una descomposicidén de los grupos asentados en los nucleos rurales
por efecto de la incidencia de las actividades comerciales, con un desarrollo mercantil
significativo.

15 BARCELO. M: «El disefio de espacios irngados en al-
Andalus: un enunciado de principios generales», en Aclas def
1 Coloquio de Histons y medio fisico. Ef agua en zonas éndas.
Amueologia e historia. Almeria, 1989, t |, pp. XV-L.

16 Sobre las posibiidades que ewstian en tal sentido y la
practica llevada a cabo por el sultan nazarf. se debe de con-
sultar el tabajo de LOPEZ DE COCA CASTANER, J E.
aGranada y la rufa de Poniente el trdfico de {rulos secos
(siglos XIV y XV)». en MALPICA CUELLO. A. (ed)
Navegacibn maritima del Mediterrénco ol Atlantico, Granada,
2001. pp 149-177. espec. pp 175177,

17 Con mas detalle se analiza esta cuestion en MALPICA
CUELLO. A.: «ll raffico comerciale nel mondo mediterraneo
ocadentale alia fine det Medioevo: If regno de Granadax, on
ALBERINI. P (ed.) Aspetli e allusita dol potere mantimo nel
Modrderraneo ner socoh X11-XVI. Roma, 1999, pp 351-381.

18 FABREGAS. A. Produccién y comercio de azacar en of
Moditerraneo medieval: el ejemplo del Reino de Granada,
Granada, 2000.
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Es posible que el primer problema que haya que dilucidar se refiera a que la imagen
comercial que tenemos del reino procede de una documentacion exterior, fruto de las acti-
vidades comerciales de las ciudades republica italianas, con una dimension temporal
amplia, que aparece con regularidad ya en el siglo XIV. Por el contrario, los textos en que
se han basado los analisis de tipo agricola, dan una imagen de los momentos finales del
reino. Hasta tal punto es asi que, cuando se han hallado documentos, por ejemplo del
siglo X1V, la imagen cambia efectivamente.

Podemos dar, ademas, una explicacion quizas mas compleja y de un doble caracter. De
un lado, sabemos que existe Ia posibilidad de concentrar las plantaciones en tierras que
podrian incluso considerarse marginales. Asi, en las hoyas litorales granadinas, se culti-
vaban canas cerca del mar, en el ultimo tramo de los rios, en espacios en los que era
necesario controlar el flujo del agua dulce y evitar intrusiones de la salada. Tampoco es
extrano que se haga en las orillas de los cursos mas o menos permanentes que descen-
dian de las sierras litorales. Algunos agronomos andalusies mencionan que era en estas
areas inundables, particularmente en las riberas de los rios, en donde crecian las canas.
Es lo que escribe precisamente al-Qazwini:

Hablando de plantas, la palmera y el platano crecen solamente en paises de clima calido,
de la misma forma que las toronjas, las naranjas, las granadas y los limones. En cambio
las nueces, las almendras y los pistachos so6lo se dan en zonas de clima frio. La cafa de
azucar crece en las inmediaciones de los rios, y el platano oriental, asi como el mango,
en terrenos aridos de zona desértica.

Sea como fuere, lo cierto es que en lo que podemos denominar «modelo islamico», espe-
cialmente en el territorio de al-Andalus, que es el que mejor conocemos, el azucar es casi
un lujo, sin apenas presencia en la dieta alimentaria, aparece mas como un remedio medi-
cinal que como una comida ni siquiera como un condimento. Es mas, no han aparecido
hasta el presente conos de ceramica para su purga, en tanto que tales formas son muy
abundantes a partir del siglo XVI. Por supuesto que no tenemos testimonios de los espa-
Cios en que se procesaba la cafa para obtener el producto final. Y todo ello pese a que
constan en las fuentes escritas, como las agronomicas y las escasas textuales de que dis-
ponemos, en su inmensa mayor parte escritas tras la conquista del reino de Granada. En
las primeras encontramos innumerables referencias a la cafa. Es muy importante y com-
pleto el tantas veces citado texto de Ibn al-‘Awwan, autor que vive entre los siglos Xl y
X1, es decir en pleno periodo almohade y precisamente en la capital de al-Andalus en
esas fechas, Sevilla. Volvemos a reproducirlo, habida cuenta que es el compendio mejor
y mas completo que hay de época andalusi:

De la plantacion de la cafia de azucar, llamada también cafa dulce.

Segun el libro de Ebn Hajaj, plantase de sus mismas raices a los veinte de marzo. En
quanto a lo demas es a proposito para ella (segun comun opinién de los Agricultores de
Espana) el terreno baxo solano que tenga el agua cerca. Plantase pues de sus raices, y
tambien de ella misma, habiendo preparado antes la tierra muy xugosa con tres cavas
diferentes, 6 con diez rejas (como quieren otros), estercoladola (sic) con mucha copia de
buen estiercol sutil y repodrido (6 de bofiga, como algunos dicen), y repartidola (sic) en
quadros [6 tablares] de doce codos [de largo] y cinco de ancho cada uno. Si el plantio se



hiciere de sus raices, dice el Haj Granadino, que arrancadas y hechos los correspondien-
tes hoyos en aquellos quadros, en ellos se planten a distancia de codo y medio una de
otra, y que cubiertas de tierra y estiercol el espesor de tres dedos se rieguen despues
cada quarto dia, y retofiadas a la altura de un palmo se excaven muy bien, y se esterco-
len con muchas copia de estiercol ovejuno, y se sigan regando cada ocho dias una vez
hasta principios de octubre; desde cuyo mes en adelante no se vuelven a regar, respecto
4 que de lo contrario saldrian las cafias de ménos dulzura. Para el plantio que se hiciere
de estas mismas se han de escoger las mas nudosas y las gruesas, puesto que las pri-
meras son mas brotadoras, y de mas xugo las segundas. Estas canas recien cortadas, ¢
poco despues, se sepultan enteramente en la tierra, dexandolas en ellas hasta principios
de marzo, de donde sacadas enténces se cortan en alifes [6 trozos] de dos palmos de
largo, y de tres nudos segun unos, ¢ de seis (segun otros), cada uno; los quales monda-
dos con la mano, y no con herramienta, se plantan en las eras mencionadas, sepultando
de ellos quatro nudos & distancia de un codo uno de otro, y esparciéndoles despues algu-
na boriiga; lo qual se executa en otofio por septiembre U octubre, 6 por diciembre (segun
otros dicen) regandolos de continuo hasta que nacen.

Las maximas del Haj Granadino y otros son, que abriendo unos hoyos quadrados de la
figura de un laud, en cada uno se pongan quatro alifes tendidos, y se cubran de tierra el
espesor de quatro dedos, haciendo lo mismo con los demas hasta concluir la plantacion
de aquellos sitios: que esta plantacién se haga en parages fronteros a oriente y en sola-
nas por el mes de marzo, 6 en febrero (como quieren otros); y que se rieguen con agua
duice cada ocho dias una vez: que no se escarden hasta pasado abril, y que en mayo se
escarden muy bien repitiéndoles igual operacion a los ocho dias: que de alli en adelante
se rieguen quando se notare haberse vuelto pardas de verdes que eran; y que en agosto
se limpien, arrancando las que hubiere endebles [6 desmedradas] para que engruesen las
robustas. De otra forma se executa tambien esta plantacion, y puede usarla quien quisie-
re, [conviene a saber], fixando derechos los trozos [0 alifes de las cafas], y cortando estas
por enero cada afio; cuya existencia [0 duracion] es de tres, segun afirma Abu-el-Jair. Dice
el citado Haj, que despues de cortadas las cafias se dé una buena labor & sus raices y se
estercolen con estiercol de ovejas, 0 que este ganado ande por las hazas del cafiaveral
hasta lograrse el mismo efecto: que en seguida del estercolo se cave muy bien la tierra y
se riegue en noviembre hasta dexarla embalsada de agua, y que no se omita guardar el
mismo régimen cada afo asi en esto como en el estercolo y cava, respecto a la grande
utilidad que se sigue de executarlo asi2.

Dejando a un lado referencias de todo tipo, mas que citadas y conocidas en numerosos
trabajos sobre el tema, nos vemos obligados a poner de relieve la raiz de la cuestion. No
es otra que la existencia de un policultivo en los campos andalusies, como en otras
muchas partes donde las formaciones tributario-mercantiles eran dominantes. En igual
proporcion no cabe pensar, y eso manteniendo lo que nos dice el citado Ibn al-‘Awwam,
en centros de fabricacion de azicar de una gran capacidad productiva, mas bien serian
pequerios y de poca entidad, hasta el punto que no debian destacar dentro del caserio en
donde se situaban.

El que hemos denominado «modelo islamico» carece de la entidad suficiente como para

20. lbn at "AWWAM, Kifab al-filaha. Trad. Banqueri, Josef
Antonio. Libro de Agncultura. Su autor el doctor excelente
Abu Zacaria lahia Aben Mohamed Ahmed Ebn el Awam, sevi-
Jlano. GARCIA SANCHEZ, E. y HERNANDEZ BERMEJO, J.

E. (eds.): Madrid, 1988, vol. |, pp. 390-393.
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ser considerado con frecuencia por la historiografia actual, pero es un error, porque sin su
presencia hubiera sido imposible el surgimiento de la produccion azucarera a gran esca-
la. Desde luego gracias a el se expandié, adapto y consolidé la cafa y el azucar.

El segundo impulso, el que una vez establecido y ampliado consolido este producto y pre-
pard su gran despegue, se debe a los cristianos, aunque utilizando los mecanismos e
infraestructuras de las tierras del Islam.

Es a partir del siglo XlII cuando se inicia este segundo «modelo», que podemos denomi-
nar «feudal y mercantil». Iniciado en Proximo Oriente, en los territorios cruzados, en
muchos casos se produjo lo que casi se podria denominar en muchos casos una reintro-
ducciéon. De manos de los «latinos» se dio en islas mediterraneas como Chipre, Creta,
Sicilia o Mallorca, o de nuevo en la Peninsula Ibérica, donde llegara hasta Valencia,
Algarve portugués e incluso hasta Coimbra, en espacios desconocidos hasta esos
momentos. Este proceso se prolongd y se vio fortalecido hasta llegar al siglo XVI, cuan-
do el «modelo atlantico», precursor y anticipo, aunque convivieran juntos, del «modelo
americano»2', se formé y consolidé. En esta ocasion, que se prolongara y fortalecera
hasta el siglo XV, el impulso esta auspiciado ya por presupuestos econdmicos de muy dis-
tinta naturaleza, vinculados netamente a principios de rentabilidad comercial que se van
asociando a esta planta y al cada vez mas preciado azucarz2.

Este segundo «modelo» afectara sin ningun género de dudas a los territorios granadinos,
los unicos que quedaban en manos del Islam peninsular, que, ademas, son los mas ade-
cuados para su cultivo, habida cuenta de las condiciones climaticas que exigia la cana,
que nos lleva a afirmar que fuera de las hoyas litorales estaba en sus limites ecologicos.
Recordemos la necesidad de que las temperaturas sean moderadas, no produciéndose
nunca heladas y, a ser posible, con una media nunca inferior a los 10°.

Una cosa es segura a partir de lo dicho, acerca de la puesta en marcha del «segundo
modelo», y es que es ahora cuando comienza una produccion a una mucho mayor esca-
la. Al menos es lo que se aprecia en ciertos puntos en los que se ha podido comprobar
arqueologicamente. Nos referimos, por ejemplo, a lo que sucedioé en Chipre, segun han
mostrado las excavaciones de M? Louise Von Wartburg2:. Una capacidad productiva como
la que se deriva de sus intervenciones nos advierte de la necesidad de aumentar las
extensiones de los cultivos, aunque no se llegue al monocultivo, ni mucho menos se
alcance el nivel de las plantaciones americanas ya de época moderna.

Es evidente que este nuevo impulso lo hemos definido como «feudal y mercantil», porque
surge de la combinacion de intereses de los sefnores feudales y de los grandes comer-
ciantes europeos.

Lo que se aprecia en Sicilia tiene un desarrollo muy amplio. Es el primer espacio del
Mediterraneo occidental donde se inicia negocio azucarero antes que en Valencia, en el
siglo X1V, y va servir tanto de suministro como de ejemplo a todo el Mediterraneo cristia-
no y aun a la zona portuguesa. El impulso lo recibe ya en el siglo XV por obra de la aris-



tocracia feudal, pero sobre todo del gran capital mercantil y financiero. La produccion de
azucar va a cambiar en gran medida las tierras sicilianas. La huerta palermitana, heren-
cia directa musuimana, es superada, y se va apropiando de otras tierras cultivables. El
desarrollo de la produccién indica el de los complejos de fabricacion del azlcar. Se asis-
te a mayores dimensiones en las explotaciones agricolas y en las trapiches. Asimismo se
percibe un proceso paraleio de identificacion entre las unidades agrarias y de transforma-
cion, aglutinadas bajo el control de un propietario de gran potencia econdmica. En cuan-
to a la mano de obra, sabemos que son los pequenos campesinos los que explotan las
parcelas de cafas en régimen de arrendamiento. A veces encontramos pequefos propie-
tarios que venden sus cosechas por adelantado, 1o que les permite calcular el gasto que
pueden hacer en contratar hombres para el proceso finalzs,

Otra area de gran importancia, posterior a la siciliana, es la valenciana. La organizacion
feudal de su sociedad es la responsable directa del primer impulso del negocio azucare-
ro en esas tierras. No esté ligado a la pequena produccion campesina, de la que aparece
totalmente al margen. En 1415, por iniciativa real, se introdujo el cultivo de la cana de azu-
car en Valencia y Castellonz, [evantandose el primer trapiche, o molino azucarero. Ya esta
en pleno rendimiento en 1418. Se halla bajo el auspicio de la sociedad formada por el rey,
el cambiador Francesch Siurana, el mercader Johan Bayona y el maestre azucarero
Nicolau de Santafé. Lo usual es que se exploten segun la aparceria y los contratos a par-
tido, o sea, corporaciones igualitarias entre dos o tres asociados, que se reparten la cose-
cha por igual, como sefald Jacqueline Guiral?7.

Este «modelo» se beneficiaba de la experiencia campesina de los musulmanes, que se
cifra no sdlo en sus conocimientos de la vida agricola, especialmente de todo lo referen-
te a las extensiones regadas, sino de sus propios habitos de trabajo. Su constante cuida-
do de los campos y la regularidad que requerian los cultivos eran fundamentales para una
buena marcha de las tierras dedicadas a la caria. Unicamente era preciso que los peque-
nos y grandes senores, los duefos de los terrazgos, estuviesen convencidos de la renta-
bilidad de la produccion. Y eso fue una tarea de los comerciantes. Hay, pues, una clara
alianza entre el mundo feudal valenciano y el capital mercantil, caracteristico de la Baja
Edad Media. La presion, que no debe de entenderse solo como el ejercicio de sus prerro-
gativas y derechos seforiales, sino también el estimulo econémico sobre el campesino
musulman es esencial para poner en marcha el proceso2. Que fue asi lo pone de mani-
fiesto lo que se advierte en el ducado de Gandia, la zona de mayor produccién de azucar
del reino de Valencia a partir del siglo XVI, donde el estatuto de siervos afecta a tales cam-
pesinos, en tanto que numerosa mano de obra, los contratados temporalmente, reciben
sus salarios, tanto aquéllos que se encargan de trabajos especializados, como los que
desarrollan las tareas duras en el ingenio azucarero2s.

Este «modelo feudal y mercantil» afect6 al que existia en el reino nazari de Granada, que
en la medida de lo posible se adaptd a las nuevas exigencias, aunque la competencia era
sencillamente imposible. Ya hemos visto que las plantaciones de cafia de azucar no se
podian generalizar en las areas de cultivo irrigadas, sobre todo si tenemos en cuenta que
las extensiones territoriales en las que podia crecer esta planta no eran muy grandes y

25 BRESC. H. «La canne a sucre dans la Sicilie medieva-
le», en La cofa de azdcar en el Mediterrdneo. Actas del
S d sobre fa cana de axucar,

9
Granada, 1990, pp. 48-49.

26. Archivo de la Corona de Aragén, Cancilleria 2412, fol 120
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Domingo, 2006 (en prensa)
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estaban acantonadas a las zonas costeras del reino, e incluso en algunas de ellas tenian
dificultades para crecer con normalidad.

Es verdad, como ya hemos dicho, que se aprovechaban las partes marginales, las que lin-
daban con el rio y las encharcadas de las tierras bajas. Pero hay que tener en cuenta otra
cuestion. Sabemos de la existencia de una gran cantidad de tierras amortizadas, que
estaban adscritas a fines piadosos y sociales, las llamadas de «habices», y que eran
arrendadas por los campesinos para conseguir beneficios que les llevasen mas alla de
sus explotaciones familiares. Por ello podian dedicarse a cultivos de alta rentabilidad
comercial, como la cana de azucar.

Es mas, seguramente algunas zonas fueron saneadas para su explotacion agricola en
las hoyas costeras, y se hizo partiendo del principio de vivificaciéon. Es lo que parece
detectarse en Almuriécar3 y probablemente fue lo que ocurrié también en Salobrena.
Lo que es cierto y no admite dudas es que en ambos espacios litorales el rey nazari
contaba con propiedades que arrendaba para la cafia de azucar3'. Se han documenta-
do también contratos de una duracion de hasta ocho anos para la explotacién de esta
planta3, este periodo se explica porque es el tiempo que llegan a durar las zocas de
donde se reproduce el vegetal sin necesidad de renovarlas. Era una practica normal en
Almuriécar, pues se sabe que alli las gentes de esa ciudad (ah!/ al-Munakkab) tenian la
costumbre de «arrendar su tierra para el cultivo de la cafa de azucar por ocho anos»,
segun recoge al-Wansharisis3.

Ese desarrollo de la cafia y del aziucar de Granada parece obedecer al impulso que dio a
este producto el segundo modelo del que hemos hablado hasta ahora, el «feudal y mer-
cantil», que hizo posible una mayor generalizacion del consumo azucarero y la introduc-
cion como endulzante del azicar en amplias zonas de Europa, sustituyendo paulatina-
mente a la miel.

En esta operacion se embarcaron los reyes nazaries y seguramente otros elementos de
la corte, animados y sostenidos por los mercaderes italianos, singularmente los genove-
ses. Pero hay una realidad insoslayable, los limites, no ya ecologicos, que los habia y eran
importantes como hemos dicho, sino los socioecondmicos. La organizacion del sistema
hidraulico, que tiene en cuenta la distribucion controlada del agua por las tierras de culti-
vo, y la de toda el area en donde se da la agricultura irrigada, esencial para la cafia de
azucar, impedian la presencia de monocultivos, y, aunque hubiese extensiones de ciertas
dimensiones, hay un tope en la produccion. Por si fuera poco, la mano de obra, necesa-
ria en un numero importante en determinadas fechas, no era precisamente excedentaria
en una economia como la granadina. Ademas, la fortaleza de las estructuras de base, por
muy minadas que estuvieran, impedian el concurso de asalariados y, desde luego, la ser-
vidumbre era desconocida.

Esto es lo que nos aparece en el dominio del paisaje rural y de la vida campesina, mien-
tras que por lo que respecta a las estructuras arquitecténicas que transformaban el jugo
de la caia en cristales de azucar apenas se ha iniciado la investigacion. Si son impor-



tantes las referencias documentales, no lo son menos las que se pueden derivar del tra-
bajo arqueologico3s.

Las llamadas «aduanas del azucar» eran pequenas plataformas de elaboracién de
dicho producto. Tal vez algo mas, pero no mucho, que molinos y prensas, esenciales, si
recordamos el texto arriba reproducido de Ibn al-'Awwam, para obtener el liquido sobre
el que se actua posteriormente para conseguir el azucar. Parece légico pensar que a la
molturacion y prensado siguiese de forma inmediata la coccidn, ya que a las 48 horas
la capacidad en sacarosa del jugo disminuye. Pero no se precisaba una gran factoria.
Hasta la creacion de los «ingenios» de las plantaciones, es posible que la fabricacion
no se diera en fases sucesivas. El proceso podria desarrollarse no ya en diferentes
momentos, sino en distintos espacios, incluso algunos de ellos alejados de aquélios en
los que se molturaba y prensaba. Nos referimos sobre todo a la purga para obtener un
buen producto y al refinado del azucar, que sabemos que se hacia incluso lejos de los
centros de primera produccions3s.

No tenian por qué existir estructuras complejas y de grandes dimensiones. Podian, por el
contrario, ser pequenas. Para conseguir una mayor produccion podrian existir varias
«aduanasy», incluso mas de las que en principio cabria imaginar. El objetivo es procesar
un mayor numero de canas en estructuras de escasas dimensiones, que incluso llegan a
ser denominadas en algun momento concreto como «casas»3s.

Pese a las transformaciones que inevitablemente tuvo que haber, el kmodelo» se mantu-
vo, dentro de lo posible, en coherencia con la sociedad que lo cred, la misma que no podia
generar un monocultivo ni emplear una parte sustancial de su trabajo a las tareas agrico-
las que exigia el mismo. La fuerza de trabajo, en efecto, estaba dedicada de manera casi
absoluta a las labores agricolas, si bien habia gentes que atendian a negocios y a activi-
dades artesanales. Por otra parte, el tiempo de trabajo no podia dedicarse ni siquiera de
manera relevante a las tareas de fabricacion de azucar. Pero esto no era un grave proble-
ma, porque en realidad habia especialistas que podian realizar las tareas exigidas, algu-
nas de las cuales, como era el refinado del azucar, se solian llevar a cabo en espacios
propios, alejados de la plataforma de transformacions?.

En suma, la obtencidn del azucar era un proceso largo y diversificado, que tenia una pri-
mera fase que se concentraba en las llamadas «aduanas del azucar».

Sobre estas bases se llegard a desarrollar, en consonancia con lo que ocurrié en otras
partes del Mediterraneo y del Atlantico portugués, el «modelo feudal y mercantil». Esta por
analizar en profundidad, tal vez porque entra de lleno en la época moderna y los medie-
valistas no nos hemos preocupado por hacerlo, pero también porque se sobredesarrolld
a consecuencia de la accion de los otros modelos posteriores que convivieron con él. Hay
una clara interrelacion entre ellos. Podemos, asi, decir que la expansion cristiana hacia
Occidente de la cana de azucar es crucial para poder entender su desarrollo a finales de
la Edad Media, responsable directo de la llegada de la cafa al Nuevo Mundo, previo paso
por los archipiélagos macaronésicos.

34 Una aproximacién en MALPICA CUELLO, A-
«Aportaciones de la Arqueologia a la Historia del Azicar: el
caso de la costa de Granada (Motrl y Aimufhécar) », en Actas
del iV Semmano intemacional de Histona do Agucar "Agucar
Pregos, medidas e fiscaldade”, Madeira, 2006, pp. 385400

35 MALPICA CUELLO. A. y FABREGAS GARCIA, A «La
produccién do azucar en ambito doméstico en el reino de
Granadar, en O Acucar 00 O . Actas do I
mlemacional sobre a Histéria do Acucar, Funchal, 2004, pp.
29-49.

36 Asl aparece, por ejemplo, en el Libro da Repartimiento do
S ia, cuando se I ungs casas que se dieron
como merced en Motnl. «  en quantio toca e fas cassas que
luego te doua y dio e ponia @ puso en fa posesion do unas
cassas que son zerca de la yglesia de ls dicha villa, que oran
de la Omra y sohan ser aduang de azuaran (por azucar) ..»
(MALPICA CUELLO, A y VERDU CANO. C: E/ Libro do
Rapertimienio de Salobrena Edicion @ ntroduccion,
Granada. 2006, en prensa).

37 MALPICA CUELLO. A y FABREGAS GARCIA, A «La
produccién de azucar »
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38. VIEIRA, A * «A Madeira, a expansio e hisléna da lecnolo-
gla do agucarx. en Histéna e Tecnofogia do agucar. Madeira,
2000. pp 7-27, espec p. 8.

39 VIEIRA, A . «O agucar na Madeira® produgio e comércio
nos séculos XV a XViis, en Produccion y comercio def azucar
de cajia en época premndustnal Actas del Tercer Seminario
Intermacional sobre la Caria de Azucar, Granada, 1993, pp 29
70, espec. p 36. Y para el caso canano LOBO CABRERA,
M. «Azucar y trabajo en Cananas», en MALPICA, A (ed.)
Agua, trabajo y azucar Actas del VI Seminano Intemacional
sobre la Cada de Azucar, Granada, 1996, pp 223 237, espec
pp. 228 229.
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Asi es. Antes de su viaje americano, la historia del azucar de cafia debe mucho a lo que
sucedid en Madeira y, en menor medida, en Canarias. Podemos decir que se da un nuevo
«modelo». Se identifica por vez primera en Madeira el empleo de la mano de obra escla-
va en el trabajo del azucar, con todo lo que eso implica. Se puede decir que nos hallamos
ante el inicio del ciclo esclavista del azucar. Estamos, pues, ante lo que se ha llegado a
considerar como «viveros», 0 espacios de experimentacién3s. Se tiene una tendencia
clara hacia lo que sera el «modelo americano», apareciendo los presupuestos basicos de
la llamada economia de plantacion, en la que es el elemento predominante el régimen de
monocultivo.

Ello fue posible porque en las islas atlanticas no existia poblacion (Madeira y Azores) y en
las que habia (Canarias) tenian un nivel tecnoldgico muy elemental. Asi se pudo organi-
zar una agricultura en donde no existia o estaba muy poco desarrollada. Ademas, se ins-
talaron hombres, fruto de un desarraigo tan grande como la esclavitud o se les esclavizo
directamente. De ese modo, la implantacién de la cana de azucar fue realmente sencilla,
si bien con inversiones importantes que, por otra parte, condicionaron la produccion hacia
redes tejidas de antemano, que fueron en gran medida las que aportaron los capitales
necesarios. El proceso esta claro y se percibe como un «modelo» intermedio entre el
mediterraneo, o0 «feudal y mercantil» y el propiamente «americano». Las matizaciones,
que haremos adelante, son muy importantes.

Lo mismo a Madeira que a Canarias llegan contingentes de esclavos del sur del Sahara.
Su presencia, sin embargo, no significa que se dedicaran de forma inmediata a los traba-
jos azucareros. Es a finales del siglo XV cuando se comprueba su relacién directa con
esas tareas. Ahora bien, lo hacen dentro de un sistema mixto, en el que solo son una
parte, ni siquiera la mas importante, lo cual determina que no tengan una relacién inme-
diata con el azucar hasta el punto de que pueden existir esclavos y produccion azucare-
ra el uno sin la otra y la otra sin el uno3. Estamos, pues, ante un sistema mixto, que no
es el mediterraneo («feudal y mercantil»), ni el americano, ya mas propiamente capitalis-
ta, aunque aun no de manera completa, pues la mano de obra no es asalariada, aunque
esté empobrecida.

La organizacion econdmica en que se basa la produccion azucarera atlantica esta igual-
mente a medio camino de ambos modelos senalados.

En sus inicios la agricultura es una derivacion directa de los intereses feudales, pero con
participacion del capital mercantil y de la misma Corona. Se percibe claramente en el caso
madeirense. Ya hemos sefalado la falta de un sistema agricola precedente y de hombres
que trabajasen la tierra dentro de una tradicion propia. La instalacion de los cultivos se
hace pensando en una rentabilidad inmediata que compense las inversiones. Por eso, su
progresion sera rapida y el éxito en mercados que ya eran conocidos por los mismos que
invirtieron, estuvo asegurado.

La propia Corona portuguesa disefié una estrategia de asentamiento en Madeira que tiene
a su favor una localizacion geografica accesible que facilita desplazamientos importantes de



poblacién desde el mismo Portugal. En sus inicios esta colonizacion era imprescindible, por-
que se necesitaba una implicacion directa en el proyecto de ocupacion y puesta en valor.
Fue asi como se conformo una estructura fundiaria dominada por la pequena explotacion.

No hay que olvidar la iniciativa individual, que parece que lideré operaciones de transfor-
macion, existiendo las algcapremas, o prensas individuales que funcionaban en ambitos
domeésticos, al mismo tiempo que aparecieron Ios ingenios. Podria pensarse, de acuerdo
con lo dicho, que no parece que Madeira fuera un espacio en el que se iba a superar el
«modelo feudal y mercantil», presente en Sicilia y Valencia, el que presioné en Granada.

Hay, no obstante, variaciones sustanciales. La necesidad de iniciar una agricultura irriga-
da con pequernio campesinado y actividades de pequena envergadura, no oculta que esta-
mos lejos de los presupuestos precedentes. Aparece un monocultivo azucarero en la isla
de Gran Canaria%, que se explica por el régimen economico complementario de las islas
que la Corona castellana plante641. Es un salto cuaiitativo de gran importancia que hace
que la cana y el producto resultante, el azucar, tengan un papel muy importante en la eco-
nomia mundo que se estaba ya dibujando. Significa también el paulatino abandono de un
sistema productivo anterior, aunque conservara parte de su apariencia externa. Es eviden-
te que en esos momentos y en tal «modelo» ya se observa cdmo la cana ocupa las mejo-
res tierras y aumenta de forma progresiva las dimensiones de las explotaciones, 10 que
quiere decir que la disponibilidad para organizar las areas de cultivo es total, que no hay
una estructuracion anterior que lo dificulte ni mucho menos lo impida. Quedan otras cues-
tiones por dilucidar. Ante todo, la resolucién de un problema de cierta envergadura. Nos
referimos a la necesidad que habia de suministro permanente de mano de obra, que en
el Caribe y América continental seria esclava, para lo que era preciso completar el proce-
so iniciado por los propios portugueses en Africa, y la obligacion de distribuir productos
alimenticios y de oftro tipo a las economias azucareras.

En definitiva, del «modelo islamico» no se tomd nada mas que el cultivo y las técnicas ele-
mentales del mismo y de su conversidn en azucar. Se produjeron transformaciones que
cada vez fueron mas importantes y que intentaron impedir los obstaculos para una pro-
ductividad mayor y mas rentable. El responsable directo fue el «<modelo feudal y mercan-
til», que en las nuevas tierras atlanticas no encontré las dificultades que habia en el
Mediterraneo y en el Atlantico portugués. Nuevas tierras y nuevos hombres alumbraron
los rudimentos de un sistema nuevo que podemos llamar el «modelo americano».

Colofén

Hemos pasado una rapida revista a la historia del azucar desde sus inicios medievales,
su desarrollo mediterraneo y hasta su impulso atlantico. La Edad Media vio el desarrollo
de todo ese proceso sin grandes cambios de escenarios, hasta llegar a sus finales, cuan-
do se produjo la eclosion de la produccién de azucar con un despegue inmediato y conti-
nuado.

Volvamos a recordar lo que escribid Carlos Marx:
La estructura econémica de la sociedad capitalista broté de la estructura econdmica de la

40. La histona del ingenio de Agaete. al igual que su excava-
cién. parecen demostrar fehacientemente las intenclones que
se disefiaron desde los comienzos Esperamos los resullados
de fa inveshgacidn que se esta llavando a cabo para poder
precisar mucho mas.

41. AZNAR VALLEJO. E : La integracién de lps istas Cananas
en la Corong de Caslillg (1478-1526 Aspeclos odministrali-
vos. sociales y econdmicos, Sewvilla, 1983 y LOBO CABRE-
RA, M.. «La navegacion entre 1as Islas Cananas en la Edad
Moderna», en Islas y Navogacidn en ol Mediterrdneo
Medieval y Modemo (en prensa).
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42. MARX, K.: £ Capital, vol. |, p. 608.
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sociedad feudal. Al disolverse ésta, salieron a la superficie los elementos necesarios para
la formacién de aquélla42.

La historia del azucar refuerza esta idea y la precisa en muchos aspectos, sin que con ello
queramos decir que la investigacion debe de darse por acabada, antes bien quedan
muchas cuestiones por resolver en la bella y dolorosa historia de esta planta y de su pro-
ducto, el azucar.



3. CANARIAS, 1480-1550. AZUCARES Y CRECIMIENTO ECONOMICO

Antonio M. Macias Hernandez. Universidad de La Laguna.*

"El principal trato que en esta ysla ay es el de los agucares, e que, a causa de ellos, se pue-
bla, e los vecinos de la dicha isla se sostienen e las rentas de sus majestades crescen™.

La funcion ejercida por la economia azucarera en el modelo colonizador de Jas Canarias
constituye un apartado de su joven historiografia que admite aun nuevas lecturas. La pri-
mera se formulé en los afos inmediatamente posteriores a la gran depresiéon de 1929 y
gozo6 de amplio consenso hasta finales de la década de 1960. La historia de la economia
insular se resumia entonces en una serie de ciclos sucesivos de acelerado auge y profun-
da crisis, y cada ciclo estaba dominado por un cultivo exportador y por la fuerza innova-
dora de capitales, tecnologia y agentes foraneosz. El primero de estos ciclos, responsa-
ble de la colonizacion insular, fue la agroindustria azucarera, seguida luego de otra agroin-
dustria, la vitiviniculturas.

Esta primera lectura de la historia econémica insular recibié una dura critica en la década
de 1970, debida sobre todo al modelo centro-periferia desarrollado por |. Wallerstein?,
Segun este modelo, la estructura productiva islefia se adecuaba a los postulados del
denominado pacto colonials. La mayor parte de las rentas generadas por la actividad agro-
exportadora eran drenadas hacia el exterior para pagar las precisas importaciones de
bienes manufacturados. Este drenaje explicaria, entre otras cosas, el déficit secular de la
balanza de mercancias, asi como la continuada denuncia sobre la extraccién de numera-
rio del pais y su cronica escasez de circulante metalicos.

La realidad histérica era, sin embargo, mucho mas compleja. Porque junto a los canave-
rales crecieron también las vides y sementeras’ y, por consiguiente, toda insistencia en la
importancia de la agroindustria azucarera en la fase colonizadora exigia medir no solo la
magnitud de esta agroindustria sino, ademas, su grado de participacion en la estructura
productiva del pais. El profesor E. Aznar Vallejo resolvié esta laguna empirica en 1983,
reiterando otros investigadores su pionero y acertado analisis en aquel momentos.

Los valores alcanzados por la renta regia en los diezmos -la denominada tercia real- indi-
caban que la produccion de azucares destaco en los primeros lustros de la colonizacion
(cfr. cuadro Ill), siendo superada muy pronto por la de cereales. Ademas, la cafnadulce
ocupo al parecer una limitada franja del litoral de Gran Canaria, Tenerife, La Palma y La
Gomera, de modo que la mayor parte del terrazgo cultivado, en el que predominaban los
secanos, se destinaba a las sementeras. En resumen, [a tesis de E. Aznar Vallejo redujo
el papel protagonista que hasta entonces habia otorgado la historiografia insular a los
azucares en el proceso colonizador de las Canarias y, de manera indirecta, cuestioné la
lectura de este proceso segun los términos del denominado pacto colonial.

La historiografia posterior ha seguido la tesis de E. Aznar en lo que respecta al papel de
los azucares en la colonizacion, e insiste en la defensa, como ya indiqué, del modelo cen-
tro-periferia. Por mi parte, he planteado algunas dudas sobre la aplicaciéon de este mode-
lo a la economia islefa?, y sugerido una nueva lectura del papel ejercido por los azuca-
res en el crecimiento econdmico de las Canarias”. Mi tesis, en gran medida carente aln
de sdlidos argumentos empiricos, es la siguiente.

* Este estudio también ha sido objeto de publicacién en
Histéna do Agucar Rotas @ Mercados, Madeira, 2002.

1. Ordenanza munlcipal de Gran Canaria. Capitulo de los
az(cares. 1531, en MORALES PADRON. F. (ed.),
Ordenanzas del Concefo de Gran Canana (1531). Las
Palmas de Gran Canana, 1976, p. 154.

2. DIAZ, M., Sintesis de historia econémica de Canarias,
Madnd. 1934. MORALES LEZCANO, V. Sintesis de histonia
de ia economie canana. Aula de Cultura del Cabildo Insular
de Tenenfe, Santa Cruz de Tenerife, 1966.

3. MACIAS HERNANDEZ, A. M., «La viticultura canana. Orto
y ocaso, 1500-1850». en MALDONADO ROSSO, J.. y A
RAMOS SANTANA (eds.). Actas del { Encuentro de
Historiadores de la vitivinicultura espafiola, Puerlo de Santa
Marla, 2000, pp. 3 19-343.

4. £ modemo sistema mundial. La agricultura capitalista y los
orlgenes de la economia mundo en el siglo XVI. Madrid,
1979. El Archipiélago ocupa el papel reservado a la semipen-
fena en este modelo.

5. MORALES LEZCANO, V., «Cultivos dominantes y cicios
agricolas en la historia modema de las Islas Canarias», en
Histonia Genersl de las Islas Canenias. Edirca. Las Paimas de
Gran Canana, 1978.1. IV. pp. 11-22.

6. LOBO CABRERA, M.. «Eslado actual de la inveshgacion
sobre el comercio canario-americanos, en X Cologuio de
Histona Cananio-Americana (1992). Ediciones del Cabildo
Insular de Gran Canaria, Las Paimas de Gran Canaria. 1994,
1.1, pp. 141-160. Id. aComerclo y burguesla mercantl en
Canarias en la Edad Modernar, en LOBO CABRERA. M. y V.
SUAREZ GRIMON (eds.). EI comarcio en el Antiguo
Régimen. Departamento de Publicaciones de la Universidad
de Las Palmas de Gran Canaria. Las Palmas de Gran
Canana. 1994 t. Il pp. 139-150.

7. CAMACHO Y PEREZ GALDOS. G.. «El cultivo de la cafa
de azucar y la Industina azucarera en Gran Canaria (1510-
1512)» Anuario do Estudios Atlénticos. 7 (1961). pp. 11-70
id.. «Cullivo de cereales. vifia y huerta en Gran Cananra
(1510-1527)», Anuario de Estudios Atlanticos, 12 (1966). pp.
233-79.

8 AZNAR VALLEJO. E., La integraci6n de las Islas Canarias
en la Corona de Castfla (1478-1520). Secretariado de
Publicaciones de la Universidad de La Laguna. Sanla Cruz de
Tenenfe. 1983, pp 252-253. Véase ademas AZNAR VALLE-
JO. E.. y A. VINA BRITO. «El azicar en Canariasn, en MAL-

. PICA. A (ed.). La cafig do azucar en liempos de los grandas

descubnimientos, 1450-1550. Oipufacién Provinciai de
Granada, Granada. 1990, pp. 135-155, Rio MORENOQ, J.,
«Los mercados del azucar y del vino y las relaciones entre
Andalucla y Canarias (1550-1600)», en X Coloquio de
Histona Canario-Arnericana, Ediciones del Cabildo Insular de
Gran Canara, Las Palmas de Gran Canaria, 1994, t. I pp.
219-234

9 Se trata de los dos novenos del diezmo neto, concedidos a
la Corona por el papa Alejandro VI en 1505, aunque su per-
cepcidn por la hacienda regia es antenor.

10. Maclas Hemandez. M.. «E| comercio extenor canario
(siglos XVI y XVIl). Una primera aproximacién critican, en
BETHENCOURT MASSIEU, A. (ed.). Fefipe Il. El Atfantico y
Cananiss. Ediclones del Cabildo Insular de Gran Canania, Las
Paimas de Gran Canaria, 2000, pp. 125-158.

11. MACIAS HERNANDEZ, A. M, «La construccién de las
sociedades insulares. El caso de las Islas Canarias». Anuarno
del instituto de Estudios Canarios, 45(2001), pp 131-160
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13. Entre 1402 y 1404 el normando Jean de Béthencourl con-
quistd Lanzarole y Fuerleveniura, reconocié el resto del terri-
tono y creé el Senorio de Cananas bajo el dominio de
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y El Hierro en la década de 1440 mientras Gran Canaria,
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cuarto de Ia centuria

14 VIEIRA, A, «Os italianos na Madeira: séculas xv-XVin,
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La primera expansion ultramarina europea tuvo como mévil prioritario la busqueda de una
ruta maritima a las fuentes del oro africano, y en esta geografia minera se encontraban
las Canarias'2. Pero bien pronto - década de 1340 - se descubrid que las Islas carecian
de metales preciosos, aunque persistid por mucho tiempo la quimera, de modo que Uuni-
camente podian ejercer la funcién de economia de servicios vinculada al proyecto africa-
nista de las potencias ibéricas. Aislamos asi el objetivo principal de la primera coloniza-
cion de las Islas'3; un objetivo que adquirid un mayor vuelo con el descubrimiento de
América.

Este movil colonizador intervino también en la conquista y ocupacién de Gran Canaria
{(1478-1482), La Paima (1492-1493) y Tenerife (1495-1496). Ahora bien, esta segunda
colonizacion conté con un destacado agente financiero: un capital mercantil de mayorita-
rio origen genovés. Y como este capital se hallaba presente en la economia azucarera
madeirense desde mediados del siglo xv'4, su activa participacion en el nuevo escenario
insular obedecid a la existencia en el mismo de un potencial agrario favorable al cultivo de
los canaverales.

En este sentido, el modelo colonizador de las Canarias era copia del impulsado por el
infante Don Enrique en su feudo madeirense. Pero los matices tienen un singular alcan-
ce en el caso del modelo colonizador de las Canarias. Porque, en sintesis, este ultimo
contd con un factor institucional mucho mas favorable al desarrollo de sus economias de
produccion y de servicios que el otorgado por el Infante a su colonato madeirense.

En efecto. Frente a una fiscalidad del 25 por ciento sobre el producto bruto abonada por
los azucareros madeirenses, sus homoénimos de Gran Canaria, la primera area azuca-
rera de Canarias, pagaban un 2,5% en concepto de diezmo's y un 3% ad valorem de
impuesto de aduanas, elevado este ultimo al 5% en 1507 y al 6% en 1528; por su parte,
los productores de Tenerife y La Palma gozaron de franquicia aduanera hasta 1522, y
a partir de esta fecha abonaban un impuesto, también ad valorem, de un 5%, subido al
6% en 15281. Ademas, la corona de Castilla concedid al colonato un régimen fiscal
exento del 80% de la tributacidon exigida en el territorio peninsulari’; permitié la libre
asignacion de los recursos productivos y cedié su patrimonio en tierras y aguas sin exi-
gir renta alguna; autorizo la libre entrada de inversores y capitales extranjeros y, por ulti-
mo, concedid a los insulares una plena libertad comercial y portuaria, es decir, el libre
acceso a los mercados internacionales que maximizaban la ventaja comparada de su
oferta agroexportadora.

La construccion de la nueva economia insular entre el ultimo cuarto del siglo XV y el pri-
mer cuarto del XVI puede entonces entenderse como un proceso impulsado en su fase
inicial por intereses y capitales foraneos, que contaron, ademas, con un marco institucio-
nal que maximizaba su inversion productiva. Estos capitales se destinaron de forma prio-
ritaria a la produccion de azucar vy, por ello, el modelo colonizador azucarero fue el verda-
dero motor de la colonizacién insular, Sus elevados beneficios abonaron la deuda exter-
na contraida en el proceso de conquista y colonizacién, potenciaron la creacion de eco-
nomias de escala vinculadas a un mercado interior cuya expansion seguia el ritmo



impuesto por la agroindustria azucarera y, por ultimo, generaron el ahorro-inversion que
financio otros segmentos del aparato productivo, asi como las primeras construcciones
civiles y religiosas y el mecenazgo de las elites.

Esta comunicacion trata precisamente de avanzar en esta linea de analisis. Dedica un pri-
mer apartado al modelo colonizador azucarero con el fin de conocer los elementos que
permitan plantear la existencia de claros criterios de racionalidad econémica en la distri-
bucion de los recursos productivos destinados al desarrollo de la agroindustria. El segun-
do y tercer apartado estudian, a partir de la precaria informacion disponible, la produccion
azucarera con objeto de valorar con mayor acierto su magnitud y grado de participacion
en la estructura productiva del pais. El cuarto y ultimo apartado intenta comprobar de
forma aproximada si la economia azucarera generd la riqueza necesaria para convertirse
en la fuerza motriz del proceso colonizador.

3.1. EL MODELO COLONIZADOR AZUCARERO: NOTAS PARA UN DEBATE

El Archipiélago esta situado en el sector Noreste del Atlantico medio, entre los paralelos
27° y 30° al Norte del Ecuador. La superficie total es de 7.501 km? y oscila entre los 268,7
km? de El Hierro y los 2.034,21 km? de Tenerife. Los edificios insulares fueron levantados
desde el fondo hasta la superficie marina por movimientos magmaticos, en una génesis
que comenzo hace unos veinte millones de afios, durante el periodo Mioceno de la era
Terciaria, y continué hasta la primera fase de la era Cuaternaria, el Pleistoceno antiguo,
cuando emergieron las islas mas jévenes: La Palma y, posteriormente, El Hierro. El mode-
lado de estos edificios se produjo durante esta ultima era geologica, y sus agentes fueron
las erupciones volcanicas y los procesos erosivos debidos a los periodos pluviales de las
cuatro grandes glaciaciones. Las intensas precipitaciones crearon profundos barrancos,
acumulandose los depdsitos sedimentarios en terrazas, vegas y amplias plataformas cos-
teras, que quedaron luego al descubierto por la regresion marina.

El clima actual del Archipiélago se configuré en el Holoceno y desde entonces no ha expe-

rimentado cambios de relieve. Este clima se caracteriza por la continuada interaccion de

factores dinamicos, geograficos y geobotanicos*e. Los primeros estan constituidos por las 18 MARZOL JAEN €1 cimas. eo Geografio do Conarias
altas presiones atlanticas, por los vientos del Oeste y, sobre todo, por los vientos alisios. '

Entre los factores geograficos sobresalen la corriente marina de Canarias, la proximidad

de las Islas al continente africano y la orografia y orientacion de cada ambito insular, deter-

minando estas dos circunstancias la mayor humedad de las vertientes de septentrionales

(barlovento), irrigadas de continuo por los vientos alisios, asi como la mayor aridez relati-

va de las vertientes meridionales (sotavento).

Los factores geobotanicos mas destacados son las masas forestales de pinus canarien-
Sis y, sobre todo, de monteverde o faurisilva. Se trata en este caso de un relicto de los bos-
ques de la era Terciaria; las diversas variedades arbéreas cubren todo el espacio forestal
y en su sustrato proliferan helechos, liquenes y musgos. Esta exuberante vegetacion
ocupa la franja altitudinal situada entre los 400 y 1.500 m. de altitud en las vertientes sep-
tentrionales (barlovento), y entre los 700 y 1.500 m. en las vertientes meridionales (sota-
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19 MACHADO YANES, M C . «Reconstruccién paleoecold-
gica y etnoarqueoiogica por medio del andhsis anlracoldgico
La Cueva de Viltaverde. Fuerteventurax. en RAMIL-REGO. P
y olros Biogeografia Pleisiocena-Holoceno de 18 Poninsuls
Ibénca Santiago de Compostela, 1996 pp 264-265

20. SERRA RAFOLS, E. y A. CIORANESCIJ (eds). Le
Canenian. Crdnices francesas de lo conquista de Cananas, La
Laguna, lnstituie de Estudios Cananos, 1960. MORALES
PADRON. Crénicas de la Conquista de Cananas. Ediciones
del Cabildo nsular de Gran Canana. Las Palmas de Gran
Canaria. 1978,

21 SANTANA SANTANA, A., Evolucion del paisaje en Gran
Canania (siglos XV-XiX), Ediciones de! Cabildo Insular de
Gran Canana, 2001, pp 75- 106.

22. Asi, en el siglo XIX. de un total de 232.45 hectémelros
cubicos de aguas superficlales. Gran Canaria contaba con
198,08, es decxr, con el 85,2%. Clr MAGIAS HERNANDEZ,
A. M. «De Jardin de las Hespéndes de Islas Sedientas Por
una histona del agua de las Canarias. ¢. 1400-1990s, en
BARCIELALOPEZ C y .J. MELGAREJO MORENO, E/ agua
en fa Histons de Espafia Publicaciones de ta Universidad de
Alicante, Alicante 2000, p. 228

23 ibigem. pp 173-174.

24. Los cadaverales del gobemador de Tenenfe y responsa-
ble principal de su canquista, Alonso Femandez de Lugo,
siuados en Los Realejos. disponian para su irfigacién de una
acequia censtruida por los guanches. Cfr. SERRA RAFOLS
E. y L DE LA ROSA OLIVERA, La reformacion del reparti-
miento de Tenenfa en 1506, Instiluto de Estudios Canarios,
La Laguna. 1966, p 102.

25 Ctr infra. cuadro !l
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vento), menos humedas por la ausencia relativa de la accién hidrica de los vientos alisios.
Los pinares y la laurisilva tenian en el pasado una extension muy superior a la actual,
pues se han localizado vestigios de su presencia en Lanzarote y Fuerteventura, hoy "islas
secas"19.

La riqueza hidraulica del Archipiélago también era en aquella hora muy superior a la
actual. La exuberante floresta reducia la actividad erosiva provocada por la abundante
pluviometria y la lluvia horizontal, generada ésta por la condensacion del agua contenida
en el manto de nubes de los vientos alisios cuando entraba en contacto con la masa arbé-
rea. La vegetacion evitaba las escorrentias y facilitaba la recarga de los acuiferos, y la ele-
vada permeabilidad del suelo volcanico aceleraba a su vez la velocidad y el volumen de
las infiltraciones. De ahi que los primeros navegantes europeos reiterasen la riqueza hidri-
ca del Archipiélago. Y es que las islas eran en aquella hora (siglo xv) una enorme espon-
ja por cuya epidermis corrian las aguas de una amplia red de fuentes y manantiales, y alli
donde el modelado cuaternario labré profundos tajos o barrancos que alcanzaban el acu-
ifero basal corrian arroyos permanentes, es decir, los rios que con tanta excelencia citan
las Crénicas de la Conquista de Canarias?.

El Archipiélago fue poblado por una poblacién norteafricana con un horizonte cultural
protoneolitico a mediados del primer milenio a.C. y, desde esta fecha hasta la llegada
del colono europeo en el siglo xv, sus ecosistemas naturales no sufrieron una fuerte
antropizacion2', excepcion hecha de Lanzarote y Fuerteventura, donde la actividad
ganadera extensiva aniquil su fragil manto forestal, sobre todo a partir del siglo VIII. La
economia primitiva desarrollé también la actividad agricola, destacando en este aparta-
do la comunidad establecida en Gran Canaria, debido sobre todo a la elevada riqueza
edafica e hidrica de esta isla, con una superficie total de 1.560,1 km?. Contaba con
vegas y terrazas aluviales amplias, calidas y fértiles (Telde, Las Palmas-San Lorenzo,
Arucas-Firgas, Galdar-Guia, Aldea de San Nicolas), asi como con una extensa y solea-
da plataforma litoral (Sardina-Aldea Blanca, Telde, Las Palmas, Costa de Lairaga), y por
sus barrancos discurrian caudalosas aguas?2. E interesa destacar que el labriego indi-
gena construyo una infraestructura hidraulica (azud, canales y albercones) para irrigar
sus sementeras2, de modo que el colono europeo dispuso, en una medida dificil de
computar por el momento, con un terrazgo bajo riego para el plantio de sus primeros
canaverales.

El nuevo cultivo también prospero en Tenerife, La Palma y La Gomera y, sin duda, ocupé
en sus comienzos las parcelas irrigadas por sus respectivas comunidades indigenas2¢.
Pero los datos fragmentarios por ahora disponibles - por ejemplo, el nimero de ingenios
existentes en cada ambito insular2s - indican que la isla con mayor produccion azucarera
fue Gran Canaria. Y es que la superficie util para la canadulce en La Gomera (con una
extension de 369,74 km?) se reducia a las cortas terrazas de sus barrancos, y en el caso
de La Palma (708,26 km?) y Tenerife (2.034,21 km?) se veia limitada por el predominio de
suelos poco adecuados (suelos volcanicos con edafogénesis reciente y, por ello, pobres
en arcilla y humus) para el desarrollo de los cafaverales en el area 6ptima para este cul-
tivo (franja litoral).



En efecto. La cafiadulce requiere terrenos de aluvion, arcillosos y profundos, ricos en cal
y nutrientes, ademas de temperaturas calidas y abundante humedad, y prefiere también los
sitios bajos, llanos y proximos al mar. Estas condiciones éptimas Unicamente se dan en las
tierras situadas por debajo de los 400 m. de aititud y, sobre todo, en la plataforma costera,
mas soleada, con temperaturas medias anuales de 20° en la vertiente de barlovento y entre
21°y 22° en la de sotavento. Pero en esta franja altitudinal solamente llueve en los meses
de diciembre a marzo y la pluviometria es escasa -entre 200-300 mm. anuales en la ver-
tiente de barlovento, y en torno a 200 mm. en la de sotavento-, de modo que el cultivo en
esta zona exigia la construccién de una compleja infraestructura hidraulica con el fin de
conducir las aguas de escorrentia de los barrancos al riego de los cariaverales.

El cultivo comenzd en Gran Canaria y La Gomera en la década de 1480 y después de
1496 en La Palma y Tenerife. La unidad de explotacién azucarera era el cafiaveral y su
ingenio. Y conocemos con bastante aproximacion la cosecha media anual de los inge-
nios canarios, movidos por energia hidraulica, en los seis meses que duraba su zafra, de
enero a junio, que coincidia con la época de lluvias y de mayor disponibilidad hidrica para
el riego de los canaverales, asi como con el periodo de méaxima riqueza en azucares de
las canas.

El ingenio de Agaete - extenso y fértil valle del noroeste de Gran Canaria-, propiedad del
genovés Palomar, dio un total de 4.297 arrobas (11,5 Kg. cada una)? en la zafra de 1503-
1504, y esta cifra es exacta, pues se ha deducido de su diario contablezs. Igual fuente per-
mite precisar la produccién del ingenio del Realejo - area azucarera del barlovento de
Tenerife -, propiedad de su gobernador, Alonso Fernandez de Lugo, que produjo en 1537
y 1538 una media anual de 4.500 arrobas2e. Los ingenios de Argual y de Tazacorte, en el
sotavento de La Palma, continuan sus labores en la década de 1630 y, segun sus diez-
mos, la zafra media del primero fue de 5.258,8 arrobas y de 4.127,5 la del segundo3o.
Estas cifras coinciden con las 4.320 arrobas estimadas por G. Camacho y Pérez Galdos
para la década de 1520, aunque me parece que valora demasiado elevado el rendimien-
to (6%) en azucar de las canas cortadas3’.

La produccién media anual de cada ingenio se situaria entonces entre 4.000 y 5.000 arro-
bas, pero es muy posible que existieran algunos con producciones mas altas. Asi, hacia
la década de 1560, el ilustre azoriano Gaspar Frutuoso, perfecto conocedor de la tecno-
logia azucarera??, indicé que los dos ingenios de los Ponte, situados en Adeje - area azu-
carera del sotavento de Tenerife - "muelen cada uno, en los seis meses de zafra, 8 0 9.000
arrobas de azucar"3; este autor menciona también la cifra de 24 ingenios para Gran
Canaria y "ninguno de los cuales baja su zafra de 6 a 7.000 arrobas"3, y en los ingenios
de Argual y Tazacorte "no se hace en ellos menos de 7 a 8.000 arrobas de az(car en cada
un afio, moliendo de enero a julio sin cesar"ss, Pero las cifras de Frutuoso se refieren con
casi total seguridad a la produccion de toda clase de azucares, sin contar mieles y remie-
les, como afirma para el caso de los dos ingenios palmeros; prueba de ello es que, si apli-
camos a su computo de 7.000-8.000 arrobas la proporcion ocupada por el azucar blanco
entre las diversas clases de azucares (60%), obtenemos la media de 4.000-5.000 arrobas
de aquella especie.

26 Sobre los ingenios canarios y sus sistemas de Irabajo.
véase: CAMACHO Y PEREZ GALDOS. G. an. cit. pp. 28-31,
y LOBO CABRERA, M., «Esclavitud y azucar en Cananas»,
en Escravos com e sem agucar. Regiao Autdnoma da
Madelra, Funchal. 1996, pp. 111-117. Id.. «El ingenio en
Canarias». en Histéria y tecnologla do agucas. Regido
Auténoma da Madeira, Funchal, 2000. pp. 105-116.

27. La historiografia Islefia dedicada al azucar emplea como
medida la aroba castellana, equivalente a 11.5 kg. Esta
medida es similar a la empleada en América e inferior a la
maderrense, que equivale a 12.852 kg.. y a partir de 1504 a
14,852 kg. Cir AZEVEDO DE SILVA. J. M.. A Madeira e a

C do mundo

(séculos xv-xvm). Regiao
Autdnoma da Madeira. Funchal. 1995. p. 249. nota 1.
28. AZNAR VALLEJO. E.. op. cit. p. 400.

29. RIVERO SUAREZ, 8.. £/ azdcar en Tenenfo. Instituto de
Esludios Cananos, La Laguna, 1990. p. 71.

30 MACIAS HERNANDEZ, A. M., Canarias, 1340-1850: Una
economia insular y atiantica. Manuscrito.

31 CAMACHO Y PEREZ GALDOS, G.. ad. cit., p. 45.

32. Sobre la biografla de esle autor véase: TREMOCO DE
CARVALHO, M.. Gaspar Fruluoso. O historisdor das iihas.
Regiao Autdénoma da Madeira, Funchal, 2001

33. FRUTUOSO. G.. Las sslas Canarias (de Saudades da
Terra), Inslituto de Estudios Cananos. La Laguna. 1966, .p.
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34 ibldem. p. 102.

35. ipldem. p. 119.
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36. RIVERO. B . 0p cit. 62.

37. ibidemn, p 49.

38. fbidem, p. 87

39 MORENO FRAGINALS. M., El ingenio Complejo econd-
mico-socal cubano def azticar, Editorial de Ciencias Sociales.
La Habana, 1878 p. 68

40 MOSCOSO. F. Agriculturo y sociedad en Puerto Rico,
Instituto de Cultura Puertoriquena. San Juan 2001, pp 54-
55

41 RODRIGUEZ MOREL, G . «La economia azucarera de la
Espariola en el siglo XVIn, en Histdria y tecnologla do Agucsr,
pp. 140-143

42 CRESPO. H., Histona del szucar en México, Fondo de
Cultura Econdmica. México. 1985. pp. 137-138.

43. Mis estimaciones iniciales, basadas en un rendimiento en
azycar de las canas cortadas del 3% y en un rendimiento en
cafias conadas de 40 toneladas por hectarea, han sido comre-
gidas al alza siguendo las valiosas sugerencias de Daniel
Campi. Horacio Crespo y Oscar Zanetli Por supuesio, los
posibles errores son de mi exclusiva responsabitidad y en
todo caso. estas estimaciones deberan subsanarse en poste-
nores trabajos mediante el necesario ngor empirico.

44. MORENO FRAGINALS. M.. op. ¢if . pp. 191 y 454

45. PADILLA, A | La cans de azucar, Sania Cruz de Tenerile
1884. GONZALEZ DIAZ R.. La cafis de azucar. Sanla Cruz
de Tenenie, 1914,
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Los contratos de arrendamiento de una explotacion azucarera sugieren también unas pro-
ducciones medias por ingenio. Asi, en 1502, el portugués Gonzalo Yanez pagaba al
gobernador Alonso Fernandez de Lugo 730 arrobas de azucar blanco anuales por el
arriendo de su explotacion azucarera de Garachico (barlovento de Tenerife), es decir, por
el alquiler del ingenio y sus 40 fanegadas de regadio. En 1506, el duque de Medina
Sidonia, Juan de Guzman, arrendd su ingenio y tierras (38 fanegadas) de La Orotava (bar-
lovento de Tenerife) a Diego de San Martin por 600 arrobas anuales de azucar blanco3’.
En 1507, el nuevo poseedor del ingenio de Glimar (sotavento de Tenerife), Francisco de
Vargas, lo cedid a sus anteriores propietarios, los genoveses Blasino, por 500 arrobas
anuales de azucar blancoss. Pues bien, si suponemos que el precio del arrendamiento
mantiene una estrecha relacion con el precio oficial del dinero durante estos afos, fijado
en un 10 por ciento, tendriamos que la produccion media anual de un ingenio oscilaria
entre las 5.000 y las 6.000 arrobas de azucar blanco.

En resumen, la zafra media anual de los ingenios azucareros canarios, movidos todos
ellos, como ya se ha dicho, por energia hidraulica, se situaba entre las 4.000 y 5.000 arro-
bas de azucar blanco -es decir, entre 46,0 y 57,5 toneladas anuales-, sin contar, por
supuesto, las otras clases de azucares, mieles y remieles. Una produccion promedio que
no difiere de la obtenida en los ingenios de Cuba3?, Puerto Rico*, Santo Domingo*! y
Mexico*2 en la primera mitad del siglo XVI.

¢ Qué cantidad de carias cortadas producia aquellas arrobas de azucar? ;Cual era el
rendimiento medio en canas cortadas por hectarea de cafaveral? Es imposible elabo-
rar una respuesta concreta por el momento; no obstante, podemos aventurar algunas
estimaciones43,

Como ya comenté, el rendimiento en azucar sefialado por G. Camacho y Pérez Galdds -
un 6% de las canas cortadas- me parece excesivo a tenor del rendimiento alcanzado en
los ingenios cubanos. En efecto, Segun M. Moreno Fraginals, el promedio de produccion
por hectarea en los cafaverales cubanos durante el periodo 1800-1860 file de 60 a 77
toneladas de cafnas cortadas, de las que se obtenia un 3 por ciento en azucar, también
como promedio4. No obstante, este promedio incluye la produccion de explotaciones con
canas de diferentes edades y, por consiguiente, es posible que en las primeras moliendas
canarias, con una proporcion elevada de canas cortadas de planta, el rendimiento oscila-
ra en torno al 4-5%. En cuanto a los rendimientos medios en canas cortadas, los mejores
canaverales canarios del ultimo cuarto del siglo XIX - cuando se tratd de revitalizar de
nuevo este cultivo - producian entre 90-100 toneladas por hectareas.

¢ Seria aventurado sugerir estos porcentajes en azucar para los cahaverales canarios del
primer cuarto del siglo XVI y reducir sus rendimientos por hectarea a unas 60 toneladas?
La aplicacion de estos rendimientos significaria que para obtener aquellas arrobas de pro-
duccion minima y maxima por ingenio tendrian que cortarse, con un rendimiento del 4%,
entre 1.150 y 1.237 5 toneladas, que serian la cosecha de 19,2 y 24,0 hectéareas, respec-
tivamente, y con un rendimiento del 5%, entre 920,0 y 1.150 toneladas, producidas las pri-
meras en 15,3 hectareas y las segundas en 19,2 hectareas.



¢Las dimensiones de una explotacion azucarera tipo (cafaveral + ingenio) se correspon-
dian con estas estimaciones? No estamos aun en condiciones de dar una respuesta con-
vincente. Ahora bien, el modelo azucarero de las Canarias debio todo al modelo azucare-
ro madeirense. La planta, la tecnologia y los operarios llegaron de Madeira, y esta presen-
cia insular lusa se acentu6 luego al coincidir la apertura del frente colonizador de La Palma
y Tenerife, a partir de 1496, con la consolidacion de la sacarocracia madeirense y el final
de los repartos gratuitos de tierras en Madeira. Y si a estos datos agregamos el estimu-
lo de la tierra libre y fértil en Canarias, la menor fiscalidad en el caso de Gran Canaria con
respecto a Madeira y, por ultimo, la total franquicia en el caso de la colonizacion de
Tenerife y La Palmas+7, comprenderemos la abundante inmigracion de colonos lusitanos a
las Islas con el fin de participar en su modelo azucarero y en las economias de escala vin-
culadas al mismo, especialmente en el desarrollo cerealero y viticola y en las actividades
urbanas y de servicios.

La distribucion de tierras y aguas fue un auténtico semillero de discordias, debidas en su
mayor parte a las arbitrariedades cometidas por los grandes conquistadores y por los res-
ponsables de efectuar los repartimientos, los delegados regios, interesados también en la
agroindustria. Pero el analisis de esta distribucion permite hablar de la existencia de una
cierta légica o racionalidad economica en los repartimientos de tierras y aguas, adoptada
sin duda a partir de la experiencia madeirense.

El médulo empleado en los repartimientos de tierras y aguas fue la fanegada (5.500 m2)49,
irrigada con un volumen determinado de agua de riego (la azada de agua)s® segun el turno
o dula vigente en cada area de irrigacions'. Los delegados regios cedieron a los empresa-
rios que se comprometian a fabricar un ingenio una superficie muy concreta de tierras de
riego para el plantio de sus canaverales. Y adujeron para tal proceder los elevados cos-
tes de construccion de un ingenio, lo cual es cierto, pues los testimonios disponibles indi-
can una suma superior a los dos millones de maravedies, a los que debemos agregar los
costes de plantaciéns2. De ahi que los denominados serfiores de ingenio fueran la elite de
la conquista y sus financieros, los comerciantes-banqueros, quienes tratarian de optimi-
zar de inmediato los rendimientos de su capital productivo mediante la concesién por
parte del delegado regio de una superficie de tierra de regadio cuyo futuro cafiaveral pro-
dujera un volumen de canas cortadas adecuado a la capacidad de molienda de sus inge-
nios.

Pero los delegados regios debian tambien atender la compleja realidad socioeconomica
presente en la colonizacion. Junto a la sacarocracia coexistia una amplia mayoria de
pequefos plantadores con una suerte de canaveral (2,75 ha.), quienes debian ajustar la
molienda de sus canas con los seriores de ingenio, abonandoles al efecto la correspon-
diente maquila. Por consiguiente, los delegados regios crearon tres tipos de explotacion
azucarera (canaveral + ingenio): la primera (tipo A) seria aquella cuyo senor de ingenio
muele en una elevada proporcién las canas plantadas en su data de tierras de riego; la
segunda vy tercera (tipos B y C) serian aquellas otras que maximizan sus instalaciones
moliendo las cafas propias y, sobre todo, las de los plantadores colindantes, en una pro-
porcion que dependia de dos cosas: del rendimiento en azicares de las cafnas cortadas y

46 VIEIRA A., «O rogime de propnedade na Madeiro. o caso
do agucar (1500-1537)», en | Coloquio Internacional da
Histéna da Madera. Centro de Esludios del Atlantico.
Funchal. 1987.

47 Cir Supra.

48. Sobre la importancia de 1a presencia lusitana en Cananas.
véase. PEREZ VIDAL, J., Los portuguases en Canarias,
Ediciones del Cabildo Insular de Gran Canana. Las Paimas
de Gran Canaria, 1991. MACIAS HERNANDEZ, A. M. «La
formacién del pnmer mercado rmigratono atlantico. el caso de
las islas Cananase, en lnmugracéo e emigragéo nos ithas,
Funchal, 2000, pp. 113-1 17 Id . «Colomzacién y witicuttura
El caso de las Canarias, 1350-1550», en Actas del H
Congroso Internacional sobra la Historia da la Vid y del Vino,
QOporto. en prensa.

49. La fanegada de Gran Canana tenia 3 5.503.65 m2. y lade
Tenertle y La Palma 5 248,29 m2. pero para abreviar los cél-
cuios hemos equiparado ambas a 5.500 m2

50. Medida de las aguas de riego. con un caudal de 15 iros
por segunde y durante un tiempo da 12 horas

51 ibidem Por regla general, el turno de nego o dula era de
30 dias en la veruente de bartovenio y de quince dias en la de
sotavento Este significa que en cada dula se irngaban 60
fanegadas (33 ha.) con una azada de agua en el primer caso
y 30 fanegadas (16.5 ha ) en el segundo.

52 MACIAS HERNANDEZ, AM.. «La construccion ..», pp
140-141.
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53. Suarez Gnmoén. V. La propiedad pubhca. vinculada y
eclesidstica en Gran Canana en la crisis del Antiguo
Régimen. Ediciones del Cabildo [nsular de Gran Canana. Las
Palmas de Gran Canana. 1987, pp. 54-56 Véase las datas
concedidas a Juan de Anfioz y a Juart de Siberio. conquista-
dofes

54 ibidem. p 55, cuadro Il

55. 27-02-1500 «El sefior Gobemador Alonso de Lugo. . dio
a Blasino de Pombhno mercader, veomo de esta isla. en
Taoro, debajo del Agua Grande gue se ha de sacar herras
para que se pongan 4 000 amoyas de agucar. en que aya en
cada un afno 2 000 arrovas de agucar.., esto es porque el
dicho Blasino se obliga de hazer allf un yngemo..., el qual sea
1al que pueda moler . 2.000 armobas de agucar de los vecinos
que oviere en Taoro por su Mmaquila, COMO €S USO @ Costum-
bre en eslas i1slas de Canaria» Cir. MORENO FUENTES. F,
Las datas de Tenerile (Libro V de dafas orignales), instituto
de Estudios Canarios. La Laguna 1988. pp. 122-123
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del rendimiento en canas cortadas de la superficie concedida en data al dueno de! ingenio.
Los datos disponibles sobre las dimensiones de una explotacion azucarera revelan esta
doble estrategia empresarial. Asi, en los repartimientos efectuados en Gran Canaria a
finales del siglo XV, los duefios de ingenio recibieron por término medio una superficie de
35-45 fanegadas (19,25-24,75 ha.)s3, mientras que, en el caso de Tenerife, en los reparti-
mientos realizados en la primera década del Quinientos por su gobernador, Alonso
Fernandez de Lugo, la dimensién de los lotes repartidos con la obligacion de construir un
ingenio oscilaba entre 35-45 fanegadas y 18-20 fanegadas (9,9-11,0 ha.).

La primera data de tierras de regadio (entre 19,25y 24,75 ha.), con la obligacion de cons-
truir una unidad de explotacién azucarera, corresponderia al tipo A y sus duefios serian
los mas importantes conquistadores y financieros. Los ingenios y cafaverales de dos
importantes conquistadores, Juan de Siberio y Juan de Arifiez, situados en el fértil valle
de Tenoya, en Gran Canaria, disponian en 1507 de una superficie propia de 62,5 fanega-
das (34,3 ha.), si bien se trata en estos casos de tierras recibidas en data y de otras adqui-
ridas con posterioridadss. Los dos ingenios del gobernador Lugo, localizados uno en
Garachico y otro en El Realejo, disponian cada uno de una superficie de regadio de 40
fanegadas (22,0 ha.); igual superficie concedio el gobernador a su sobrino Bartolome
Benitez de Lugo, y el Duque de Medina Sidonia dispuso de 38 fanegadas (20,9 ha.).

La segunda data de tierras de regadio (entre 9,9 y 11,0 ha.) corresponderia al segundo y
tercer tipo de explotacion azucarera (tipos B y C), es decir, a aquellas que molian menos
de un 50% de canas propiedad del duefo del ingenio, siendo el resto de los plantadores
colindantes. Tal conclusién se desprende de la data otorgada por el citado Lugo en 1500
a los hermanos genoveses Blasino y Juan Felipe de Plombino, en que expresa su inten-
cion de repartir tierras suficientes para un cafnaveral del que se obtengan 4.000 arrobas
de azucar, correspondiendo 2.000 arrobas, es decir, la mitad de la produccion-tipo de un
ingenio, a los genoveses, siendo las otras 2.000 arrobas el producto de la molienda de las
cafas de los plantadores, de la cual el sefior del ingenio percibia la mitad en concepto de
magquilass.

Dicho esto, la cuestion es: ;guarda una estrecha relacion la superficie de regadio repar-
tida a los empresarios que se comprometian a fabricar un ingenio con los rendimientos en
azucar de las cafas cortadas y los rendimientos por hectarea de los cafaverales, habida
cuenta de la necesidad de maximizar aquella inversion vy, al propio tiempo, de adecuar
ésta a la estructura social cafera?



CUADRO | La explotacion azucarera inicial. Rendimientos estimados

Produccidn por ingenio (arrobas) 4.000 5.000 4.000 5.000
Produccién por ingenio (tm.) 46,0 57,5 46,0 57,5
Rendimientos en azucar de cafas cortadas(%) 4 4 5 5
Caras molidas (tm) 1.150,0 14375 920,0 1.150,0
Rendimiento en cafas cortadas por ha (tm) 60,0 60,0 60,0 60,0
Superficie de cafias cortadas (ha) 19,2 24,0 15,3 19,2
Mitad de la superficie de cafias cortadas (ha) 9.6 12,0 7.7 9,6
Dimensién de la explotacion tipo A (ha) 16,5-22,0 16,5-22,0 16,5-22,0 16,5-22,0

Dimensién de las explotaciones tipoBy C (ha) 9,9-11,0 9,9-11,0 9,9-110 9,9-11,0

El cuadro | sugiere una primera respuesta a esta cuestion. Si suponemos un rendimiento
medio en azucar del 4% 6 5% de las cafias cortadas y un rendimiento en cafias cortadas
de 60 toneladas por hectarea, resultaria que las cafias molidas en la explotacion azuca-
rera tipo A serian propiedad del duefio del ingenio, y en el caso de las explotaciones tipo
By C las cafas del duefio del ingenio representaria unicamente la mitad o menos del total
de las canas molidas. Por supuesto, estos calculos son muy provisionales y no pretenden
sino aportar sugerencias para continuar la labor investigadora en este apartado de la eco-
nomia azucarera.

Pero todavia quedan mas cosas por dilucidar. El calculo de las dimensiones de una explo-
tacién-tipo (cafiaveral + ingenio) debe también atender al ciclo productivo del cafiaveral.
Y, en este sentido, si bien la tecnologia azucarera canaria era en su totalidad madeiren-
se, la productividad de ha cafiadulce era superior en Canarias, debido fundamentalmen-
te al factor climatico. Mientras en Madeira se obtenian dos cosechas, la primera a los dos
afnos de sembradas las cafas y la segunda a los dos afos de cortada la primera cose-
chasé, en Canarias se conseguian hasta tres cosechass’.

La primera, denominada carias de planta, se lograba a los dos afios de realizada la siem-
bra; dos afios mas tarde se obtenia una segunda cosecha, denominada cafias de zoca;
finalmente, en los cafaverales mas productivos, situados en la calida plataforma costera,
especialmente en las zonas de sotavento, se obtenia una tercera y Ultima cosecha o
canas de rezoca. Finalizaba entonces, al cabo de seis afos, el cultivo, y la tierra debia
quedar al menos un afio en barbecho, probablemente "semillado”, pues la cafiadulce ago-
taba los suelos. De ahi que los arrendamientos de tierras de cafaveral durasen seis afios
por término medio, y que los administradores de las explotaciones azucareras estuvieran
obligados a distribuir las siembras en las parcelas con objeto de que el ingenio moliera en
cada zafra cafias de diferentes edades.

56. AZEVEDO DE SILVA. J. M., op. cit., pp. 245-246.
57. CAMACHO Y PEREZ GALDOS, G.. op. cit., p. 24
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58. MACIAS HERNANDEZ A. M. «Del jardin de las
Hespéndes », pp 184-185.

59. Este de la ia srucerers
insular twuvo un ingenip en Gran Canana, que vendid para
inverlr su caudal en la conquista de Tenenfe, donde levanté
también un ingenio y dispuso de una exiensa dala de lierras
para canaverales.

60 SERRARAFOLS. €., yL DE LAROSAOLIVERA, op cif,
p 27.
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Este ciclo productivo sugiere que las dimensiones de una explotacion-tipo A, B o C obli-
garon a la sacarocracia a practicar de inmediato, es decir, después de las primeras zafras,
una doble estrategia. Primera: a comprar o arrendar cafiaverales con el fin de mantener
la productividad del capital fijo de sus ingenios y, la segunda, a optimizar su capital hidri-
co durante los periodos de barbecho de sus tierras mediante la practica juridica consue-
tudinaria denominada remuda de tierras cansadas: la norma hidrica castellana -el agua
adscrita a la tierra que irrigaba - fue suprimida con el fin de trasladar las aguas a las tie-
rras de secano situadas en los linderos de la primitiva explotacion, abonandole a los titu-
lares de aquellas tierras todas las mejoras que hubieran hecho en ellasss.

Este proceso de consolidaciéon de la sacarocracia se alcanza hacia la década de 1530.
Sus testamentos mencionan la posesion de un canaveral con dimensiones en torno a las
60 hectareas - una superficie promedio tres veces superior a la de cafas cortadas en cada
zafra -. Es decir, la sacarocracia dispone ya de un cafaveral que producia la caia nece-
saria para realizar la zafra de sus ingenios con relativa independencia de la cosecha en
canas cortadas de los pequenos plantadores.

Las declaraciones de uno de los principales conquistadores de Tenerife y perfecto cono-
cedor de la tecnologia azucarera, Lope Fernandez59, en el juicio de residencia al adelan-
tado y gobernador Alonso Fernandez de Lugo, resultan reveladoras de todo lo que lleva-
mos dicho. Asi, a propésito de la data otorgada por el Adelantado al genovés Mateo Vifa,
financiero de la conquista, sefiala que posee éste en Garachico "cantidad de tierras e
aguas para dos o tres ingenios, en que podria moler cada uno cinco o seis mil arrovas
cada ano non doblando, en que abra en ello, en la dicha heredad, a lo menos doscientas
fanegas"e. Y de este testimonio se deduce que el genovés dispone de tierras de canave-
ral suficientes (110 ha.) para no tener que doblar, es decir, para abastecer la zafra de su
ingenio sin necesidad de recurrir a las cafias de los vecinos plantadores.

Lope Fernandez testifico también sobre otro importante colono, el portugués Gonzalo
Yanez, tributario del Adelantado: "tiene agada e media de agua en que puede moler a su
parescer de este testigo cinco mill arrovas de agucar e antes menos". Pues bien, si nues-
tros calculos son ciertos, como con azada y media de agua se pueden regar diariamente
3 fanegadas, y en dula de 30 dias, 90 fanegadas (49,5 ha), el portugués tiene las tierras
necesarias para producir la totalidad de las 5.000 arrobas de azucar de su ingenio.

3.2.LA PRODUCCION AZUCARERA

Es muy dificil precisar la magnitud de la produccién azucarera de Canarias debido al
caracter fragmentario de la informacion disponible. No obstante, es necesario apurar todo
esfuerzo por corregir esta laguna con el fin de comprender la funcion ejercida por la eco-
nomia azucarera en la colonizacion de las Islas. Guiados, pues, por este objetivo, hemos
empleado dos métodos para estimar la produccién de azicar y sus resultados deben
entenderse como muy provisionales.

El primer método consiste en calcular la cosecha, al menos para el periodo de auge de la



economia azucarera insular (1500-1530), a partir del numero de ingenios y su nivel medio
de produccion. El segundo, mucho mas exacto, aunque, como veremos, infravalora la
cosecha, consiste en realizar el calculo mediante el diezmo de los azucares. Los resulta-
dos de ambos procedimientos deben luego ser contrastados para alcanzar una cifra apro-
ximada de la produccion azucarera de Canarias en la etapa de maxima expansion de esta
agroindustria.

La cosecha de azucar blanco segun el numero de ingenios

Este guarismo es dificil de precisar, pues no existe ningun censo o némina por ahora
conocida. Unicamente las referencias aisladas en la documentacion notarial sobre com-
praventas o contratos sobre |a actividad de un ingenio, en los que consta su ubicacion y
duefio. Esta informacion permitio a G. Camacho y Pérez Galdos, en un trabajo pionero al
respecto, mencionar de forma directa o indirecta un total de 28 ingenios en Gran
Canarias', y a esta primera cifra hemos anadido los citados en trabajos posteriores, hasta
alcanzar un numero provisional de 38 ingenios. Una cifra, repetimos, meramente indicati-
va y cuyas moliendas situamos en la década de 1520.

Por su parte, M. L. Fabrellas distribuye por la geografia azucarera de Tenerife dieciséis
ingenios en fechas anteriores a la década de 152062, No obstante, esta cifra debid ser algo
superior, pues en los repartimientos de tierras y aguas efectuados entre 1500 y 1510 se
otorgan datas para la construccién de 25 ingenioss3, que debian ponerse en funciona-
miento a los tres anos de concederse la merced, pues, de lo contrario, sus donatarios per-
dian la concesion. Finalmente, en estos afnos molian al menos cuatro ingenios en La
Palma (dos en Los Sauces, uno en Argual y otro en Tazacorte) y seis en los valles de La
Gomeraés

CUADRO [l Produccién azucarera segun el namero de ingenios y sus rendimientos
(1520)
NGm. Azucar (arrobas) Canas cortadas Superficie
de Minima Maxima Minima Maxima Minima Maxima
[slas ingenios 4.000 5.000 % (tm) (tm) (ha) (ha)
G. Canaria 38 152.000 190.000 59,4 38.844 46444 647 774
Tenerife 16 64.000 80.000 250 16.356 19.556 273 326
La Palma 4 16.000 20.000 63 4089 4.889 68 81
La Gomera 6 24.000 30.000 9,4 6.133  7.333 102 122

Totales 64 256.000 20.000 100,0 65.422 78.222 1.090 1.304

61 CAMACHO Y PEREZ GALDOS, G., ant cit , p. 7-12

62 FABRELLAS, M L.. «La producciébn de azucar de
Tenenfe», Revista de Histona, 18 (1952) p. 455

63 RIVERO SUAREZ B op cif, pp. 22-25

64. AZNAR VALLEJO. E., «La Gomera en el lsansito del siglo
XV al XVI Aspectos econémicosn, en ! Cologuio de Hisiona
Canario-Americana, Ediciones del Cabildo Insular de Gran
Canaria, Las Palmas de Gran Canana, 1986.t. 1, p 408
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65. MACIAS HERNANDEZ, A. M. «Fuenles para el estudio de
la produccién agraria en las Islas Canarias. El diezmo en la
dibcesis cananense (1480-1820)», Anuario de Estudios
Atténticos, 32 (1986), pp. 135-147.

66. CASTANEDA DELGADO. P., «Pleilos sobre el diezmo del
azucar en Santo Domingo y en Cananass, en Il Coloqulo de
Hislonia Canario-Americano. Las Palmas de Gran Canaria,
1979. 1. 1), pp. 247-272. Sélo comenla el texio del breve pon-
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Si aplicamos a este numero provisional de ingenios los valores de su produccion media,
asi como los rendimientos en azucar de las cafas cortadas (4,5%) y los rendimientos en
cafas por hectareas (60 tm.), obtendriamos una primera medida estimada de la cosecha
azucarera de las Canarias en la etapa de maximo esplendor de esta agroindustria (cfr.
cuadro Il); una etapa que hemos situado en la década de 1520, es decir, en la fase inme-
diatamente anterior a |las primeras plantaciones con éxito en el Nuevo Mundo por opera-
rios madeirenses (Brasil) y canarios (Cuba).

Pues bien, durante la citada etapa, las Islas ofertarian, segin este método de calculo,
entre 256.000 y 320.000 arrobas de azucar blanco, correspondiendo la méaxima produc-
cion a Gran Canaria (59,4%), seguida de Tenerife (25%), La Gomera y La Palma, aun-
que es probable que el computo referido a la penultima isla sea algo elevado. En cuan-
to a la superficie dedicada a los canaverales, ésta ascenderia a unas 3.000 hectareas,
es decir, a una superficie tres veces superior a la de cafas cortadas en cada zafra.
Veamos ahora lo que dice al respecto el segundo método de cémputo de la produccién
azucarera insular.

La produccion azucarera segun el diezmo

Esta fuente, segun todos los estudiosos, constituye la mejor medida del producto bruto
agropecuario para el periodo moderno. Y, ante todo, debemos aclarar la forma de diezmar
en los azucares canarios. Como principio general, el diezmo en la diécesis canariense fue,
desde su creacién efectiva, a principios del siglo XV, el diez por ciento de todo producto
bruto agropecuario®s. Pero existe una Unica e importante excepcién a esta normativa: el
diezmo de los azlcares. Esta excepcionalidad tributaria en materia diezmal fue el resulta-
do de un prolongado litigio, que reviste, por otro lado, particular importancia, pues se
reprodujo en las Antillas, siendo la solucidon dada al caso canario en 1543 aplicada en sus
mismos términos a los productores azucareros antillanosss. Interesa, por tanto, precisar
los pormenores de un conflicto con el fin de conocer la proporciéon que representaba el
diezmo en la produccién azucarera y asi poder calcular este guarismo.

Cuatro fueron los litigantes que intervinieron en esta controversia rentista. En primer tér-
mino, los productores, divididos a su vez en plantadores o cafiavereros y en duefios de
ingenios o manufactureros, quienes, como ya se ha dicho, cobraban a los primeros la
mitad del azucar obtenido de sus cafias en concepto de maquila. En tercer lugar, la jerar-
quia eclesiastica, que trataba de obtener rentas con las que hacer frente a las demandas
de la nueva feligresia. Y, por ultimo, ia Corona, que como participe en los diezmos tenia
interés en incrementar la renta decimal. Ahora bien, interesa destacar que la Corona pro-
curod establecer una fiscalidad que no obstaculizara el proceso colonizador, fundamenta-
do en el efecto multiplicador de la expansién azucarera, pues tal politica garantizaba a
medio plazo su dominio politico sobre las Islas.

El origen de la controversia data de los propios inicios del cultivo en Gran Canaria. La
opcion de diezmar de las cafnas producidas, es decir, de cada diez haces o arrobas de
cafias cortadas una de diezmo, recogida en los lindes de la heredad, como era la costum-
bre en el resto de los frutos, convenia unicamente a los manufactureros. Porque, en pri-



mer término, esta opcidn hacia recaer toda la tributacién decimal sobre la mayor parte de
los productores, los cafiavereros, es decir, sobre quienes carecian de capacidad inverso-
ra para montar su propio ingenio, al tiempo que liberaba de toda carga decimal a la manu-
factura del azucar o, mejor dicho, a los llamados "sefiores de ingenio”; una minoria o saca-
rocracia que, como se ha comentado mas arriba, controlaba el aparato productivo y era a
su vez duefa de grandes cafaverales, de modo que Unicamente diezmaria de las cafas
cortadas (10%) en su calidad de canaverero. En segundo lugar, la citada opcién rentista
perdia interés para el Clero y la Corona, pues reducia el beneficio esperado de la renta al
incrementar sus costes; las canas del diezmo debian ser recogidas en los canaverales y
conducidas a los ingenios para su molienda, abonando luego a los manufactureros su
correspondiente maquila, es decir, la mitad del azucar obtenido.

Conocemos la primitiva forma de diezmar en el azucar gracias a la real orden de 7 de
agosto de 1519. En ella el personero de Gran Canaria, Alonso Velasquez, representante
de los vecinos y duefos de ingenios de la isla, relata ante la Corte la historia decimal de
los azucares. Desde los inicios del cultivo, los propietarios de los cafiaverales daban a los
duenos de los ingenios la mitad de la produccion de sus cafas y diezmaban de la otra
mitad. Esta modalidad fue aceptada por los perceptores decimales, que preferian llevar
una de cada veinte arrobas en azucar labrado a una de cada diez arrobas en cafa.
Posteriormente, los duenos de los cafaverales consideraron que abonaban una renta

decimal excesiva y decidieron pagar uno de cada diez haces de cafa cortadaé’. Fue 67. AZNAR VALLEJO, E. el al,, Documentos canarios en 6l
. . epe . . . . . Registro General def Sello (1518-1525), La Laguna, 1991, pp.
entonces cuando, a instancia de las partes en litigio, el nuncio apostéiico Cipriano Gentile 4344, doc. 132

establecié la sentencia arbitral en 1487.

El contenido de esta sentencia que, como veremos, fijo la modalidad de diezmar en la pro-
duccion azucarera de Canarias desde 1487 hasta la intervencién del papado en 1543, se
resume en los siguientes capitulos:

a) El diezmo se pagaria unicamente en azucar y no en canas cortadas.

b) La clase de azlcar sujeta a diezmo seria la obtenida en la primera coccién, es decir, el
azucar blanco, el de mayor calidad; por consiguiente, estaban exentas de pagar el diez-
mo las otras clases de azucares (quebrado, mascabado, espumas, respumas, panelas,
nieles y remieles).

e) Pagaria diezmo unicamente la mitad de todo el azucar blanco producido en cada inge-
nio segun su tazmia o cuenta de produccidn. Los duefios de los ingenios no pagaban diez-
mo alguno de ha mitad del azucar manufacturado en virtud de los elevados gastos del pro-
ceso de transformacion. Esta excepcionalidad tributaria también beneficiaba a los opera-
rios (maestros y oficiales azucareros, almocrebes, cafavereros, desburgadores) que
cobraban en azucar blanco la totalidad o una parte de sus salarios.

d) Finalmente, la mitad del azucar blanco producido abonaba en concepto de diezmo un
5%, es decir, una de cada veinte arrobas de azulcar blanco.

La sentencia arbitral de 1487 no era nada nueva. Recogia muy probablemente la modali-
dad de diezmar en los azucares de las zonas productoras del Mediterraneo y trataba de
favorecer el segmento productivo mas exigente en capital fijo y tecnologia, la manufactu-
ra del azucar, controlada en buena parte, al igual que el comercio de este producto, por el
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68. Serfa interesante comprobar s el nuncio apostélico fue
presionado por el capital mercantt genovés para lograr 1a
aplicacién de una normativa que suponia una desgravacion
tributaria al desarrollo de la economia azucarera insular.

69 VALLEJO. E. Documentos cananos en el Regisiro
Generat del Sedio { 1480-/518). instituto de Estudios Cananos,
La Laguna. 1981, p 27 doc. 113

70. Cir infra.
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capital mercantil genovéség, un estimulo que adquiere mayor dimensién si consideramos
el caracter de primera colonizacidon que revistid la economia azucarera insular.

Ahora bien, ; Por qué esta sentencia provoco un conflicto en el caso canario que durd
hasta la intervencion del papado en 1543?. ; Qué de particular tuvo la economia azucare-
ra islena para procurar tal evento? La respuesta podria ser la siguiente: la diécesis cana-
riense no acepto percibir el diezmo de los cafiaverales canarios de igual forma que en los
canaverales del Mediterraneo porque el rendimiento de los primeros cafaverales era muy
superior al de los segundos. Los diversos avatares del conflicto, los argumentos de las
partes y los rendimientos apuntados al examinar, siquiera de forma aproximada, la explo-
tacion azucarera, sugieren esta hipotesis.

En 1487 los cariavereros se negaron a pagar el diezmo en azucar, argumentando que
abonaban mas de lo que les correspondia, e insistieron en diezmar en el fruto, es decir,
el 10 por ciento de las cafas. La inmediata queja del clero fue resuelta por la Corona, que
les obligd a pagar los diezmos de los azicaress?, es decir, a cumplir de forma estricta la
sentencia arbitral de 1487. En resumen, la disposicion regia resolvio el conflicto a costa
de acallar la protesta de los canavereros.

El rechazo por parte de estos uitimos de la sentencia de 1487 llevaba implicito una vela-
da denuncia de los elevados beneficios de los manufactureros y de su injustificada excep-
cionalidad tributaria. Y en este punto intervino el Clero. En fecha aun imprecisa, pero, en
todo caso, muy anterior a 1516, reclamo el pago del diezmo a los cafavereros y manu-
factureros y ademas, de todos los azucares; de este modo, la Iglesia participaria en aque-
llos beneficios y se evitaria el fraude, consistente en ocuitar o hacer pasar por calidad infe-
rior el azucar de primera clase para no abonar su correspondiente diezmo, pues, como se
ha dicho, era esta Ultima calidad la unica que diezmaba.

Y fue entonces cuando el Clero tropezd con la sacarocracia, que no sélo tenia capacidad
social y financiera para coaligarse en defensa de sus intereses sino que, ademas, domi-
naba politicamente un municipio cuyo ambito territorial y jurisdiccional era la isla. Asi, el
uno por ciento del aztcar producido en cada ingenio fue destinado a sufragar las costas
del pleito ante las instancias juridicas eclesiasticas y reales? y el poder local se puso deci-
didamente del lado de la sacarocracia. Esta ultima fundamentd su excepcionalidad tribu-
taria en los elevados costes de transformacion de la manufactura del azucar. Sostuvo,
ademas, que, en el supuesto de que no se mantuviera la sentencia arbitral de 1487, diez-
marian el 10% de las canas en su calidad de plantadores y, en este punto, coincidian con
la propuesta de los carnavereros.

La Corona, por su parte, se puso del lado de la sacarocracia. En 1516, el representante
del municipio-isla de Gran Canaria ante la Corte alegé que si se cobraba el diezmo a los
duefios de los ingenios, éstos dejarian la produccién por los grandes gastos, y este aban-
dono significaria el despoblamiento de la Isla. Actuando en consecuencia, la Corona orde-
né el 14 de abril de 1516 que el obispo y cabildo catedralicio observaran la sentencia de
1487 en lo concerniente a la exencion decimal de los duefios de ingenios y, en cuanto a



los canavereros, diezmarian Unicamente en especie, es decir, una de cada diez arrobas
de cafia y no una de cada veinte arrobas de azucar de primera coccién, como era la cos-
tumbre hasta entonces, es decir, desde el inicio del cultivo?. El 24 de noviembre de 1517
la Corona reitera el cumplimiento de la sentencia, a peticion del personero de Gran
Canaria’2.

Las disposiciones regias no acallaron las protestas del Clero -a pesar de que la diocesis
canariense era de Regio Patronato’s, que llevo su propuesta de diezmar de todos los azu-
cares ante el arzobispo de Sevilla. Entretanto, la sacarocracia habia incrementado su
poder, pues la produccion azucarera habia iniciado su fase de apogeo, al incorporarse
plenamente la oferta de las areas azucareras de Tenerife y La Palma. El 10 de julio de
1518 el Concejo de Tenerife protestod ante la Corte contra la exigencia eclesiastica de diez-
mar de todos los azucares y solicitd que exigiera el canon decimal segun costumbre o, en
su defecto, se diezmaria el diez por ciento de las canas cortadas y limpias en los cafave-
rales?s. Es muy probable que a esta protesta concurrieran también los Concejos de La
Palma y Gran Canaria y, en todo caso, el 7 de agosto de 1519 la Corona, a peticién del
Concejo de esta ultima isla, reiterd el estricto cumplimiento de la sentencia de 1487 y
ordend al arzobispo de Sevilla que no se entrometiera en el pleito’s.

El conflicto alcanzo una nueva dimension a partir de 1520. A la intervencion regia y del
metropolitano de Sevilla, previa autorizacién de la Corona’, se unio la del Papado?. Pero
las sucesivas intervenciones para solventar el litigio no dieron resultado alguno; es mas,
propusieron formas de diezmar que complicaban aun mas su solucién. Hemos de espe-
rar a 1543, cuando el Papa Paulo I, por via de composicion, puso fin a la controversiaZa.
A partir de ahora se pagaria diezmo de todo el azucar, antes de ser dividido entre las par-
tes, es decir, entre los duefios de los ingenios y los plantadores. El azucar blanco abona-
ria de diezmo el 5% y el resto de los azlcares y mieles el 4%.

Asi pues, hasta la sentencia papal de 1543, el diezmo de los azucares se abonaba aten-
diendo a la sentencia arbitral de 1487. La fiscalidad decimal afectaba Unicamente a la
mitad del azucar blanco producido en cada ingenio, quedando exento el resto de los azu-
cares y mieles. Intentemos entonces estimar la produccion azucarera a partir de esta
cuota decimal para unos pocos anos del primer tercio del siglo XVI.

La unica fuente por ahora disponible es |a tercia real, que se cobraba de los diezmos per-
cibidos en las islas realengas (Gran Canaria, Tenerife y La Palma); los diezmos de las
islas de seforio (Lanzarote, Fuerteventura, La Gomera y El Hierro} no estaban sujetos al
pago de las tercias, a pesar de que la Corona realiz6 varias tentativas para intentar su
cobro. Asi pues, nuestro calculo de la produccion agraria mediante la tercia real se refie-
re estrictamente a las islas realengas. No obstante, debe agregarse que se trata de las
islas mas productivas, con una superficie total de 4.302,57 km? que representaba el
57,8% de la superficie total regional. La unica isla seforial con ingenios fue La Gomera.

La distribucion de la renta decimal entre sus diferentes participes se realizaba después de
descontarse los costes de recoleccion y administrativos y, en el caso de los diezmos

71. AZNAR VALLEJO. E.. Documentos. ., p. 230, doc. 1.133.

72 ftudom. p 243 doc 1189,

73. PERAZA DE AYALA, .1, «El Real Palronato de
Canarias», Anuanio de Historia del Deracho Esparol. 30
(1960). pp. 113-174.

74 AZNAR VALLEJO. E el al., Documentas cananos an ol
Ragstro Ganeral def Selio (1518-1525), La Laguna. 1991, pp.
24-25, doc 43,

75 .ibjdem, pp 43-44 doc 132

76. Ibidem. p. 56. doc 188.

77. CASTAREDA DELGADO. P., art cit . pp. 257- 261
78 ibidem, p. 260 y en pp 267-272 incluye el Breve pontifi-
cio
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79. El circulante islefo se nulria de piezas castellanas, poriu-
guesas e indianas. y todas ellas tenian un curso nominal
superior @ Su cotizacion en arigen. Asi. el real castellano.
equivalente en Castilla a 34 maravedies, corria en Canarias
por 42 maravedies hasta 1521, cuando subié a 48 maravedi-
es.
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subastados, el diezmo bruto no incluye los prometidos, que corresponden a la ganancia
del arrendador en las pujas. Por consiguiente, las tercias reales, tanto en términos reales
como nominales, son los dos novenos del diezmo neto.

CUADRO Il Tercios reales de Tenerife y La Palma en 1507-08 y 1510
(en mrs. de Canarias)

1507-1508 1510
Tenerife La Palma Total Tfe-LP
Productos Mrs. % Mrs. % Mrs. % Mrs. %

Azucar blanco 111.000 34,6 18.000 21,7 129.000 31,9 99.650 44,6

Menudos 60.000 18,7 35000 42,2 95000 23,5 13.300 59
Pan 150.000 46,7 30.000 36,1 180.000 44,6 110.603 49,5
Total 321.000 100,0 83.000 100,0404.000 100,0 223.553 100.0

Fuente: AZNAR VALLEJOQ, E., op. cit,, p. 252. Elaboracién propia.

El valor de las tercias reales viene desglosado en tres partidas: azucar, menudos y pan.
La primera, de acuerdo con la modalidad de diezmar en los azucares, se refiere Unica-
mente al azucar blanco o primer azucar. Los menudos incluian los diezmos de parrales,
huertas, miel, cera, lana, quesos y de la produccién pecuaria, mientras el diezmo del pan
se refiere, como su propio nombre indica, al diezmo de los cereales. El cuadro 11l recoge
la informacién sobre el valor, en maravedies de Canarias’, de las tercias reales de
Tenerife y La Palma en el bienio 1507-1508, asi corno de ambas islas en 1510. Y tal como
ha sostenido hasta ahora la historiografia regional, destaca el valor de la produccion cere-
alista, tanto de Tenerife como de La Palma.

Pero las cosas son bastante diferentes a lo que indican estos datos luego de ser tratados
de forma correcta. La fuente fiscal indica en estos anos la produccion de azucar de
Tenerife y La Palma y a partir de este dato se han realizado los célculos del cuadro IV. En
primer lugar, se ha computado el valor del diezmo real de forma adecuada, es decir, segun
la sentencia arbitral de 1487. En segundo lugar, el diezmo en arrobas de azucar se ha
multiplicado por el precio oficial de la arroba, establecido en torno a los 300 maravedi-
es de moneda canaria, y de este diezmo nominal se ha deducido el valor de las tercias
reales.



CUADRO IV  Primera estimacion de la producciéon de azdacar blanco de Tenerife y
La Palma en 1507-08 y 1510 (en arrobas)

Conceptos Unidad

metroldgica Tenerife
Produccién Arroba 34.545
Parte sujeta al diezmo Arroba 17.273
Diezmo Arroba 864
Valor (a 300 mrs./arroba) Maravedi 259.088
Tercias reales Maravedi 57.575

1507-1508
La Palma

2727
1.364
68
20.453
4.545

Total

37.272
18.636

932
279.54
62.120

1510
Tfe-LP

30.000
15.000
750
225.000
50.000

Fuente: Elaboracién propia a partir del valor de la produccion segun la fuente fiscal, indicado por

E. Aznar Vallejo, op. cit., p. 252.

CUADROV  Segunda estimacion de la produccion de azucar blanco de Tenerife
y La Palma en 1507-1508 y 1510 (en arrobas)

1507-1508
Conceptos Tenerife La Palma
Tercias reales 370 60
Diezmo 1.665 117
Parte sujeta al diezmo 33.300 2.333
Produccion 66.600 4.667

Fuente.: Elaboracion propia a partir de los datos del cuadro I.

Total
430

1.782
35.633
71.267

1510

Tfe-LP
332

1.495
29.895
59.790

Y como puede comprobarse, este valor no coincide en modo alguno con el indicado en el
cuadro ll, es decir, por la misma fuente. En realidad, es practicamente la mitad del valor
de las tercias reales, y de ello se deduce que el volumen de produccion azucarera sena-
lado en dicha fuente fiscal es unicamente la parte sujeta al diezmo segun la modalidad de

diezmar en los azucares, ya comentada.
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Esta conclusion se ha tenido en cuenta para elaborar el cuadro y a partir del valor nomi-
nal de las tercias reales. Y como puede también comprobarse, nuestra deduccion del diez-
mo y de la produccion siguiendo la modalidad de diezmar establecida en la sentencia arbi-
tral de 1487 ofrece un resultado muy similar a la produccién azucarera indicada en la fuen-
te tributaria; esta ultima computa la produccion en 34.545 arrobas y nuestro calculo en
33.300 arrobas.

Finalmente, el cuadro VI ofrece una estimacion mas aproximada de la produccion azuca-
rera de Tenerife y La Palma. Una estimacion que, en cualquier caso, pecaria por defecto,
debido, como ya se ha indicado, al hecho de que las tercias reales se deducen del impor-
te del diezmo neto y no del diezmo bruto, ademas de que, muy probablemente, se trata
de una renta arrendada y abonada en dinero y no en especie.

En resumen, puede afirmarse sin duda alguna que Tenerife y La Palma producian como
minimo entre 60.000 (690 tm.) y 70.000 arrobas (805 tm.) de azucar blanco a finales de
la primera década del siglo XVI, es decir, aproximadamente diez afos mas tarde de la
conquista de ambas islas, lo cual prueba la febril capitalizacion de este cultivo. Y atendien-
do al rendimiento en azucar de las cafas cortadas (4,5%) y al rendimiento en canas cor-
tadas por hectarea (60 tm.), asi como a la producciéon media por ingenio (4.500 arrobas),
existirian en ambas islas unos dieciséis ingenios, que molerian en cada zafra unas 762
hectareas de canas, ocupando los canaverales de diversas edades y sus tierras de bar-
becho unas 2.285 hectareas, es decir, el 0,8% de la superficie total de ambas islas
(2.741,47 km?).

CUADRO VI Produccién de azucar blanco de Tenerife y La Palma en 1507-08 y 1510

Conceptos Unidad 1507-1508 1510

metrolégica Tenerife La Palma Total Tfe-LP
Produccion Arroba 69.000 5.454 74.544 60.000
Parte sujeta al diezmo Arroba 34.545 2,727 37.272 30.000
Diezmo Arroba 1.727 136 1.864 1.500
Valor (a 300 mrs./arroba) Maravedi 518.175 40.905 559.080 450.000
Tercias reales Maravedi 115.150 9.090 124240 100.000

Fuente: Elaboracion propia a partir de los datos del cuadro I

¢Cual era la produccion de Gran Canaria, la principal area azucarera, en este primer
decenio del siglo XVI, teniendo en cuenta que sus canaverales comienzan a sembrarse a
mediados de la década de 1480, de modo que a principios de la centuria siguiente estan
en plena produccion? La Unica respuesta por el momento es la siguiente:



En 1502, Diego de San Martin subarrendd al mercader Pedro de Almonte el diezmo de
todo el azucar del beneficio o comarca eclesiastica de Telde, una de las tres en que se
dividia la isla (cfr. cuadro VII). Los cafiaverales se concentraban en las vegas irrigadas de
Telde-Valsequillo, pues no entraban en esta comarca las cafas de las vegas de Aguimes
e Ingenio ni de las terrazas de Temisas, al pertenecer todo este territorio en calidad de
sefiorio al Obispo, que cobraba y administraba sus diezmos al margen del érgano gestor
de los diezmos percibidos en el resto del territorio de la didcesis, la Contaduria Decimalso.
Se trataba, ademas, de una zona muy apta para las canas, aunque con menores recur-
sos hidricos que la zona del barlovento insular.

El precio del subarriendo en dicho afo de 1502 fue de 950 arrobas de azucars'.
Desconocemos, por consiguiente, el valor del diezmo bruto, pero la produccién, estimada
a partir del subarriendo, seria de 38.000 arrobas de azucar blanco. Si suponemos que la
ganancia del diezmero y del subarrendador era de un 25 por ciento -dado que en otras
rentas la ganancia del diezmero se situa en torno al 20 por ciento por término medio,
segun hemas podido calcular para otros periodos decimales-, la produccion real del bene-
ficio de Telde superaria las 50.000 arrobas de azucar blanco. Y teniendo en cuenta una
media de 4.500 arrobas por ingenio, tendriamos que en esta comarca existirian unos diez
ingenios, a los que debemos anadir los tres situados en el territorio sefiorial de Aguimes
(Carrizal, Ingenio y Temisas)s2. En resumen, podemos elevar la produccidn azucarera de
toda esta zona del sotavento insular para la primera década del siglo XVI a la cifra mini-
ma de 60.000 arrobas de azlcar blanco.

Desconocemos el diezmo de los otros dos beneficios de la isla. Pero podemos aportar una
medida aproximada. El beneficio de la Ciudad, con una superficie de 1.084,72 km?, con-
taba con las vegas de Las Palmas-San Lorenzo- Tenoya, Arucas-Firgas, Moya-Costa de
Lairaga, Aldea de San Nicolds, Sardina, Aldea Blanca, y con las terrazas aluviales de
Santa Lucia, y el beneficio de Galdar, con una extensién de 216,37 km?, con las vegas de
Galdar, Guia y Agaete. Por consiguiente, los cafiaverales e ingenios existentes en cada
uno de estos beneficios, especialmente en el de la Ciudad, superaban en superficie y
numero a los canaverales e ingenios del beneficio de Telde y sefiorio de Agiimes.

Cuadro VIl Produccién azucarera de Gran Canaria en 1502

Estructura de la

Extension en produccion en Arrobas
Beneficios (Km2) 1595-1600 de azucar
La Ciudad 1.084,7 62,0 248.000
Galdar 216 .4 23,0 92.000
Telde 259,0 15,0 60.000
Total 1.560,1 100,0 400.000

Nota:  Hemos incluido en el beneficio de Telde los actuales términos de Aglimes e Ingenio
(117,43 km?), que pertenecian en calidad de sedorio al Obispo, que administraba sus diezmos.

80. CAZORLA LEON. S., Agalmes. Res! Seflorio de los
Obispos de Cananags (1486-1837), Real Sociedad Econdémica
de Amigos del Pais de Las Palmas de Gran Canaria, Las
Palmas de Gran Canana, 1984.

81. AZNAR VALLEJO E . et al. Documentos canerios. . p
85, doc, 318.

82. Hasta ahora untcamente se han documentado los nom-
bres de cuatro sefores de ingenios, destacando el de
Cristobal Garcia del Castilo. que Juego comentaremos Cir
CAMACHO Y PEREZ GALDOS G.. ant.cit.. p 18 RONQUI-
LLO. M., y E AZNAR VALLEJO. E! repartimiento de Gran
Carnano, Ediciones del Cabildo Insular de Gran Canaria, Las
Paimas de Gran Canana. 1998.
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Estimemos ahora la cosecha insular en 1502 mediante un método bastante arriesgado,
pero necesario en el actual nivel de investigacion. A finales del siglo XVI, la produccion de
la isla presentaba la siguiente distribucion espacial, de acuerdo con la fuente decimal: un
62,0 % se obtenia en el beneficio de la Ciudad, un 15,0 % en el de Telde y un 23,0 % cien-
to en el de Galdar (cfr. cuadro VII). Pues bien, si suponernos que esta distribucion espa-
cial de la produccion era similar a la existente en 1500 - y no hay razén alguna para pen-
sar lo contrario -, tendriamos que la produccion de Gran Canaria en la primera década del
Quinientos alcanzaria has 400.000 arrobas de azucar blanco (4.600 tm.).

Los cuadros VIl y IX tratan de estimar, a titulo meramente indicativo por el momento, el
significado de esta produccion en términos de superficie cultivada teniendo en cuenta el
rendimiento en azucar de las canas cortadas (4,5%) y el rendimiento en canas cortadas
por hectarea (60 tm), asi como el nUmero de ingenios que existirian en la Isla segun su
promedio de produccion (4.500 arrobas). Por supuesto, debo insistir una vez mas en que
nuestros calculos sélo tienen por objeto ponderar la importancia de la economia azucare-
ra islefa y deben ser revisados en posteriores analisis.

CUADRO VIIl Estimacion de la produccioén de azicar de Gran Canaria. 1502

Produccion Namero de  Canas cortadas
ingenios
Beneficios Arrobas % (tm.) (ha.)
La Ciudad 248.000 62,0 55 63.378 1.056
Galdar 92.000 23,0 20 23.51 392
Telde 60.000 15,0 13 15.333 256
Total 400.000 100,0 87  102.222 1.704

CUADRO IX Estimacion de la superficie cultivada de canadulce. Gran Canaria. 1502

Hectareas dedicadas a canadulce Hectareas
Extension Cortadas Cultivadas y irrigadas
Beneficios (km2)  en zafra en barbecho % en 1850
A B C % C/A (ha) %
La Ciudad 1.084,7 1.056 3.169 620 29 3.226 47,6
Galdar 216,4 392 1176 230 54 1.496 22,0
Telde 259,0 256 767 150 3,0 2.060 30,4

Total 1.560 1.704 5111 100,0 3,3 6.782 100,0



Nuestra estimacién de la cosecha de azucares de Gran Canaria en la primera década del
siglo XVI, unas 400.000 arrobas (4.600 tm.), no se corresponde con la calculada median-
te el numero de ingenios y su promedio de produccion por zafra, que aportd una cose-
cha entre 156-256.000 arrobas (Cfr. cuadro Il). Pero, como ya se indic9, si bien este pro-
medio parece correcto, el nimero de ingenios debid ser muy superior al utilizado en el
calculo.

¢Disponia Gran Canaria de fuerza de trabajo, suelos, agua y energia para producir
400.000 arrobas de azucar? Desconocemos el contingente demografico de la Isla, pero la
importancia de su poblacidn esclava ha sido ya ponderadas3. En cuanto a suelos y aguas,
no existian carencias. A mediados del siglo XIX |la superficie irrigada en las areas de los
tres beneficios con pasado azucarero superaba las seis mil hectareas (cfr. cuadro 1X). Y
como la demanda hidrica se redujo con posterioridad a la crisis azucarera, puede afirmar-
se que la superficie irrigada a mediados del siglo XIX, exceptuando muy probablemente
el area de Telde, era similar a la ocupada por los cafaverales. Pues bien, resulta que para
producir aquellas 400.000 arrobas se necesitaban unas 5.000 hectareas, de las que, des-
contando las tierras en barbecho, debian irrigarse unas 3.000, es decir, la mitad de la
superficie irrigada a mediados del siglo XIX. En realidad, el unico factor endégeno que
obstaculizaba el crecimiento azucarero fue el combustible. La demanda de las calderas
de los ingenios alcanzé tal magnitud que arruiné las areas forestales de la isla y obligé a
los senores de ingenio a importar lefia de la vecina Tenerife hacia la década de 1520.

En resumen, nuestras estimaciones indican, con la provisionalidad que debe otorgarse a
este tipo de calculo, que Gran Canaria producia unas 400.000 arrobas de azucar en la
primera década del siglo XVI. Y si a este cOmputo agregamos la cosecha de Tenerife y La
Palma, valorada segun la informacion decimal en 70.000 arrobas (Cfr. cuadro VI), el
Archipiélago produciria, sin contar La Gomera, una cifra minima de 470.000 arrobas en la
primera década del siglo XVI. La produccion siguié creciendo, como veremos luego, de
modo que quizas no fuera excesivo afirmar que hacia la década de 1520, cuando Tenerife
y La Palma alcanzaron su potencial productivo pleno, la cosecha de azucares de Canarias
llegaria cuando menos a las 500.000 arrobas (5.750 tm).

Finalmente, el analisis comparado refuerza la provisionalidad de esta idea. La cosecha de
Madeira a principios del siglo XVI se situaba en torno a las 200.000 arrobas (2.570 tm.)
de azucar blancos4. Suponiendo que sean validos para los cafaverales de esta isla nues-
tro rendimiento en azucares de las cafias cortadas (4,5%) y en cafas cortadas por hecta-
rea (60 tm), para lograr aquella produccion tendria que cultivarse en la citada isla el 4,3%
de la superficie total insular. Por su parte, en el caso de la Canarias realenga (Gran
Canaria, Tenerife y La Palma), una produccion de 500.000 arrobas (5.750 tm) exigiria una
superficie dedicada al canaveral de 7.285 hectareas, que ocuparian el 1,6% de la super-
ficie total de las tres Islas.

83. Cfr. nota 26

84. AZEVEDOE SILVA. J M..op. cit. p 254,
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3.3. LAESTRUCTURA PRODUCTIVA DEL TERRITORIO REALENGO

Podemos ahora conocer con mayor acierto la participacion de la economia azucarera en
la estructura productiva de las islas realengas durante el primer tercio del siglo XVI. El
cuadro X refleja esta estructura de acuerdo con los valores alcanzados por las tercias rea-
les en sus tres modalidades decimales (azucar blanco, menudos y cereales). Y de acuer-
do con estos valores, la importancia de la economia azucarera es bastante relativa, des-
tacando en realidad, como bien ha sostenido hasta ahora la historiografia insular, la pro-
duccién de cereales.

CUADRO X Estructura productiva de Gran Canaria, Tenerife y La Palma
Segun el valor de las tercias reales (en mrs. de Canarias)

Azucar blanco Menudos Cereales Totales
Afos Mrs. A% % A% % A% % Mrs. A%

1498  62.823 1000 43,5 11.666 1000 80 71146 1000 485 146.635 100,0
1499 85197 1335 52,1 16.642 142,7 10,2 61547 865 377 163.386 1114
1522 203.665 3191 16,4 355592 3.048,1 28,7 679.311 9548 548 1.238.568 844,7

Ahora bien, esta tesis implica sostener que las tres modalidades decimales guardan una
misma proporcion con respecto al producto bruto agricola, y tal supuesto no ocurre en
este caso, dado que el diezmo azucarero se refiere a la mitad del azicar blanco, que, ade-
mas, diezma sélo la mitad del producido y esta mitad contribuye a la renta decimal con un
2,5 por ciento. Aplicando, pues, esta proporcion, tendriamos la siguiente estimacion del
diezmo de los azucares segun los valores de las tercias reales (Cfr. cuadro Xl). La posi-
cion relativa de la economia azucarera en la estructura productiva de las islas realengas
se muestra ahora de forma correcta: representaba el 80 por ciento a principios del siglo
XV y poco mas de la mitad de este porcentaje en la década de 1520.

CUADRO XI  Estructura productiva de Gran Canaria, Tenerife y La Palma
Segun el valor estimado de la produccion (en mrs. de Canarias)

Azucar blanco Menudos Cereales Totales
Afios Mrs. A% % Mrs. A% % Mrs. A% % Mrs. A%

1498 11.488.140 100,0 75,5 524970 100,0 3,5 3.201.570 100,0 21,0 15.214.880 100,0
1499 15.335.460 133,5 813 748.890 142,7 4,0 2769615 86,5 14,7 18.853.965123,95
1522 36.659.700 319,1 44,0 16.001.640 3.048,1 19,2 30.568.995 9548 36,7 83.230.335 47,0



Sin embargo, esta conclusion es todavia defectuosa. Como ya se indico, se trata unica-
mente de una estimacion del valor de la produccién de azucar blanco, dado que es el
unico que esta sujeto al pago del diezmo, mientras que el resto de los azicares y mieles
no abonaban diezmo alguno. Por consiguiente, una adecuada valoracion del papel de la
economia azucarera en la estructura productiva agropecuaria del realengo implica preci-
sar el montante de esta materia azucarera no sujeta al diezmo. Y podemos lograr esta
estimacion, aunque, sin duda alguna, bastante provisional.

CUADRO XIl  Valor de la produccion azucarera de tres ingenios de Tenerife en 1592
(en mrs. de Canarias)

Azucares 1 2 3 Mrs. %
Blanco 1.152.845 1.199.846 803.520 3.156.211 57,45
Espumas 421.300 383.000 325.486 1.129.786 20,57
Refinado 44.802 117.192 0 161.994 2,95
Netas 90.216 232.484 322.700 5,87
Panela 158.496 207.168 169.488 535.152 9,74
Remiel 79.200 52.800 55.750 187.750 3,42
Total 1.856.643 2.050.222 1.586.728 5.493.593 100,00

1. Ingenio de Gaspar Fonte de Herrera, en Daute; 2. ingenio de los Herederos de Bartolomé de
Ponte en Garachico; 3. Ingenio de los Herederos de Pedro Westerling, en el Realejo de Abajo.

Fuente: ARCHIVO HISTORICO PROVINCIAL DE SANTA CRUZ DE TENERIFE. Seccién
Protocolos notariales. leg. 1.230.

A partir de 1543, todos los azucares y mieles pagaban su correspondiente cuota deci-
mal, pues se aplica la sentencia dictada por el papado en este afio, que se mantiene sin
alteracién alguna hasta el final de la renta decimal. Pues bien, conocemos el montante
de toda la produccion azucarera y de su valor a partir de esta nueva modalidad de diez-
mo de los azucares para tres ingenios azucareros de Tenerife en 1592 (Cfr. cuadro XII).
El resultado es que el azucar blanco representa el 57,4 por ciento del importe de toda
su produccion azucarera y no hay razén alguna para que esta estructura productiva no
sea similar a la de la primera mitad de la centuria. Esta estimacién se ha aplicado al
importe de la produccion de azucar blanco del cuadro Xl, y su resultado se encuentra
en el cuadro XIlI.
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CUADRO XIlll  Valor y estructura de la produccion agropecuaria de Gran Canaria,
Tenerife y La Palma en el primer tercio del siglo XVI
(en mrs. de Canarias)

Azucares y mieles Menudos Pan Totales
Anos Mrs. A% % Mrs. A% % Mrs. A% % Mrs. A%

1498 19.996.762 100,0 84.3 524970 1000 22 3201570 1000 13,5 23.723.302 100,0
1499 26.693.577 232,4 88.4 748.890 1427 25 2769615 86,5 92 30.212.082 198,6
1522 63.811.488 5555 57,8 16.001.640 3.048,1 14,5 30.568.995 954,8 27,7 110.382.123 7255

En resumen, durante el periodo 1500-1522, la produccion azucarera se multiplico en tér-
minos nominales por cinco, mientras la produccion de cereales lo hizo por siete y nada
menos que por treinta el conjunto de productos incluidos bajo el epigrafe de menudos.
Estas tendencias tienen una explicacion que en buena medida responden al comporta-
miento de la economia azucarera.

La primera se refiere al escenario azucarero de esta etapa. La isla con una mayor produc-
cion era Gran Canaria, y sus canaverales se iniciaron en los primeros afos de la década
de 1480. La conquista de Tenerife y La Palma ocurre en 1495 y 1496, realizandose los pri-
meros plantios en los anos siguientes; y, atendiendo al ciclo azucarero, las primeras
zafras debieron realizarse en 1499. Por consiguiente, la expansion azucarera del primer
tercio del siglo XVI refleja la intensidad del crecimiento de este cultivo en estas dos islas.
La segunda cuestion explica el incremento de la produccion de menudos y cereales. La
competitividad de los azucares dependia de varias circunstancias; y, entre ellas, ocupaba
un lugar destacado la existencia de un mercado interior plenamente abastecido de sub-
sistencias y con precios bajos, pues su nivel de cotizacion incidia en el nivel de los sala-
rios. De ahi que, a medida que avanzaba el canaveral, creciera la oferta de granos, vinos,
legumbres y productos pecuarios.

3.4.LA RIQUEZA AZUCARERA: APROXIMACIONES A SU MEDIDA

Disponemos de la cuenta de resultados de un ingenio azucarero, propiedad del conquis-
tador Cristébal Garcia del Castillo y situado en la vega de Telde (cfr. cuadro XIV y grafico
1). Los ingresos anotados en dicha cuenta (columna 1) corresponden unicamente a la
venta de la mitad de los azucares y remieles producidos en el ingenio y percibidos por su
dueno en concepto de maquila. La otra mitad de azucares y remieles, cuyo valor desco-
nocemos, correspondia a los plantadores. Podemos entonces suponer que estos ultimos
vendian su mitad a los mismos precios que el duefio del ingenio, de modo que aquellos
ingresos deben ser multiplicados por dos si queremos conocer de manera aproximada el
ingreso total del ingenio, y este ingreso es el que consta en la columna 2 del cuadro XII.



Los gastos anotados en dicha cuenta (columna 3) se refieren a los costes corrientes del
ingenio, de modo que no incluyen los debidos a la amortizacién de todo su capital fijo, y
este capitulo debid ser importante, dado que, de lo contrario, no se explica que los plan-
tadores cedieran la mitad de sus azucares al duefio del ingenio en concepto de maquila.

CUADRO XIV Cuenta de resultados de un ingenio azucarero. 1524-1539

Ingresos Gastos Beneficios

Afos Parcial Total Corrientes Parcial % Total %

1524 1.487.122 2.974.244 381.058 1.106.064 290,3 2.593.186 680,5
1525 1.371.634 2.743.268 417.040 954.594 228,9 2.326.228 557.8
1526 2.838.523 5.677.046 572.910 2.265.613 395,5 5.104.136 890,9
1527 3.216.582 6.433.164 482.685 2.733.897 566.4 5.950.479 1.232.8
1528 626.445 1.252.890 373.685 252.760 67,6 879.205 2353
1529 2.238.559 4.477.118 617.443 1.621.116 262.6 3.859.675 6251
1530 4.094.516 8.189.032 984.287 3.110.229 316.0 7.204.745 732.0
1531 2.054.668 4.109.336 689.728 1.364.940 1979 3.419.608 495.8
1532 2.991.509 5.983.018 660.437 2.331.072 353,0 5.322.581 805.9
1533 2.001.082 4.002.164 848.923 1.152.159 1357 3.153.241 371.4
1534 2.210.888 4.421.776 939.148 1.271.740 1354 3.482.628 370,8
1535 1.236.193 2.472.386 724.039 512.154 70,7 1.748.347 241.5
1536 2.137.912 4.275.824 631.661 1.506.251  238,5 3.644.163 576,9
1537 2.536.951 5.073.902 503.737 2.033.214  403,6 4.570.165 907.3
1538 2.705.252 5.410.504 955.241 1.750.011 183,2 4.455.263 466.4
1539 3.616.723 7.233.446  1.086.148 2.530.575  233,0 6.147.298 566,0

Fuente: Elaboracion propia a partir de los datos de la testamentaria de Cristébal Garcia del Castillo.
Debo agradecer aqui la amabilidad de Ios actuales depositarios de esta documentacion.

Dicho esto, una cuestion parece clara: los beneficios azucareros, al menos de los duenos
de los ingenios, fueron muy elevados. Por término medio, puede decirse que representa-
ban el 254,9% de los costes corrientes del ingenio. Se me permitira, finalmente, sugerir
un calculo mas ajustado de sus beneficios, aunque, por supuesto, sigue siendo incomple-
to. El valor del ingenio se fij6 en dos millones de maravedies y el de sus 43 esclavos en
657.616 maravedies, de modo que, en los dieciséis anos de la cuenta, el gasto anual des-
tinado a la amortizacion de este capital, sin incluir otras partidas esclavos, animales de
carga, herramientas varias, seria de 166.101 maravedies anuales, lo que arrojaria un
beneficio promedio del 199,8% para todo el periodo.



85. Los precios del vino se han tomado de MARTINEZ
GALINDQ, P La vid y el vino en Tenenle en la primara mitad
del siglo XVi. Insliluto de Estudios Cananos, La Laguna.
1998 pp 904-905. Los precios del trigo son los indicados en
las actas del municipio insular
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¢ Podemos avanzar alguna otra medida, de alcance macroecondémico, sobre la riqueza
generada por las explotaciones azucareras? La respuesta exige otorgar un valor aproxi-
mativo acerca de esta cuestion al comportamiento de los precios de cuatro productos:
trigo, vino, azucar blanco y tejidos extranjeros. La evolucion de las cotizaciones del trigo
y del vino en el mercado interior refleja, como ya se ha dicho, el nivel de precios en este
mercadoss. Y dada la estrecha relacion entre los precios de las subsistencias y los sala-
rios, dicha evolucion reflejaria también el comportamiento de esta ultima variable. Los gra-
ficos I-ll se refieren a los precios del trigo y del vino en el mercado de Tenerife durante la
primera mitad del siglo XVI, etapa de bonanza de la economia azucarera.

GRAFICO I.Precios del trigo. Numeros indices (Base:1505)

Como puede apreciarse, los precios del trigo conocieron una tendencia al alza muy mode-
rada, mientras los del vino se hundieron después de 1520, cuando los productores loca-
les cubrieron la demanda doméstica y destinaron crecientes partidas a la exportacion.
Estas tendencias, de acuerdo con lo expuesto, indicarian que los precios interiores de las
subsistencias y de los servicios (salarios) no experimentaron una fuerte subida durante la
primera mitad del Quinientos.

GRAFICO Il.  Precios del vino. Numeros indices (Base:1505)
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Puede afirmarse entonces que la competitividad de la estrategia productiva azucarera
islefia estaba asegurada, al menos en el apartado salarial, frente a la madeirense, que
debia recurrir a costosas importaciones. Y como los precios del azucar blanco destinado
a su venta en los mercados exteriores experimentaron una continuada tendencia alcista
durante la primera mitad del siglo XVI (cfr. gréafico Il1)e¢, cabe también deducir que una ten-
dencia similar ocurrié en el comportamiento de los beneficios azucareros.

Esta conclusion puede quedar desdibujada, por ultimo, si, como sostiene el modelo
centro-periferia, la mayor parte de tales beneficios fluian al exterior debido a un intercam-
bio desfavorable a largo plazo, pues los azucares, principal productor exportador, sufra-
gaban la compra de bienes manufacturados. Pero el alcance de esta hipotesis puede tam-
bién comprobarse, al menos en lo que respecta al principal bien industrial del periodo, los
textiles. Su precio se mantuvo estable durante este periodo#?, y esta estabilidad, frente al
alza en las cotizaciones del principal bien exportado, el azucar, sugiere un saldo favora-
ble de la balanza comercial islefa. Un saldo que permiti6 amortizar los capitales inverti-
dos en la colonizacién y generé el ahorro necesario para que fuera posible la construccion
de la sociedad insular.

GRAFICO lll. Precios del azucar. Nameros indices (Base:1505)
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CONCLUSIONES

Nuestra comunicacion propone una nueva lectura de la funcion ejercida por la economia
azucarera en el proceso colonizador de las Canarias. Esta lectura se apoya en datos
empiricos escasos y poco rigurosos, asi como en diversos supuestos estadisticos y teoéri-
cos, y, por ello, debe interpretarse como una propuesta provisional y sujeta a revisiones
en posteriores estudios. Mientras tanto, merecen destacarse aquellos aspectos que, a
nuestro juicio, parecen concluyentes.

El primero se refiere a la racionalidad econoémica y de clase del modelo azucarero insu-
lar. El repartimiento de tierras y aguas fue, sin duda alguna, un semillero de discordias y

86. Los precios del azucar se han lomado de RIVERQ

SUAREZ, B., op. cit.. pp 150-155

87 MACIAS HERNANDEZ, A.M . "La conslruccidn...”, p 154,

cuadro I
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arbitrariedades. No obstante, la distribucién del binomio tierra y agua para el plantio de los
cafnaverales entre la estructura social presente en el proceso colonizador respondié a una
I6gica econdmica y de clase, pues, entre otras cosas, contd con la experiencia azucarera
madeirense. De ahi que los principales interesados en el desarrollo del modelo azucare-
ro islefo, los grandes conquistadores y los comerciantes-banqueros que financiaron la
conquista, promovieran aquella estrategia distributiva que maximizaba de inmediato sus
beneficios en la agroindustria.

Las estimaciones relativas a la produccién azucarera tienen un alcance muy provisional.
Pero, en cualquier caso, creemos que sugieren la direccion analitica adecuada, es decir,
la necesidad de incrementar la magnitud de la produccién en la etapa de mayor auge de
esta agroindustria en las Islas, que hemos situado en la década de 1520. Y, en este sen-
tido, no parece erroneo situar aquella magnitud en torno a ias 500.000 arrobas (5.750 tm).
Finalmente, es dificil medir la riqueza azucarera. Sin embargo, los testimonios aportados
revelan, a nuestro entender, que alcanzo la magnitud necesaria como para amortizar la
deuda exterior contraida en el proceso de conquista y colonizacion del territorio realengo,
sufragar su dinamica productiva y las inversiones comunitarias, y, por ultimo, financiar la
reconversion agraria que siguio a la crisis azucarera, fundamentada en una nueva agroin-
dustria, la vitivinicultura.



4. EL NEGOCIO DEL AZUCAR. ENSAYO DE UN BALANCE CONTABLE A PARTIR DE
LAS CUENTAS DEL INGENIO DE AGAETE (1503-1504)

Mariano Gambin Garcia. Universidad de La Laguna.

Es conocida la importancia que la produccion de azucar tuvo para la insercion del
Archipiélago Canario en el ambito econémico castellano y europeo en el transito del siglo
XV al XVI. La apariciéon de plantaciones de canas en las islas de realengo, Gran Canaria,
La Palma y Tenerife, es practicamente inmediata al final de la conquista de cada una de
ellas. Los repobladores con posibilidades econdmicas, conociendo el ejemplo de la vecina
isla de Madeira, lo vieron claro desde el principio: el oro de Canarias era blanco y dulce.

En Gran Canaria, habiendo finalizado la conquista en 1483, y realizandose los primeros
repartos de tierras en 1485, ya hay constancia documental de la existencia de canas plan-
tadas apenas dos anos después. Los principales poseedores de tierras de regadio en la
Isla apostaron desde un principio por el azucar como el producto de exportacion mas ren-
table a corto plazo que se podia obtener en ella. Lo cierto es que acertaron, no solo por
la iniciativa de los castellanos repobladores, que fue el primer paso, sino también y sobre
todo por [a labor de financiacion e intermediacion que prestaron numerosos comerciantes,
tanto de Castilla como extranjeros, para que el azucar canario se convirtiera en pocos
anos en un competidor importante para el madeirense y el levantino.

La explotacion econdémica del azucar canario se produjo en los primeros anos del siglo
XVI a través de un doble proceso: Por un lado, mediante la cosecha de la materia prima,
la cafa de azucar, que era sometida a un costoso y cuidado proceso de elaboracion para
conseguir el producto final, el azucar y sus derivados. Por otro lado, y no menos impor-
tante, la comercializacion del producto a través de la exportacion a los mercados europe-
0s, ya fuera peninsulares, italianos y flamencos, que fueron los principales demandantes.

La elaboracion del azucar a gran escala exigia una compleja infraestructura que no estaba
al alcance de todos. El denominado "ingenio" de fabricacion de azucar, tal como dice su
propio nombre, era una de las industrias mas avanzadas tecnolégicamente en estos anos
del transito de la Edad Media a la Moderna. La complejidad venia dada por los diferentes
y necesarios pasos gue exigia el azdcar para su elaboracion. Cada etapa del proceso pro-
ductivo exigia un especialista propio, una maquinaria o utensilios singulares e incluso unos
espacios y construcciones individualizados, llamados "casas", donde realizarlo.

Para plantar cafias, levantar un ingenio y ponerlo en funcionamiento era necesaria una
inversion de dinero muy importante. Dada la absoluta carencia de infraestructuras econo-
micas europeas en Canarias en los afnos inmediatamente posteriores a la conquista, fue
necesario importarlo todo.

En Gran Canaria, el éxito de la primera cosecha de cafna de azucar en torno a 1487 atra-
jo la atencion inmediata de los mercaderes genoveses establecidos en el entorno sevilla-
no. La presencia de estos comerciantes italianos en Canarias, al considerar las Islas como
una extension del mercado sevillano, es paralela al proceso de conquista. Su influencia
en el despegue economico de la repoblacion europea en la década final del siglo XV fue
fundamental, no sélo en su inicial trafico de compra y exportacion del azucar, sino tam-
bién en su progresiva introduccién en la financiacion de las plantaciones y posteriormen-
te en la propiedad de todos los elementos de produccion.
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Este proceso de involucracién de los comerciantes genoveses en el mundo azucarero,
que ya ha sido estudiado con diferente profundidad por varios autores, tuvo en Gran
Canaria varios ejemplos muy claros. Apenas quince afos después del final de la conquis-
ta, los genoveses eran propietarios de al menos unos siete ingenios azucareros, todos en
pleno rendimiento, sin contar con otras propiedades agrarias. De todos ellos nos ha lla-
mado la atencion, no porque fuera el principal, sino por el extraordinario cimulo de cir-
cunstancias que recayeron en él, el de Agaete.

El denominado heredamiento de Agaete fue propiedad del conquistador Alonso
Fernandez de Lugo, capitan de la conquista de Gran Canaria a las o6rdenes del goberna-
dor Pedro de Vera. Recibid de éste en reparto una extensa propiedad en el valle de
Agaete, al noroeste de la isla, donde se alzo la torre defensiva que abrié el segundo fren-
te de lucha en las campanas militares. Los Reyes Catolicos ratificaron la entrega de las
tierras al tiempo que confiaban a Lugo la conquista de La Palma y Tenerife. Los proble-
mas que tuvo Lugo tras ser rechazado en Tenerife por l0s guanches en su primera entra-
da motivaron que se viera obligado a vender la hacienda y su ingenio al mercader geno-
vés Francisco Palomar para financiar la segunda y definitiva entrada contra los guanches.

Palomar vivia en Valencia, con lo que quien lievaba la hacienda en la Isla era su herma-
no Antonio Cerezo, integrado en Gran Canaria de tal modo que se quedd a vivir en ella
hasta su muerte.

Palomar se vio envuelto en 1502 en un proceso judicial por evasion de moneda del reino,
siendo condenado a la pérdida de sus bienes, que fueron secuestrados y posteriormente
decomisados a favor de fa hacienda regia. En el curso de apenas quince anos la propie-
dad de la hacienda paso por varias manos en medio de una marana de demandas, répli-
cas, peticiones y contrapeticiones judiciales protagonizadas por cortesanos, mercaderes,
repobladores, e incluso por los propios monarcas, que, afortunadamente, es posible
reconstruir hoy.

Pero no sélo por sus rocambolescas vicisitudes tiene interés la hacienda de Agaete. Por
uno de esos caprichos del destino, se ha conservado en el Archivo General de Simancas
un documento unico, de enorme importancia para los historiadores del azucar. Se trata de
las cuentas pormenorizadas de produccién y de gastos del ingenio durante la temporada
1503-1504. Dada la naturaleza privada de los libros de cuentas de los ingenios de los siglos
XV y XVI, se han conservado muy pocos de ellos hasta la actualidad. Las contabilidades
de los ingenios tenian caracter privado, y, como la mayoria de la documentacion empresa-
rial de aquel tiempo, tenia una utilidad practica inmediata que desaparecia al poco tiempo
y por ello no era objeto de conservacion. De hecho, segun mis datos, sélo existen dos con-
tabilidades de estos anos que se han conservado en toda Espafa. Una de ellas es de un
trapiche de Gandia de 1498 y la otra es la de una anualidad del ingenio de Agaete.

De ahi la importancia del documento, extraordinario por ser uno de los mas antiguos, y es
basico para un estudio mas profundo del proceso de elaboracion del azicar en Canarias en
los primeros anos del siglo XVI y de su rentabilidad comercial en [os mercados europeos.



El documento

Las denominadas Cuentas del ingenio de Agaete se encuentran en un documento singu-
lar1. Es una carta de fe, un documento publico de caracter judicial, copia del original, que
quedo inserto en el expediente incoado por el acalde mayor de Gran Canaria Juan Guerra
a instancias del Consejo Real a raiz del secuestro de la hacienda, a raiz de la condena
de Palomar. Esta copia se expidid el 13 de febrero de 1505 por el escribano publico Diego
de San Clemente a peticion de Antonio Cerezo, posiblemente para tener constancia y
garantia de que se habia obedecido la orden real de presentar las cuentas y no haber
entorpecido la accién judicial.

El documento se halla suelto, sin que esté inserto en otros autos judiciales, de lo que
se deduce que fue presentado a la Corte individualizadamente por el interesado en
fecha imprecisa, posiblemente con alguna peticion que se ha perdido. La seccion donde
se encuentra dentro del Archivo de Simancas, Camara de Castilla, asi lo hace presumir,
ya que es donde fueron archivadas las misivas y memoriales dirigidos por particulares
a la Corona.

La ausencia de documentos contables de los ingenios de comienzos del siglo XVI es para-
digmatica. No obstante, se han conservado algunos, como las cuentas de Cristdbal Garcia
del Castillo de sus propiedades en Tenerife para los anos 1524 en adelante2. También se
han conservado los libros de contabilidad de la Hacienda del Realejo, en Tenerife, propie-
dad del Adelantado en 1570-713. De la misma hacienda se conservan las cuentas de una
semana, del 10-5-1578 al 18-5-15784. De la hacienda del valle de Guimar, un libro de cuen-
tas de los anos 1578-15795. De la hacienda de la familia Fonte, otros correspondientes a
los afios 1598, 1599 y 16006. En la Peninsula Ibérica se conocen las cuentas de la duque-
sa de Gandia, Maria Enriquez de Borja, de los ultimos anos del siglo XV7.

Esta escasez documental aumenta la importancia de las Cuentas de la hacienda de
Agaete. Su antiguedad y la riqueza de sus datos nos confirma conocimientos anteriores y
aporta algunos nuevos sobre la historia del azacar en Canarias.

Entrando en el estudio del documento, éste contiene dos tipos de cuentas:

a.- Por un lado la relacion diaria de produccion de formas de azucar del ingenio. Se dis-
tingue en primer lugar entre el canaveral al cuidado de Juan Ruvio, para el que se consig-
na el numero de formas producidas entre el 27 de noviembre de 1503 y el 28 de febrero
de 1504, y el canaveral supervisado por Juan Gonzalez, constando las formas realizadas
desde el 2 de diciembre de 1503 hasta el 5 de febrero de 1504.

En un segundo momento aparecen dos nuevas cuentas de produccion de formas, esta
vez diferenciandolas en funcién de su pertenencia al canaveral "de las tierras que esta-
van abaxo del dicho yngenio, a la vanda de la mar”, que estaban incluidas en los bienes
de Francisco Palomar, desde el 28 de febrero hasta el 23 de mayo de 1504, de las pro-
ducidas a partir de las canas sitas en tierras propiedad de Antonio Cerezo, "que estan arri-
ba del yngenio” que comprenden desde el 22 de marzo al 18 de junio de 1504.

1. Se encuentran en el Archivo General de Simancas,
Cémara de Castlla. Pueblos. Leg 8. num. 354 (En adelanie
nos refervemos a este documenio con la denominacion
Cuentas). Este documento no es desconocido, ya que fue
estudiado por el profesor Aznar Vallejo en AZNAR VALLEJO.
E La miegracidn de Canaras en la Corona de Caslilla
Aspectos sociales, adminisirotivos y econdmicos. 2° edic Las
Paimas de Gran Canana, 1992 (1* edic. 1981 ). pp 539-540
Este aulor hace referencia a las partidas contables de un
modo general al hilo de una argumentacién mas amplia. sin
entrar en un analisis pormenorizado. lo que por otra parte no
era su ntencién. algo que sl pretendemos hacer nosotros en
esle trabajo.

2. Segun Camacho y Pérez Gaidds. dichas cuentas se
encuentran en un legajo incompleto de cuentas de la heren-
cia de dicho hacendado. localizado en el archvo de don
Alfonso Mannque de Lara y Fiemo Véase CAMACHO Y
PEREZ GALDOS, G.” "El cullivo de la caita de azucar y fa
indusina azucarera en Gran Canana (1510-1535)", Anuano
de Estudios Atidnticos, 7 (1961), p. 32

3 Archivo Histérico Provincial de Tenenle (en adelante
AHPT), leg. 1222, fol 303

4. AHPT, leg 3396, fol. 232

5. AHPT, leg 2.040 fol. 350

6 AHPT, leg. 2.256, fol 254 Datos tomados de RIVERO
SUAREZ. B £ gzucar on Tonerife. 1496-1550. La Laguna,
1991, p. 139

7. Estan en el Archivo Histénco Nacional de Madnd. Osuna,
1170 Cila en GUIRAL. J: "La diffusion el le production do
conng & sucre (XII°-XVI° sidcles)”. en Anuano de Esfudios
Modiavalas, 24 (1994), p. 235.
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b.- Por otro lado, el segundo tipo de cuentas es una relacion en maravedies de los gas-
tos efectuados en la hacienda relativos al proceso de fabricacion de azucar en él.
También aparecen dos relaciones, distinguidas por ser anteriores o posteriores al secues-
tro judicial de la hacienda. Asi, en primer lugar aparecen los gastos realizados desde “e/
primero dia del mes de junio de quinientos e tres anos, que se comengo a aderesgar y
fenescio la ¢afra e molienda deste presente ano de quinientos e quatro anos”, que se
fechd el 27 de febrero de 1504, dia en que comenzd la intervencion judicial. Estas cuen-
tas las presenta el mayordomo de la hacienda, Pedro de Olarte, que habia sido designa-
do por Palomar y Cerezo.

Consecuentemente, la segunda relacion de gastos fue presentada por el mayordomo
impuesto en nombre de la Corona por el alcalde mayor Guerra, el a su vez alcalde local
Juan Moreno, conteniendo los gastos supervisados por él desde el 28 de febrero hasta el
18 de junio, dia en "que el dicho yngenio acabo de moler”.

Tratamiento contable
A la hora de enfrentarnos a las cuentas conservadas en el Archivo de Simancas, hemos
intentado darles un tratamiento contable agrupandolas segun criterios actuales. Asi, en
cuanto a los costos de elaboracion del azucar, hemos establecido dos grandes capitulos:
mano de obra y gastos generales, que se desglosan de |a siguiente manera:
Costos de elaboracion.
1.- Mano de obra.
1.1.- Salarios.
1.1.1.- Cultivo de la cafa de azucar.
1.1.2.- Molienda.
1.1.3.- Refinado.
1.1.4 .- Servicios de administracién y supervision.
1.2.-Personal exterior (alquiler).
1.3.-Equipamiento del personal.
1.4.- Alimentacién.
1.4.1.- Trigo.
1.4.2.- Carne.
1.4.3.- Pescado.
1.4.4 .- Vino.
1.4.5.- Aceite y sal.
2.- Gastos generales.
2.1.- Energia.
2.1.1.- Hidraulica.
2.1.2.- De combustion.
2.2.- Transportes.
2.3.- Reparaciones y conservacion.
2.3.1.- Reparacion y conservacion del ingenio.
2.3.2.- Reparacién y conservacion de inmuebles.
2.4.- Semovientes.
2.4.1.- Equipamiento.
2.4.2.- Alimentacion.
2.5.- Utiles y herramientas.
2.6.- Envases.
2.7.- Gastos judiciales.



Entendemos que en estos capitulos pueden englobarse todos los asientos contables exis-
tentes en las cuentas de 1504, de modo que entraremos sin mas dilacion en el analisis de
cada uno de ellos.

Con caracter previo es necesario resenar que en unos pocos casos aparecen asientos en
que se incluyen conjuntamente varios articulos correspondientes a distintos capitulos, por
lo que hemos optado por encasillarlos en aquellos que nos parecian mayoritarios o mas
l6gicos dentro del contexto documental.

1. Mano de obra.

Agrupamos en este capitulo, por un lado, los salarios del personal cualificado que intervi-

no en la elaboracién del azucar, y por otro, los del personal exterior a la hacienda, es decir,

esclavos alquilados, asi como el equipamiento y alimentacién de todo el personal8. 8. Es de destacar un estudio reciente sobre la organizacien

del personal de los ingenios en Cananas en esta época reali-
zado por VINA BRITO, A "La organizacién social de! trabajo
. en los ingenios azucareros canarios (siglos XV-XVI)", En fa
1.1. Salarios. Esparia Medioval. 29 (2006). pp 359-361.

Dividimos en cuatro grandes apartados la intervencion de los profesionales cualificados.

1.1.1. Cultivo de la cafa de azucar.
Se incluyen aqui las labores de arado y preparacion de la tierra, plantacién, riego, cuida-
do y guarda del cafiaveral y el corte de las cafnas. A cada dia de trabajo lo llamaban tarea.

Se distinguen aquellos trabajos que se pagan a jornal de aquellos que se abonan por
resultado.

De los que se pagan por dias, destacan los de cuidado del cafaveral:

Intervienen Lorenzo Vaez, el canaverero, que cobraba 1.803 maravedies al mes, mante-
niéndose en el puesto durante 110 dias.

El acequiero Pedro Garcia de Carmona, que cobraba 600 maravedies al mes, participo
en el proceso productivo durante tres meses.

Pedro de Moguer, desburgador, cobraba 8.000 maravedies al afio, o 1o que es lo mismo,
666 maravedies al mes, y trabajo en la hacienda 111 dias, practicamente cuatro meses.

Juan Axo, también desburgador, cobraba a razén de 700 maravedies al mes, y trabajo en
la hacienda durante tres meses y veinte dias, o lo que es igual, por 110 dias.

El capataz de los desburgadores, Juan Domenico, cobraba 600 maravedies al mes, y
cobro por el trabajo de 110 dias.

El regador de la canas, Sebastian, portugués, de quien se hace mencién de que es "com-
panero” de Lorenzo Vaez, que debia ser asimismo lusitano, cobraba a razén de 700 mara-
vedies al mes, y trabajo en la hacienda tres meses y ocho dias, apenas una semana
menos que los desburgadores.

Se deduce de estos datos que estos profesionales fueron contratados por un periodo
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9 Parece ser uno de los trabajadores que cesaron cuando
Pedro de Olarte dejé de ser mayordomo del ingenio. De ello
deducimos que hablan empezado a Irabajar antes del
secueslro y las cuentas son validas para et periodo antenor.
Se les pagd con postenondad al secuesiro aunque hablan
empezado su actividad antes.
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determinado, que se circunscribiria al procesado de las cafias hasta acabar con toda la
cosecha, ya que entendemos que seria muy dificil precisar por adelantado la fecha exac-
ta de finalizacion de las labores en el ingenio.

Las labores pagadas por resultado son las de escardamiento de las cafias y el arado del
terreno:

Los aborigenes canarios Alonso Beltran y Tomasito, escardadores, cobraban 6 reales por
cada tarea de canaveral, y escardaron 8 tareas, lo que hizo un total de 48 reales, mas otra
tarea que realizo Lorenzo Vaez, el cafiaverero ya citado, lo que sumoé un total de 54 rea-
les, equivalentes a 2.016 maravedies. No se hace mencién del tiempo que emplearon en
tal labor.

Los labradores Sebastian del Hierro y Juan de Boliullos araron tierras sin cultivar en la
parte baja de la hacienda por 6.500 maravedies, lo que indica que la propiedad preveia
plantar nuevas canas en un futuro inmediato.

El corte de la cana, en contra lo que se ha afirmado por algun autor, no se producia uni-
camente en julio, sino que se iba realizando de un modo paulatino durante ocho meses
continuos, de noviembre a junio, de modo correlativo con la capacidad de coccidn de las
calderas del ingenio.

1.1.2. Molienda.

En la molienda intervienen dos personas. Por un lado, Juan Pérez, moledor, que cobraba
a razoén de 1.500 maravedies al mes, y que trabajé los mismos tres meses y veinte dias,
y por otro, Martin Palomar, que no es moledor sino molinero, de lo cual parece deducirse
que era quien estaba al cargo del molino de "pan” que se encontraba en las dependen-
cias del ingenio, y no intervenia en la molienda de las cafas. El apellido Palomar no impli-
ca necesariamente ser pariente del propietario de la finca, ya que podria tratarse de un
esclavo liberado a sueldo o de un sirviente, ya que en una actividad tan humilde dificil-
mente encontrariamos a un genoves. Cobraba el molinero 500 maravedies al mes, aun-
que su intervencién se redujo a dos meses y diez dias®.

1.1.3. Refinado.

Es Juan Gonzales, el maestro de azlcar, la persona de mayor especializacion en todo el
proceso, y por ello cobraba mas que nadie, a razon de 30.400 maravedies al ano, o lo que
es igual, 2.500 maravedies al mes, lo que en aquel tiempo era un sueldo muy importan-
te. Trabajo durante el periodo del mayordomo Moreno.

Bajo su supervision directa encontramos a los protagonistas de las distintas fases del pro-
ceso de fabricacion del azlcar vistas en el capitulo anterior:

Habia varios purgadores. Vigyno de Capua, mozo o ayudante del purgador bajo el man-
dato de Olarte, servia por 600 maravedies mensuales. Fue sustituido por Garcia duran-
te el mandato de Moreno, que cobraba el doble que el anterior, 1.200 maravedies al
mes.



El tachero era Gongales, conocido unicamente por su apellido, que trabajé dos meses y
diez dias, cobrando 500 maravedies al mes, con lo que entendemos pertenecia al grupo
de Olarte. A éste le sucedid el tachero del mayordomo Moreno, llamado Alonso de Ciudad
Rodrigo, que cobraba a razon de 7.000 reales al afo, es decir, unos 580 maravedies men-
suales y 7.080 anuales. Trabajé durante los tres meses y veinte dias del mandato de
Moreno. También trabajé tres meses como tachero Domingos, portugués, cobrando 600
maravedies mensuales.

El "cozedor de mieles" de Olarte era Baltasar Denis, con seguridad de origen portugués,
que cobraba 1.000 maravedies al mes y trabajé los dos meses y diez dias. Fue sustitui-
do por Carlosico, otro cochero o cocedor, encargado de vigilar la coccion de las calderas,
que cobraba a su vez 6.000 maravedies al afio, la mitad que el anterior, y aportacion se
ajusto al periodo de Moreno, tres meses y ocho dias.

El calderero de Olarte era Francisco Herrero, también aborigen canario, que cobraba 800
maravedies al mes. Dado que con el mayordomo Moreno no hubo otro que le sustituyera
en este oficio, el calderero tuvo que ser contratado fuera del ingenio. La dedicacién de los
caldereros era el montaje y mantenimiento de las piezas metalicas de los ingenios, lo que
hacia que fueran muy estimados10. 10 AZNAR VALLEJO. E.. La integracién . . op. cit., p 482

Al estudiar el listado de personas intervinientes en las labores especializadas del ingenio,
sobre todo las referidas al refinado, nos sobreviene la sospecha de su duplicidad. Nos da la
impresion de que en las Cuentas aparecen dos grupos de especialistas que se diferencian
por el tiempo que trabajaron en el ingenio. Asi, hay un grupo, entre los que se incluye el
mayordomo Olarte, y en el que no se especifica las fechas de su trabajo, que sirvié duran-
te dos meses y diez dias. Y hay otro, en el que aparecen duplicados los oficios de mayor-
domo, purgador, molinero, tachero, cocedor y calderero con el grupo anterior, que sirvié a
Su vez tres meses y veinte dias, y este Ultimo periodo coincide con el término del mandato
del mayordomo Juan Moreno'!. De estas coincidencias deducimos varias consecuencias: 11. “Juan Poroz. moledor. ho 6G avar por iros mesas e veyn-

te dias, qua son dende XXVIll da febrero fasta XVill de junio
de Difil afios”.

Por un lado, da la impresion de que cada mayordomo tenia un grupo de profesionales de
confianza que trabajaban con él y eran contratados al mismo tiempo. Con la imposicion
de Juan Moreno como mayordomo del ingenio por orden real y cese de Olarte, los traba-
jadores que comenzaron con éste Ultimo, también cesan y son sustituidos por otros espe-
cialistas, muy posiblemente traidos por Moreno, que realizaran las mismas funciones de
los cesados hasta el fin de la produccion.

De ello se desprende que la contratacion, que hasta ahora se ha supuesto con base en
registros notariales, que la hacia el propietario del ingenio de forma individualizada con
cada especialista, también podia haberse efectuado con cuadrillas de trabajadores espe-
cializados en cada fase productiva. Esa podria ser la razon del cese de tantos trabajado-
res a la vez una vez llegado el mayordomo Moreno al ingenio. Otra causa posible, tal vez
sin fundamento documental pero si con cierta logica, seria la desconfianza del nuevo
encargado hacia los trabajadores anteriores, tal vez mas proclives a los propietarios y
menos colaboradores con el nuevo mayordomo.
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12 Si computamos el mes de mayordomia de Juan Ruvio si
coinciden las fechas de los gastos con las de la produccién de
formas.
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Por otro lado, la existencia de estos dos grupos nos podia dar una clave para determinar
el momento en que comenzaron a trabajar en el ingenio los del grupo cesado a la liega-
da de Moreno. Si éste comenzod su gestion el 28 de febrero, habria que retroceder el
comienzo del trabajo del otro grupo dos meses y diez dias antes, lo que nos remontaria
a mediados de diciembre de 1503.

1.1.4. Servicios de administracion y supervision.

El propio mayordomo, Pedro de Olarte, cobraba 1.500 maravedies mensuales, lo mismo
que Juan Ruvio, que sirvio durante un mes antes que él12. El acalde Moreno cobré por sus
tres meses y veinte dias 3.500 maravedies. Es decir, a razén de 1.000 reales 0 955 mara-
vedies mensuales.

Un ayudante del mayordomo era el despensero, que en el caso del periodo de Juan
Moreno era un tal Cristébal, sin apellido, que cobraba 602 maravedies al mes por contro-
lar el abastecimiento del personal de la hacienda.

Podemos conocer la valoracion que se hacia de cada especialista en funcion del sueldo

que cobraba, como vemos en el siguiente cuadro:

Nombre Oficio Dias Cantidad media media
trabajados cobrada mensual anual

L. Vaez Canaverero 110 3.969 1.803 21.636
P. Garcia

de Carmona Acequiero 110 1.830 600 7.200
P. de Moguer Desburgador 11 2.442 666 8.000
J. Axo Desburgador 110 2.566 700 8.400
J. Domenico Desburgador 110 2.200 600 7.200
Sebastian Regador 98 2.284 700 8.400
J. Pérez Moledor 110 5.437 1.500 18.000
M. Palomar Molinero 70 1.766 500 6.000
J. Gonzales Maestro de azucar 110 9.166 2.500 30.400
V. de Capua Purgador 70 1.420 600 7.200
Garcia Purgador 110 4.400 1.200 14.400
Gonzales Tachero 70 1.766 500 6.000
A. de Ciudad

Domingos Tachero 90 1.800 600 7.200
B. Denis Cocedor 70 3.666 1.000 12.000
Carlosico Cocedor 98 1.744 541 6.500
F. Herrero Calderero 80 2132 00 9.600
Cristobal Despensero 110 2.632 602 7.224
J. Ruvio Mayordomo 30 1.500 1.500 18.000
P. de Olarte Mayordomo 70 5.500 1.500 18.000
J. Moreno Mayordomo 105 3.500 1.000 12.000



1.2. Personal exterior (alquiler).

El comerciante Agustin de la Chavega, genovés primo de los Riberol, proveedor de
muchas mercancias para el ingenio, alquilé para el ingenio diez esclavos por tres meses
y veinte dias, y otro mas durante un mes y cinco dias. El precio del trabajo de cada escla-
vo era de 600 maravedies mensuales, una cantidad bastante alta y que equivalia al sala-
rio de los profesionales menos cualificados. Estos once esclavos se incorporaron a los 25
esclavos que ya habia en el ingenio y eran propiedad de Palomar. El total de esclavos,

todos de origen africano, que aparece contabilizado en estos meses fue de 3513, aunque 13 Hay varias referencias indirectas a su nimero, asi or X
’ . ” U D maravedis por treynla e ginco capotes que se dioron ¢ los
en otras fuentes su numero asciende hasta 37 6 38. asclavos®

Atitulo anecdético, es de resenar la aparicion como gasto de una recompensa por la loca-
lizacion y conduccion al ingenio de un esclavo fugado: “por el allazgo de un negro que
andava algado”. Posiblemente se tratara del esclavo propiedad de Agustin de la Chavega
que sodlo trabajo un mes. La existencia de recompensas ofrecidas por los esclavos huidos
es una situacion tipica de sociedades de frontera, como era la canaria de comienzos del
siglo XVI.

1.3. Equipamiento del personal.

Englobamos aqui los pagos realizados para que el personal del ingenio, trabajadores asa-
lariados y esclavos, pudieran desempenar su cometido. Se trata principalmente de com-
pra de ropa y calzado. La mayoria de estos gastos realizados en equipamiento del perso-
nal aparecen en los primeros meses de trabajo, y los articulos comprados debieron durar
toda la temporada.

Segun las Cuentas, los esclavos vestian para el trabajo camisas hechas de tela basta,
de parellas. Baste decir que con las parellas también se hacian coladores de tela. Otra
tela que se utilizé para camisas fue el canamazo, con lo que podemos evaluar la cali-
dad de la vestimenta de los esclavos. También aparece consignada una compra de tela
"de la tierra" para los esclavos, lo que indica la existencia en la Isla de personas dedi-
cadas a la fabricacion de tejidos, aunque fuera a pequena escala y de baja calidad.

Los esclavos calzaban alpargatas, de las que gastaron dos pares durante toda la zafra. Se
cubrian contra el frio y la lluvia con capotes y "jaquetones”, especie de chaquetas amplias,
y dormian tapados con mantas.También aparecen compras de zapatos de cordoban.

En un registro notarial de Gran Canaria existe una escritura que corrobora lo dicho. Afios
mas tarde, en 1534, Agustin de la Chavega dispuso vender un esclavo en 55 doblas de
oro, y en caso de no obtener el precio, ordend que lo alquilaran, y de lo que ganase le die-

ran camisa de cafiamazo, capote y zapatos de vaca'4. Chavega se lucré durante muchos 14 CAMACHO ¥ PEREZ GALDOS. G " “El cultvo de la caha
~ . . . . . de azucar ", op ot p. 22. Se basa en AHPLP, Protocolos
afnos del alquiler de sus esclavos, y en el espacio de treinta afios no hubo cambios en la notariales. leg. 741, fol 343, 30 de marzo de 1534,

indumentaria de los esclavos.
1.4. Alimentacion.

Los productos alimenticios que se compraron durante estos meses se basan principalmen-
te en una dieta de cereales y proteinas animales, preferentemente de pescado. Las com-
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pras de cebada, por las pocas referencias que ofrece el texto, parece que fueron destina-
das al consumo de los animales de la hacienda, por lo que las insertamos en otro lugar.

1.4.2. Trigo.

El trigo es el cereal mas importante en cuanto a compras durante todo el periodo. Se con-
tabilizan doce compras de trigo por un valor total de 126.597 maravedies, cantidad de una
importancia resefable.

El precio medio de la fanega de trigo oscilaba entre los 250 maravedies en época de cose-
cha a los 336 meses mas tarde. En una ocasion, posiblemente en momentos de esca-
sez, el mercader Agustin de la Chavega vendiod la fanega nada menos que a 750 mara-
vedies. Se constata la compra de cuatro quintales de "vizcocho", que era un tipo de pan
doblemente horneado para que se conservara mejor.

1.4.3. Arroz.
Solo hay un asiento para compra de arroz, aunque se hizo en cantidad apreciable. La
compra fue de 20 arrobas, unos 250 kilos, para "comer la gente”.

1.4.4. Carne.

Los gastos destinados a la compra de carne y productos derivados tienen distinta finali-
dad. La "tocineta”, posiblemente salada, era la fuente de proteinas animales que primaba
en la hacienda. El mercader francés Martin de Roan (Rouen?) vendid "giertas tocinetas"”.
Un tal Pedro de Birnista vendio a su vez 200 tocinetas, una cantidad importante que costé
nada menos que 10.000 maravedies. Cada una costaba 50 maravedies. El vecino Maciot
de Betancor vendié al ingenio redes para cazar conejos, de lo que se deduce que éstos
formaban parte, de forma esporadica, de la dieta de los trabajadores.

Otra cuestion diferente son los gastos extraordinarios que se produjeron cuando el alcal-
de mayor de la Isla anunci6 su visita al ingenio en mayo de 1504. Para esta especial oca-
sion no se repard en gastos y se compraron un cabrito, una oveja, dos castrados y ocho
gallinas, ademas de una cantidad indeterminada de pescado fresco, lo que supuso todo
un banquete para el oficial real, sus auxiliares y los anfitriones.

1.4.5. Pescado.

El pescado estaba muy presente en la dieta de los trabajadores del ingenio, ya fuera en
su variedad de fresco o salado. Las compras se hicieron con bastante periodicidad, unas
trece adquisiciones durante la temporada. Destaca sobre todos los peces el pargo, con
una presencia continua. Su precio se mantuvo estable en todo el periodo estudiado. El
pargo pequerio costaba 6 maravedies la unidad y el grande 12. EI 30 de abril se hizo una
compra importante de 510 pargos por 3.060 maravedies y otros 160 pargos "grandes” por
1.815 maravedies. El mismo dia se adquirieron 8 fanegas de sal, probablemente para la
conserva del pescado.

Cuando se trata de pescado fresco no se habla de unidades, posiblemente debido a la
variedad de especies y tamafos, mientras que los pargos si se contaban por piezas.



De la misma manera que se compraron redes para cazar conejos, se compro una barca
para pescar, con lo que tuvo que existir cierta cantidad de pescado no reflejado en las
Cuentas en el mantenimiento de la gente del ingenio.

Llama la atencion la presencia de una compra de tollos, plato de cazén guisado que toda-
via se mantiene en |la gastronomia insular.

1.4.6. Aceite.

De aceite hay dos compras importantes. La primera de 50 arrobas, aproximadamente 650
litros, y la segunda de 30 arrobas. En ambos casos el precio de la arroba de aceite fue de
300 maravedies. Presumimos que el destino era el consumo humano, ya que las Cuentas
no precisan su uso: "Que se gastaron en la dicha hasienda”.

1.4.7. Vino.

El vino también esta presente de forma continua en la alimentacion de los trabajadores
del ingenio. El gasto en vino, casi 80.000 maravedies, es el segundo en importancia tras
el trigo. Hubo una compra de 188 jarras de vino, por un importe de 50.400 maravedies, al
precio de 300 maravedies cada una, "los quales vinos se gastaron quando la gafra”. La
jarra era un recipiente de barro cuya capacidad equivalia a 1,75 litros, y su precio medio
ascendia en torno a los 400 maravedies, de lo que se deduce que el litro de vino costaba
228 maravedies. La arroba de vino equivalia a 16 litros aproximadamente. Una bota era
un tonel de madera de roble con capacidad de 14 barriles de 53 litros1S.

La jarra de vino de 400 maravedies era un poco mas cara que en Tenerife en 1505, donde
se constata un precio de 300, pero igual al precio de 1506, ano en que se recoge el dato
de 430 maravedies's.

1.4.8. Sal y frutos secos.

Ya comentamos la compra de 8 fanegas de sal simultaneamente a la de pescado, proba-
blemente destinada a salarlo. Los frutos secos comprados fueron pasas, almendras, ajos
e higos.

El total de gastos destinados a la alimentacion fue de 268.503 maravedies, una cantidad
muy importante, que en porcentajes se desglosa de la siguiente manera:

| ALIMENTACION 268.503

' TRIGO 126.597 47,28%
ARROZ 6.000 2,23%
CARNE 13.715 5,10%
PESCADO 16.862 6,28%
ACEITE 24.000 8,93%
VINO 79.289 29,53%

SAL 2.039 0,76%

15. LOBO CABRERA, M : Monedas, pesas y medidas en
Cananas en ef siglo XVi, Las Palmas. 1989. p. 63

16 MARTINEZ GALINDO, PM . La vid y ef vino en Tenenfe
en la pnmera mitad del siglo XVI, La Laguna, 1998, p 903
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2. Gastos generales.

Englobamos dentro de este apartado aquellos gastos que se destinan a la adquisicién y
mantenimiento del instrumental del ingenio y a la produccion de fuerza motriz, asi como
a otros de caracter administrativo.

2.1. Energia.
La energia necesaria en el ingenio era de tres tipos. Por un lado, se utilizaba la fuerza
del agua para mover los ejes del molino; por otro, las calderas eran calentadas con la
combustion de lefa; y tercero, el transporte se realizaba con animales, con fuerza de
semovientes.

2.1.2. Hidraulica.

El gasto en energia hidraulica se centra en el mantenimiento de los viales por donde lle-
gaba el agua al ingenio. Las canalizaciones podian ser de piedra o mamposteria, en cuyo
caso se denominaban acequias, o bien de madera, que se utilizaban para salvar obstacu-
los naturales, que recibian el nombre de canales.

Asi encontramos en las Cuentas la referencia a la limpieza de la acequia y la del albercén
o estanque donde se almacenaba el agua antes de caer sobre las palas de la rueda. La
basura extraida de ambos se retiraba en espuertas.

Las uniones de los tramos de los canales de madera se calafateaban con estopa y se
impermeabilizaban con brea de pez. El quintal de pez costaba 400 maravedies "puesto
en el Agahete”.

2.1.3. De combustién.

La lefa es el combustible por excelencia. La cercania de los pinares de la montana de
Tamadaba hacia que el pino fuera la madera mas usada, no sélo para lena, sino también,
como veremos mas adelante, para tablazon y utillaje del ingenio.

La lefia se cortaba con hachas de hierro y se rajaba con las almadanas y "armas de fie-
rro” por los esclavos y luego se preparaba en haces atados con sogas para ser acarrea-
da hasta el ingenio. Se compraron 25 hachas y 10 almadanas de hierro nuevas para este
trabajo.

La unidad de medida de la lefia era la carga. Eran necesarias 4.600 cargas de lefa para
tratar 66 tareas de cafa, o lo que es igual, que para cocer en las calderas las cafas reco-
gidas en un dia de trabajo eran necesarias 69 cargas de lefia. El traslado de cada carga
costaba 6 maravedies, y se hacia en lomos de animales por un camino que bajaba al
valle.

2.2. Transportes.

Existen varios asientos destinados a transporte tanto de lefia como de carga que no pue-
den separarse por no estar pormenorizados. Fueron unos gastos considerables. Hay una
partida de 85.800 maravedies por "el acarreto de la lefia y tarea de las cafias de sesenta



y seis tareas”, y otra de 81.900 maravedies "por la lefia que se gasto en sesenta e tres
tareas que se hizieron..., y por traer las tareas al yngenio que entra en este partydo”.
Ambas suman 167.700 maravedies, un 18,3 por ciento de los gastos totales del ingenio.

2.3. Reparaciones y conservacion.
Incluimos aqui los gastos destinados a la fabricacion, reparaciéon y mantenimiento de la
magquinaria, aperos y utensilios necesarios en el proceso de fabricacion del azucar.

2.3.2. Reparacion y conservacion del ingenio?’.

Las maquinas del ingenio estaban formadas por muchas piezas desgastables. La reposi-
cién de elementos era continua. Durante |la temporada se hizo una rueda nueva con la
madera cortada en Tamadaba. La rueda la hizo el carpintero Juan Ruiz de Orihuela, quien
también colocd "dos dentaduras a los exes” y los unid. También se utilizé al carpintero
para "adobar la presa y por otros reparos”. De igual manera hubo que sustituir “Chapas
de hierro que se gastaron en los exes quando echaron a moler”y mil clavos para los ejes
y otros clavos grandes para la rueda. El desgaste se producia a pesar de utilizar material
lubricante: "“Dos arrobas y media de sebo que se gasto en la prensa e en la dentadura”.

En madera de pino también se hicieron y repararon otras partes del ingenio. Las formas
o moldes de azucar se colocaban en andamios de madera en |la casa de purgar. Hay una
partida de compra de madera que se utilizd para usos variados: "para las dentaduras de
los hexes, para espeques e para masantes e caxas, e diez esteos para el herido, e por un
usillo”. Otro carpintero que trabajo en el ingenio fue Pedro de Segura, que hizo "giertos
furos”, es decir, las bases donde se apoyaban las formas y caia la miel no cristalizada.
Como dato curioso, para los furos no se utilizé madera de pino, sino de palmera, que
debia dar mejor prestacion para tal fin.

El pedrero Juan Gonzalez sacé la piedra y fabricd la base de los hornos o "fornallas”
donde se quemaba la lefa. Es uno de los pocos casos donde se constata que cobrd sus
honorarios, 4.000 maravedies, en azucar.

Otros elementos de reposicion y que figuran como gasto en las Cuentas son seis libras
de alambre, dos candados, chapas para los ejes y sogas de cafiamo para fijar piezas de
madera.

La ausencia de un calderero desde la llegada del mayordomo Moreno se ve reflejada en
la necesidad que se tuvo de echar mano de uno de fuera del ingenio, que cobré 420 mara-
vedies por reparar "dos calderas e ponba e espumaderas e otras menudencias™.

Consta también en las Cuentas un gasto improductivo por un accidente imprevisto. Se
compraron los dos ejes del engranaje del molino, posiblemente en Las Palmas, y en su
traslado por mar a Agaete la nave que los llevaba debid volcar o naufragar, por lo que los
ejes se perdieron y con ellos los 25.000 maravedies invertidos en ellos.

17 Entendemos dentro del término ingenio, como se hacia en
el siglo XVI, lodo el conjunio de maguinana e instalaciones
propias de una indusiria de este lipo.
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18. Cuentas: “Ylen por CCCXIl fanegas de gebada que dio
Cosme Ytahano, las veynto de ellas dio Podro Cayrasco y
diez fanogas qua traxeron de Tenenfe, y el rasto die el dicho
Cosme. Da estas CCCXil lanegas tomaron los alimocraves de
Agustin de la Chavega CL fanegas pars sus beshas, de
manera que gquedan para el ingenio CLXI fanegas, razona-
dos a lres regles fanega”™.
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2.3.3. Reparacion y conservacion de inmuebles.

En este capitulo introducimos aquellos gastos destinados al mantenimiento de elementos
raices de la hacienda. La mayoria de las estancias eran de paredes de tapial 0 mampos-
teria. El ladrillo se utilizdé también en la fabrica del albercén y en el herido del molino. La
reparacion de los elementos de fabrica de piedra y mamposteria se hacia con cal, que ser-
via para "adobar el albercon y el herido del molino, e para las bocas de las canales, y para
la pared del yngenio". Se entendia por herido el naciente o chorro saliente de agua. El
albafil encargado del mencionado “adobo”, Anton del Oyo, no pertenecia al personal de
la hacienda y fue contratado al efecto.

Entendiendo en un sentido amplio el concepto de bien inmueble, podemos incluir aqui un
gasto considerable, 50.000 maravedies, destinados al mantenimiento del camino que lle-
vaba al pinar de Tamadaba, infraestructura necesaria para la hacienda. El encargado de
"adobarlo” fue Juan de Arogena.

2.4. Semovientes.
En este capitulo se incluyen las bestias del ingenio, que por la descripcion del contrato de
censo de 1517 sabemos que eran acémilas, ya fueran asnos o mulas, y bueyes. Los gas-
tos destinados a estos animales se dividen en cuanto a su equipamiento para el trabajo y
en su alimentacion.

2.4.2. Equipamiento.

Las acémilas usaban varios tipos de herrajes, ya fueran herraduras, bocados, o hebillas
para las cinchas de cuero, que se reponian con mucha frecuencia. Los gastos reflejados
en las Cuentas no soélo detallan la compra de estos objetos, sino también el coste de su ins-
talacion. Asi, se pagd a un herrero de Galdar por colocar las herraduras en los animales.

Como animales de carga a que eran destinadas, las acémilas lievaban la carga en costa-
les y barcinas. Los costales de las acémilas se hacian con tela de parellas y las barcinas
para encerrar paja se ataban con sogas. Otras compras para los animales de carga fue-
ron albardas, cinchas y "xarimas”.

2.4.3. Alimentacion.

La cebada se compraba para alimento de los animales del ingenio'8. El precio medio de
la fanega de cebada era de 126 maravedies en las primeras compras, que conforme
pasaba el afo fue ascendiendo a 147, llegando a pagarse en algin momento a 171 mara-
vedies la fanega, sobre todo cuando el vendedor era Agustin de la Chavega.

En ocasiones se documenta la importacién de cebada desde Tenerife, o que evidencia
desde estos afios la escasez de cereales propios de Gran Canaria, algo que fue una cons-
tante en los decenios siguientes y que provoco serios conflictos entre los concejos de
ambas islas.

2.5. Utiles y herramientas.
Entendemos incluidos en este apartado aquellos Utiles, aperos y otras cosas menudas



que eran necesarias tanto para el trabajo como para la vida cotidiana de los trabajadores.
Asi, por una parte, para el trabajo de la tierra propiamente dicho se compraron azadas
para cavar los canaverales y calabozos para desburgar.

Un segundo bloque de compras se dirigia a la adquisicion de utiles destinados a los dis-
tintos procesos de la elaboracién del azucar.

Por un lado, se hicieron compras de objetos de cobre destinados a la coccién del jugo del
azucar. Es el caso de las ponbas, escumaderas, cubos, remillones y una caldera, todas
de cobre, que se valoraban al peso del metal con que estaban hechas.

Por otro lado, se compré tela de parella, la misma con la que se hacian las "camisas" de
los esclavos y las cubiertas o mantas de las acémilas, para hacer coladores.

Destaca asimismo una compra grande de 1.787 formas o moldes de barro para los panes
de azucar, que costaron 14.133 maravedies. La unidad, por tanto, costaba 8 maravedies.

En el yacimiento arqueoldgico de Agaete de lo que parece ser el ingenio levantado por
Francisco de Palomar y su hermano Antonio Cerezo después de 1494 se han encontrado
miles de fragmentos de formas diseminados por todo el lugar. En principio parece haber
dos tipos de formas, siendo la mas antigua, a falta de confirmar con el correspondiente
estudio arqueoldégico, de unos 23 centimetros de didmetro, segun comprobamos in situ.

También se registran compras de espuertas, un tipo de cestas grandes que se utilizaron
para retirar el bagazo sobrante.

Un tercer apartado de compras se centra en bienes necesarios para la vida cotidiana de
los trabajadores. Hay constancia de la compra de lienzos para manteles, cantaros, platos,
escudillas y "otra loca para el servigio del yngenio”.

En los protocolos notariales han quedado reflejados contratos de producciéon de herra-
mientas para un ingenio. Su variedad es muy amplia y coinciden plenamente con los ele-
mentos incluidos en las Cuentas: herramientas y plegajes para los ejes, dos pernos para
la prensa, hiérros de macete, clavazén para el picadero, cinchos para los ejes, rodillos,
chapas, etc.19,

2.6. Envases.

Las cajas donde se introducian los panes de azucar eran también de madera. Las tabla-
zOn provenia asi mismo de los pinos de la montafia de Tamadaba. Las tablas se ensam-
blaban con chavetas y cinchos, de lo que ha quedado testimonio en las Cuentas. El ancho
oscilaba entre dos palmos y tres dedos y dos palmos y medio, e igual ocurria con la altu-
ra, mientras que la longitud debia ser de seis palmos y medio20. Las cajas de azucar blan-
co lealdado tenian tres andanadas de 12 panes cada una y una capacidad total aproxima-
da de 10 a 12 arrobas de azucar, es decir, unos 140-150 kilos aproximadamente?'. El azi-
car quebrado iba en cajas de 22 arrobas?2,

19 AHPT. leg. 177, 12 de sephembre de 1506, Gonzalo
Yanes y Franasco Bemal, hemeros, se obligan con Diego
Sardina a fabncar utiles y herramientas para su ingento.

20. AZNAR VALLEJO. E.: La infegracion .., op. cit.. p 516
21. GONZALEZ YANES, E , y MARRERO RODRIGUEZ, M
Extractos de los prolocolos del escnbano Hemén Guerra. de
San Cnstébal de La Laguna, La Laguna, 1958, doc. 840,
p 173. Algun investgador amplla un poco esa capacidad,
entre 10 y 12 anrobas RIVERO SUAREZ, B - £ azucar en
Tenenfe . op. cif.. p. 165,

22. MOSCOSO, f.. "La apertura del mercado de azacar y sus
precios en Puerto Rico, 1506-1519%, en Histéna do Agucar.
Rotas e mercados, Madeira, 2002, p 289.
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23. Para algunos autores, el peso del pan de azucar era algo
menor, de 3,78 kilos. Ibidem, p.282.

24. VINA BRITO, A, RONQUILLO RUBIO, M., LUXAN
MELENDEZ. S. de.. HERNANDEZ SOCORRO. M*R . El azu-
car y su cuftura en I8s islas allénlicas. Cafaverales. ingenios
y Trapiches. Iconografia Canarias. siglos XVI al XX., Los
Llanos de Andane-Las Palmas, 2005, en prensa., p. 25.

25. Consta la salida de 1.092 maravedies "que se pagaron al
glguasil e escrivano por la yda que fueron a haser ef secres-
to del dicho yngemio @ por giertos ablos que sobre eflo pasa-
ron”
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El azlcar blanco era pesado en panes, que se calculan en menos de media arroba, es
decir, unos 5 kilos®>. La remiel se calculaba en arrobas, 15 litros, fijandose la pipa de
remiel en peso de 42,5 arrobas, es decir, unos 487,5 kilos?4.

No hay referencia en las Cuentas a otro tipo de envases comunes de la época, del tipo
del barril, que se denominaban pipas, mas aptas para productos liquidos o semiliquidos,
como la remiel y sus derivados.

2.7. Gastos judiciales.

Los honorarios que devengaba una actuacion judicial corrian de cuenta de la persona
objeto de la diligencia. Asi, el traslado desde Las Palmas por parte del alguacil y del escri-
bano del concejo para ejecutar la orden de secuestro de la hacienda, a pesar de que iba
en contra de los intereses de Palomar y Cerezo, tuvo que ser pagada por éstos?5.

No sdlo estos gastos de caracter judicial aparecen en las Cuentas. También queda confir-
mada la existencia de procesos judiciales en torno a la Hacienda. Era necesaria la con-
tratacién "de un letrado e un procurador que tiene cargo de la fasienda e de los pleitos que
sobre ella acaescen”. Cada uno cobraba un salario anual de 9.000 maravedies.

Puerto de las Nieves (Siglo XIX).



3. Resumen de gastos.
En nuestra reconstruccion de los asientos contables contenidos en las Cuentas, hemos
llegado a los siguientes resultados:

GASTOS CONTENIDOS EN LAS CUENTAS %
PERSONAL 135.397 (14,84)
TRATAMIENTO DE LA CANA 23.807 2,60
MOLEDORES 7.203 0,78
REFINADO 28.276 3,10
ADCION. Y SUPERVISION 13.132 1,44
PERSONAL EXTERIOR 22.868 2,50
EQUIPAMIENTO DEL PERSONAL 40.111 4,38
ALIMENTACION 268.592 (29,40)
TRIGO 126.597 13,85
ARROZ 6.000 0,65
CARNE 13.715 1,60
PESCADO 16.862 1,84
ACEITE 24.000 2,62
VINO 79.379 8,70
SAL 2.039 0,22
ENERGIA 225.906 (24,74)
ENERGIA HIDRAULICA 3.300 0,36
ENERGIA COMBUSTION 51.820 5,66
TRANSPORTES 170.786 18,70
REPARACIONES 185.844 (20,34)
REPARACION INGENIO 123.844 13,56
REPARACION INMUEBLES 62.000 6,80
OTROS 97.455 (10,68)
EQUIPAMIENTO. SEMOVIENTES 13.781 1,50
ALIMENTACION SEMOVIENTES  41.915 4,60
UTILES Y HERRAMIENTAS 18.367 2,01
ENVASES 4.300 0,47
GASTOS JUDICIALES 19.092 2,10
913.194 100

Haciendo un breve repaso a las cantidades y sus porcentajes podemos afirmar que los
principales grupos de gastos son cuatro. El mayor de todos es el capitulo de la alimenta-
cion del personal, que suma 268.502 maravedies, lo que supone un 29,40 por ciento del
total de lo gastado.

Le sigue de cerca el dedicado a la energia, que engloba la hidraulica y la de combustion,
incluyendo en el subtotal el coste de! transporte de la lefia, lo que supuso 225.906 mara-
vedies, es decir, un 24,74 por ciento de los gastos.



26. RIVERO SUAREZ, B.: EI azticar en Tenerife..., op. cit.,
p. 137,
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A poca distancia esta el capitulo de reparacion y mantenimiento del ingenio y los bienes
inmuebles, que supuso un montante de 185.844, equivalente a un 20,34 por ciento del
total.

El grupo de retribuciones del personal, incluyendo esclavos y equipamiento, ascendié a
135.397 maravedies, lo que equivale a un 14,84 por ciento de los gastos.

El 10,68 por ciento restante se distribuye en otros gastos menores no agrupables.

La suma de gastos ofrecida por los mayordomos difiere un poco de otra paralela que
hemos realizado basandonos en los asientos contables. Asi, los mayordomos anotaron
las siguientes:

Gastos 553.356 Pedro de Olarte
261.052 Juan Moreno
98.294 Sueldos personal cualificado

912.702

Segun las Cuentas, hubo un gasto total de 912.702 maravedies, que a nosotros nos
da 913.194 maravedies, lo que hace un desfase, realmente minimo, de 492 marave-
dies.

Los gastos del ingenio de Agaete reproducidos difieren bastante de los calculados para
un ingenio modelo por Benedicta Rivero en su estudio sobre el aztcar en Tenerife:26

Mano de obra no especializada........ 64.272
Mano de obra especializada
Canaverero............ocooeeveiiienieninn, 315.000
Desburgador...............coceiiie 129.600
Escumero..........cooooiiiiiiiiii 17.920
Refinador.................... 9.290
Maestro de azucar......................... 8.750
Purgador.........c.cooiiii 13.000
Carpintero.........cocooooviiiiii, 4.000
Mantenimiento

Lefa.. ..ot 264.000
CaNa.....c.ooiiiie 19.200
Cobre.....coooiiii 21.800
Recipientes............c.ooooiii 78.000
Viveres

Cereales........ccocooiiiiiiiiiiiiiiiin, 81.900
Ropa....ccoooiii 43.489
Total. ..o 1.071.021.



El importe final es relativamente similar, 157.827 maravedies de diferencia, pero no asi el
desglose de los capitulos. El gasto destinado al personal cualificado es mucho menor en
Agaete. Posiblemente Rivero calculara los salarios anuales, y en Agaete se pagaron los
especialistas durante los meses en que efectivamente trabajaron en el ingenio. Otro gasto
similar es el de lefa, si contabilizamos dentro de este apartado su transporte al ingenio.
Los demas son bastante diferentes, aunque en descargo de dicha autora hay que reco-
nocer que no es lo mismo crear un céalculo de gastos basandose en distintos contratos
notariales que viendo un documento uniforme como las propias Cuentas del ingenio.

No tenemos la certeza de quién pago los gastos diarios de la hacienda una vez fue
secuestrada. Da la impresion de que fueron asumidos por la Corona, segun se despren-
de de una frase contenida en las Cuentas: "Los quales vinos se gastaron quando la ¢afra,
e los pago el dicho Juan Moreno porque vino la paga en el tiempo que tovo cargo de la
dicha hasyenda".

El hecho de que hubiera que esperar a que llegara "la paga" no casa del todo bien con la
administracion de la hacienda por su propietario, y por ello creemos que ni Palomar ni
Cerezo pagaron los gastos de la hacienda una vez que ésta fue secuestrada judicialmente.

Produccion y balance. Rentabilidad del negocio.

1. Produccion.

En las Cuentas aparecen listados de produccion diarios. La unidad de referencia es la
forma de azucar blanco. Es de notar que apenas se hacen referencias a los subproduc-
tos ni a otros tipos de azucares que no fuera el blanco.

La media diaria de elaboracién de formas era de 62, y entre el 27 de noviembre de 1503
al 28 de febrero de 1504, se hicieron 4.418 formas de azucar que pesaron 1.190,5 arro-
bas. Entre el 28 de febrero de 1504 y el 18 de junio, de los cafaverales de Palomar se
hicieron 1.821 formas, y de los canaverales de Cerezo se hicieron 1.734 formas.

Fechas Dias Formas Peso arrobas
27-11-1503 / 27-02-1504 22 1.525 ; 410,22
02-12-1503 / 05-02-1504 44 2.893 778,21
28-02-1504 / 18-06-1504 30 1.821 489,85
28-02-1504 / 18-06-1504 32 1.734 ; 466,44

Total 128 7.973 2.144,73

En las Cuentas sdlo hay una referencia de la equivalencia en arrobas de las formas. En
ella se expresa que la suma de 1.525 y 2.893 formas, es decir, 4.418 formas, pesaba
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27.LOBO CABRERA. M.. Manedas. pesas y medidas.... op.
cit.. p. 62. Para otros autores, el peso del pan de azucar era
algo menor, de 3,78 kilos. Moscoso. F.. “La apentura del mer-
cado ..". op ci, p 282.

28 Aftitulo tustrativo, conviene dar dos noticias sobre 1a pro-
duccidn de formas en distintos memenios del ingenio, aunque
ios datos no son absolutos. Cuando se produjo el secuestro
del ingenio, se enconiraban dentro del mismo, ademds del
azucar ya producido, mil formas en proceso de cnslalizacion.
Y asymismo hizo la dicha execugion en la casa de purgar del
dicho yngemo con mill formas ilenas de agucar. ...” Cédula de
6 de abri de 1504, inserta en una provisidon de 21 de noviem-
bre de 1510. Archivo General de Simancas. Registro General
del Sello. 21 de noviembre de 1510. Y cuando se realizo la
ejecucion de la sentencia del censo de Palomar. en aquel
momenio, en 1512 quedaban por recoger 2.000 formas:
“Yten, sy saben, elc., por virtud del dicho mandamiento del
dicho seior governador, se fizo esecugion en ef dicho hereda-
miento de Agahele con las agues e lierras e yngenio, e que
quinientas e dos arrovas de agucar blanco ¢ con dos milf e
tantos panes de agucar purgandose en fas formas e con gien-
o e tantos synos de panefa e con olras cosas. Digan e decla-
ren los testigos lo que gerca de esto saben”. Archivo de la
Real Chancillena de Granada. Pledos, cabina 512, legajo
2.476 f(ols. 190-192 Proceso interpueslo por Francisco de
Riberol. mercader genovés. conira el tesorero Alonso
Guliérrez de Madrid. en reclamacion del pago de un censo y
trbuto mpuesio sobre el heredamiento y el ingenio de
Agaele. en Gran Canana.

29 En 1522 se regisira nofanialmente un precio contraclual
de 650. y en 1534, de 700 maravedies. Datos en CAMACHO
Y PEREZ GALDOS. G.. “El cultivo de la cana de azacar. ",
op. cit., pp 55-56. También en AZNAR VALLEJO. E: La inte-
gracion..., op. cil., p. 542. El precio de venta de la arroba de
azucar en Tenenfe se mantuvo en tomo a los 300 maravedi-
es desde 1504 hasla 1511, expermentandose una subida del
doble, es decir, un precie de 600 maravedies en 1513, que se
mantiene, flucluando enire 500 y 700 maravedies hasta 1545,
RIVERO SUAREZ. B. £t azicar en Tenenfe... op. ci., pp.
151-155. También. de esta autora, "La evolucién de los pre-
cios del azucar en Gran Canaria en la pnmera miad det siglo
XV, 1X Cologuio de Historia Canario Amencana. 1990 tomo
I, p. 537,
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1.190,5 arrobas, de lo que se deduce aritméticamente que cada forma tenia un peso
medio de 0,27 arrobas. Si la arroba de azlcar pesaba 11,5 kilos, la forma pesaba por tanto
3,10 kilos.

Sin embargo, y esto es importante, algunos investigadores de historia del azicar conside-
ran que el peso de cada forma o pan de azucar era superior; concretamente lo fijan en
menos de media arroba, es decir, unos 5 kilos?27.

En numeros redondos, podemos afirmar, segun las Cuentas, que la produccién total del
ingenio de Agaete en la temporada 1503-1504 fue de 7.973 formas de azucar?8, que pesa-
ron unas 2.150 arrobas, o lo que es lo mismo, 24.716 kilos. A este calculo lo denominare-
mos "Produccion A",

Si se aplica el criterio de la forma con peso de 5 kilos, las 7.973 formas pesarian 39.865
kilos, o lo que es igual, 3.466,5 arrobas. A ésta la llamaremos "Produccion B".

Esta diferencia de calculos la mantendremos en los epigrafes siguientes para comparar
los dos posibles resultados.

2. Balance.
Segun las Cuentas, hubo un gasto total de 912.702 maravedies, que a nosotros nos
daba 913.194.

Si tratamos de convertir el peso total de la produccidon de azucar en dinero segun el pre-
cio de la arroba en aquellos afos, hay que distinguir dos supuestos. Por un lado, el pre-
cio de la arroba de azucar en Canarias, que estaba estipulado por los respectivos cabil-
dos. Sabemos que el precio establecido por el cabildo grancanario para la exportacion de
azucar, al menos desde 1499, era de 300 maravedies por arroba de azucar blanco, aun-
que este precio se vulneraba continuamente, cifrandose la media de las transacciones
mercantiles constatadas en 500 maravedies2®. Si multiplicamos las 2.150 arrobas de la
"Produccién A" por 300 maravedies resulta un total de 645.000 maravedies. Restando ese
precio de venta de los gastos oficiales del Ingenio, obtenemos un resultado inicial negati-
vo de -267.702 maravedies.

Sin embargo, si aplicamos el precio estipulado al peso alternativo de la arroba de la
"Produccion B" que estamos considerando de forma paralela, el resultado del precio seria
de 1.039.950 maravedies. Restando a esa suma los 912.702 maravedies de gastos,
resultaria un resultado inicial positivo de 127.248 maravedies.

Estos son los datos de que disponemos partiendo de las Cuentas de la hacienda. Sin
embargo, hay que tener en cuenta otras variables importantes si queremos acercarnos al
verdadero rendimiento de la cosecha anual para los propietarios del ingenio.

Por un lado, una serie de gastos no contemplados en las cuentas, como eran los impues-
tos reales, el diezmo, los fletes y el censo perpetuo a favor de Francisco Riberol.



Y por otro lado, el hecho de que Francisco Palomar no vendia el azucar en Gran Canaria,
sino en Valencia, por lo que es necesario conocer el precio final del azdcar canario en
aquella ciudad levantina.

3. Fiscalidad y gravamenes.

3.1. Almojarifazgo.

Gran Canaria obtuvo en 1487 la exencion de las alcabalas, el impuesto mas extendido en
Castilla, a cambio de pagar un almojarifazgo del 3 por ciento. El almojarifazgo gravaba la
entrada y salida de mercancias por los puertos canarios. En 1507 la franquicia fue eleva-
da al 5 por ciento y al 6 por ciento en 1528, pero a perpetuidad3?. En Tenerife gozaron de
franquicia aduanera hasta 1522, afio en que se les aplico el 5 por ciento, aumentado al 6
por ciento en 152831

Las franquicias fiscales, a pesar de que iban dirigidas a los pobladores de las Islas, en
realidad beneficiaron a todos, incluidos los mercaderes no asentados en el Archipiélago
pero que comerciaban alli32.

Aplicando el porcentaje del 3 por ciento de almojarifazgo al montante de la "Produccion
A" de las Cuentas, esto es, 645.000 maravedies, el impuesto que se debia sufragar era
de 19.350 maravedies.

Si aplicamos este porcentaje a la "Produccion B" que de forma paralela hemos estableci-
do por el peso de los panes de azucar, es decir 1.039.950 maravedies, el resultado a
pagar de almojarifazgo seria de 31.198,5 maravedies33.

3.2. Diezmo eclesiastico.

Respecto al diezmo eclesiastico, desde la conquista quedo establecida la exencion de la
mitad de la produccion de los "sefiores de ingenio”, como modo de retribuir en parte el
gran costo de Ja instalacion de dicha industria. Asi, del resto de la cosecha, el diezmo se
calculaba en una arroba de azucar blanco de cada veinte, sin que se gravara los otros pro-
ductos azucareros34. Por tanto, el diezmo se cifraba en un 2,5 por ciento del total de arro-
bas producidas.

En nuestro caso, al diezmarse sobre arrobas el resultado sigue variando en funcién de las
dos producciones que estamos manejando. Sobra la "Produccion A", la de las Cuentas, el
2.5 por ciento de la produccion total de 2.150 arrobas seria de 53,75 arrobas. Asi, en
cuanto a produccion a contabilizar, habria que restar 53,75 a las 2.150 arrobas, con lo que
quedarian 2096,25 arrobas.

Sobre la "Produccion B", la de los panes de azlcar con peso de 5 kilos, el 2,5 por ciento
de diezmo de la produccion de 3466,5 arrobas seria de 86,66 arrobas. El resultado de la
resta correspondiente seria de 3.379,84 arrobas de produccion.

Sobre estas cantidades seguiremos los célculos.

3.3. Gravamenes.
La hacienda, desde los tiempos en que Alonso de Lugo era el propietario, tenia el grava-

30. AZNAR VALLEJO, E - La mtegracion.  op. cit.. p. 139

31. MACIAS HERNANDEZ. A: “Canarias, 1480-1550.
Azucares y crecimiento econdmico™, en  Histona do Agucar.
Rotas o mercados. Madeira, 2002, p 160

32 VINABRITO, A, y olros: El azucar y su cultura en las islas
atfanticas.. .op on., p 21.

33 Incluimos aqul las 200 arrobas del censo de Riberol.

34 AZNAR VALLEJO, E.: La mnlogrocion..., op. cit, p. 163
Para los perceplores del diezmo era prefenble cobrar este
porceniaje en azucar ya fabncado que no el diez por ciento de
las caflas cortadas. Hasla la sentencia papal de 1543 al diez-
mo se pagaba conforme a una sentencia arbiral de 1487, que
afectaba a la mitad del azucar blanco producido en cada inge-
nio, quedando exenlo el resto de los azucares MACIAS
HERNANDEZ, A: "Cananas, 14B0-1550. Azucares y creci-
miento econémico™, op. cit., p. 177
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35. Nos parece excesivamenie barato el precio de 10 mara-
vedies por caja para Cadiz. Tal vez se trale de un error. ya
que seria mas 16gico que fuera de 100 maravedies. Los datos
en MORALES PADRON, F. “Canaras en el Archivo de
Protocolos de Sevilla™, Anvano de Estudwos Atlanticos. 7
(1961). doc 275, pp 334-335

36. MARRERO RODRIGUEZ, M : Extractos del Protocolo del
Juan Ruiz de Berlanga. 1507-1508 La Laguna, 1974, p. 49
Escritura de 10 de mayo de 1507. fol. 8 v°.
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men de un censo a favor del mercader genovés Francisco Riberol de 200 arrobas de azu-
car anuales como contraprestacion de un préstamo que el italiano hizo a Lugo.

En los calculos de la "Produccion A" que siguen las Cuentas, a la cantidad de 2.096,25
arrobas habria que restar 200, con lo que quedarian 1.896,25.

De la misma manera, en la otra cuenta paralela, la "Produccion B", a las 3.379,84 arrobas
de produccion le restamos 200, resultando un total de 3.179,84 arrobas.

4. Fletes.
A los gastos fiscales, y dado que partimos de que el azucar era vendido por los propieta-
rios del ingenio en la ciudad de Valencia, habria que sumarle el del transporte y su ries-
go. Conocemos, a través de contratos notariales de fletes, varios precios que nos pueden
servir para calcular el coste aproximado de llevar el azucar desde Gran Canaria a
Valencia.

En un contrato de fletamento firmado en Sevilla el 16 de junio de 1506 se especificaban
los precios de recogida del azucar en Canarias y su transporte a distintos puertos euro-
peos:

Destino del flete caja de azucar quintal de orchilla
Cadiz 10 (100) mrs.35 70 mrs.+escudo
Valencia 75 mrs.+escudo 100 mrs.
Marsella 210 mrs. 110 mrs.

Génova 220 mrs. 120 mrs.
Napoles 160 mrs. 150 mrs.

Venecia 385 mrs. 150 mrs.

No tenemos seguridad en la equivalencia del escudo citado en esta escritura, ya que no
se corresponde légicamente con el valor de otras monedas denominadas escudos, que
era muy alto. Teniendo como referencia los incrementos que se producen en los puertos
de Marsella y Génova, diez maravedies en cada puerto conforme se alejan de Cadiz, y
poniéndolos en relacién con el de Valencia tanto en azucar como en orchilla, podriamos
aventurar que el precio oscilaria en torno a los 200 maravedies por caja.

No obstante lo anterior, podemos concretar mas, ya que existe un contrato de fletamento
de 1507 conservado en los protocolos notariales de Tenerife que para nosotros es muy
valioso. En este documento, un maestre llamado Anton Martin se comprometia a llevar a
Cadiz cajas de aztcar cobrando un flete de 125 maravedies por caja. Si los mercaderes
contratantes quisieran lievar las cajas de Cadiz a Valencia, Martin las llevaria cobrando un
florin de oro (265 maravedies) por encima del precio estipulado36. El precio del envio de



cada caja de azlcar a Valencia en ese viaje costaba 390 maravedies.

Como elemento comparativo, conocemos los precios de transporte de afos posteriores.
Asi, el flete de 130 cajas de azucar de Gran Canaria a Cadiz en 1518 era de cuatro rea-
les de plata por caja, es decir 136 maravedies?’. El viaje a Génova se pagaba a un duca-
do de oro largo, o lo que es igual, 375 maravedies por caja en 1519, lo que se asemeja
al calculo anterior del viaje a Valencia38. El mismo precio se pago por llevarla a Sevilla en
152239, En ese mismo afo el flete de cajas de azucar a Cadiz costaba cinco reales de
plata nuevos, unos 170 maravedies, si el embarque se hacia en Las Isletas, y seis reales,
204 maravedies, si se hacia en Agaete?0.

En resumen, con todos estos datos, y basandonos en el peor de los casos, que es el con-
trato de fletamento de Antdn Martin, podemos trabajar con la premisa de que el coste del
flete de cada caja de azucar con destino a Valencia seria de unos 390 maravedies, a lo
que habria que sumar un real (34 maravedies) por cargarse en Agaete. El precio seria de
424 maravedies por caja.

Volviendo a nuestros caiculos de gastos del ingenio de Agaete, en la "Produccion A", de
las 2.150 arrobas de produccion habria que quitar el diezmo, que serian 54 arrobas (el
2,5%), con lo que nos quedarian 2.096. También habria que retirar el censo de Riberol,
esto es, 200 arrobas, con o que quedarian 1.896,25 que seria el peso resultante para
embarcar.

Si cada caja contenia 12 arrobas, se cargarian 158 cajas. Multiplicando 150 cajas por 424
maravedies resultaria un precio total del flete de 66.992 maravedies.

Con la produccion paralela, la "Produccion B", las 3.466,5 arrobas de azucar quedarian,
quitando el diezmo (86,66 arrobas), en 3.380. De ahi también se deducen las 200 arrobas
del censo de Riberol, quedando 3.179,84 arrobas, que serian 265 cajas de azucar, con un
precio de flete de 112.360 maravedies.

Este dato debe ser orientativo, ya que los fletes se pagaban en el puerto de descarga y
en otros reinos podian tener distintas leyes y costumbres. También hay que tener en cuen-
ta que, ademas del flete, el mercader estaba obligado al pago de los derechos de averia,
asi como los de entrada y salida de los puertos. El precio de averia para Flandes estaba
estipulado en dos reales (68 maravedies) por tonelada. La tonelada eran 80 arrobas, con
lo que cada caja de azucar de 12 arrobas debia tener un precio de averia aproximado de
102 maravedies. Sin embargo, como no tenemos datos de que asi se hiciera en los anos
de que hablamos y en la mercancia de Agaete, optamos por no incluir este gasto en nues-
tros célculos. Sin embargo, y de modo general, podemos concluir apoyando la afirmacion
de que los derechos de salida de los puertos de Canarias podian redondearse en un 6%
del valor de la mercancia?!.

5. Rendimiento.
Para conocer de una manera aproximada el rendimiento final de la cosecha hay que saber
el precio en que se vendia el azucar en Valencia, ya que éste era el mercado donde

37. CAMACHO Y PEREZ GALDOS G : “El cultvo de la caiia
de azucar...”, op cit, p. 49. Se basa en AHPLP, Protocolos
notariales. leg. 734, fol. 21. 25 de octubre de 1518.

38 CAMACHO Y PEREZ GALDOS. G. "El cuftivo de 1a caita
de azucar .", op. ¢. p 49 Se basa en AHPLP, Protocolos
nolanales, leg. 734, fol. 109. 9 de mayo ce 1519.

39 Ipidem, p 49. Se basa en AHPLP. Protocolos nolanales,
leg. 735, fol. 362. 12 de junio de 1522,

40. Ibidem. p 50. Se basa en AHPLP, Prolocolos notanales,

leg. 735, foi 721, 25 de oclubre de 1522 Juan Luis fela su
carabela a Teodoro Caiderin y Jacome de Corona

41, RIVERO SUAREZ. B.. £! ozicar en Tenenfe . . op dit, p
166.
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42. PEREZ. J. Isabel y Fernando. los Reyes Catohcos,
Madnd, 1988. pp. 427-428.

43. Elaboracidn propia a partr de los datos anteriores.

44 GUIRAL . J." "La diffusion el la production de canne ...",
op cit..p 240

45. PEREZ VIDAL. J.: La cultura de azicar en el levanle
espanol, Madrid, 1973, p. 104

46 El precio de la arroba de azucar madewrense en 1508
variaba de los 300 réis, durante todo el afio a los 500 en
noviembre Elreis o real portugués era una unidad monetana
de un valor muy similar al maraved:. En 1524 las series docu-
mentales nos dan la cifra media de 500 réis. llegando en sep-
tiembre a 650. También variaba el precio si e! azucar era de
primera cocedura o de segunda. En 1496, el precio de 1a arro-
ba en el primer caso era 350 réis, y de 600 en el segundo La
cota maxima de exportacion se produjo en 1498, en que llegd
a 120 000 arrobas anuales. VIEIRA, A : "A Madeira e 0 mer-
cado do agucar. Séculos XV-XVI", en Histéna do agucar.
Rotas e mercados. Maderra, 2002, p. 71

47. Enre 1492 y 1503 la carga se vend® a 16 libras. en un
mamento en que la valenciana seguta vendiéndose a 24-25
liras GUIRAL. J "La diffusion etla production de canne ...",
op cil., p. 242,
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Palomar vendia el producto. Como ya dijimos, a pesar de ser Valencia una zona produc-
tora de azucar, su importancia como centro redistribuidor por el Mediterraneo permitio la
entrada de azucar de Madeira y Canarias a menor precio de cara al negocio que se podia
hacer revendiéndolo.

Tanto el sistema monetario como el de peso eran distintos en el reino de Valencia de los
existentes en Castilla. La moneda principal valenciana era la libra, que se dividia en 20
sueldos. Cada sueldo se dividia a su vez en 20 dineros. La libra y el sueldo eran unida-
des de cuenta. En el siglo XIV se adopté tambien una moneda de oro, el florin. En 1486
la libra de Valencia valia 357 maravedies. También se usaba a fines del siglo XV el florin
de Aragén, que valia 265 maravedies?2.

Tabla de equivalencia de monedas entre Castilla y Valencia43

libra Sueldo dinero florin ducado  real maravedi
1 maravedi 0,0028 0,28 28 0,00377 0,00266 0,09 1
1 real 0,095 1,9 38,11 0,128 0,909 1 34
1 ducado 1,05 21,008 4204 1,415 1 11 375
1 florin 0,742 14,845 297,081 0,76 66,25 265
1 dinero 0,0025 0,05 1 0,0033 0,0023 0,026 0,892
1 sueldo 0,05 1 20 0,067 0,0476 0,525 17,85
1 libra 1 20 400 1,347 0,952 32,454 357

El precio de la forma de azlcar se mantuvo en 23 sueldos la unidad en estos afos44. Los
panes de azlcar pesaban en Valencia 1,6 libras45, o lo que es igual, 4,6 kilos o 0,4 arro-
bas castellanas. Partiendo de que el peso de la forma valenciana era de 4,6 kilos, pode-
mos determinar que el precio del kilo de azucar era de 5 sueldos, o lo que es igual, 89,25
maravedies. La arroba costaria 1.026,37 maravedies.

Sin embargo, la llegada del azicar de Madeira comenzé a revolucionar los precios en
Valencia“é. Entre 1492 y 1503 el precio a que se vendia el azacar madeirense era un ter-
cio mas barato que el valenciano#?, o lo que es igual, a 677,4 maravedies la arroba.

Pero todos estos gastos serian aproximativos si no tuviéramos una noticia, para nosotros
preciosa, facilitada por la investigadora Guiral. Segun los datos que aporta en uno de sus
estudios, las primeras menciones de la llegada de azlcar proveniente de las Islas
Canarias a Valencia son de 1501. Dos mercaderes genoveses asociados en Valencia,
Francisco Palomar y Benedetto Pinelli, a partir de un ingenio que poseia el primero en la



da

"isla de Canaria”, vendieron en la ciudad del Turia parte de la produccion de la cosecha
de 1500-1501. La noticia concreta es que comercializaron 600 cajas de azucar al precio
de 14 libras la carga. Ademas, en 1504, ambos concertaron con el mercader Bernat
Catala la venta 500 cargas de azucar, a razdn de 70 toneladas de azacar anuales duran-
te cinco anos48.

Como sabemos, el propietario del ingenio era Palomar. Pinelli o Pinelo debia ser su socio
en la comercializacion local del producto. Es curioso como Palomar, consciente en 1504
del secuestro judicial de la hacienda, se comprometia a seguir vendiendo azucar como si
nada hubiera pasado. Tal vez las noticias que le enviaba su hermano Anton Cerezo le
hicieran tener esa seguridad.

Pero centrandonos en lo que nos interesa ahora, que es el precio en que Palomar vendio
el azucar en Valencia, tenemos que calcularlo en funciéon de los datos disponibles. La
carga valenciana para todos los productos salvo la lana, la pimienta y los metales, equi-
valia a 127,8 kgs.49, y como la arroba castellana eran 11,5 kgs., el resultado de la opera-
cion correspondiente, a 14 libras la carga, arroja un precio de 39,10 maravedies el kilo de
azucar, o lo que es lo mismo, a 449,74 maravedies la arroba.

Segun los datos de que disponemos, en los afnos siguientes Palomar no solo no superd
el precio de 14 libras la carga, sino que incluso llegd a venderlo un poco mas baratoS0,

Como referencia comparativa, afiadiremos a nuestros calculos un tercer rendimiento
basado en el precio del azucar de Madeira en Valencia.

Si aplicamos este calculo del precio de venta de la arroba de azucar en Valencia a la pro-
duccion del ingenio de Agaete menos los gastos, descontando de la produccion el diez-
mo y el censo, llegariamos a los siguientes resultados finales.

El valle de Agaete plantado de canas de azucar (Siglo XIX)

48. Ibidem, p. 243.

49 Segun la tabla de pesos contenida en IGUAL Luls. 0.
Valencia e italia an el siglo XV., Castellon, 1998. p. 485 cal-
culamos el peso de la carga a través de la siguente equiva-
lencia Una fibra = 355 gr ; Una arroba delgada eran 30 libras
{355 x 30) = 10,65 kg.. Un qumnital eran 4 arrobas delgadas
(10,65 x 4) = 42,6 kg.: Un carga eran lres quintales (42.6 x 3)
=127.8 kg.

50 ibldem
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Produccion A ' Produccion B Precio de venta

1896,25 @ 3179,84 @ 300 mrs/@

Precio oficial canario 568.875 953.952
Almojarifazgo -19.350 -31.198,5
Fletes -66.992 -112.360
Gastos ingenio -912.702 -912.702
Total -430.169 -102.308,5
Precio Palomar

en Valencia 852.819 1.430.101 449,74 mrs/@
Almojarifazgo -19.350 -31.198,5
Fletes -66.992 -112.360
Gastos ingenio -912.702 ) -912.702
Total -146.225 373.840,5
Precio madeirense

en Valencia 1.015.157 1.702.327 535,35 mrs/@
Almojarifazgo -19.350 -31.198,5
Fletes -66.992 -112.360
Gastos ingenio -912.702 -912.702
Total 16.113 646.066,5

Se desprende de estos datos que la "produccién A" es deficitaria en relacion a la "produc-
cion B". Los 373.840,5 maravedies de beneficio obtenidos en Valencia por la segunda es
una cantidad mas proxima a la idea que se tenia entonces del rendimiento del ingenio.
Esta cantidad casi se doblaria en el hipotético caso de que se hubiera vendido al precio
del azucar de Madeira, que era lo normal con el azucar atlantico.

Se dan pues, varias circunstancias que pueden matizar estos datos:

Por un lado, el bajo precio con que Palomar vendio el azucar en Valencia, lo que amino-
ré sustancialmente el beneficio final; el genovés vendié el azdcar canario a un precio baji-
simo: poco mas de la mitad del precio del azucar valenciano y muy por debajo del azucar
madeirense. Tal vez se tratara de una estrategia de mercado para competir con los azu-
cares de otras procedencias, con lo que el rendimiento final quedaria enmascarado por
esta politica agresiva de precios. Si hubiera vendido el azucar al mismo precio que el
madeirense, que a priori podria haber sido lo normal, el beneficio habria llegado a mas de
medio millon de maravedies.

Y por otro lado, los problemas extraordinarios que concurrieron en el ingenio esa tempo-
rada, con entrada y salida de muchos trabajadores, que también pudo influir en la produc-
cion de la temporada. Tampoco hay que olvidar que estamos contabilizando unicamente
el azucar blanco, y no tenemos en cuenta los otros productos derivados de éste y que



también tenian su salida comercial. Desafortunadamente, no tenemos datos de esta pro-
duccidn secundaria; como noticia aproximativa, en 1511, en el momento de la ejecucion
de la sentencia ganada por Riberol al tesorero Gutiérrez, habia mas de cien panelas en
el ingenio. Por lo tanto, cualquiera que fuera el precio de estos otros productos, el total,
descontando impuestos y transporte, se integraria en la cuenta de beneficios, ya que los
gastos ya estaban contabilizados, y el resultado final seria mayor del que aparece refleja-
do en nuestros calculos.

Con todo, estos resultados nos pueden ilustrar del posible beneficio de una hacienda
canaria en aquellos anos, y podemos concluir que el beneficio final en Agaete era de
117,56 maravedies por arroba producida, ya descontados el diezmo y el censo, segun el
peso de la "produccion B". Segun esto, el margen de beneficio para el hacendado ronda-
ba el 26,14 por ciento, lo que podria parecer bajo, pero que como negocio no esta nada
mal. En caso de otra hacienda que no tuviera censo que pagar, el porcentaje de benefi-
cio seria aun mayor.

Si dieramos por buena la informacion del valor del ingenio de Agaete en torno a 1500,
que decia: "Otro engenio que esta en el Agaete, que es de Francisco Palomar, ginoves,
vale con las tierras y molino y todo lo a el anexo, mas de dos mil ducados de renta”
(750.000 maravedies)5?, deberiamos quedarnos con la "produccion B”, o lo que es igual,
de la derivada de la forma de 5 kilos. El beneficio final aproximado que podia esperar el
propietario del ingenio de Agaete en esa anualidad seria mas bajo del esperado, al ser
poco menos de medio millon de maravedies, pero podria aceptarse al tratarse de un ano
muy especial.

Es indudable que, a pesar de la complejidad de los calculos efectuados, es posible que
algunos no sean correctos totalmente, pero entendemos que el conjunto puede servirnos
para aproximarnos a los gastos e ingresos que tuvo un ingenio en Canarias a comienzos
del siglo XVI.

Los resultados que hemos obtenido, dada la dificultad de salvar todos los obstaculos de
falta de informacién que se nos presentan, deben tomarse con cautela, porque el docu-
mento original en que estan basados hizo desconfiar al propio fiscal real que lo tuvo en
sus manos. Asi lo expresaba:

"E al tiempo que se tomdé en nombre de sus Altezas la posesyon del dicho yngenio por el
alcalde mayor de la dicha ysla, fue tomada la cue(n)ta al dicho Antonio Cerezo de los
dichos frutos e rentas, e el qual nos dio la dicha cue(n)ta muy cabtelosamente e no buena
ni verdadera e en dario e perjuizio de mi fasyenda” 52.

Después de estudiar los asientos contables de Agaete, sinceramente, no creemos que las
Cuentas estén falseadas en la forma que decia el fiscal, que a fin de cuentas, era una de
la partes interesadas en el proceso. Los gastos realizados antes del secuestro tienen
correspondencia con aquellos producidos bajo la administracion del mayordomo impues-
to por los oficiales reales, por o que la desviacion, si la hubo, debio ser de muy poca
importancia. Si hubo alguna irregularidad, tuvo que ser en la produccion, es decir, en el

51 Archivo General de Simancas. Camara de Casllla.

Dwversos de Castilla, Legajo 9, numero 24.

52 Archivo General de Simancas, Registro General del Sello

Toro, 17 de febrero de 1505, fol. 441
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53 Archivo General de Simancas, Camara de Casllla
Dwersos de Castilla, Legajo 9. nomero 24

54 RIVERO SUAREZ. B.' "La evolucidn de los precios del
azocar.. ", op. cit . p. 537

55. MACIAS HERNANDEZ. A “Canarias, 1480-1550.
Azucares y crecimiento econémico™, op ot . p. 166.

56 Esta generalizacién mmplicaria que todos los ingenios
deblan ser iguales y tener el mismo nimo de productién, lo
que nos parece, en principlo, excesiva, pero es un punto de
partida para la investigacion posterior ibidem, p. 165. Esta
produccidn es similar a los datos que conocemos de los inge-
nios de Cuba, Puerto Rico, Santo Domingo y México de ia pn-
mera mitad del siglo XVI

57. Ibidem, p 173

58. Ibidem, p 183.

59. Ibidem, p 187
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peso de las formas, lo que nos ha obligado a llevar dos contabilidades, y no en los gas-
tos del ingenio.

El rendimiento obtenido por nuestros célculos entra dentro de los parametros estableci-
dos en un documento al que ya hemos hecho referencia que valoraba la renta anual de
los ingenios propiedad de genoveses, y que puede fecharse en los primeros anos del siglo
XVI, antes de 150253. La lista es la siguiente:

Valor de los ingenios de Gran Canaria en 1500

Propietario Lugar renta anual
Francisco de Riberol Lairaga 300.000
Francisco de Riberol Galdar 300.000
Pedro Cairasco Galdar 175.000
Francisco Palomar Agaete 750.000
Constantin Cairasco Galdar 300.000
Gerénimo de Orerio Galdar 300.000
Batista de Riberol y otros Galdar 187.000
Total 2.312.000

Sin embargo, el rendimiento del ingenio de Agaete es inferior a la media que tendran otros
ingenios los anos siguientes tanto en Gran Canaria como en Tenerife. Ademas del precio
bajo de venta para introducirse en Valencia, otra razén que tal vez lo explique sea la exis-
tencia en 1503 de una plaga de gusanos que afecto a la produccién54.

En cualquier caso, en las primeras moliendas canarias el rendimiento oscilaba en torno al
4-5% de las canas cortadas en cuanto a superficieds. Para los afos posteriores, la zafra
media anual de los ingenios azucareros canarios se situaba entre las 4.000 y 5.000 arro-
bas de azucar blanco, es decir, entre 46 y 57,5 toneladas anuales, y ello sin contar con
las otras clases de azlcares, mieles y remieless8. Segun los ultimos estudios econdmicos
realizados, las Islas ofertarian unas 256.000 arrobas de azucar blanco, de los cuales el
59,4 por ciento corresponderia a Gran Canaria, el 25 por ciento a Tenerife, y el resto entre
La Gomera y La Palma5’. Algun autor llega a manifestar que en Gran Canaria la produc-
cion de azucar en la primera década del sigo XVI llegaba a 400.000 arrobas anuales58.

Partiendo de datos provenientes de registros notariales, se desprende que los beneficios
azucareros, al menos los de los duefios de los ingenios, fueron muy elevados. Por térmi-
no medio, puede decirse que llegaban al 255 por ciento de los costes corrientes del inge-
nio. Asi se desprende de las cuentas del hacendado Cristébal Garcia del Castillo, que
engloban los afnos 1524 a 1539. Deduciendo el coste de instalacion y compra de escla-
vos, llegaria a un 200 por cien59.
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Segun el profesor Ladero Quesada, la amortizacion de los dos millones de maravedies
que costaba un ingenio se conseguia rapidamente, pues el rendimiento anual de la inver-
sion rondaba entre un 65 y un 200 por cien€0. Del resultado anual se destinaban 700.000
maravedies a su amortizacion, y el resto de beneficio®1. Asi, la inversion inicial se recupe-
raba en tres anos.

La cuenta divisoria del hacendado Cristdbal Garcia del Castilio detalla los ingresos "que
valieron los frutos de los azucares de todas suertes y remieles que se hicieron”y el impor-
te "que montaron los gastos que se hicieron en la fabricacion de los azucares”, en mara-
vediest:

Ano Ingresos Gastos Beneficio
1524 1.487.122 381.058 1.106.064
1525 1.371.634 417.040 954.594
1526 2.838.523 572.910 2.365.613
1527 3.216.582 482.685 2.733.897
1528 626.445 373.685 252.760
1529 2.233.559 617.443 1.621.116
1530 4.094.516 084.287 3.110.229
1531 2.054.668 687.628 1.367.040
1532 2.991.509 660.437 2.331.072
1533 2.001.082 848.923 1.152.159
1534 2.210.888 939.148 1.271.740
1535 1.236.193 724.039 512.154
1536 2.137.912 631.661 1.506.251
1537 2.536.951 503.637 2.033.314
1538 2.705.252 955.241 1.750.011
1539 3.616.723 1.086.148 2.530.575

El rendimiento de las propiedades de Garcia del Castillo era muy importante en la déca-
da de los anos 20 y 30 del siglo XVI, como es evidenteb3.

La fase de alza econdmica del azucar canario se mantuvo desde los afos inmediatos a la
conquista hasta 1560, década en que se ve claramente superado por la competencia pro-
veniente del americano®. Es el comienzo del llamado "ciclo del vino", cultivo ya arraiga-
do desde mucho tiempo atras en el Archipiélago y cuya produccién se vio entonces como
una alternativa viable a la del azucars5. Este producto no desaparecié en las Islas de la
noche a la manana, pero las areas de cultivo destinadas a la cana fueron descendiendo
de un modo paulatino e inexorable.

El éxito del azucar canario estuvo basado en dos factores esenciales. Por un lado, el
acceso facil a una tierra fértil y virgen. La Corona, a través de los repartimientos, entregé

60. LADERO QUESADA. M A.: "La economia de las Islas
Cananas a comienzos del siglo XVI", Anuaro de Estudios
Americanos, Sevilla, 1974, p 745

61. VINABRITO, A.. y otros: Ef azicar y su cultura en las islas
allénticas  op o, p 33.

62. CAMACHO Y PEREZ GALDOS, G . “El cultivo de la caiia
de azicar ", op o pp. 46-47 Sae basa en un legajo de pro-
piedad particular, fols. 13 y ss

683 Las parlidas de frutos coresponden a la mitad de azuca-
res y remigles producidos por el ingemio, mitad que locaba af
senor en conceplo de maquila Entre los gastos de fabnca-
cién no esta incluido el desburgue, que algun ano costdé mas
de 50 000 mrs E1ingenio estaba vaiorado en dos miliones de
maravedies. CAMACHO Y PEREZ GALDOS. G. “El cullivo
de la cafa de azucar .°, op. cil., p. 47.

64 VINABRITO, A., yolros Ef aztcary su cultura on las islas
atlénticas , op. cit., p. 17

65. AZNAR VALLEJO. €, y VINA BRITO, A. El azicar en
Cananas™. Actas del saminano infomacional La cana de
azucar en lempos de los grandes descubnnmuentos 1450
1550 Motril 25/28 sept. 1989, p. 175.
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66. Ibidem, p. 185.
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tierras con agua sin contraprestacion alguna. Y por otro, permitié sin cortapisas la entra-
da de capital foraneo, tanto castellano peninsular como extranjero, a lo que se unié una
baja fiscalidad que favorecieron que esos capitales se destinaran de forma prioritaria a la
produccién de azlcar para la exportacion.

Los grandes hacendados se enriquecieron en el plazo de varios afnos. El azucar, en pala-
bras de los profesores Aznar y Vifia, "acabaria uniendo a los duenos del dinero con los
hacendados mas poderosos y el fruto de esta unién en dos o tres generaciones confor-
man los mejores ejemplos de neosefiorialismo canario"es.

Pero la riqueza no fue sélo para unos pocos, una gran parte de la poblacion vivié en torno
a la elaboracién del aztcar como proveedores de todo tipo de mercancias, de trabajo, y
de utiles y enseres para los ingenios. La riqueza llegd a muchos hogares y una cantidad
apreciable de personas pudo acceder a los bienes minimos indispensables para que se
produjera el despegue econdmico necesario para la colonizacién del territorio en poco
tiempo. Por todo ello, no es aventurado afirmar que el azucar fue el impulsor determinan-
te del desarrollo socioeconémico de Canarias a comienzos del siglo XVI. Ese impulso
duré lo suficiente para que Canarias se incorporara en muy pocos afos al modo de vida
europeo.
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5. INGENIOS AZUCAREROS EN LA COLONIZACION CANARIA: 1487-1526.
LOCALIZACION ESPACIAL Y ORGANIZACION DEL ESPACIO EN GRAN CANARIA.

Manuela Ronquillo Rubio’. Universidad de Las Palmas de Gran Canaria.

Proponemos, con en este estudio, integrar algunas lineas de analisis en los trabajos que
otros investigadores han realizado sobre el tema del azucar canario. Nos limitaremos a
analizarlo como una proyeccion de las relaciones de poder de una sociedad en el tiempo
(la canaria del siglo XVI) y en el territorio concreto de Gran Canaria, aunque comparan-
dolo con aquellas otras islas que contuvieron y mantuvieron espacios de cualquier nivel
dedicados al azucar.

Partimos de la base de que las islas que conforman la regidon macaronésica estuvieron
estrechamente vinculadas a la cana de azucar, entre otras razones, porque el cultivo se
adapto perfectamente a las condiciones geoclimaticas de las mismas. Para que el cultivo
de la cafna de azucar sea viable y genere rentabilidad tienen que darse una serie de con-
dicionamientos tanto fisicos como humanos: una superficie que pueda mantener una pro-
duccidén rentable, ingenios y personal, una reserva forestal adecuada, disponibilidad de
agua y condiciones de suelo y clima. Los propios condicionantes fisicos en el caso de
Canarias es uno de los primeros aspectos a tener en cuenta. Generalmente ocupan las
franjas norte de las islas, abiertas a los vientos humedos del Atlantico y, por tanto, con
mayor abundancia de agua. Si se cultivan en la parte sur, la plantacion sélo puede reali-
zarse en aquellas zonas en estrecha conexion con la existencia de agua (manantiales,
riachuelos), por la necesidad de agua suficiente, mediante riego artificial, pues los cana-
verales solo podian cultivarse en las terrazas aluviales y en las vegas litorales, unido a
unas temperaturas que oscilan en primavera entre los 19 y 20°. La cota que alcanza este
cultivo abarca desde las zonas costeras hasta una altitud de 500 metros sobre el nivel del
mar y siempre en lugares cercanos a zonas de aprovisionamiento de madera y lefa. En
principio, por tanto, la situacion de los ingenios y canaverales, vendra definida no sola-
mente por la conquista y los repartos de tierras, sino sobre todo por las caracteristicas
geograficas del terreno.

La implantacion del cultivo es del ano 1483 cuando el gobernador de Gran Canaria, Pedro
de Vera, mando llevar cana y maestros de azucar procedentes de Madeira para la recién
conquistada isla. La cana de azucar tuvo una rapida implantacion en aquéllas islas que
por sus condiciones edaficas, climatologicas y recursos hidricos pudieron adoptar este
cultivo: Gran Canaria, La Gomera, La Palma, Tenerife. La instalacion de este cultivo fue
un proceso paralelo a la conquista e incorporacion de las islas a la corona de Castilla, a
los repartimientos efectuados en cada una de las mencionadas, y por dicha causa las
plantaciones de cana difieren en el tiempo dependiendo del de la conquista de cada una,
aunque desde el punto de vista fisico mantengan los rasgos comunes necesarios para su
viabilidad que vimos mas arriba.

Los lugares principales con agua eran las zonas de medianias y cumbres, irrigadas por la
humedad de los vientos alisios, pero en toda las islas encontramos numerosos barrancos
que formaban en algunas partes auténticos rios como el Guiniguada en Gran Canaria, el
de Taoro en Tenerife o el de Tazacorte en La Palma, zonas en las que se ubicaron los mas
importantes repartimientos. Es cierto que hubo plantaciones de cafaverales en el sur de
las islas, en cotas mas bajas y en zonas donde era posible el riego de las mismas siem-
pre en estrecha conexién con la existencia de agua mediante riego artificial. Todo ello, por

*. Lo que afrecemos a conlinuacién comesponde, en parte, al
libro da VIRA, A, RONQUILLO. M. y otros. Caraverales,
ingenios y trapiches iconogrsfia, Sewlla, 2006, reaizado gra-
cias al Proyeclo de investigacon Interreg 1ll B Espacio
Azores. Madeira. Canarias FEDER. “El azdcar y la cuftura en
las Islas Allanticas Valonzacén y geslion sostenible de los
recursos culturales para el desarollo turislico y territorial de
Cananas y Madeira como desunos de cahdad™ (Acrdmmo
ATLANTICA Codigo: MAC/4 5/C14).
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1. Asi lo relata la Cromica de la Conquista de Gran Canana
que senala, entre otros producios que vinieron de Madeira, el
azucar y ahade que el propio gobernador Pedro de Vera. adr-
ficé un ingenio en el Guiniguada. Cit. BONNET y REVERON,
B.: Conquista de fg isla de Gran Cansana. La Laguna, 1933,

Enlaisla sefonal de La Gomera. desde fechas relativamen-
le lempranas se cullivé cana de azucar, introducida por los
sefores de la Isla desde Gran Canana y a ella se dedicaron
las uerras 0 zonas de cafa. mediante el sistema de bancales,
susceplibles de regadlo. en los tarminos de Hermigua, Agulo.
Valle Gran Rey, Alojera y El Palmar La tercera isla que se
inlegrd en la cultura del azucar fue La Palma, conquistada en
1493, y al iguat que habla sucedide en Gran Canana y La
Gomera, las plantaciones se efectuaron en torno a los pnnci-
paies cursos de agua. en Argual y Tazacorte y en Los Sauces.
Y lo mismo ocurre en Tenenfe tras su conquista en 1496,
cor las zonas a can ocupan-
do una franja que iba desde La Orolava a Daute, ademas de
Taganana. y en el sur ademas de en Guimar, se intenté en
Adeje

2. Los propielanos de estos ingenios de Gran Canaria puede
seguirse en CAMACHO Y PEREZ GALDOS, G : "El cultivo de
la caia de azucar y Ja indusinia ezucarera en Gran Canaria
(1510-1535)" AEA. 7. Madnd-Las Palmas (1961). pp 11yss

3. Seguimos la edicion de MORALES PADRON, F.. Cananas.
Cronicas de la conquista, ed. 1978. en linea y en abierto
(Open Access). htip./fodigital ulpgc.es/mdc/

4 Para la locahizacion espacial, hemos seguido el estudio
presentado por el Cabtldo Insular de Gran Canana (2006), en
linea en http.//senderos grancanaria.com.8804/mapa.php
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tanto, mediatiza desde el principio la zona dedicada a cafas y la localizacion de ingenios
azucareros, de ahi que como no todos los ingenios pueden situarse con precision, la loca-
lizacion de algunos sera aproximada y teniendo en cuenta esos condicionantes.

Las primeras plantaciones se realizaron en Gran Canaria, en el Real de Las Palmas, en
las margenes del barranco del Guiniguada’. A partir de este nucleo inicial, en un proceso
paralelo al repartimiento de la Isla, se asignaron las tierras mas productivas y el agua
necesaria para su explotacion para plantar cana en Las Palmas, Agaete, Galdar, El
Palmital, Guia, Arucas, Tenoya, la costa de Layraga (Moya), junto a cultivos de cafia en
Aglimes (entre Ingenio y Temisas, territorio perteneciente al sefnorio episcopal), en Telde
y Tirajana.

LOS INGENIOS

El nimero de ingenios variara en cada isla a lo largo del tiempo, por eso en Gran Canaria,
en los siglos XVI y XVII, se nos habla de la existencia de unos 24 ingenios 0 mas, siendo
dificil precisar su ubicacién exacta, pues generalmente se les denomina con el nombre del
propietario y al ir cambiando la propiedad por ventas o herencias resulta complicado fijar
nuamero y ubicacion exacta2. Es mas, aunque se especifique mediante la férmula “ingenio
que fue de...", ni siquiera a través del Libro de Repartimientos podemos concretarlos al
dar limites tan imprecisos en las lindes de las tierras.

Ocurre por ejemplo con los ingenios del gobernador Pedro de Vera y el alférez mayor
Alonso Jaimes, una vez finalizada la conquista, situados en ambas margenes del
Guiniguada. En la Lacunense3 puede leerse que:

el dicho Governador Vera hizo el primer ingenio de agua cerca de la ciudad un quarto de
legua, el rio arriba que passa por ella que se llamaba de Geniguada, y el alféres Haimes
de Sotomayor hizo otro que molia con cavallos en el sitio donde después fueron casas de
los nobles Moéxicas, Siverios, y Lescanos hasta juntar en el monasterio de San Francisco
donde después hicieron también casas otros caballeros conquistadores... y el dicho con-
ventos de senor San Francisco se comensé entonces los cimientos, y después creciendo
el numero de canas por toda la isla creci6 el de los ingenios asi de agua como de caba-
llos.

Siendo asi, el primero de ellos se instalé por Pedro de Vera en el barranco de Guiniguada,
junto a San Roque, y el de Jaimes algo mas arriba pero en el mismo margen del barran-
co. Sin embargo, a partir del afio 1514, aparecen como senores de los ingenios de Las
Palmas, entre otros, Juan de Maluenda, Juan de Herrera, Costantin Cairasco, Hernando
de Aguayo, y aguas arriba de ese barranco se ubicé el ingenio de Tasautejo, propiedad
del bachiller Cristobal de la Coba. El cambio relativamente rapido de propietarios es algo
comun en la estructura de propiedad relativa a los ingenios4.

En efecto, entre ese momento y 1540, algunos habian pasado ya a manos de los geno-
veses pues el doctor Alvaro de la Mata informa al Cabildo que habia comprado de los
Riberoles, que "residian en Sevilla y Génova", cierta heredad y en ella entraba "un sitio de
yngenio y un molino y un parral”, junto con 15 fanegas de tierra de sequero, donde dicen



el "ingenio viejo que es en este barranco”, lindes el mismo barranco, "tierras que fueron
de Denis Afonso y ahora son de Juan Marin", y los Riscos y la cuesta que fue de Pedro
Martin. Compré otro pedazo de tierra de riego para cafas en "Tasautejo a la mano izquier-
da del camino que va de esta ciudad a Santa Brigida" que linda con tierras de Juan de
Ariniz (quien controla el Dragonal) y el barranquillo que dicen de Alonso de Troya; y otro
pedazo en el Llano de Tasautejo a mano derecha del camino (entre La Atalaya y Santa
Brigida, cerca del Gamonal) que lindaba con tierra de los herederos de Juan de Herrera
y el camino que venia del ingenio de Diego Diaz en Los Silos (posiblemente cerca de la
iglesia actual de Santa Brigida), y tierras del doctor de La Mata, hasta una acequia que el
mismo tenia "arriba"s.

Al primer trapiche moler de cafa, movido por las aguas del Guiniguada, siguieron nume-
rosos ingenios instalados en todo el norte y este de la isla (costa y terrazas de mediani-
as), desde Aglimes y Tirajana hasta Agaete. Las cuencas y valles de los barrancos de
Telde, Aguatona, Tirajana, Guiniguada, Tenoya, Aumastel (Moya) y Agaete fueron el terri-
torio adecuado para las plantaciones de cafia y la molienda. Desde finales del siglo XV, y
a lo largo de la siguiente centuria, en estas comarcas existieron varias decenas de plan-
taciones e ingenios de moler cafa y refinar el azicar. La economia azucarera modifico
una gran parte del paisaje de la isla y ofrecié un atractivo horizonte para la colonizacion.
Como hemos podido ver, sus primeros propietarios fueron varios de los principales con-
quistadores, beneficiados por los primeros repartimientos de tierras, asi como también
inversores y comerciantes genoveses.

En lineas generales podemos sefalar que en Gran Canaria los principales ingenios se
situaban en los siguientes puntos.

Uno de los principales se situaba en Agaete, originalmente propiedad de Alonso
Fernandez de Lugo, que luego paso a poder de Francisco Palomar, mercader genovés
residente en Valencia {Lugo lo hipoteca primero en 1494, luego lo vende), y mas tarde del
genoveés Anton Cerezo (la produccion en la zafra 1503-1504 fue de 4297 arrobas segun
E. Aznar). Después de concluida la Guerra de Gran Canaria (1483), y en los primeros
repartimientos realizados por Pedro de Vera (1484), aparece de facto Alonso de Lugo en
la Casa Fuerteb, afadiéndose la hacienda del ingenio azucarero, que mantendra hasta
que decide empenarlo para financiar la operacion de la Conquista de Tenerife (1494). El
hijo de Francisco de Palomares, Antén Cerezo el Joven, donante del célebre triptico de
las Nieves, aparece entre 1522 y 1529 como propietario del ingenio, pudiendose deducir
que, posiblemente, ya en las primeras décadas del XVI, y en orden a [0os compromisos y
transacciones economicas, la hacienda originaria de Lugo sufrié su primera segregacion.
Segun B. Rivero, el adelanto de dinero es el método mas utilizado por los mercaderes,
sobre todo catalanes y genoveses que actdan financiera y comercialmente en las islas,
para acceder directamente a la propiedad, bien de las tierras de canas, bien del producto
elaborado. Alonso Fernandez de Lugo solicita préstamo a Francisco de Riberol y para
garantia de su devolucién la hacienda queda grabada con un censo anual de 200 arrobas
de azucar y cuatro de confites. En la documentacién consta que lindaba la hacienda con
la Montafa de Tamadaba, tierras reales y de la villa de Galdar, la montafa y sierra del

5. RONOUILLO, M. y AZNAR, E.: Repartimientos de Gran
Canana, Las Paimas, 1998, n° 20. Por las mismas fechas,
1544, Anton de Serpa, regidor, prde merced de un pedazo de
tieras de sequero en un tabaibal que esla en este barranco
de /a ciudad que linda con tierras suyas que tiene puestas de
canas y por abajo con el acequia del molino del ingenio que
ahora tiene Diego Dlaz de Dofia Marina de Herrera, ha dar al
camino que de esla ciudad va a dicho ingenio, y por arnba
desde el dicho camino det dicho ingenio el caminc que va a
los molinos de Salido y Hernan Moro hasta su tierra otra vez
Se acepta siempre que deje libre y ancho el camino. N° 116,
En 1550, (Repartimientos. n® 332). Dofia Maria de Herrera,
viuda de Pedro de Cabrera Sosa, regidor. realiza una pelicion
para hacer un asiento de colmenar en sus terras en el térmi-
no de Teror, atento que alll no hace perjuicio a nadie y estan
bien apartadas de las vilas e ingenios conforme a las orde-
nanzas de la isla.

6. Segun las crémicas, para activar 1a conquista de Gran
Canaria, el gobemador Pedro de Vera mand¢ crear un segun-
do frente en la zona nosoeste de Gran Canaria, en Agaete. Alli
hizo construir hacia el mes de agosto/septiembre de 1481 una
fortaleza sobre unos cimientos abarigenes, conocida por
“Casa Fuerte” o "Torre Fortaleza™. Terminada su [ébrica dejé
como capitan del destacamento a Alonso Fernandez de Lugo.
plantandose alrededor de la misma el primer ingenio azuca-
rero, que tuvo que vender para sufragar los gaslos de la con-
quista de Tenerife. Sobre el ingenio v. AZNAR VALLEJO, E.,
VIRA BRITO, A.: El azUcar en Canarias, escala entre dos
mundos”, Actas del | Sermunarnio La cana de azacar en liempo
de fos grandes descubnmientos (1450-1550), Granada,
(1990), pp. 173-188.
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7. RIVERO SUAREZ. B- "La hacienda y heredamiento de
Agaete (1485-1650)", Veguefa, 1, 1993, 57-63.

8. Jdem Un hipp de Palomar habia casado con Constantina
Cairasco. hija de Maleo de Cairasco, genovés, que posela
ingenios en Guia y Galdar La hacienda esta en cnsis, con
pagos de tanio préstamo ademas. desde fines del XVI o p del
XVil, pues en 1635 solo consigue pagar el diezmo, y otros
ingenios como los de Teide y el de Arucas diezman hasla
1642 y 1648 respactivamente.

9 RONQUILLO. M., y AZNAR, E. Repartimienios de Gran
Canarig: n° 32. Este fegidor lenia olro nuevo ingento en la
20na de Gaidar-Gula.

10 AGUIAR CASTELLANO, S.. "La "dehesa” en Guia de
Gran Canana®, en www infonortedigital.com (revision 12-06-
2007)

11. Bauista Riberol. en 1496 recitné del gobemador Alonso
Fajardo unas suertes de lierra para un ingenio en I3 llamada
“Tierra Blanca®, en compensacion de las lres suertes de tie-
8 que lenian en el valle de las Garzas, en la villa de
"Agaldar Cd. MORALES PADRON, F. Cananas en los .
Ob Cit., Doc n° 40 y Apéndice V. VINA, A y RONQUILLO,
M. Calavaralgs, ingemos . p. 35, nota 103.
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nacimiento del agua del heredamiento de Agaete, y la costa. Mas adelante se observan
otros repartos a vecinos de Agaete quienes desde principios del XVI se enfrentan al inten-
to de los duerios de la hacienda por arrebatarles el agua que les pertenecia en el hereda-
miento de la zona’. La familia entablé unas relaciones familiares muy productivas para el
futuros.

Las tierras de canas estaban situadas en el valle, en lugares conocidos como El Albercén
y las Longueras, en las tierras denominadas de Pantaledn, debajo de la madre del agua,
tres suertes de cafias en el cercado que llaman del Pefion, la Hoya de Angel Betancor, y
a fines del XVI constan tierras de canas en el cercado conocido por la "Torre" situado junto
a las Nieves que pertenecia al mercader Daniel Bandama, segun B. Rivero, y quizas fue
entonces cuando se modifico la famosa torre como opinaba Celso Martin de Guzman. No
obstante, no fueron los unicos ingenios, pues en 1541 constan otros segun Felipe de
Sopranis, regidor, que pidié licencia "para hacer palma para el servicio de sus ingenios
para su lefia de la montafia de Tamadaba encima del barranco de Agaete enfrente del
ingenio nuevo del dicho lugar".

Entre Agaete y Galdar, estaba situado el ingenio de Tomas Rodriguez de Palenzuela, en
Sardina.

En la zona de Galdar-Guia, las evidencias se complican al hacerse referencia constante
a la dehesa de Tamaragaldar. Los Repartimientos de las tierras de Agaldar, comenzaron
en 1485 y por entonces corresponden al conquistador Sancho de Vargas y Machuca las
tierras de la Dehesa de Tamaragaldar?0. En la misma zona, Sancho de Vargas manda a
construir una ermita en honor a Santa Maria de Guia, en torno a 1505, que concluye en
1509, y alrededor de ella va naciendo el nucleo poblacional que poco a poco adquiere
mayor protagonismo, pues en las tierras adyacentes desde anos antes, se han ido levan-
tando ingenios azucareros por parte de destacados comerciantes y propietarios de origen
genovés, como las familias Riberol, Cibo de Sopranis o Cairasco. Junto a ellos se insta-
laron colonos de origen espanol y portugués, estos ultimos muy relacionados con la explo-
tacién de la cana de azucar. Ante la destacada importancia que va adquiriendo el nucleo
urbano creado en torno a la ermita de Santa Maria de Guia, el Gobernador y Justicia
Mayor de la isla de Gran Canaria, Martin Fernandez Cer6n, en 1526, concede a este
nucleo poblacional "Alcalde e Vara de Justicia”, nombrando a Fernando Alonso de la
Guardia primer Alcalde Real de Guia de Gran Canaria.

Desde el principio aparecen nuevos topénimos situados dentro de la Dehesa de
Tamaragaldar combinandose o soslayandose (como lo prueba un documento de 1552,
un poder especial que, el dos de agosto de ese afo, Bertina de Riberol hace a
Francisco y Alejo de Riberol para que la representen en la particion de bienes de sus
padres Batista de Riverol y Francisca Quesada: " ... en razon de la hacienda y hereda-
miento de tierras, aguas y cafaverales con todo lo a ello anejo... en el termino de
Tamara-Galdar donde dicen el Ingenio Blanco")'1. La principal hacienda de los Riveroles
se hallaba situada en el "Valle de las Garzas" y alcanzaba el ingenio Blanco (hoy en dia
zona de San Juan).



También el conquistador Sancho de Vargas y Machuca recibe repartos en Tierras Blancas,
y por su testamento hecho en Tenerife el 21 de marzo de 1509, sabemos que poseia "una
suerte de tierra en Tamaragaldar, con el cuarto de Ias aguas que le corresponde y fa mitad
de las cafas que estan en la ladera de Batista de Riverol”, asi que ambos lindan y se
encuentran en la Dehesa de Tamaragaldar.

En Guia existié otro ingenio fabricado por Lope Hernandez de la Guerra que muy pronto
traspaso para ayudar econdomicamente a Alonso Fernandez de Lugo en la conquista de
Tenerife. Y en 1542 consta un nuevo ingenio de Felipe de Sobranis, regidor'2, pues el
escribano Alonso de Sanclemente pide merced de un sitio y herido de molino en el barran-
co del agua de Galdar "dende el ingenio nuevo del sefior Felipe de Sobranis y por la ace-
quia de dicho ingenio, que su compadre Sobranis le ha dado permiso para ello”. Se expli-
ca en la peticiéon que Felipe de Sobranis otorga permiso a Sanclemente para que hiciese
"la acequia desde las canales de su ingenio adelante”, hacia la banda de Guia, y no hacia
atras, y siempre y cuando no estuviese andando la rueda del ingenio.

También tenemos referencias de la existencia de ingenios en Moya'3, que en 1505 era
propiedad de Rodrigo de la Fuente y funcioné hasta el ano 152314, y en la costa de
Layraga (Moya) -Banaderos- se situaba otro ingenio propiedad de Bartolomé Paez.

Las tierras de Firgas, desde 1484, fueron colonizadas por Tomas Rodriguez de
Palenzuela, quien en 1506 funda la ermita de San Juan de Ortega, en torno a la que se
ird poblando el lugar, y en 1517 funda una capellania sobre la misma con su hijo Gaspar
Rodriguez de Palenzuela como patrono. Existe hasta 1613, fecha en la que sobre la ermi-
ta se construye el convento de San Juan de Ortega, que se convertira en uno de los nucle-
os del futuro municipio. Firgas tenia agua y madera suficiente para el mantenimiento de
los ingenios, ya que la localidad se enmarcaba en el interior del antiguo Monte de
Doramas. De esta manera, nos encontramos como en la primera mitad del siglo XV1, exis-
ten al menos tres ingenios, localizados dos en la propia Firgas y uno en Azuaje. En 1541,
don Alonso de la Barrera, funda y levanta la Ermita de Nuestra Sefiora de Guadalupe, en
el Barranco de Aumastel, para mantener las necesidades espirituales de los trabajadores
de las plantaciones e ingenios azucareros's.

El ingenio ubicado en Arucas era propiedad de Tomas Rodriguez Palenzuela en los pri-
meros momentos, a quien se debe la fundacion del poblado en el afio 1503, y mantuvo su
produccion durante largos periodos. En la actualidad sigue funcionando la fabrica de ron.
Los ingenios de Arucas pasarian a la familia Santa Gadea.

Otros ingenios se edificaron en Tenoya (cerca Arucas), propiedad de Juan Ciberio Mujica,
quien ya desde junio del afio 1485 era beneficiario de una parcela en la capital de la isla,
y de tierras y aguas en Arucas, pero a partir del afio 1502 efectud el cambio de un terre-
no de un ingenio de azucar en el valle de Tenoya por sus propiedades urbanas.

En el Sur de la Isla, en Aglimes, perteneciente al sefiorio episcopallb, constan tres inge-
nios y se conserva el topdnimo en uno de los municipios actuales, el de Ingenio, a partir

12. RONOUILLO. M | y AZNAR. E Rapartimientos.... N° 58.
Alanso de Sanclemenie, €° p° de Galdar y Gula. presenta una
peliodn y un consentmiento y albala fimnado por Felipe de
Sobranis vecino y regidor de la isla (1542) por el Para que le
hagan merced de un sitio y hendo de molino que es en el
barranco del Agua de Galdar arnba dal Molino de los herede-
ros de Montemayor en el Risco, encima del dicho molino que
sea de tomar agua para ta molienda del, dende el yngenio
nuevo del sefor Felipe de Sobranis regidor y por el acequia
del dicho ingenio. Y ha de moler mieniras que el dicho inge-
nio moliere, y loda el agua ha de ir al dicho molino de
Montemayor. el cual dicho herido pido segund y de ta mane-
ra y condiciones con las que Felipe de Sobranis me hizo mer-
ced de la acequia det dicho su ingenio por donde he de tomar
la dicha agua para el dicho hendo que en el dicho nsco esta
y se ha de hacer (por falta de las moliendas que hay en la isla
desea edificar el molino) Sobrans dice Que ha hecho y edifi-
cado un ingenio de moler cafas de azucar nuevo en el
barranco de Agaldar y Aionso de Sanclemente ° p°. su com-
padre, quiere hacer yn moino de pan moler adelante del
dicho ingeno “denda le acequra de las canales del hendo del
dicho ingenio hacia el pueblo de Guia”™ .

13 Para loda ésla zona v VINA. A y RONOUILLO, M..
Canavarales, ingenios.... pp.35-40, y nota 264

14. LOBO CABRERA, M. "Eiingenio en Cananas’. Hisfona y
tocnologla do Agucar. Madeira, 2000, pp 105-115.

15 RONQUILLO. M., y AZNAR, E.- Repartimigntos... n° 15
En 1539, el doctor de la Mata pide unos pedazos de tierra de
12 a 15 hanegas de sembradura en el barranco del Aumastel,
arnba del ingenio Gue fue de Alonso de Herrera, regidor, y
ahora es de Alonso de la Barrera, en la ladera del ingenio,
cerca de! homo de cal, y por abajo acequias por Jas que ne-
gan Francisco y Antén Ortiz sus Lierras que al presenie el
tiene puesta de caias y parras y llegan hasta cerca del aiber-
con del ingenio de Herrera

16. CAZORLA LEON, S.- Agiiimes. Reo! seforio de 105 0bis~
pos de Cananas (1486-1837) Las Palmas de Gran Canaria,
1984,
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17. SANCHEZ VALERON. R. y MARTIN SANTIAGO, FE.
Génesis y desarrolio de Ingenio durante ef sigio XVI. Ayto. de
Ingenio, 2004.

18. RONQUILLO, M, y AZNAR, E.. Repartimientos..., n° 85:
En 1516, Alonso de Matos, vecino de la isla, informaba al
cabildo que aunque recibié merced de un herdo de ingenio
de moler azlcar y de seis suertes de lierra en termino de
Agliimes, al igual que a Cristobal Garcia, con la condicién que
si Matos no queria sus suertes con el hendo tomase otras
seis donde quisiese, y puesto gue sabe que esas suertes lie-
nen dueno. y es su volunlad no lomar lo ajeno. ha mirado
otras lierras que "son en una loma que esta sobre el barran-
co de Aguatona, que es entre el herido donde se hace el inge-
nio y el barranco de Aguatona”. €l Cabildo acepia, y tas pri-
meras seis suertes quedan por reafengas.

19. RONQUILLO, M., y AZNAR, E.: Repartimientos,... N° 13,
En 1538 Francisco Sanchez de los Palacios informa que se
ha aprovechado y beneficiado de tres pedazos de tierras de
sequero para remudas de sus aguas en la Vega de Aguatona,
hasta 40 hanegas de sembradura, gue lindan un pedazo con
el barranco de Aguatona y ¢on el albarrada que estéa a lo largo
del camino del ingenio de la dicha Vega. Iinde a su vez con la
albarrada al par de las casas de purgar del ingenio y el
barranquillo que sube a unas tierras que dicen Los Lomos.
Pide titulo pues teme que se las quite al obispo o el cabido
eclesidstico. En 1547 (n® 56) Sancho Martinez de Cédiz, veci-
no, pide merced de un solar para hacer una casa en e} sitio
del ingenio de la Vega de Aguatona, que es en el dicho solar
“dende la casa de purgar y casa de refinar hasta el acequia
da abaxo, dentro de dos cammos que se hacen que vienen a
dar a la acequia y uno va al ingenio y ofro por encima de las
casas de purgar”

20. LOBO CABRERA: M.: "El ingenio en Canarias™. Hstoria y
tecnoiogla do Agucar. Madeira, 2000, pp 105-115. Este mer-
cader burgalés poseia lierras y aguas suficientes para cons-
truir dos ingenios, uno en Tecén y el otro en el camino de
Telde a Melenara, en la zona de Los Picachos: HERNANDEZ
BENITEZ, P: Teide Sus valores arqueoiogicos, anisticos y
religiosos. Telde, 1964 Antes de finalizar la centuria vendio
sus dos ingenios a Cristébal Garcia del Castillo y a Alonso de
Matos.

21. Era natural de Fregenal de la Sierra y lugarieniente de
Pedro de Vera: ABREU GALINDO. J.. Historia de fa conquis-
ta de /as siete Isias d¢ Canaria. SIC de Tenerife, 1977, p. 112.
22. Segun sefiala MORALES PADRON, F.. “Cananas en el
Archivo de Protocolos de Sevilla™, AEA, 7 y 8 Madrid-Las
Palmas {(1961-62), p 27 y ss. Diego de Cabrera construyé un
ingenio de bestias en Telde en el camino que va a Las
Palmas.

23. LOBO CABRERA, M.: "La poblactén esclava de Telde en
el siglo XVI, Hispania (Madrid), 42 (1982), 47-89

24. RONQUILLO, M., y AZNAR, E., Repartimientos .., N° 194:
En 1537 ya hay referencias sobre la zona. Pero la informacién
mas completa es de 1557. cuando Juan de Ciberio, antiguo
regidor de la Isla, presenta un escrito al cabildo a través de
escnbano, dicendo que no se le habia asentado un fitulo de
dala y repartimiento de ciertas tierras que tenia en el término
de Tirajana. Se comprueba que el tenor de la orden o manda-
miento es de 1537, cuando Juan de Ciberio habia pedido lie-
rras en canlidad de 100 hanegadas en la Vega "de esta
banda de 1a salida del barranco de Tirajana al camino que va
para Maspranoma por medio de esla Vega y por inderos un
albercon grande en la pare de arriba™. En 1556 pide tesimo-
nio de todo ello. No obslante, en 1557 el escribano informa
que Lerenzo de Palenzuela habia pedido que el cabildo Je
diese testimonio firmado de una coniradiccién que hizo por
escrito ante el regimiento y justicia contra Ciberio, por la pet-
cién en 1537 de ctertas tierras en el Lomo que dicen de
Sardina. En olra peticién, Lorenzo informa que posee 400
hanegadas de tierra en un Llano junto al barranco de Tirajana
que dicen el lomo de Sardina. "que se la dieron hara cuatro
afios para que pasase alli sus aguas y su ingenio de Tirajana,
y lo va pasando y haciende acequia para ello”. Después de
recibir la merced tomé posesion de las tierras, con sus bue-
yes, y sembré trigo y cebada, como consta en el lestimonio
del escnbano. y las viene poseyendo, y ahora sabe que
Ciberio ha pedido la asienten una peticidn que dice que ltiane
de 100 hanegadas que pidié en 1537 en el mismo iugar
donde el posee las suyas, y esa pelicon no es auténtica ni
tiene firma de escribano. por tanto no debe ser admitida, sino
que as un papel privado sin autoridad. que nunca poseyd ol
tilulo ni labré ni cultivé las tierras, por tanto la contradice. N°
309: Lorenzo habla reahzado su peticion en el Lomo Sardina
en 1551, cuando consta como regidor de Tenenfe, en canti-
dad de 300 hanegas de tierra en el Lomo junto al barranco
Tirajana porque pretendla sacar m: agua alli para hacer azg-
car, porque quiere sacar el acequia Pide (e den 400 hanega-
das mas un sitio y hendo para un ingenio. Se lg dan con las
condiciones ordenadas.
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del molino de moler azucar de Aguatona'’, propiedad de Alonso de Matos, que se mantu-
vo hasta finales del XVI cuando se abandoné toda actividad azucarera en este ingenio?8,
Las tierras pertenecientes al sefiorio episcopal abarcaban las vegas de Agliimes e Ingenio
y las terrazas de Temisas?9.

Por supuesto los tres ingenios de Telde, cuya descripcion, dependencias y utensilios se
conoce a través del testamento de Cristébal Garcia del Castillo, de los cuales uno se
situaba "encima del barranco principal del agua de la dicha ciudad", son de los mas impor-
tantes. Los ingenios existentes en Telde, en los primeros momentos pertenecieron dos a
Alonso Rodriguez Palenzuela20, hermano del propietario del ingenio de Arucas, y dos de
ellos se ubicaban en el barranco (de Telde) de El Perro, y otro en el lugar de Los Llanos.
En uno de los dos primeros sucedid un vecino de Lanzarote llamado Gonzalo de
Jaraquemada?' y en el otro Cristébal Garcia de Moguer, del lugar del Condado (luego
parece que fue propietario de otro de los de Palenzuela) Este ingenio llego a ser el mas
importante de la isla, cuya potencialidad econdémica permiti6 a su duefo acometer las
obras del templo de San Juan Bautista y adquirir el retablo gético-flamenco que lo presi-
de. El otro ingenio pasd a manos de Alonso de Matos de Portugal, y éste ultimo en las
afueras de Telde era movido por traccion animal?2, mientras los otros eran de agua.

En la rica Vega de Telde, por tanto, se documenta la existencia de cinco ingenios: el de
Alonso de Matos, en los aledanos de la Plaza de San Juan; el perteneciente a Cristébal
Garcia del Castillo, en San José de Las Longueras; los erigidos por Bartolomé Martin
Zorita y Maria Mayor (Valle de Los Nueve?), y el ingenio conocido como "los Picachos”
por sus dos columnas de piedra y cal posiblemente levantadas por Bernardino Garcia del
Castillo?3. No obstante, en 1583, el inglés Thomas Nichols ya hablaba bien de sus vinos.
En la "Historia de la conquista de las siete islas”, recopiladas por el licenciado Fco. Lépez
de Ulloa, se dice que Alonso Rodriguez hizo cuatro ingenios; dos movidos por agua, que
mas tarde pasaron a poder de Cristobal de Moguer.

Tomas Rodriguez de Palenzuela, que tenia ingenios en Arucas y en Sardina ademas, era
propietario en el barranco de Guadalupe de grandes pedazos de tierra con mucha agua
donde edificé ingenios. Pero eran igualmente de su propiedad los situados en el sur de la
isla, en Tirajana. Posteriormente pasaron a Lorenzo de Palenzuela, que fue quien trasla-
do el ingenio a Los Llanos de Sardina24.

Hacia mediados del XVI comenz6 el declive de la produccion azucarera ante la compe-
tencia de los azlcares americanos, entre otras razones. La progresiva disminucion de los
cultivos de cafa significo la desaparicion paulatina de los ingenios, de tal modo que en
1590 sélo quedaban en activo 5 de los 24 6 25 ingenios con que contaba la Isla anterior-
mente.

EL ESPACIO Y EL AZUCAR

No cabe duda de que la situacion espacial de los ingenios fue responsable de la organi-
zacién social del espacio, al obligar a adoptar una serie de medidas tendentes a contro-
lar y jerarquizar dicho espacio en todos los niveles, desde la plantacion a la tienda, desde



el camino interior al puerto de salida hacia el exterior. Es cierto que esa situacion tiene su
origen en el proceso de colonizacién de las islas, representado esencialmente en los
repartos de tierras y aguas, que ejemplifican en buena medida las prioridades econdémi-
cas y poblacionales presentes en la expansion atlantica: organizacién eficiente de una
agricultura de exportacion simbolizada en los siglos XV y XVI por la cafa de azlcar, y
asentamiento estable de un volumen importante de poblacién necesaria para ello.

El estudio de la organizacion social del espacio, siguiendo las propuestas siempre actua-
les de J. A. Garcia de Cortazar en su multiple bibliografia sobre esta tematica 25, asi como
su metodologia de estudio®, es el de la “indagacion de las relaciones que mantuvieron
entre si la sociedad, el poder y el espacio, en un momento dado", y hasta ahora hemos
tenido ocasion de verlo como una proyeccion de la estructura de poder de la sociedad en
las islas del azucar: los propietarios de tierras y aguas eran gobernadores, sus familiares,
regidores, alcaldes mayores, diversos oficiales del cabildo, conquistadores convertidos en
grandes propietarios, y financieros que terminan transformados en propietarios de tierras
de cafias junto con el agua necesaria para el proceso industrial. Se trata, por tanto, al igual
que Garcia de Cortazar observa para otros espacios, de la "imposicion de un poder sobre
el espacio para controlarlo, explotarlo, modificarlo, en una palabra, para conseguir que
ese espacio sirva de asiento eficaz a la reproduccion de la estructura de poder de la socie-
dad en un territorio concreto”. No cabe duda de que las grandes inversiones que habia
que realizar para la ejecucién de los ingenios abrieron las puertas de la propiedad a otros
protagonistas (mercaderes y financieros-banqueros, prestamistas). Hemos analizado la
localizacidn de los ingenios a través de las peculiaridades y posibilidades del medio fisi-
co; ahora veremos algunas caracteristicas sociales del territorio. Porque todo grupo social
tiene su propia politica del espacio, y si posee poder (y no cabe duda que lo poseen) aca-
bara plasmandolo. Si el poder es absoluto, las realizaciones espaciales obedeceran a su
inspiracion; si varios grupos o individuos tratan de hacer valer su propia politica del espa-
cio, tendran que compaginar fuerzas respectivas, de ahi las diferencias que observamos
entre Gran Canaria (la mayor parte de la tierra dedicada a cafia) y Tenerife, con un mejor
reparto y uso de la tierra dedicada también a vifiedos, y mayor proteccion del bosque (esto
ultimo es aplicable para La Palma igualmente).

Normalmente se configuran espacios para el desarrollo de las relaciones de produccion
y de las relaciones sociales de reproduccion de un sistema. De manera deliberada casi
siempre, como apunta Garcia de Cortazar, los grupos o individuos que tienen capaci-
dad para hacerlo asignaran espacios especificos para el desenvolvimiento de esos tipos
de relaciones. En lineas generales, las tierras repartidas a particulares se ubican en la
zona de costa y medianias??, pero al tiempo se asignaron al cabildo zonas de dehesas
y de propiedad comunal. Las tierras no repartidas quedaron como bienes de propios o
comunales, y sobre ellas, en principio, ejerce el dominio directo el rey (una parte sera
de aprovechamiento ganadero, otra como monte de aprovechamiento diverso, lefia,
madera, carbon, etc.). El aprovechamiento, en virtud de facultad regia, es regulado por
las instituciones de gobierno de las islas, asiento de buena parte de los implicados en
ésta agricultura de exportacién, y dado el caso seran una reserva de ampliacién del
area de cultivo2s.

N°® 183: 1554, pelicién de Lorenzo de Palenzuela, vecino
de la isla, le hagan merced de dar ficencia para hacer una
acequia por donde pueda llevar sus aguas del barranco de
Tirafana a las lierras que le hicleron merced en el lomo que
dicen de Sardina, la cual acequia ha de comenzar desde la
cueva de Juan Adobar, por donde pueda hacerla, hasta sus
tierras. "Es edificio que ha de hacer por riscos y gastar mucho
dinero y soltar su agua y deshacer su hacienda de Tirajana y
pasaria abajo", y por ello suplica que ya que le dieron las lie-
rras y sitio de ingenio. le den tilulo def saffo por donde ha de
Ir la acequia, que sea suya como 1o son las tierras y aguas, y
de sus descendientes, y lo manden asentar. Se le da el aslen-
to y stle de Ingenio, y el sitio de acequia.

25. GARCIA DE CORTAZAR, J. A. (coord.): Organizacion
social del espacio en la Espafa Mediaval. La Corona de
Castifla on los siglos Vil a XV, Barcelona, 1985, y Sociadad
y orgamizacion del espacio en la Espada Medieval, Univ.
Granada (ed.), 2004, recoge vanos de los trabajos del autor.
26. Lo que sigue a continuacién se basa en GARCIA DE
CORTAZAR, JA.: Socledad y organizacién del espacio....
Introduccién, pp. 7-11 hace un repaso de (as lendencias
actuales. Por lo demas, tal vez las que mejor se adapten a
nueslro espacio concreto sean tas planteadas por el mismo
autor en: "Organizacién soclal del espacio: propuestas de
reflexién y anélisis histérico de sus unidades en la Espafia
Medieval®, Siudia Historica (Salamanca), Histona Medreval,
VI (1988), pp. 195-236; y “Percepclén, concepclén y vivencia
dal espacio en el Reino de Caslilla en el siglo XV", f Semana
de Estudios Madievales, Néjera (1990), revisadas, Actas,
Logrofio, 2001. pp. 245-263.

27. Un Interesante estudio para esle aspeclo puede verse en
SANTANA SANTANA, A., y PEREZ-CHACON, E.: “Sociedad
y medio: Aproximacién a las formas histéricas de uso dei terr-
tono en Gran Canaria”, en Vil Coloquio de Historia Canano-
Amgricana (1981), Las Paimas, pp. 485-506. Del cual presen-
tamos los mapas adjuntos. Y de SANTANA A
“Consideraciones en tomo al medio natural canario anterior a
la conquista™, Eres. Arqueologia/Bioantropologia, N°. 11
(2003). pp. 61-76.

28. Para todo ello: AZNAR VALLEJO, E.: La integracion de
las Islas Canenas en la Corona de Castifia (1478-1526).
Sevilla-La Laguna, 1982 (1° edic.) y Las Patmas de Gran
Canaria. 1992 (2* edic.)
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29. En las distintas haciendas que surgieron. cuyos propiela-
rios alcanzaron la cuspide del sistema social, no solo se cul-
tiva cada. sino que en todas aparecen alras cullivas ng siem-
pre para la exporlacion peso si basicos para la almentacidn
familiar y del personal del sngenio’ cereales, huertas, arbales.
En todas, ademas, son visibles otras instalaciones como molr-
nos, lagares, horos para cal para pez. de teja. casa de “ape-
rerias”. de hemerias, establos (el ganado es muy importante
en las haciendas. caballos, yeguas, asnos, bueyes, asnos,
mulos, vacas. 10ros, becerros, ovejas. puercos, camellos)
30. VINA, Ay RONQUILLO, M. Cadaverales. ingonios . .
nota 77 Para Gran Canara. RONQUILLO, M. y AZNAR, E -
Repartimsento de Gran Conona Las Palmas de Gran
Canaria, 1998.

31 MACIAS HERNANDEZ, A : "Canarias 1480-1600- econo-
mla azucarera y crecimiento econémico™ Historia do Agucar
Funchal. 2002, p 168. en Gran Canaria. los duenos de inge-
nio recibieron por término medio una superficie de 35 a 40
fanegadas, mientras que en Tenenle (as cantidades recibidas
oscilaron entre 18-20 y 35-45 fanegadas.

32 En un temtono como Cananas donde esle recurso es
escaso o existen dificultades de aprovechamiento, el agua se
convierte en un nslrumenta econdmico y polilico de pnmera
magnitud. Asi a finales del XV el poseer un décimo -turno de
agua de 24 horas cada 10 dias- dej ingenio era nqueza sufi-
cente para elevar a una persona a (a pnmera categoria social
de la isla. Cit. VINABRITO, A “Eslrategias famihares de 1a
colonia lamenca en La Paima en el siglo XVI°, Flandes y
Canarias. Cap . La Laguna, 2004, pp. 153-183
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Ocupacion del espacio durante la colonizacion (Siglo XVi)

i

[IIT] espacio agricola

MD Montafna de Doramas

ML Monle Lentiscal

DT Dehesa de Tamaraceile
DA Dehesa de Arucas

DG Dehesa de Galdar

P Pinares

: Espacios subullizados

~ -+ Limite de djstnlos

[ TGS Palmas G.C./Gatdar. Telde/
Otros nucleos

Fuente: A. SANTANA; E. PEREZ CHACON. Op. cit.

Asi que el espacio, en principio, es adquirido en funcion de ser conquistador, colonizador,
poblador, etc., a través de repartos no igualitarios ni en la cantidad de tierras, ni en la dedi-
cacion futura: secano/regadio, espacio ganadero/cultivos, tierras y sus aguas, hereda-
mientos. Esa primera apropiacion del espacio con el fin de instalarse ya redirige hacia
ciertas actividades econdmicas. Es cierto que, pasado el tiempo, se siguen pidiendo y per-
mitiendo repartos que se ponen por escrito para que sirvan de memoria. Porque su apro-
piacion se hace sobre ese espacio de todos, mas que sobre un espacio de nadie. Cereal
y vid son los cultivos fundamentales en la rigida separacion de las tierras de cereal y de
vifas que imponen en principio los pobladores, pero también la cafia...huertas, etc?®. La
segregacion espacial de los diversos cultivos no es algo nuevo, pero si el primer elemen-
to de socializacion del espacio agrario.

En los repartos de tierras30 a conquistadores y colonos, se establecieron diferencias fun-
damentales en las medidas de los lotes de tierra concedidos, pues las tierras de regadio
repartidas eran 12 fanegas, salvo cuando fueran para cana de azucar que llegaron a 30
fanegas o mas (las tierras recibidas por Francisco Palomar en Agaete alcanzaron las 90
fanegas)31. Por tanto diferencias de apropiacion del espacio y ademas, siempre que las
tierras fueran para cafna de azucar, el tipo de data era mixto, es decir se concedia la tie-
rra junto con el agua necesaria para su cultivo32. Y todo ello agudiza la diferenciacion en
origen: generalmente el plazo establecido para su puesta en cultivo era de un ano, pero
no siempre podia cumplirse. Es el caso de los repartos de tierra en Taoro (Tenerife): los
beneficiarios debian poner las tierras concedidas en explotacion en el plazo de un ano,



pero en la concesion se insiste en la obligatoriedad de edificar un ingenio "para moler los
canaverales que criaren dicha agua". La soluciéon paso6 por quitar de en medio a los
pequenos propietarios. Tanto es asi que a veces no se especifica la cantidad de tierra con-
cedida para canaveral, sino la produccion que se pretende obtener de la misma, como
ocurrié con la otorgada a los hermanos Plombino {(en La Paima) "que se ha de sacar tie-
rras para que se pongan 4000 arrobas de azucar", en las que "aya cada afio 2000 arro-
vas...porque el dicho Blasino [Plombino] se obliga a hazer alli un yngenio...que pueda
moler 2000 arrovas de agucar de los veginos..."33. Los problemas de los pequenos pro-
pietarios de Agaete con los Cerezo, se situan en la misma tonica de control por parte de
los poderosos de tierras y aguas de una zona concreta.

Porque cuando se trata del cultivo de la cafia, concedida la tierra y antes de proceder a la
plantacion, se precisaba realizar una fuerte inversién de capital con la finalidad de efec-
tuar el desmonte, la preparacién posterior para la plantacién mediante el arado previo, y
sobre todo construir la costosa red hidraulica que permitiese el riego de los cafaverales;
subterfugios que redundaban en quienes podian llevar a cabo todas esas fases en detri-
mento del resto de los pobladores34.

Puesto que, tanto la plantacién como el proceso de transformacién y la exportacion del pro-
ducto, estan intimamente relacionados con la disponibilidad de agua y madera, y todo que-
dara regulado en el ordenamiento local. La utilizacién de los montes de las islas, especial-
mente en fo relativo a los pinares cuya explotacion ha sido regular desde el sigio XVI, sea
para la ganaderia, para la obtencién de pez, o la extraccion de madera y lefia para los
ingenios azucareros, queda regulada mediante el acotamiento de zonas para el corte y
aprovisionamiento de madera y lefia para los ingenios, o para la obtenciéon de materia
prima para la elaboracién de las cajas de la exportacion del azucar. Para poder acceder a
estos espacios susceptibles de aprovechamiento, bosques de laurisilva y de "pinus cana-
riensis”, se necesitaban licencias del Concejo, a quien competia su autorizacién, y en caso
de incumplimiento la normativa establecia severas penas a los infractores. Una parte
importante de la superficie insular era de montes y baldios que no fueron repartidos en los
primeros momentos, sino que la titularidad de los mismos correspondia a la corona, y al
concejo por delegacion, por lo que éste pudo disponer de amplios recursos de facil explo-
tacion tanto para limitar las talas como sobre todo para cobrar una serie de derechos sobre
el corte de madera. Si bien el control sobre los montes de las islas es algo comun, existen
bastantes diferencias entre el ordenamiento de Gran Canaria y el de Tenerife respecto a la
madera, pues la primera isla dedicd la mayor parte de la tierra cultivable a cafiaverales
desde los inicios de la colonizacion castellana, y de hecho las necesidades de madera y la
deforestacion consiguiente fueron procesos graves desde el primer cuarto del XVI.

Pese a que los concejos velaran por la conservaciéon de la masa forestal, algunos frau-
des fueron a veces pertrechados precisamente por los encargados de la elaboracion
de la normativa, al ser buena parte de los regidores grandes propietarios de cafa de
azucar, y sin desconfiar de las preocupaciones formales de los cabildos, no hemos de
olvidar que era una fuente de ingresos sustanciosa para la corporacién, o también de
beneficios individuales3s.

33. MORENO FUENTES, F.: Las dalas de Tenenfe (Libro V
de dalas originales). La Laguna, 1988, pp. 122-123,

34, Se estima gue la inversién para la construccién de este
complejo industnal ascenderfa hacla 1530 a dos miliones de
maravedles de coslo, de los que 700.000 se destinaban a
amortizar Ios costes y el resto eran los beneficios del dueno.
con un rendimiento que glraba entre el 65% y el 200%. De ahi
que la conslruccion inicial del ingenlo fuese afrontada casi en
su totalidad por mercaderes extranjeros dotados de liquldez
(genoveses y catalanes, y en La Paima flamencos). que podi-
an llegar asl a ser grandes propietarios: LADERO QUESADA,
MA. "La economla de las Islas Cananas 8 comienzos del
sigio XVI", Anuario de Estudios Americanos, XXXI (1974),
Sevila. p. 745: LOBO CABRERA, M.: “"El comercio canario-
europeo en liempos de Carlos |, XIV Coloquio de Historia
Canario-Americana, (2003), Las Palmas, p. 173. Sobre la pro-
ducclén azucarera segun el numero de ingenios y sus rendi-
mientos, véase MACIAS HERNANDEZ. A.; “Canarias 1480
1600: economia azucarera y crecimienio econdmico™
Historie do Agucar. Rotas e mercados. Funchal, 2002, p. 172,

35. RONQUILLO. M. y AZNAR, E.: Repartimientos..., n° 6: En
1536, reafiza una peticién Bartolomé Barba de lierras que
lindan con Benito de Santana, llegan a los Riscos de Angro y
vuelven alaD de T dar, el bar illo abajo
que sale a la Degollada hasla dende esla el barranco de
Tejeda™. Se le conceden “no siendo monte”, 20 fanegas con
tanto que “el monte que en ella se oviere para engenos quan-
do lo desmontare lo usare algun sefor de engeno e se con-
cierte con el.
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36 Generalmenie se calcutaba el caudal de agua necesario
para irrigar una parcela de cafiaveral en unos 15liros/sg. para
regar una [anegada de tierra de canaveral en un fiempo de 12
horas, eilo correspondla a la "azada™. y el lumo de nego de
cada parcela se denommna "dula’.

37 1504, enero, 16 Cit SERRARAFOLS. E y ROSA OLIVE-
RA, L. de la. Acuerdos dof Cabitdo de Tenerife (1497-1507) 1.
La Laguna, 1949, p 69
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Oftra de las preocupaciones del concejo era el agua, tanto para los riegos de los canave-
rales como para el funcionamiento de los ingenios, por lo que legislaron sus usos y apro-
vechamientos. Hemos visto que la estructura de |la propiedad del agua, la especulacion a
que dio lugar, la concentracién de aguas en manos de quienes disponian de capital sufi-
ciente para realizar las inversiones que requeria la "traida" de agua a los cafaverales e
ingenios azucareros, tiene relacién con el tipo de repartimientos en los que predomina el
sistema de data mixta, y dada la relativa escasez de agua en el Archipiélago, termina pro-
piciandose su adscripcion a la tierra. Eilo provoca que a lo largo del siglo XVI se despla-
zase hacia un modelo de adulamiento, o de asignacion de turnos de agua, dulas, a horas
fijas a los regantes36. De ahi la estrecha relacion y asociacion del cultivo de la cafa
mediante acequias, el asentamiento de los ingenios dentro de la red de irrigacion y la
construccion de ingentes obras de infraestructura hidraulica, y pese a vigilarse, encontra-
remos frecuentes apropiaciones de estos recursos por parte de los duefios de las hacien-
das, pasando a ser de propiedad privada, de quien habia realizado la infraestructura, y
dicha privatizacién permitié un control social efectivo sobre quienes no poseian el precia-
do recurso hidrico. Recordemos a éste respecto la actuacion de Lorenzo Palenzuela en
los Llanos de Sardina.

Dado, como vemos, que las inversiones iniciales para la traida de agua y la construccion
de acequias, eran de por si cuantiosas, y mas en una zona donde este tipo de recursos
no es abundante, se termina generando un proceso de acaparacion de este recurso prio-
ritario, y no todos los beneficiarios de tierras de los primeros momentos pudieron afrontar
la ejecucidn de la infraestructura basica. Por ello, rapidamente, se produjo un proceso de
concentracion de tierras, animados por el apoyo institucional que se manifiesta, por ejem-
plo, en la obligatoriedad de poner en regadio las tierras de sequero por donde pasan las
acequias, contribuyendo a la construccién de las mismas o a su mantenimiento en el
mejor de los casos, 0 que a quienes no pudiesen contribuir, generalmente pequenos pro-
pietarios, se les conminase a su venta a los duefios de las grandes propiedades que ya
tenian, o estaban en fase de ejecutar, acequias para el apresamiento de las aguas y su
transporte a los canaverales. Un ejemplo puede verse en Tenerife cuando se procedi6 a
la saca de agua para la acequia de Taoro, se ordend a todos los que tenian tierras "den
€ paguen para sacar la dicha agua... e que no queriendo pagar que les sea sacada pren-
da e dentro del tercero dia se venda..."37.

No obstante, el ordenador principal es el fuero, porque establece, decide, la vida de la
sociedad en muchos aspectos, y en concreto en sus capitulos de exenciones o exaccio-
nes sobre la actividad comercial, socializa espacios desde el principio: no es preciso
recordar las rebajas en el almojarifazgo o la exencion de alcabalas (que gravaban con un
porcentaje toda transaccion de compra-venta), y de todo ello se aprovecharon propieta-
rios y mercaderes evidentemente. Otros ordenadores seran los que afecten a la fiscalidad
eclesiastica: diezmos, tercias (que benefician desde el principio a sefiores de ingenio al
permitir pagar una arroba de cada cuatro de azucar quedando libres escumas y rescumas;
y a la Iglesia, pero no a los agricultores que debian pagar un haz de cana de cada 10 lim-
pios y desburgados). Pero evidentemente, a todo ello deben anadirse las ordenanzas que
recogen mas concretamente el aprovechamiento de los bienes de uso colectivo que con-



llevan algunas actividades economicas (ganaderia, ampliacion de las areas de cultivo de
cereal, monte, etc.) El espacio puramente natural, geografico, se convierte en espacio
social, integrado jerarquicamente.

Todo ello va modelando el espacio que debe o puede organizarse y, sobre todo, define los
usos econdémicos del espacio. Porque se precisa primero quien dispone del espacio: el
rey, el senor, el concejo-cabildo...Y segun ese poder de disposicidon se regulan las formas
de posesion y propiedad, y asi se vera si en el caso de la produccién de bienes econdémi-
cos, estos quedaran en manos de sus productores directos 0 no, concluyendo que -en
buena medida- la mayoria de los propietarios de tierras de cafias viven una rebaja de su
nivel econémico a favor de los grandes y de los sefiores de ingenios, que pueden o no ser
los mismos.

Por tanto, es en el nivel del control normativo local donde se observa mejor la reglamen-
tacion que apoya o protege a la agricultura de exportacién frente a otras actividades, bajo
la forma de proteccién del espacio. Por eso se delimitan espacios para las cafas, impo-
niéndose severas penas a los ganaderos que estropeasen las cafias ya fuera por el tran-
sito de ganado o porque éste, las cabras, hiciese grandes destrozos. O se prohibe el esta-
blecimiento de colmenas en las cercanias de los cafiaverales, como regulan las ordenan-
zas de G. Canaria y se extiende a los cercados de cafnaverales38. La jerarquizacion del
espacio es mas perceptible en las ordenanzas locales porque tocan mas de cerca a quie-
nes pueden salir perjudicados que suelen ser, por otra parte, quienes establecen las nor-
mas sobre situaciones concretas indeseables (para ellos), y han sido ademas los benefi-
ciados en primera instancia.

La legislacién no sélo regulo la exportacion de azucar sino también el mercado interior
para su venta, tanto los locales autorizados para la compraventa del producto, como los
precios y medidas, y la obligatoriedad de la disponibilidad de azucar y derivados para
venta al por menor. Evidentemente la produccion de azucar desempefioé un papel priorita-
rio en el mercado interior, no tanto por su consumo en si como por la generacion de una
red de comunicaciones interiores para el transporte del producto desde los lugares de pro-
duccién, los ingenios, hacia los puertos de salida al exterior asimismo regulados. Asi que
las rutas y mercados atanen tanto al mercado interior como al exterior. Y el interior no se
limita solo a la venta en el interior de cada isla, en los lugares establecidos al efecto en
régimen de monopolio (el ordenamiento de La Palma sefala que se haga en tiendas y
especierias, y el de Tenerife que sea realizado por confiteros), sino también al comercio
interinsular. Proveedores de este mercado local eran los duefios de los ingenios, junto a
los mercaderes del comercio internacional, y para evitar la competencia entre los sefiores
de ingenio se regulé estrictamente el precio de cada una de las variedades de azucar y
derivados, aunque bien es verdad que estas medidas no siempre se cumplieron en su
totalidad, pues muchas veces los dueios de ingenios se vieron condicionados a vender
el azucar adelantado a los mercaderes a menor precio del circulante en el mercado. En
cuanto al comercio interinsular, la dedicacion de parte de las tierras cultivables a cana de
azucar, provoco la necesidad de disponer de espacios complementarios atento a que no
todas las islas se podian dedicar a este cultivo. La venta de azicar conté con un singular

38. Ver nola 5.
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mercado hacia las otras islas del Archipiélago, deficitarias por sus condiciones ecoldgicas
en este producto, y asi se generd un comercio interinsular sobre todo a las islas de
Fuerteventura y Lanzarote, que proveian a su vez a Gran Canaria y La Palma de cereal,
y en menor medida a la de El Hierro, cuyo volumen poblacional era muy inferior su trafi-
co se establecié sobre todo con La Gomera perteneciente al mismo senorio. Sin embar-
go, Tenerife planificé desde los primeros momentos la complementariedad de cultivos en
la propia isla.

También el azucar determind los espacios que van a poblarse y su correspondiente arti-
culacion espacial, fijando las directrices de la organizacion territorial de cada una de las
islas y los nudos de comunicacion. La ubicacion de los ingenios sera basica para la con-
formacién de los nucleos de poblacién como sucedio en Arucas, Moya, Firgas, Santa
Maria de Guia, recordemos los casos de Moya o de Arucas, que justificaron la ereccion
de sus parroquias por el auge del poblamiento gracias al cultivo de la cafa. La atraccion
de poblacién que supuso el complejo agroindustrial generé que estos se constituyeran en
la génesis de futuros nucleos de poblacién, y que otros aumentaran su importancia, caso
de Telde, que sera un poblado importante en época aborigen donde se asienten familias
en la Vega de Telde dedicadas al cultivo de la cafa. En la obra de Frutuoso se indica que
el ingenio de Pedro Serdn en Telde mantenia mas de seis meses al ano, periodo que dura-
ba la zafra, mas de 150 hombres.

Red de caminos en el siglo XVI

Las Palmas de
Gran Canaria
.

—— Camino real
San Bartolome

de Tirajana
L]

= Camino secundano

~—— Camino terciano

@® Centro azucarero

@ Caserio azucarero

e Caserio cerealistico

Puerto

G

Fuente: A. SANTANA; E. PEREZ CHACON. Op. cit.



Respecto a las comunicaciones interiores, las ordenanzas regularon estrechamente los
puertos de salida de las exportaciones de cada una de las islas, que eran los del conce-
jo capital: Las Palmas, San Sebastian de La Gomera, Santa Cruz de La Palma y Santa
Cruz de Tenerife que era el puerto de la villa de San Cristdbal, eran {os tnicos autoriza-
dos. Lo habitual era que el azucar se trasladase desde el ingenio a los embarcaderos cer-
canos, y de ahi al puerto principal y autorizado. La carencia de vias interiores potenciod la
creacion de embarcaderos que aprovechaban las mejores calas naturales de las comar-
cas para dar salida a los productos de exportacion. Embarcaderos que permitieron el des-
arrollo econédmico de los espacios respectivos que se enlazaban por los "caminos de
herradura", como se observa por ejemplo en Telde. La salida de la produccién de sus inge-
nios hasta el embarcadero se efectuaba por el camino de Melenara y Callejon del Castillo,
hasta el fondeadero de Melenara, pero también iba a los embarcaderos de la Madera (La
Garita) o Gando.

Asi que desde los lugares de produccidn, el azdcar era llevado a los embarcaderos cer-
canos para proceder a su traslado a los puertos capitalinos, ya fuera para su exportacién
al exterior 0 para la venta en el interior de cada isla, y todo el proceso potenciara el des-
arrollo de una serie de vias interiores (hacia las zonas de lefia -y cereal- y hacia los
embarcaderos). Tenemos referencias al contrato para transportar lefia desde la montana
de Doramas al ingenio de El Palmitar siempre que el almocrebe reciba hecho el camino
para sus bestias39.

Asi que también fueron determinantes las ubicaciones de los ingenios para el desarrollo
de una red de comunicaciones interiores, en el caso de Gran Canaria destacan, entre
otros, la importancia del camino real de Las Palmas a Galdar que partiendo de Vegueta
seguia por la cuesta de San Nicolas hacia el oeste en direccion a la vega de Tamaraceite
y de aqui hacia Arucas pasando por Tenoya. En la vega nortefia se orientaba el camino
hacia Bafaderos, luego la cuesta de Silva hacia Guia y Galdar como puntos principales y
en su recorrido se encontraban la mayor parte de los ingenios azucareros. Otro camino
real partia de la capital, Las Palmas, hacia Telde por la vega de San Cristébal, valle de
Jinamar y Telde, pero también consta por Santa Brigida. Y otro camino seria el de Telde
a Valsequillo. Pero existirian multitud de vias interiores en cada espacio; una de las ven-
tajas del ingenio de Agaete era contar con lugares proximos para el aprovisionamiento de
lefa, que procedian del valle de Agaete y de Tamadaba40.

La finalidad de las plantaciones de cafa en estas islas era la fabricacion de azacar blan-
co y los derivados del aztcar para exportacion. La importancia del ingenio en Canarias
fue tal que, generalmente, el término designaba no solo el complejo industrial sino toda la
plantacion, incluyendo la residencia de los propietarios, el ingenio con sus dependencias
y las tierras anexas tanto de cafia como de cereal, la cabafia ganadera y el personal nece-
sario para su funcionamiento. Los ingenios azucareros eran una empresa privada y elitis-
ta, en la que los inversores eran los duefios de los instrumentos de produccion y del medio
de produccion, la tierra de las plantaciones, o terminaban siéndolo por las deudas contra-
idas por los propietarios iniciales. No siempre la presencia de sefiores de cafia coincidia
con la de sefiores de ingenio. Hay duenos de plantaciones que tienen ingenio en los que

39. AZNAR VALLEJO, E. y VINA BRITO, A.: "El azucar en
Canarias...”. Ob. Cil, p. 184. SERRA RAFOLS, E..
“Taganana™, Ob. Ci.., pp. 322 y ss: que el camino “lenga seis
pies de bivo e de la parte de arnba que la desfaga de mane-
13 que pueda llegar a ella bestias con serones e cargas e que
todo el monte que estoviere sobre el camino lo descubra e fo
corte para que no llueva de los arboles e que todas las vuel-
tas del camino que lo ha de hacer por donde me fuere sefa-
lado™.

40. RONQUILLQ, M., y AZNAR, E.: Repartimientos..., n° 137:
en 1544 se da noticia de un bermejal donde se apartd un
camino que va por dentro de Monlafia Bermeja “por donde
iba la madera a los ingenios del Palmilar Nuevo™, lindes cue-
vas de Buenaventura y el Palmitar de Galdar. N° 17: en 1539,
en el Aumastel, se cita el camino que va del ingenio de
Gonzalo Ruiz a la Montafia Doramas. Y en Telde, en 1531, el
camino que va del ingenio de Pedro Barva a Valsequillo. N°
160: en Aghimes, se cita el camino que sale de Aguiimes "por
detras del pueblo que es por donde suben y traen leda para
el ingenio™. En 1544 (n® 116), se hace constar el tabaibal que
esta en el barranco de Las Palmas y por abajo con la acequia
del molino del ingenio que tiene ahora Diego Diaz. de Dofia
Marla de Herrera (en Los Silos, Santa Brigida), y “ha de dar
al camino que de esta ciudad va a dicho ingenio™. Esta ultima
peticién se acepta "dejando libre y ancho el camino”.
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41. Asi por eemplo en el pago de Moya encontramos propie-
tarios de dos suertes de cafia en el afo 1505, que ewidente-
menie llevarfan a moler al ingento pnncipal. Cit FUENTES
REBOLLEDO, 1.. "Addenda a los documentos canarios er el
RGS (1501-1510)". Boletin Millares Carlo, 21. Las Palmas de
Gran Canana (2002). Doc. n° 41.

42. VINA BRITO. A “El azucar base econémica para la con-
soldacién de una elite”. X! CHCA Las Palmas de Gran
Canaria (1996), pp 358-371 Ver también: GAMBIN GARCIA,
M.. "Los genoveses y el negocio del azucar lensiones socia-
fes en Gran Canaria en tomo a 1500", XV CHCA Las Paimas
de Gran Canana (2004).

43. Algunios autores han sedalado que Cananas a mediados
del siglo XVI rompié sus fazos con la economia castellana y
mediterranea para volcarse hacia su destino atlantico Véase,
entre otros, MACIAS HERNANDEZ. A.. "Canarias y la crists
del siglo XVil. La singularidad isleAa”, pp 179.
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muelen sus canas y cultivadores que no disponen de ellos, ya porque no les era rentable
(sus plantaciones no eran importantes a tenor de las tareas v flejes que llevan al ingenio#')
o porque no disponian de capital para una obra tan costosa. Inclusive, algunos duefios de
ingenio se verian avocados a atraer las cafias de los propietarios colindantes. Es facil adi-
vinar quien se beneficia de la normativa al respecto, y como puede obligarse (ventas for-
zadas, participacién obligatoria en los arreglos y mantenimientos de acequias, acapara-
miento del agua, etc.) al pequeno propietario a vender, o/y moler en los ingenios de los
Mas ricos.

Aunque nos hemos detenido en las relaciones del espacio con el poder y la sociedad,
otras repercusiones de todo ello son facilmente visibles en la estructura social, pues el
repartimiento inicial y los sucesivos procesos de acaparamiento de tierras y aguas que se
acentuaron por el reconocimiento del derecho de algunos a construir ingenios para la
molienda, generaron una estratificacion social desde los primeros momentos, relacionada
con el montante econémico que se detraia principalmente de las plantaciones de canfa y
su transformacion en azucar para exportacion. Y, en ultima instancia ello afecta al terreno
politico porque no sélo define la élite inicial sino que con la instalacion de importantes
colonias mercantiles, el cultivo y transformacion de la cafa, posibilita una rapida acumu-
lacion de capitales con trabajo esclavo, y la consiguiente integracion de los que disponen
del capital en dicha elite42.

La riqueza que los ingenios otorgan a sus propietarios les permite obtener y mantener el
control econdmico y, por ende el social, en cada espacio insular, estando en el origen del
desempefio de importantes cargos a nivel local, por lo que el azucar confiere la base para
la consolidacion de la elite. De hecho, buena parte fueron regidores u ocuparon cargos de
relevancia, por ejemplo los tres propietarios de los ingenios de Telde que ocuparon la
alcaldia de la localidad entre los afos 1498 y 1512.

La fase de alza del azucar canario se mantuvo desde la conquista de las islas hasta apro-
ximadamente el afo 156043, siendo sustituido progresivamente por el procedente de las
Indias. Y, pese a que, como hemos visto, a lo largo del s. XVI aparecen varios ingenios
nuevos en cada isla, en el siglo XVII practicamente ya no se construyen ingenios, aunque
ello no suponga la desaparicion del la tierra plantada de cafa.



6. AZUCARES, MIELES Y REMIELES

Ana Vina Brito. Universidad de La Laguna.

Si bien es verdad que hoy en dia el azucar constituye un producto primordial, ya sea de
cafna o de remolacha, a pesar del estigma negativo que comenzd a adquirir en las socie-
dades occidentales del siglo XX, el azucar y lo dulce forman parte a nivel general de la
representacion de la comida. En el caso concreto que vamos a analizar, que es el de
Canarias, persiste el topico de que somos grandes consumidores de azucar y los palme-
ros los mas golosos.

La tematica relativa al azicar y sus derivados ha sido analizada desde perspectivas his-
toricas, economicas, botanicas, filologicas, etnograficas, ha formado parte de los estudios
sobre historia de la alimentacion y también de la antropologia culturalt. En este trabajo nos
centraremos fundamentalmente en los procesos de transformacién de la cafia en azucar,
sus variedades y derivados en Canarias en el primer siglo tras la incorporacion del
Archipiélago a la corona castellana.

Para situar la importancia que este producto tuvo en las denominadas "islas del azucar"
consideramos necesario realizar una breve introduccion sobre los distintos usos que ha
tenido el azucar en el contexto general, en segundo lugar abordaremos para el caso
especifico de Canarias el control exhaustivo de que fue objeto en el proceso de transfor-
macién de la cafia en azucar y sus derivados y, por ultimo, centraremos nuestra exposi-
cion en las distintas variedades de azucar y derivados: conservas, confituras y dulces.

Durante la Edad Media el azucar tenia un fuerte competidor en la miel por lo que el con-
sumo era reducido, se consideraba un producto raro y exético y por supuesto caro que
solo se vendia en farmacias y especierias aunque poco a poco ira formando parte de los
gustos alimenticios de las poblaciones europeasz2.

Hoy dia se plantean diferentes teorias sobre el inicio de las plantaciones de cana desde
sus remotos origenes en Guinea Papua donde se domestico la Saccharum officinarum
hasta el consumo de azucar una vez extraido de la planta un zumo dulce apto para el con-
sumo. Se conservan textos chinos de la transformacién de la cafa en azucar, aunque no
se puede afirmar en que momento fue considerada edulcorantes. En la India, por ejemplo,
se le reconocian propiedades curativas que aun perduran. También contamos con refe-
rencias de su utilizacién en el mundo antiguo; en efecto Dioscorides en su Materia
Médica* nos habla del azucar de cana:

Es una especie de miel concretada, que se dize Sacharo, que se encuentra en una cana
en la India, y en Arabia, cuajada sobre las carias a manera de sal: a la qual también se
parece en demenuzarse entre los dientes muy facilmente... Es molificativa del vientre esta
miel mezclada con agua hervida, es conveniente al estomago, sirve a las enfermedades
de la vexiga y de los rifiones; y metida en los ojos, resuelve todas aquellas cosas que obs-
curecen la vistas.

En algunos tratados de medicina musulmanes, se la prefiere a la miel, como sefalaba
Avenzoars es mejor para ciertos jarabes para curar dolencias estomacales, del eséfago o
de la vegija. También tenemos referencias de recomendaciones del uso de la miel y el azu-
car para ancianos y paraliticos, pero no para personas de complexion caliente. Autores

1 La bibliogratia relativa al azicar es muy ampha y puede
consultarse en o que concieme a los aspectos histéoncos para
el caso de Canaras en VINA BRITO, A y RONOUILLO
RUBIO. M . “El azucar en Cananas. Balance hislonografico y
perspectvas de investgacion”. en LUXAN MELENDEZ. S. y
VINABRITO. A (Coordinadores): £ azucar y of mundo atidn-
nco. Cabildo Insular de Gran Canania Las Palmas de Gran
Canana, 2006. pp. 239-266 A nwvel general la pAgina web de
la Asociacion Intemacional de Historia de la Cana de Azacar:
htip /fwww.aihca.org

Llamamos la atencién de otras publicaciones, por ejemplo el
trabajo de MINTZ, S Dulzura y poder. Ef lugar del aziucar en
Ig historia modema Siglo XX1, Madrid, 1996 Este autor sena-
ta que el azucar en la histona de la almenlacion ocupa un
tugar destacado, se ha vinculado con la expansién arabe por
el Maduterrdneo, la colonizacibn de Aménca. la nuincidn en la
etapa de la ] yel del

europeo. pero también que este producto liene una sene de
condicionantes lanto econdmicos como politicos y ecolégi-
cos

2. Véase a este respeclo las Actas de! Cuarto Seminano
Intamacional: Lo duice @ lg conquista de Europa. celebrado
en Granada en 1994, que recoge un imporianie numero de
trabajos relativos a los usos del azucar en la Anugliedad, en
el mundo arabe, asi como su smporancia en Iralados culina-
nos.

3 SABBAN, F.. "Conlinuité et rupture histoire des lechniques
sucriéres en Chine ancienne” en Aclas dei Tercer Seminano
Intemacional. Produccibn y comercio del azucar de cafo en
época preindustrial Granada, 1993, pp 247-266

4 Este aulor del siglo | D.C. recoge en su Malena Médica
todo el saber fanmacoldgico de su lempo. La primera impre-
sion del texto gnego tuvo lugar en 1499 y en 1555 en
Amberes se publicd Ja pnmera raduccdn castellana con
comentarios y glosas de Andrés Laguna.

5. Textos cados entre otros por DIAZ GARCIA, A. “El aziicar
en los textos drabes medievales™ en Acfas del Segundo
Seminario Intemacionsl. La ceta de szucer en el
Moditerrango Mofni. 1990, pp. 65-66, y GARCIA SANCHEZ.
E "El azucar en Ia alimentacion de los andalusies™ Actas del
Primer Seminano Intemacional: La cafa de azicar en iempo
de los grandes descubnmientos. Motnl, 1989, p. 209

6 Médico mispanoarabe del siglo XII Seguimos lo expuesio
por Expiracién Garcia al analizar el Tratado sobre la supeno-
ndad de la miel sobre el azocar en “El azdcar en la almenta-
cién .. Ob. Cit. p. 221,
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7 Destacar los numerosos trabajos de Antoro Malpica sobre
el azucar en la cosla granadina y citamos a modo de ejemplo,
MALPICA CUELLO, A" “La cullura del azicar en la costa gra-
nadina” en Actas def Pnmer Seminano intemacional” La caia
de azicar en empo de los grandes descubnmiantos (1450-
1550). Granada, 1989. pp 157-171

8 GONZALEZ TASCON. | y FERNANDEZ PEREZ. J: “EI
azucar en el vigJo mundo. El impaclo de su elaboracién® en
Actas del Primer Seminano.... Ob Cit.. p. 103. Fue precisa-
mente en tomo al siglo X1l cuando los drabes trasmitieron a
los crisuanos las diferentes técricas de transformacidn de la
cafia en azdcar

9 Vedase a modo de ejempio el trabajo de BARCELO, C y
LABARTA, A.. "Azicar y medicina en el mundo islamico™.
Actas def Cuarto Seminanio . Ob Cit., pp. 63-75

10. RAMOS ACOSTA, C L.: "El azucar y 1o dulce. Una revi-
sion desde las Ciencias Sociales™. Memona de Investigacion
presentada en la ULL. en 2005, bajo la direccidn del Dr.
Femando Estévez.

11 FLANDRIN, J L.: "El pzucar an los ibros de cocina fran-
ceses del siglo XIV al siglo XVIII© Actas def Cuarto
Seminano ,0b. Cit, pp. 195-217.

12 KUNHE, R.. “Usos dietéticos y fammacéuticos segun los
meédicos  4rabes medievales™. Actas del Cuarfo
Seminario...,Ob. Cit., pp. 41-62; LABARTA, A. y BARCELQ,
C.. "Aziicar y medicina en el mundo 1slémico” IDEM, pp. 63-75
y WAINES. D : “Sugar in andalusi home remedies”, IDEM. pp.
77-86
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arabes mencionan generalmente el azucar como ingrediente medicinal es el caso, entre
otros, de Avicena autor del cannon Avicennae que siguio vigente en Europa hasta el siglo
XVl y a quien se le ha atribuido “... en lo que a mi respecta las golosinas son buenas...".

E! cultivo de la cafia de azucar en la Peninsula Ibérica es bastante tardio?, con la incorpo-
racion de este territorio al Islam se introdujo, entre otros cultivos, la cafa de azucar y las
técnicas para su elaboracién. La primeras noticias de su fabricacion se situan en el siglo
X8 y en la Espafa cristiana su uso generalizado serd mas tardio, aunque durante el
periodo medieval y renacentista se consideraba que un boticario que no tuviera azucar era
un signo de escasez.

Como puede suponerse al ser un producto nuevo y de uso casi exclusivo en farmacopea?
la utilizacion del azucar en la dieta alimenticia fue bastante reducido en aquellos momen-
tos aunque ya en la corte de Abd al-Rahman Il comienzan a emplearse platos azucara-
dos, dulces, pasteles, etc., es decir, se introducen nuevas especias cuyas virtudes y la de
las medicinas en la Edad Media llegaron a entrelazarse segun la concepcién vigente que
no era otra que el modelo médico humoral derivado de la medicina hipocratica y galénica
y que consideraba el azlcar "...un alimento inapropiado para aquellas personas cuyo tem-
peramento humoral era incompatible con las cualidades de la misma™o.

El uso como especia permitié el paso de la botica a la cocina y la estimacién social del
azucar fue ganando terreno poco a poco y ello hizo que este producto que en principio era
para enfermos, extranjeros y grandes personajes pasase al conjunto de la poblacién a
medida que fue aumentando la produccion y consecuentemente el descenso de los pre-
cios hasta convertirse en un alimento de facil acceso y formar parte de la dieta de la pobla-
cion trabajadora. Para elio era necesario la transformacion de la cafia en azucar pues sélo
en casos excepcionales se alude al consumo directo de "caia dulce” que en ocasiones
fue objeto de comercio, pues entre otras propiedades su consumo “rejuvenecia, daba sen-
sualidad al cuerpo, refrescaba el higado y blanqueaba los dientes”. Esta ultima propiedad
seguia manteniéndose a nivel popular hasta el siglo pasado en algunas islas de nuestro
Archipiélago.

Junto al uso medicinal, también el azucar presentaba una serie de virtudes dietéticas, asi
se sefalaba que esta especia dulce, adaptada a l10s medicamentos contra la fiebre, era
un edulcorante que moderaba la violencia de las especias fuertes y poco a poco se inclu-
ye en los tratados culinarios, como sefiala por ejemplo Flandrin para el caso de los fran-
ceses', donde la frecuencia del empleo del azucar va en aumento, aunque era aun infe-
rior a la consumida en otros territorios como Inglaterra o Italia.

Son abundantes los estudios sobre los usos dietéticos y farmacéuticos del azucar, sobre
todo en lo relativo al mundo arabe por lo que no insistiremos en ello, recordar unicamen-
te las virtudes del aztucar como alimento de alto poder nutritivo, medicamento de propie-
dades terapéuticas y fisioldégicas propias y como aglutinante y edulcorante que participa
en la composicioén de gran cantidad de preparados farmacéuticos2.



En sintesis el uso del azucar se hace cada vez mas frecuente y las cualidades asociadas
al mismo han sido diferentes segun el devenir histérico, seguira en farmacopea, pero tam-
bién era cada vez mas frecuente en los tratados culinarios, aumentan las ventas al por
menor y se produce un alza en el consumo de dulces e incluso formé parte de las racio-
nes que se diercn a los soldados cuando iban a la guerra en el Antiguo Régimen. Como
ha sefalado A. Vieira?3, el azicar que habia sido considerado como un remedio, ya en €l
XVI era un alimento y la disponibilidad de productos y subproductos contribuy6 para que
se ensayasen nuevas formas de uso, con una mesa cada vez mas dulce sin olvidar ia aso-
ciacion mental entre lo dulce y su plasmacién en el lenguaje.

El azucar, en sus distintas variedades, a partir del siglo XVI, pasa de ser usado casi exclu-
sivamente como medicamento y aplicacién farmacolégica, documentada en recetas de
hospitales y casas de la misericordia, y como un producto de lujo a un alimento de con-
sumo cada vez mas frecuente, a medida que aumenta la produccién, baja el precio y su
consumo se hace mas accesible, generando ya en aquella época algunas preocupacio-
nes en las administraciones locales sobre todo en lo que respecta a los derivados que
eran los de consumo mas frecuente, como lo demuestran por ejemplo los Acuerdos del
Cabildo de Tenerife en el primer cuarto del sigio XVI que manifiestan su preocupacion
“porque si los ninos comen golosinas enferman”. Planteamiento que encontramos en
numerosos autores posteriores, por ejemplo Carton quien sefalaba en relacion al consu-
mo al consumo de azucar en el siglo XIX que "demasiadas golosinas producen desmine-
ralizacion de los tejidos”.

El consumo interno del azucar no estaba muy generalizado, 0 eso al menos podemos
intuir a tenor de la reiteracidon de la obligatoriedad de su venta en tiendas y especierias,
ni tampoco sus derivados a los que no se consideraba un producto de lujo sino un alimen-
to basico, como podemos observar en el caso de las rapaduras “antano era alimento de
gente pobre y no una golosina™4, y aun en el siglo XX se le considera alimento de pobres
en ciertas areas de Venezuela o Brasil, pues el azucar puede ayudar a suplir la insuficien-
cia calorica de estas poblaciones.

Antes de pasar a exponer el proceso de elaboracion del azicar's y sus derivados consi-
deramos necesario recordar que la implantacion de la cana de azucar en el Archipiélago
y concretamente en las islas de Gran Canaria, La Gomera, La Palma y Tenerife, fue coe-
tanea al proceso de colonizacion de las islas y, al igual que habia sucedido en Madeira,
en Canarias la planta se adapté al nuevo sistema y dio muestras de una elevada calidad
y rentabilidade.

Sobre este producto se llevé a cabo una estricta reglamentaciont? que tenia como objeti-
vo prioritario afianzar el control publico sobre la misma y, ademas, al ser el principal pro-
ducto de exportacion de las islas, el ordenamiento local incidié fuertemente tanto sobre el
cuitivo como sobre el proceso de transformacion, sobre el que incidiremos a lo largo de
esta exposicion.

En Canarias, al igual que otros lugares de la Corona, tras la incorporacién de este territo-

13. VIEIRA. A O Agucar @ O Quotidiano. Funchal. 2004,
p 16

14. Esta afimacion ha sido manifesiada entre otros aulores
por Agustin Millares Cubas para quien "Antafio un obrero se
desayunaba con media hbra de pan y una rapadura” y afirma-
ba también que la rapadura “es el mas apreciado de lodos los
duices de la reposteria canana®

15. Proceso que se efectuaba en el ingenio que es la deno-
minacion empleada en Canarias y que contaba con diversas
dependencias’ casas de molenda, de prensas, luego la casa
de calderas para la cocodn en las fomallas, la casa de refinar
donde lenia lugar (a cnslalizacién y se vertia en las formas y
la casa de purgar donde se soldificaba. Vedse enve olros,
LOBO CABRERA, M.: "El ingemo en Cananas” en Hisfona &
Tecnologia do Agucar Funchal, 2000, pp. 105 y ss.

16. VV AA. Canaverales, Ingenios y Trapiches. Proyecto
INTERREG 11IB MAC 4 5 C 14. (Allantica), En prensa.

17. VINA BRITO, A. y RONQUILLO RUBIO, M.: “El control
nonmmatvo del azycar en Canarias™,, en O Agucer @ 0
Ouotidiano Funchal, 2004, pp. 303-341
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18. AZNAR VALLEJO, E. La Infegracion de las Istas Cangnas
a ta Corong de Castilia (1478-1526). 2* edic Las Paimas de
Gran Canaria, 1992

19. AZNAR VALLEJO. E "Navegacién ocednica y expansién
comercial™. La Peninsula Iibérice en I8 ars de los
Descubnmiontas (1391-1492). Sevilla, 1977, pp 343-370.

20. 1523, jutio, 3. Cit. AZNAR VALLEJO, E.. VINA BRITO, A.
el al. Documentos Cananos en el RGS (1518-1525). La
Laguna, 1991, Doc. n® 476

21 DIAZ PADILLA. G y RODRIGUEZ YANES, J M &/
Sefiorio en las Cananas occidsntales La Gomera y EI Hierro
hasta 1800. La Gomera y El Hierro, 1990, pp 417 y ss.
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rio a la corona de Castillas, se trasplanto el sistema vigente, es decir el derecho y las ins-
tituciones castellanas y a nivel local se crearon concejos que eran la unidad basica de
administracion local y cuya organizacion dependia del fuero poblacional, los ordenamien-
tos reales y las ordenanzas concejiles.

Podemos observar en este territorio desde los primeros momentos algunas especificida-
des que vienen determinadas por la necesidad de aumentar el poblamiento de las islas y
el despegue econdmico consiguiente, que es facilmente perceptible en el régimen de
franquicias. El sistema fiscal en este archipiélago se basaba en un almojarifazgo inspira-
do en el sevillano pero mas bajote. Ello trajo consigo una serie de ventajas de la partici-
pacion de las Islas en la hacienda regia, que se observa sobre todo en la exencién de
alcabalas, pedidos y monedas de Gran Canaria por 20 afos, a cambio de pagar un almo-
jarifazgo del 3%, franquicia que se amplié a perpetuidad en 1507, coincidiendo con la ele-
vacion del almojarifazgo a un 5%. Las islas de La Palma y Tenerife disfrutaron de franqui-
cia por 25 afos y posteriormente un almojarifazgo del 5% al igual que Gran Canaria, ele-
vandose a partir de 1528 a un 6% y asi se mantuvo hasta el siglo XIX.

El disfrute de estas franquicias en los primeros momentos llevé a algunos grandes propie-
tarios, que a su vez eran exportadores de azucar directamente o en conexién con merca-
deres, a plantear serios litigios con los concejos insulares si estos intentaban vulnerar la
normativa general, como sucedié en La Palma en el afio 1522. Hasta ese ano la Isla dis-
frutd de exencién de franquicias pero el Concejo les impuso ciertos gravamenes para la
exportacién, 1o que se solventé tras la sentencia a favor de los apelantes, Monteverde,
Socarras y Spindola, para que no se le cobrasen derechos sobre el azucar, trigo y ceba-
da embarcada en el aino 1521, pues el encabezamiento del 5% no entrd en vigor hasta el
ano 152220,

Estas exenciones generales no sélo afectaron a las tres islas de realengo productoras de
azucar sino también a una de las islas de sefiorio, La Gomera, la unica en la que se cul-
tivd cafia de azucar en el siglo XVI. El sistema impositivo fue exactamente igual que el
impuesto para las islas de realengo con un almojarifazgo de un 5 6 6%. El azucar alcan-
z6 tal importancia que en la aduana de esta Isla se le cita como el 6% de la aduana sin
especificar el producto e incluso en los considerados "afios buenos" que correspondian a
un elevado volumen de exportaciones, en torno a 1557, se afirmaba que la renta por la
saca del azucar equivalia a la obtenida por el quinto y el almojarifazgo de todos los demas
productos exportados?!.

Estas exenciones de franquicias vigentes para el Archipiélago fueron impulsadas por la
administracidon central, a pesar de que el sistema fiscal castellano en la Baja Edad Media
se basaba fundamentalmente en el desarrollo mercantil y si bien la incorporacion de
Canarias a la Corona coincide cronolégicamente con la anexion de otros lugares como
Granada, las franquicias aplicadas a las islas fueron mucho mas amplias, pues en el caso
granadino fueron parciales y temporales, mientras que en Canarias siempre fueron muy
bajas respecto a las del resto del territorio peninsular, quedando exentas las Islas de
pechos o servicios de mayor cuantia.



Si hay un elemento que caracterice el régimen fiscal de Canarias y que marque un rasgo
diferenciador respecto al resto de la monarquia es la no aplicacion de las alcabalas, pues
este impuesto que gravaba con un porcentaje todas las transacciones de compra-venta
fue eliminado para las islas, 10 que supuso un amplio margen de exenciones tributarias a
la poblacion. Este sistema fiscal afectd sobre todo a las islas de realengo y en el caso de
La Gomera, isla de sefiorio como ya hemos sefalado, la principal recaudacion para los
sefores era el derecho de quintos de las aduanas. Autores como Ladero Quesada o Aznar
Vallejo22 se han ocupado de la aplicacion de la legislacion general de la Corona en
Canarias, por lo que no insistiremos sobre este particular.

Desde la incorporacion de Canarias a la corona de Castilla estas franquicias, teéricamen-
te, solo eran de aplicacion para los vecinos y moradores pero en la practica beneficid a
los mercaderes que desde los primeros momentos acuden al Archipiélago e incluso los
navios procedentes de Canarias que arribaban al puerto de Sevilla cargados de azucar
generalmente aluden a que vienen de Indias para eximirse del pago del almojarifazgo, o
eso al menos podemos deducir de las quejas presentadas por el almojarife de Sevilla,
Juan Aleman, en el ano 152423,

Estas ventajas iniciales en cuanto a la participacidn de las islas en la hacienda regia afec-
taron positivamente a las rentas eclesiasticas, siendo el diezmo practicamente la unica
contribucion eclesiastica que obligaba a toda la pobiacion.

El diezmo de los azucares planted desde los inicios una situacion especial puesto que
debia potenciarse la instalacion de pobladores y contribuir al menos a no entorpecer los
inicios de una agricultura de exportacién prioritaria que en el caso de las tres islas de rea-
lengo, asi como en La Gomera, estuvo orientada a |a plantaciéon de cahaverales.

La puesta en cultivo de esas tierras, la construccion de una red hidraulica imprescindible
para la produccion de cana junto a la obtencion del producto final mediante un complejo
proceso de transformacion de la cafa en azucar requeria cuantiosas inversiones y por ello
se establecio en los primeros momentos que la mitad de la produccion de los sefiores de
ingenios quedara exenta, por lo que invariablemente el diezmo se estipuld en "una arro-
ba de azucar blanco de cada veinte, quedando libre las escumas y rescumas”. Tal medi-
da no solo beneficié a los "senores de ingenio” sino que supuso un considerable benefi-
cio para los receptores del diezmo, al percibir por la citada renta una determinada canti-
dad de azucar y no obtener la décima parte de las cafias. Pero no todos aceptaron esta
forma de diezmar, pues los agricultores salian perjudicados con tal medida ya que ellos
argumentaban que estaban obligados a pagar "uno de cada diez haces de cana, una vez
limpios y desburgados”.

Esta situacion generd una serie de enfrentamientos?¢ por la forma de pago, pues si éste
se efectuaba en una décima parte de haces de cafna afectaba a los plantadores y si se
exigia un diezmo del azucar, los implicados eran los duefios de ingenio. Los inicios del
conflicto se observan pocos anos después de la incorporacion de las islas a la Corona,
pues ya en torno al afio 1484 se decidio la imposicion sobre los labradores que abonaban

22. LADERO QOUESADA, M. A La Hacienda Rosl de Castilla
La Laguna, 1973; LADERO QUESADA. M. A y AZNAR
VALLEJO. E “La haclenda real en Canarias peculiandades
y rasgos comunes con el régimen general de Cashlla a
comienzos del siglo XVI°, IV CHCA. Las Palmas de Gran
Canaria (1982), pp 77-108 AZNAR VALLEJO, E. s
Integracion de las isfas Cananas.. . Ob. Cit Este autor anali-
za en su frabajo los ingresos generados por las tercaas rea-
les, enire otros.

23. 1524, abnl, 15 Burgos. Cit. AZNAR VALLEJO, E., VINA
BRITO, A. et aliz Documentos cananos en el RGS (1518-
1525} La Laguna, 1991, Doc. n® 532,

24. El enfrentamiento por el diezmo de jos azucares ha sido
analizado entre otros autores por AZNAR VALLEJO, E.. La
integracion do Ias Isles Cananas. . Ob. Cit.; DIAZ PADILLA,
G. y RODRIGUEZ YANES. J. M. El Senorio de las
Cananas .., Ob Cit.; CASTANEDA, P. “Pleito sobre diezmo
de azucar en Santo Domingo y en Cananas™. Il CHCA (1977),
Las Palmas (1979). Tomo I, pp. 247-272, enlre olros
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25. AZNAR VALLEJO. E.. VINABRITO, A. et alil: Documentos
canarios en..., Ob. Cit. Docs. n° 43 y 132,

26, £ Concejo de Tenerile en sus Acuerdos recogit ia senten-
cla dada por su Santidad sobre el diezmo de los azicares y
requiere al notario para que no diese testimonio de ja citada
notificacién sino cuando se reuniesen lodos los regidores.
MARRERO, M.; RIVERO, B, PADRON. M.: Acuerdos de/
Cabiido Vil (1545-1549). La Laguna, 2000. Doc. n° 43 de 18
de junio de 1546,

27. 1538, lebrero, 26. Valladolid. Archivo General de Indias
{AGI). México, 1088. L.3, fol. 4v. Una Real Céduta, remitida a
la Audiencia de Nueva Espafia, seflalaba la reciamacion
hecha por el obispo de Taxcala para que el contador Rodrigo
de Albomoz, “que tenle un negocio de azucar a témino da le
ciudad de Veracruz, diezme en azucar y no en dineros, de 20
armobas una, segun como se usaba y acoslumbraba en ias
Isias de Canania y en las olras islas donde hay ingenios de
azucar”,

28. Segun la demanda electuada por Diego de Sanmartin en
el afio 1521. Cil AZNAR VALLEJO, E.; VINABRITO, A, el aln:
Documentos cananos en ef RGS (1418-1525).La Laguna,
1991. Doc. n® 318,

29. 1557, agosto, 26. HERNANDEZ MARTIN. L. A:
Protocotos de Domingo Pérez, escribano publico de Le Paime
(1557-1558). SIC de La Palma, 2002. n° 1347.

30. IDEM: Doc. n° 1379. Cit. VINA BRITO, A.. "La Hacienda
de Tazacorle {La Patma)~, Anuerio de Esludios Atlénticos. 50.
Las Patlmas de Gran Canana, 2004, pp. 545-587.
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una veinteava parte de la produccion azucarera, asi los agricultores pagarian el diezmo
del primer azlcar, exencién de la miel y azucares de los duefios de ingenios y obreros.
Una primera sentencia sobre este tema se dictaminé en 1487 confirmandose la practica
tradicional que se mantuvo al menos hasta 1515; al afio siguiente el cabildo catedralicio y
el nuevo obispo trataron de percibir el diezmo sobre la totalidad del azticar producido por
lo que la renta se extendia a los duefios de ingenio, intento que hubo de abandonar en
1519 ante la amenaza de volver a diezmar de los cafiaverales2s.

Tras numerosas intervenciones en las que se aludia a que los labradores darian el diez-
mo de todos los azlcares, al igual que los obreros o duefios de ingenio quienes ademas
abonarian el 15% de las mieles y remieles que les quedaran y por ultimo los duefios de
los ingenios darian el 1% sin deduccion de gastos. El litigio no se solventara definitiva-
mente hasta 1543, con un Breve del Papa Paulo Ill "Ad hoc Deus constituit”, aunque no
se le hace saber a las partes interesadas hasta varios afos después, al menos hasta el
afio 154726, quedando establecido el procedimiento que a partir de ese momento se utili-
zaria para el diezmo de los azucares, anulando cualquier costumbre anterior: se pagaria
el diezmo de la masa, antes de la divisién entre labradores y duefios de ingenio. La cuota
se fij6 en un 5% para los primeros azucares blancos y purificados y el 4% para los de las
otras calidades: refinado, escumas, mascabado, etc., y el diezmo afectaba a todos los
participes tanto en las fases de cultivo como de transformacién. Este largo pleito que duré
mas de 30 anos era basico para la iglesia canaria pues el diezmo del azlcar era la prin-
cipal fuente de ingresos de esta institucion.

Este modo de diezmar de los azucares no s6lo se mantuvo en Canarias sino que se
llevo a las Indias, tanto a las islas como al continente como se observa por ejemplo en
Santo Domingo, pues el mismo Breve del Pontifice que se dio para Canarias se trasla-
do a La Espafola y lo mismo sucedié en México, donde el obispo de Taxcala apela al
caso de Canarias para diezmar los azucares de Veracruz en 153827, por sélo citar dos
casos.

El diezmo de los azucares que percibia la catedral de Canaria en ocasiones era arrenda-
do o vendido a particulares como sucedi6 por ejemplo en el afo 1502 cuando Diego de
Sanmartin subarrendé al mercader Pedro de Almonte el diezmo de todo el azicar del
beneficio de Telde por cuantia de 950 arrobas de azucar pagaderas en ciertos plazoss.
Una situacion semejante encontramos en el afo 1557 en que el cura y vicario de la isla
de La Palma, Francisco Sanchez, en nombre del dean y cabildo de la catedral de Canaria,
vendié a Gonzalo Yanes, hacedor de Juan de Monteverde, todos los azucares y mieles
que pertenecian al diezmo de ese afio de los cuatro ingenios de la Isla, y que entregaria
en los meses de mayo y septiembre a los precios siguientes: azucar blanco a 950
mrs./arroba; escumas y refinado a 820 mrs./arroba, mascabado a 500 mrs./arroba, netas,
rapaduras, rescumas, panelas y otros a 410 mrs./arroba y la bota de remiel a 3.500 mrs.2.
El objetivo de la citada transaccion era el interés, en este caso de Monteverde, de hacer-
se con la mayor cantidad posible de azlcar para enviarla junto a la que €l producia en su
ingenio a Flandes, pues habia barcos que venian directamente al puerto cercano a su
hacienda a efectuar la citada compra y traslado3.



Sin duda el diezmo de los azucares3! representd algunos quebraderos para el obispado
de Canaria que no se solventaron definitivamente con el Breve Pontificio, pues incluso en
el siglo XVill se plantean algunos problemas por la percepcion del diezmo, tal como pode-
mos deducir de las Constituciones del obispo Pedro Davila y Cardenes, pues en las mis-
mas se inserta un edicto relativo al modo de diezmar, y sobre todo apela a los castigos
divinos por incumplimiento de tal requisito y asi trae a la memoria calamidades que se
atribuyen a castigos por la usurpacion de diezmos "fos ingenios de azucar de Gran
Canaria se destruyeron por medio de un gusano u oruga que les entr6 a las carias en cas-
tigo de que sus duenios habian omitido la paga de los diezmos o lo hacian con poco temor
de Dios™2,

Hasta ahora hemos visto en lineas generales como la legislacién general afectaba al azu-
car canario, pues la hacienda real trasplantada de Castilla se organizé en Canarias de
acuerdo a las ordenanzas de las islas y sobre todo su posicionamiento en las rutas comer-
ciales, pero fue, sin duda, en el control normativo local donde se observa con mayor niti-
dez el estricto control que este producto llevo aparejado. Si bien es verdad que los con-
cejos de cada una de las islas elaboraban sus propias disposiciones, que son recogidas
en los Acuerdos de Cabildo y se plasmaban en las ordenanzas, encontramos similitudes
en todas ellas, pues el objetivo final era la comercializacion de un producto en condicio-
nes de maxima calidad, pues si por algo se diferencié el azucar canario era por esa cali-
dad que fue reconocida y tuvo gran aceptacién en los mercados europeos.

En otras ocasiones hemos aludido a este control normativo locals33, por lo que remitimos a
ese trabajo mas amplio y unicamente sefialaremos a grosso modo la estrecha vigilancia
que las autoridades locales ejercieron sobre el proceso de transformacién de la cafna en
azucar, obviando lo relativo a las fases de cultivo y de comercializacion.

Las ordenanzas locales recogen en sus textos la preocupacion y vigilancia para que las
cafnas una vez maduradas llegasen en buenas condiciones al ingenio para proceder a su
transformacion, ocupandose de esta labor el cafavero, figura clave en la fase de planta-
cion, y en caso de dudas ya fuera porque las cafas estuviesen podridas, agusanadas o
comidas de ratones, debia consultar con el lealdador3s.

Un aspecto meticulosamente estipulado en el ordenamiento local es el relativo a las fases
de transformacion porque no todos los propietarios de cafias eran a su vez duefnos de
molinos o de ingenios, y ello provocod que los concejos insulares dedicaran algunos de sus
acuerdos a regular las relaciones entre ellos, estableciendo con minuciosidad las contra-
prestaciones de las partes contratantes, los sefiores de cafa pagaban a los de ingenio dos
arrobas cada dia y los de ingenio a los sefores de cafias "quinze arrobas por ciento de los
refinados de la parte de las mieles del primer azucar y que lo hagan dentro de los tres
meses del inicio de la molienda”; el refinamiento de las mieles en cada zafra dando el
senor de ingenio al labrador: "por los refinados e mieles de cada ciento arrobas de azucar
blanco que se hizieren en los ingenios una pipa de remiel de diez e ocho arrobas porque
se a averiguado que esto pueden bien dar”; se prohibié hacer partido con purgadores o
maestros de azucar para evitar cualquier vulneracion de la norma establecida y que se

31 Sobre la disifbucién de la renta decimal y (as tercias rea-
les. véase AZNAR VALLEJO. E. La Inlegracion de las Islas
Conanas . Ob Cit, p 252 y MACIAS HERNANDEZ, A :
“Canarias 1480-1560". Histona do Agucar Funchal, 2002. pp

178-179.

32. VIERA Y CLAVWO, J. Histono de Canenas. Ed. Goya.
SIC de Tenerite, 1982 Tomo |, p 551. Se refiere al edicto del

ano 1753

33. VINA BRITO, A. y RONQUILLO RUBIO, M. “El control
normativo local del azucar en Canarias en el siglo XVIi, Ob.Cit.

34 Asl se requiere lanto en las ordenanzas de Tenerife como

en las de Gran Canana
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35 VINABRITO, A . "La orgamizacién social del trabajo en 0s
ingenios azucareros cananos (siglos XV y XVI)", &n la
Esparnia Medioval , 29 (2006). pp 359-381.

36 La figura del lealdador era de nombramiento exclusivo del
Cabildo y las pnmeras refarencias en Tenerife datan del afo
1506, siendo su ambrto de acluacion toda la isla con la finali-
dad de que no se sacase ningln azucar de la isla, i de los
ingenios, sin que pasase ante el lealdador. Ci GONZALEZ
YANES. E .- "importacién y exportacion en Tenerife durante 1os
pnmeros anos de la conquista {1497-1503)" RHC. 100-101

La Laguna (1953). pp. 70-91.

37. SERRA RAFOLS. E.. Acuerdos dol Cabiido de Tenenfe
{1497-1507) |. Ob. Cit . Doc. n° 775 de 22 de octubre del afo
1507 en el que figura el salario del iealdador.

38. Otro ejemplo de contratos para lemplar y purgar las escu-
mas encontramos por ejemplo para el ingenio de Los Sauces
en 1556, enlre Aivaro Baez y Gerénima Benavente Cabeza
de Vaca por el que el maesiro “las dara hechas en perfeccion,
lavadas. impias de cara y cogucho™. Ci HERNANDEZ
MARTIN. L A. Protocolos de Domingo Pérez ., Ob Cn.
Tomo Il, doc 785

39 CAMACHO Y PEREZ-GALDOS, G.: "El cultivo de la caha
de azucar y la industria azucarera en Gran Canaria (1510-
1512)" en AEA, 12. Madnd-Las Palmas, 1966. p. 36
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cumpliese exactamente la proporcion fijada para el duefio de cafas y el de ingenio. Sin
embargo, en ocasiones, los duefos de ingenio intentaron obtener el maximo provecho en
detrimento de los duenos de canas y para ello se llegé a ordenar que fuesen dos diputa-
dos a ver los canaverales y éstos mandasen moler a los que mas necesidad tuviesen,
pues el duefo del ingenio sélo podia moler primero las cafas que "le fueron dadas con el
ingenio"y con las demas que tuviere debia seguir el orden establecido.

Respecto al personal que intervenia en el proceso de transformacion el ordenamiento
local incide fundamentalmente en la regulaciéon de los oficiales o personal cualificado?,
especificando no solo las labores concretas que debe realizar cada uno de ellos sino la
obligatoriedad de un examen previo para poder desempefar su trabajo. Era competencia
del dueno del ingenio, antes de iniciar la zafra, presentar al cabildo todo el personal cua-
lificado del ingenio y que éste lo aprobase, tanto al maestro de azucar que habia sido pre-
viamente examinado, como a los otros oficiales, purgadores, refinadores, escumeros, etc.,
estableciéndose las labores concretas a realizar por cada uno e ellos, asi por ejemplo a
los purgadores ademas de prohibirseles el abandono de sus tareas antes de la finaliza-
cion de la zafra, tenian que “sacar ocho dias antes de la llegada del lealdador los azuca-
res de los recipientes”.

La finalidad de estas medidas restrictivas era evitar por todos los medios que en el proce-
so de transformaciéon del producto se produjera alguna adulteracién, lo que revertiria
negativamente en la calidad del producto final y ademas era el propio Cabildo a través del
nombramiento de la figura del lealdador3é quien en ultima instancia ejercia el control defi-
nitivo sobre el azucar y cuyo salario se establecid a partir del ario 1507 en 20.000 mara-
vedis "pagados de las penas de los mismos agucares que se quebraren e tomaren, paga-
dos por los tergios del afio, pagados de quatro en quatro meses™7’. Preocupacion por la
calidad final compartida por los duenos de los ingenios que buscaban la maxima rentabi-
lidad.

Entre el personal cualificado destacamos en primer lugar al Maestro de azucar. Contamos
con un numero significativo de contratos en los Protocolos Notariales relativos a este ofi-
cial y cuyas condiciones no eran iguales para todos los ingenios azucareros ni en todas
las épocas, asi por ejemplo en el ingenio de Tazacorte encontramos un concierto entre
Adrian Gonzalez, maestro de azucar, con los duefos del ingenio, los hermanos
Monteverde, obligandose a "hacer templar las escumas de la zafra de 1554 y hacerlas
buenas, limpias y lavadas” percibiendo por el trabajo 40 doblas ademas de la comida y
bebida, "como es costumbre y se da en la dicha hacienda a semejantes oficiales"s. Por
su parte en Gran Canaria tenemos constancia por ejemplo de un contrato para “templar
todas las escumas del ingenio durante un afio a cambio de una arroba de cada 100, ade-
mas de comida y bebida", efectuado por Andrés portugués con el mayordomo del ingenio
de Fernando de Santa Gadea y en el que se especifica con detalle lo que percibia el con-
tratado por su trabajo: pan, carne, pescado y un cuartillo de vino al dia, mas una arroba
de cada cien que se hicieran3.

En algunos de los contratos podemos observar como la misma persona realiza las labo-



res de maestro de azucar y escumero. Probablemente ello estaba en relacion con ei volu-

men de produccion de cada ingenio y las variedades de azucar que se querian obtener

que a veces no era el azucar blanco, el de mayor calidad para exportacion, sino otros tipos

como se observa por ejemplo a través de un concierto para el ingenio de Taganana cuya

finalidad era la obtencion de mieles y rescumas, y en el que se especifica que era para

templar y refinar las mieles y escumas de dos zafras por 5 ducados mensuales, mas una

arroba de azucar de cada 11 y una arroba de escumas de cada 54. 40, RIVERO SUAREZ. 8. El azucar en Tonenlo (1496-1550)

IEC Lalaguna, 1991.p 79.

Pero antes de que el maestro de azucar procediese a realizar su trabajo, el ordenamien-

to local alude a las figuras de los moledores y bagaceros, como se observa en el contra-

to por el que Juan Plasencia, moledor, se compromete con Antdon de Zamora para moler

en el ano 1523 en el ingenio de Juan Marcel de Arucas, recibiendo 1400 mrs. mensuales

mas comida y bebida. Junto a los moledores y sus ayudantes, generalmente esclavos,

aparecen también los bagaceros cuya funcién era la de recoger los desechos de la cafa

una vez prensada y retirar el bagazo de los molinos.

Otro escalodn en las labores de transformacion era llevada a cabo por los cocedores. Eran

contratados para hacerse cargo de las calderas de cocer y melar “a razon de 9 diarias

durante toda la zafra por 1300 mrs mensuales mas la alimentacion comida y vino y la

ayuda de tres negros, un calderero y un acarreador bagacero™. Siempre encontramos a ?e"ne[ﬂ?ince‘.f.;ﬁ(’x'v?-:;f; yavsio tbre y asdanado en
los cocedores con personal auxiliar, como también se observa por ejemplo en el ingenio o
de Santa Gadea, en 1513, en el cual Miguel Moros portugués se comprometio a esta labor

“con tal que le diesen dos negros que se encargaran de hervir y otro para transportar el

liquido™2. También constatamos, por ejemplo en el ingenio de Melchor Monteverde en 42 FERNANDEZ ARMESTO, F Las Isias Canarias despuds
Tazacorte, la existencia de un esclavo cuyo oficio era el de ser Calderero de melar. La 5 v ucon e loma Maas b aptecsds on
labor principal de los cocedores era cuidar que el azucar no se pegase en las calderas pericion o8 s nocianda en 1957 en 140 donies
dandole vueltas con las batideras a altas temperaturas y en un proceso continuo y lo

mismo hacia el tachero cuando trasegaba el zumo de la cana de las grandes calderas a

los peroles o tachas de cobre.

Formaba parte del personal cualificado que intervenia en el proceso de transformacion los
escumeros, especialistas en el templado de escumas y rescumas, tarea desempenada
asimismo en la Casa de calderas donde se documentan otros oficios anexos como calde-
reros, herreros especialistas en el montaje y mantenimiento de las piezas de cobre, lla-
mados también trabajadores del cobre, [0 mismo que los carpinteros que estaban presen-
tes en el ingenio sobre todo para las reparaciones: rueda del molino, husillos, ejes, cana-
les de tea, etc.

Los refinadores también formaban parte del personal cualificado y eran basicos en este
proceso de elaboracién del azucar. Tenemos referencias a la labor que desempefiaban
a través de los contratos efectuados ante el escribano correspondiente como el que se
realizé en el ingenio del Adelantado, en Los Realejos, por un periodo de dos anos al
precio de 1 arroba de cada 10 que refinase, mas el mantenimiento para el operario y su
ayudantess. 44 1509, abril, 17 Prolocolos de Sebastian Paez. AHPS/C

Tenente, fol. 634v. Cit. por DIAZ CASTRO, A. "El rabao libre
y asalanado...”. Ob. Cit. p. 112-126.
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45. Eslos oficaales realizaban su trabajo en la casa de purgar.
cuyas medidas e instrumental conocemos por ejemplo a lra-
vés de la Panlicién de la Hacienda de Tazacorie en 1586. en
la que figuran. "La casa de purgar. de pilleras y baicon tenia
43 brazas de plido™, y on ella se “42 anda-
mios de fuxos con sus comentss y canales, 400 formas, 211
5inos . sobre el tanque de la miel habia 22 tablas do fuxos.
la casa de pilleras en lo allo de la casa de purgar tenta 8 bra-
zas y media y el balcon donde se solaan los azucares 5 bra-
zos y 7 palmos” Publicado en el Anexo del Capltulo primero
de Cen tes. ing y Trapiches, Ob Cit.

46 Coleccibn BUTE I, 1#, fol 289r de 24 de junio de 1524 y
GUIMERA RAVINA, A . "El repariimiento de Daute™ en il
CHCA. Las Palmas de G C. (1980). Tomo I. pp. 115-158.

47 PERAZA DE AYALA. J Las onliguas ordenanzas de la
isla do Tenenfe. Nolas y documentos para lo histona de los
municipios cananos. L.a Laguna, 1935

48 MORALES PADRON, F.© Ordenanzas del Concejo do
Gran Canana (1531). Las Palmas de Gran Canaria, 1974, p.
99.

49 Véanse LOBO CABRERA, M.: £/ comercio caneno euro-
peo bajo Felipe I Funchal, 1988, pp 98-102. Este autor reco-
ge los pesos y meddas utlizados en Canadas en cataciéa al
azucar y sus denvados. AZNAR VALLEJO, E. y VINA BRITO,
A "El azicar en Cananas, escala entre dos mundos™ en
Actas del Primer Seminano . Ob Cit, pp. 173-188 También
AMLL. Ordgnanzas Viejyas N 14
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Un papel importante en el proceso de transformacion desempenaban los purgadores? a
quienes los duefos de ingenios no podian despedir una vez iniciada la zafra. En todos los
ingenios esta presente este oficial como es el caso de Juan Gomez purgador en el ingenio
de Telde o Gonzalo Fernandez en el de Daute4s.

La normativa local no solo se limitd a regular el proceso de obtencion de los azucares sino
que también fue muy estricta en lo relativo a conservas y confituras, tanto su elaboracion
como exportacion, lo mismo que para otros subproductos como rapaduras, panelas, etc. ya
que el objetivo era preservar el buen nombre comercial de las islas y ello no podia conse-
guirse sin una férrea legislacion al respecto. De ahi que se disponga, tal como recogen las
Ordenanzas de Tenerife4?, que

"hay muchas conservas y confituras en 30 dias iran diputados y veedores a examinarlos y
seran examinados para tal oficio”. Se regula como deben hacerse las conservas, sefalan-
do que se hagan de azucar blanco sin mezcla "sean de buen azucar e refinado sin ningu-
na ley ni mestura de espumas”. Se especifica que "las conservas que se han de hacer en
la Isla esten en el azucar 25 dias a lo menos e que antes que se embarrilen los vean los
veedores”.

La normativa concejil tinerfena establecio también una serie de requisitos para la elabora-
cion de los dulces en el afio 1523 y que sefalaba:

"Que los confiteros i confiteras hayan la confitura, conservas, magapanes, alcorgas, alfeni-
que, calabagate e todas las otras cosas a su oficio tocantes, y bien hechas en toda su per-
feccion, e que sea todo de una masa, e otras de otra, ni mesclen el agucar, e que las cosas
con que lo hicieren sean mui buenas, e no anejos”.

También el ordenamiento grancanario establecia “otrosi que las conservas que se oviesen
de hacer en esta isla porque mas perfectamente se hagan e conserben esten en el agucar
veinte y cinco dias a lo menos, antes que se embarrilen..."s.

Sobre la elaboracion de cada uno de estos subproductos aludiremos con posterioridad
pero previamente haremos una referencia a otros apartados del ordenamiento concejil que
incidian directa o indirectamente a la elaboracion de azucar.

El control concejil afectd tambiéen a los precios de las distintas variedades de azucar y deri-
vados, al sistema de medidas y a los envases*® en que los distintos productos podian ser
exportados: el azucar en forma de pilones, envueltos en papel e hilo y encajado en cajas de
madera segun calidades siendo muy apreciadas las cajas de madera de tilo, también los
barriles para mieles y remieles de arroba y media o en pipas, sirviendo el mar como purifi-
cador de las remieles. También se especificaban las cantidades en toneladas, litros, etc., asi
el azucar blanco era pesado en panes, que se calculan en menos de %2 arroba, unos 5 kilos,
la remiel se calculaba en arrobas, 15 litros, calculandose la pipa de remiel en peso de 42,5
arrobas, es decir 487,5 kilos. El propio ordenamiento conceijil estipulaba que no se podian
sacar conservas y confituras como mercancias de las islas sin que antes el producto fuese
puesto en barriles y que los veedores y diputados diesen el visto bueno para dictaminar si
podian embarcarse; se obligo a que las pesas fuesen de hierro y selladas.



Si bien el ordenamiento local plasmé en su articulado la mayor parte de los aspectos rela-
tivos a la transformacién de la cafa en azucar, no siempre las medidas tomadas fueron
del agrado de los productores de azucar y asi encontramos como algunas veces los gran-
des propietarios se vieron perjudicados por los acuerdos tomados en los érganos de deci-
sion insular, los cabildos y ante esta situacion las quejas fueron relativamente frecuentes
como se deduce, por ejemplo, del poder que otorgaron Pedro Cabeza de Vaca, Juan y
Miguel Monteverde y Pedro de Alarcén en nombre propio y de los otros coparticipes en
los ingenios de Argual y Tazacorte y Los Sauces, a Pedro Antonio Pascua Bernate y a
Garcia y Alonso de Medina, procuradores de la Real Audiencia, para apelar ante los oido-
res sobre una ordenanza de la isla de La Palma, que les obligaba a " que todo el agucar
que sacaremos e cargaremos fuera desta dicha ysla paguemos 10 mrs por cada arroba
de sisa"™o.

La legislacion local reguld también los lugares de venta y calidades del azucar en locales
autorizados, la obligatoriedad de disponer de azucar y derivados para su venta al por
menor, etc. lo que denota un auge en el consumo, a pesar de que a veces da la impre-
sién que la venta de azucar y derivados en el mercado interno era reducidas!.

En todo el proceso de transformacion de la cana en azucar ademas de la importancia del
elemento humano y la normativa ordenancista que le fue aplicada, tenemos que hacer
referencia al consumo de lefa y madera imprescindibles para la combustion y el agua
para la molienda.

La importancia que el azucar tuvo para la economia de las islas en el siglo XV y la nece-
sidad imperiosa de consumo de madera y lena para su elaboracion no fue 6bice para que
los concejos velaran por la conservacion de la masa forestal, como se deduce por ejem-
plo de la peticion efectuada por el regidor de La Palma, Alonso de Hermosilla en tal sen-
tido y que fue confirmada por provision real del afio 1585%2.

La creciente deforestacién que tuvo lugar en las islas azucareras, y especialmente en la
de Gran Canarias3, y la preocupacion por el avance de la misma debié ser muy importan-
te a tenor de lo que en las sesiones de los cabildos se traté este tema, pues a pesar de
pagar impuestos previos y de la obligatoriedad de obtener licencia para acceder al siste-
ma de talas, siempre se produjeron algunos fraudes, en ocasiones pertrechados por
aquellos que estaban presentes en la elaboracion de la normativa, pues muchos de los
regidores eran a su vez grandes propietarios de cafa de azucar y si bien las preocupa-
ciones formales de los cabildos son evidentes, cabe plantear la hipétesis que mas que una
medida ecoldgica lo que pretendian los concejos era asegurarse una fuente de ingresos
sustanciosa.

El agua constituia otro elemento imprescindible para el funcionamiento de los ingenios, de
ahi que los recursos hidricos fueran otras de las preocupaciones de los concejos. La
estructura de la propiedad del agua y la especulacién que lleva implicita, asi como la con-
centracion de aguas en manos de aquellos que disponian de capital suficiente para reali-
zar las inversiones que requeria la "traida" de agua a los cafaverales e ingenios azuca-

50. 1557, sepliembre 15 HERNANDEZ MARTIN, L. A:
Protocoios do Domingo Pérez. . Ob Cit, Doc n°® 1369.

51. Véanse por ejemplo. SERRA RAFOLS. E. y ROSA OLI-
VERA, L de la. Acuordos del Cabido de Tenenfe (1514
1518). Vol. lll La Laguna, 1965, Documento n® 10 de 20 de
mayo de 1514, SERRA RAFOLS. E y ROSA OLIVERA, L. de
la: Acuerdos dof Cabido de Tonerife (1518-1525). Vol IV. La
Laguna, 1970, Documenio n® 51 de 3 de junio de 1525, por
solo cilar dos ejemplos. Sobre Ja venta de szucar en locales
especificos remilimos a ROSA OLIVERA, L de la y MARRE-
RO RODRIGUEZ, M.. Acuerdos del Cabido de Tenenfo
(1525-1533). Vol V La Laguna, 1986, Documento n® 38 de 9
de octubre de 1525 y VINABRITO, A y AZNAR VALLEJO. E -
tas Ordenanzes dof Concejo de (a Paima. S/C de La Palma,
1993 ordenanza n® 48

52. La Provisidn real sobre la canservacion de la masa fores-
tal de faisla de La Palma data de 17 de agosto dei afo 1585
VV AA: Catdlogo de documentacion det Concejo de La
Patma (15071-1812). La Laguna, 1999 Las ordenanzas de
esta isla recogen, al \gual que las de Gran Canarnia y Tenenfe,
la prohibicién de conar madera o de su exporiacion sin la
licencia correspondiente. Cit. VINA BRITO, A y AZNAR
VALLEJO. E.* Las ordonanzas del Concejo de La Paima. SIC
de La Palma, 1993 Ordenanzas. n° 47 y 80

53. En el ingenio de Agaele en el periodo 27 da noviembre de
1503 hasta el 27 de febrero de 1504 se gastaron 27 720 mrs.
en conar 4 620 cargas de lena que sivid para realizar 86
fareas, de las gue se obluvieron 1.190.5 arobas de azicar.
AGS. Cémara de Castlla (Puabios) Leg. 8 n° 354. Cit.
AZNAR VALLEJO. E. y VINA BRITO, A “El azucar en
Canarias™. Actes del Pnmear Semnario ., Ob Cit, pp. 179-
180.
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54 Generalmente se calculaba el caudal de agua necesano
para imgar una parcela de cafiaveral. El caudal necesario,
unos 15liros/sg. para regar una fanegada de tierra de cafia-
verat en un iempo de 12 horas correspondia a la “azada” y el
tumo de riego de cada parcela es o que se denomina “dula”.
Sobre el aprovechamiento de aguas para la molienda, véase
a modo de ejemplo, el reparto de aguas en periodos de esca-
sez entre los ingenios de Argual y Tazacorte. Cit: VINA
BRITO, A. "La Hacienda de Tazacorie (La Palma)™, Ob. Cit..
p 31

55 Cn LOBO CABRERA, M- "Sociedad y poblacién en
Canarias segun Gaspar de Frutuoso™ £/ Museo Canano. LIl
Las Palmas de Gran Canaria (1997). pp. 295-313.

56. Versos de Guillaume Palustre du Bartos. citados por
LOPEZ ESTRADA, F. "Dulce fama de fas Canarias en la
Francia del siglo XVI°, RHC, XV| La Laguna (1950). p. 85

57 Para Cananas los lrabajos de Pérez Vidal, Camacho
Pérez-Galdos, Lobo Cabrera, Rwero Suarez, Aznar Vallejo,
Vifa Brito. etc. Un sintesis puede seguirse en el trabajo VV.
AA.. Caiaveroles. Ingenios y Trapiches, Ob. Cit, y en VINA
BRITO. A.y RONQUILLO RUBIO. M "El azucar en Canarias,
Balance historiografico. .". Ob Cit
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reros, hizo que los concejos de cada una de las islas tomaran en consideracion esta cir-
cunstancia y legislaran frecuentemente sobre los usos y aprovechamientos del agua. La
relativa escasez de agua en el Archipiélago propicioé su adscripcién a la tierra lo que pro-
vocd que a lo largo del siglo XVI se desplazase hacia un modelo de adulamiento, por el
cual se asignaron turnos de agua, dulas, a horas fijas a los regantess¢, pues no debemos
olvidar el asentamiento de los ingenios dentro de la red de irrigacion.

Al igual que habia sucedido con las masas arbéreas, la regulaciéon de los usos y aprove-
chamientos hidricos no fue impedimento para que encontremos importantes y frecuentes
apropiaciones de estos recursos por parte de los duefos de las haciendas, como sucedio
en La Palma que, sin duda, fue la isla que abarcé las mayores tenencias privadas de
aguas vinculadas a las haciendas azucareras. El agua era un bien comunal aunque su
posesion estaba desigualmente distribuida, pues la obtencion, distribucion y aprovecha-
mientos fueron muy intensos y su gobierno y control fueron socialmente tan o mas impor-
tantes que la propia tierra. De ahi que con relativa facilidad el derecho de uso del agua,
para regar una determinada cantidad de tierra o para la molienda, pasara a ser propiedad
privada y esta privatizacion permitié un control social efectivo sobre quienes no poseian
el preciado recurso hidrico.

Podemos sefialar que la legislacion relativa a la cana de azucar, en todas las fases del
proceso, fue en ocasiones reiterativa por parte de los concejos y sobre todo en la prime-
ra mitad del siglo XVI. A partir de esta fecha las disposiciones son cada vez menores, posi-
blemente porque la norma ya se habia establecido y cuando aparecen nuevas menciones
era por incumplimiento de la misma o por la necesidad de incorporar o matizar las ya exis-
tentes. La importancia del azucar para la economia de las islas se percibe desde el
momento en que se permite la utilizacion del azdcar como moneda habitual, lo que esta-
ba en relacion tanto con el precio alcanzado como con las limitaciones productivas del
Archipiélago y la necesidad de contar con las importaciones necesarias para la supervi-
vencia de la poblacidon asentada en el territorio.

Esta abundancia de legisiacion local en materia azucarera debe entenderse dentro del
papel que el azdcar desempend en las islas como principal producto de exportacion, que
contribuyé a la fijacion de colonos, pues como sefalaba Frutuoso, “fue creciendo la tierra
y con la noticia de su fertilidad, acudieron flamencos y esparioles, catalanes, aragoneses,
levantinos, franceses e ingleses con sus negocios™s, y también a la insercion de las islas
en los circuitos de comercio manteniendo la calidad que identificé al azucar de Canarias,
como se recoge por ejemplo en la Francia de finales del XVI: "Pour vous, ventrer goulous,
pour vous il faut aller chercher le sucre dans jusque en Canarie ..."s.

La fabricaciéon de azucar, a la que han hecho referencia numerosos estudioss?, constituia
un proceso bastante complejo, aunque las técnicas para el procesamiento del jugo de
cana no variaron excesivamente en el Antiguo Régimen. No vamos a describir con todo
detalle el proceso de transformacién de las cafias en azucar, ni tan siquiera las distintas
operaciones que era necesario llevar a cabo previamente, entre las que recordamos: plan-
tacion con tallos de la propia planta, canaveral de planta (dos afios de siembra), de zoca



(cuatro afnos) y rezoca (seis anos), proporcion de 3 fanegas de cana por 1 de tierra, corte
de la cafa por su base, atado de flejes, quema del cogollo para abono, etc. Por supues-
to tampoco podemos olvidar las labores de cava, riego, escarda, envarado y lucha contra
las plagas, todo este proceso se denomina "cura”. Con posterioridad se cortaban las
cafas y se ataban en flejes para llevarlas al molino.

Es partir de este punto en el que nos detendremos con mas detalle pues se iniciaba pro-
piamente la transformacion de la cafa en azicar o si se prefiere su elaboracion indus-
trial, operaciones descritas perfectamente entre otros autores por Thomas Nichols:

"Las carfias se atan en manojos y asi se llevan a la casa de azucar, llamada ingenio, en
donde se colocan en un molino y el jugo que producen corre por una canal hasta una vasi-
ja grande, hecha para este objeto, en donde se hace hervir hasta que quede espeso;
entonces se coloca en un horno de ollas de tierra amoldadas como panes de azucar y
desde alli se llevan a otra casa llamada de purgar, en donde se deja para limpiar su negru-
ra con cierta arcilla que ponen en él.

De lo que queda en el caldero se hace en una segunda suerte, llamada escumas y del
liquido de la purga que gotea del aztcar blanco se hace una tercera suerte y el resto se
llama panelas o netas. El desecho de toda la purga se llama remiel o melasa y con el se
hace otra suerte mas llamada refinado™s.

Desafortunadamente no contamos con descripciones fidedignas de como eran los moli-
nos utilizados, Pérez Vidal*® nos proporciona algunas referencias siendo lo habitual en
Canarias el molino movido por fuerza hidraulica o salto de agua aunque también se docu-
menta la existencia de molinos movidos por fuerza animal en las Islas. Los molinos que
predominaron fueron los hidraulicos que se situaban, como se observa por ejemplo en la
documentacion relativa al ingenio del Adelantado en Los Realejos, “cerca del tanque del
molino y aprovechando una fuerte diferencia de nivel para producir el salto de agua se ins-
talo el edificio de la molienda”. Los molinos, tanto hidraulicos como los movidos por fuer-
za animal, estaban provistos de cubos donde se depositaba la cana, luego se trituraba en
las prensas construidas en madera de tea y cada una de ellas tenia aproximadamente "3
palmos y medio de altura, 3 palmos de ancho y de largo 12 varas de la medida con que
se miden los panos en Tenerife's0. Tras la trituracién encontramos por una parte el baga-
zo que era el residuo del prensado usado tanto como abono, comida para animales o des-
perdicios y la parte que mas nos interesa que era el jugo resultante de exprimir la cafia se
cocia en calderas de cobre. Normalmente cada ingenio contaba con una media de seis
calderasé!, que eran enormes recipientes de cobre que se depositaban en las fornallas
para la coccion del azucar en los que se mantenian hasta darle el temple, a una tempe-
ratura de 100°. Tras esta primera coccidn se trasvasaba a los peroles o tachos, vasijas de
cobre de menor tamario empleadas para trasegar el zumo de la cafia dulce y todo este
proceso se realizaba en la casa de las calderas por parte de los cocedores, caldereros y
tacheros como hemos mencionado al analizar la normativa local.

En ocasiones y durante el proceso de coccion para evitar que el jarabe se vertiera de la
caldera se echaba aceite? y ello explica la existencia de contratos en los que se documen-
ta la compra en algunos ingenios de botijas de aceite para el templado de las mielesss.

58 CIORANESCU. A . Thomas Nichols. merceder de azucar
hispanista y hereje La Laguna, 1963, p 108-110

59. PEREZ VIDAL, J.: "La cultura de la cafia de azucar en el
Levante espafiol”, CSIC Madrd, 1973, p. 57.

60 AMLL Prolocolo de Sancho de Urtarte. fol 49r Cit RIVE-
RO SUAREZ, B.. E! azucar en Tenenfe . Ob Ci., p. 117.

61 En 1517 en el ngenio de Pedro de Lugo se mencionan 7
calderas, mientras en le mismo inganio en 1534 se habla de 6
calderas y a mediados de la centuna, en 1542, sélo de 4 Cit.
RIVERO SUAREZ. 8 Ef azucar en Tenenfe. Ob. Ci , p. 19.
nota t9

62. PEREZ VIDAL. J.: "La culiura de Ia cafla de azucar "
Ob.CH..p 75

63. RIVERO SUAREZ. B - £/ szucar en Tenenfe Ob Cit.. p
120. nota 27.
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64, En el ingenio de Tazacorte de Meichor Monteverde se
alude a la existencia de linas donde se bate el barro para pur-
gar los azucares, con patas y demds aderezos. También es
frecuente encontrar menciones a la ulilizacién de cal o ceni-
zas como por ejemplo se recoge en las Ordenanzas de Gran
Canaria. MORALES PADRON, F.. Las ordenanzas def
Concejo de.... Ob. Cit., pp. 140-141.

65. De las que se encuentran hoy dia numerosos fragmentos
en aquellos lugares donde se ubicaron fos pnmitivos ingenios
de azucar de Canarias.

66. VIEIRA, A.: Cannavials, Agucar 8 Aguardente en Madeira,
Funchal, 2004.
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Como hemos visto a través del ordenamiento local el refinador era el encargado de elimi-
nar la suciedad de los azucares, utilizando para ello escumaderas, coladeros, horneros y
cedazos, consiguiendo asi un azucar mas fino y puro, es decir sin impurezas ni suciedad
y también una mayor blancura gracias a la utilizaciéon de cal, lejia o cenizas+. La casa de
refinar estaba provista de recipientes donde el caldo se vertia en formas para que cuaja-
ra. Estas formasss eran recipientes de barro de seccidon cénica donde cristalizaba el azu-
car durante ocho dias, de alli iban a la casa de purgar para la ultima elaboracién y en los
recipientes de barro se dejaba purgar y se purgaba de las mieles que goteaban por el ori-
ficio abierto en el vértice. El resultado era el pan de azucar o pilén cuyo aspecto depen-
dia tanto del proceso de elaboracion como de la materia prima. En la casa de purgar se
suprimia la miel que no habia cristalizado y ésta se volvia a cocer y de ello se encargaba
el tachero quien por medio de varias cocciones conseguia la remiel, producto de baja cali-
dad. Una vez que concluia esta primera fase de la elaboracién se procedia al almacena-
miento, en el que se incluian las labores de secado, empapelado, empaquetamiento y
almacenamiento propiamente dicho. Posteriormente pasaba el examen del lealdador que
aprobaba el azucar blanco, el quebrado (roto con un martillo), de los residuos se obtenia
el azucar de espumas, las mieles eran sometidas de nuevo a coccién, panelas que se
obtenian a partir de la miel que se cocia de nuevo, y de las melazas el refinado.

El proceso para la elaboracion de azucar en Canarias no diferia sustancialmente con el
desarrollado en La Espaniola, pero si los resultados, pues en las Islas al llevarse a cabo
el proceso de purificacion de los aztcares de manera continua, la produccién principal era
de azucar blanco, por lo que cuanto mas se perfeccionaba la producciéon mas se reducia
su peso al eliminar las impurezas, es decir en Canarias predomina sobre todo ia produc-
cion de azucar blanco de alta calidad, mientras en La Espafiola encontramos una mayor
abundancia de “mascabado” (de segunda produccion).

Recordemos también que de todos los cultivos trasplantados al espacio atlantico el azu-
car fue el que mayores cuidados requeria en un limitado periodo de tiemposs, pues el ciclo
vegetativo exigia un acompafamiento constante a lo largo del afio, sirva como ejemplo la
zafra que era una actividad intensisima en un corto espacio de tiempo o el propio ingenio
que trabajaba noche y dia multiplicando los servicios entre la casa de molienda y la de
purga, pues era necesario hacerlo en menos de 72 horas porque si no fermentaba y se
perdia, lo que implicaba la necesidad de una abundante mano de obra. Sin duda este
complejo proceso, supuso, como ya hemos mencionada la inversion de fuertes capitales,
pues cada ingenio necesitaba prensas con husillo, canales de madera para llevar el jugo
a la casa de calderas, tinajas para depositarlo, cocerlo en los hornos o fornallas. Es decir
encontramos una secuencia ininterrumpida de actividades de transformacién y de concen-
tracion del instrumental azucarero en un mismo espacio pero en diversas estancias.

Como estamos viendo a lo largo de esta exposicién, el complejo proceso de transforma-
cidon de la cafa en azucar daba lugar a distintas variedades: blanco, mascabado y una
serie de derivados como conservas y confituras, que tuvieron una gran aceptacion en los
mercados europeos, pero también fue significativa la elaboraciéon de subproductos: pane-
las, rapaduras, efc.



En Canarias la mayor parte de la produccién se orientaba a la obtencion de azucar blan-
co, procedente de la cochura del primer jugo, que era el azucar bien purgado sin miel que
constituia el principal producto para exportacion y donde la figura del lealdador desempe-
naba un papel prioritario, pues de él dependia, en ultima instancia, que el producto final
alcanzase la calidad optima y el que no llegaba a tal pureza era quebrado, roto con el mar-
tillo, y en principio era destinado al consumo local. Toda la normativa local, como hemos
visto, ponia especial énfasis en la calidad del producto, pues era ésta la que permitia al
azucar de Canarias ser competitivo en los mercados internacionales, incluso en la prime-
ra época cuando aun el azucar de Madeira contaba con unas cotas de mercado excelen-
tes. Esa calidad sera reconocida desde épocas muy tempranas, asi por ejemplo Frutuoso
sehalaba que el azucar que se hacia en Arucas podia competir con el de la isla de
Madeira, "incluso dicen que es mejor".

Al orientarse el proceso de transformacion a la obtencidn de azucar blanco, el proceso de
purificacion de los azucares era continuo, con lo que a medida que se perfeccionaba la
produccion se reducia su peso, por la eliminacion de impurezas soélidas y liquidas, y a la
misma vez requeria un gasto superior de lefa al ser sometido al cocimiento, pero este pro-
ceso garantizaba unos mercados rentables. Junto al azucar blanco algunos autores refie-
ren el azucar fino que seria el refinado resultante de varias coceduras y purgas, con pocas
impurezas, mas blanco y de mayor cristalizacion.

Otras variedades de azucar unicamente son mencionadas en la legislacion general apli-
cada a Canarias, como se observa en el arancel del peso concedido a la isla de Gran
Canaria, pero no hemos detectado alguna de esas tipologias en la documentacion locals.
En Canarias si encontramos por ejemplo el denominado azucar mascabado, que era mas
oscuro con residuos de miei, el denominado “menoscabado”, pero éste tuvo menos
importancia en las islas, frente a la enorme produccién que de esta variedad se produjo
en el territorio americano bajo la jurisdiccién espanola, y ésta es una de las razones por
las que el azucar blanco de Canarias pudo seguir compitiendo en los mercados interna-
cionales, a pesar de su precio mas elevado pero de mayor calidad. El azucar mascabado
era de inferior calidad, mas oscuro con residuos de miel en definitiva el azucar mal purga-
do del fondo de la forma.

Pero no todo el azucar producido alcanzaba la calidad suficiente para ser exportado; la
documentacion notarial nos permite conocer la existencia en los ingenios canarios de azu-
car quebrado, es decir, aquel no apto para exportacion tras la verificacion del lealdador y
que en realidad era azucar mal purgado. Se refiere a aquel tipo de azucar humedo, mal
purgado que facilmente se quiebra.

Junto al azucar blanco, mascabado y el quebrado, los ingenios canarios, al igual que los
madeirenses, producian otros tipos de azucaresss entre los que destacamos el azucar de
escumas, llamado a veces de “caras”, obtenido de los residuos que quedaban en la cal-
dera, fruto de la cal afadida, y que era de inferior calidad, un azucar de segunda catego-
ria. Las escumas "si estaban blancas” podian salir del ingenio para su venta sin estar que-
bradas, al igual que el denominado azucar de rescumas, que era el aziucar elaborado con

67. En el cltado arancel del peso, concedido en Granada el 27
de julic de 1501 se eslablecléd: por cada aoba de azicar
gafetti un mrs y medwo, agucar de panela 1 mrs., agucar
candi { mrs., agucar rosado dos mrs., arroba de alfefique o
confite 5 mrs Muchas de estas variedades no las hemos
documentado mi on la normmaliva local ni en Protocolos
Nolanales. Libro Rojo de Gran Canana Introducciéon de P
Cullen del Castillo Las Palmas de G.C.. 1995, p. 147

68. Sobre los dislintos tipos de azucares. véase NUNES. N -
Palavras Doces Funchal. 2003
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69. NUNES. N : Palavras Doces, Ob Cit., p. 312. Esta auto-
ra seflala que era un azicar de inferior calidad, no purgado,
hecho a partr de 1a miel o remiel extraida de la purga de los
azucares en las formas, siendo elaborado en un recipiente lia-
mado panela o paila del gue recibe su nombre.

70. PERAZA DE AYALA, J: Las Ordenanzas de Tenerife...,
Ob Cit..p. 146

71 PEREZ VIDAL, J.. "Cananas el azicar, los dulces y las
conservas™, en // Jormadas de Estudios Canarias América
S/C de Tenenfe, 1981, p 143,

72. MORALES PADRON, F. Las Ordenanzas de ., Ob Cit.,
p. 146 Las panelas se hacen de ia miel que corre del azucar
por la parle baja de las formas, la qual es peor y de menos
importancia que 1as respumas” Cit. PEREZ VIDAL. J - "El
azocar.. , Ob Cit., p 185, nota 29

73 Segun sefalaba Pérez Vidal "el mar actuaba como medio
de punficaciéon de las remmeles™, Ob. Cit. p 98. Cit AZNAR
VALLEJO. E. y VINA BRITO, A.: "El azUcar canano, escala
entre dos mundos”, Aclas de! Pnmer Seminano , Ob. Cil.,
pp. 173-188.

74. Archivo de la Comumdad de Regantes de Los Sauces.
Cit VINABRITO, A. Las lierras y las aguas de Los Sauces.
Los Sauces. 2002

75 Segun ha sefalado N Nunes esle témino se documen-
ta por primera vez en Canarias en el siglo XV1. Cit. NUNES,
N: Palavras Doces..., Ob. Cit., p 477 Por su parte A, Vieira
nos dice que la melaza era la miel resultante de la tercera
coccién del azucar. Cit VIEIRA, A. La ruta del azucer en
Madeira. Funchal, 1996, p. 175. Referencias a la melaza
encontramos en varios documenlos canaros, sirvan como
gjemplo, MARRERO RODRIGUEZ, M - Extractos del protaco-
lo de Juan Ruiz de Berlanga 1507-1508. La Laguna, 1974, p.
131: “lomar azucares, melazas y orchillas que se lievaban a
Flandes™. También en AZNAR VALLEJO, E Documentos
Cananos en el RGS (1476-1517). La Laguna, 1991, p 138:
“la mitad de las melazas”, entre otros.
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la primera o segunda escuma. El azucar de escumas era hecho con las uUltimas escumas
del zumo de la cafia retiradas de la tacha en la casa de calderas. Seria un azucar de
segunda calidad que es cocido por segunda vez. Algunos autores como Fernandez de
Oviedo denominan a este azlcar de espumas panelas o netosss.

Las ordenanzas de Tenerife mencionan otra variedad como era el azucar tumbado "no
hagan azucar tumbado ni de panelas si no fuere para refinar". En ocasiones se alude en
la documentacion al azucar de cogollo que corresponderia a la cuarta parte del pilén de
azucar, correspondiente a la punta’', y era el azucar mas oscuro y ordinario que se encon-
traba en Canarias. Otras menciones dadas a esta variedad es azlcar de cogucho o de las
puntas o también de cabezas de pilones que era por lo comun aquello que se quedaba
sin purificar y por tanto azucar de inferior calidad, que algunos autores han identificado
como la meladura de cafa de azucar cuajada en la forma cénica.

Otras variedades se obtenian durante el proceso de cristalizacion del azucar en las formas;
por el orificio abierto en el vértice se obtenian las mieles, si éstas sufrian un nuevo proce-
so de coccion nos encontramos con la variedad de panelas o "netos”, purgandose por tanto
dos veces los residuos de azucar blanco. Segun sefala Pérez Vidal este azlcar de inferior
calidad denominado azucar de panela o simplemente panela era hecho de la tercera miel
de la cual se obtenia un azlcar no cristalizado. Hoy dia se considera al azucar de panela
como el mas puro ya que se obtiene de la evaporacion de los jugos de la cana y la consi-
guiente cristalizaciéon de la sacarosa. Incluso se afirma que es mejor que el aztucar moreno
al no sufrir ningun refinado y por tanto conservar todos los nutrientes de la cafna de azucar.

El proceso de elaboracién del azucar hemos visto que estaba estrechamente regulado por
la normativa concejil que llegd a prohibir la produccion de “"azdcar tumbado o de panelas'?,
salvo que fuese para refinar con agua, aunque también tenemos constancia de la autoriza-
cion, en Tenerife, de confeccionar panes de una arroba con este tipo de azucar, porque no
podian confundirse por su tamano con los de azucar blanco, cuyo peso era de ¥ arroba.

El principal subproducto azucarero, resultante de la purga del azucar en las formas eran
las mieles y asi se refiere a mieles de espumas, mieles de los azucares y remieles.

Los residuos del azucar resultantes, después de varias cocciones, proporcionaban las remie-
les que tuvieron gran aceptacion en los mercados flamencos en la primera mitad del XVIy en
los franceses en la segunda mitad de la centuria, asi como también se exportaron a
Berberia’3. Las remieles podian alimentar pequenias fabricas como las refinerias, de las que
tenemos constancia en Amberes desde el ano 1508. Por ultimo se obtenian las melazas o
desechos con las que, segun Nichols, se hacia otro tipo de azucar "que llaman refinado”.

De las remieles quedaban algunos sobrantes en los ingenios cuyo uso era muy variado,
a modo ejemplo indicamos un uso excepcional que hemos documentado en el ingenio de
Los Sauces, donde se sefiala que las remieles eran utilizadas "para matar lagartos que
eran muy abundantes en el barranco" de esta localidad. Senalar por ultimo las referen-
cias que encontramos a la melaza como sustancia residual’s.



La obtencion de ios distintos tipos de azucar se ha estimado en una arroba de escumas
por una y media de azicar quebrado, por cada arroba de azucar blanco lealdado. Los cal-
culos aproximados que se han realizado establecian las siguientes proporciones: de 2.500
arrobas, se obtenia un 60% de blanco, 12% de escumas, 8% de rescumas y 20% refina-
do, a partir de ahi las melazas que era el resultante de todo el proceso, mas negras que
la remiel y liquida. Asi por ejemplo en el afio 1513 en el ingenio de Fernando de Santa
Gadea se producian 9 tinajas de melaza diarias, tal como podemos deducir del contrato
de dos trabajadores para este cometido a los que se abonaban 1.800 maravedis mensua-
les mas su mantenimiento?s.

En realidad, los productos de la cafa obtenidos en Canarias fueron: azucar blanco, que-
brado y mascabado y el resto puede considerarse subproductos, tanto la miel o0 zumo
de cana cocido y sin cristalizar, como las escumas que eran las primeras impurezas reti-
radas de la caldera durante la coccion y que vuelven a ser cocidas para hacer azucar,
las rescumas que son las segundas escumas aprovechadas, los netos, terceras escu-
mas, llamadas también "tachas" y las rapaduras, que son las costras caramelizadas de
la miel, definidas como “las costras azucaradas que se raspaban de las calderas o
tachas en que se condensaba el jugo de la cafia o mieles”, o como sefala Camacho y
Pérez-Galdds’”"adherencias acarameladas y trozos menudos, muy del gusto de la chi-
quilleria”.

Un segundo aspecto al hablar de los productos de la cafia, eran los otros derivados del azu-
car’e que podemos resumir en las confituras y conservas, ambas sujetas, como habia suce-
dido en el proceso de transformacién de la cafa en azucar, a la inspeccion de los veedores
que autorizaban su venta tanto en el interior de las islas o autorizaban su exportaciéon y que
los puertos europeos recibian en el XVI con gran aprecio desde las islas del aztcar.

En la confiteria la base era el azicar y las frutas mezcladas con diversas férmulas. La con-
fitura era la pulpa de fruta en dulce, hecha en azucar blanco y refinado y la conserva era
la fruta cocida en almibar; la de mayor calidad era cocida en azucar blanco, sin mezcla de
escumas ni rescumas, permaneciendo 25 dias en las mismas. En Tenerife, los Acuerdos
de cabildo y el ordenamiento concejil estipulaban que se fabricasen los productos con un
unico azucar y una unica masa, sin mezclar unas camisas con otras, para evitar los frau-
des, lo mismo que en Gran Canaria cuyo ordenamiento establecia que las conservas
“sean de azucar blanco de carfias sin mestura de rescumas ni de escumas™?; con poste-
rioridad se autorizé su confeccion con tachas o mascabado, con tal que se vendieran a 20
mrs. en lugar de los 30 que costaban los preparados con azucar blanco. Los productos
empleados eran cidra o diacitrén, calabaza o calabacete, limén, pera, anis, cilantro,
almendras y avellanas.

Los precios en Gran Canaria eran de 14 arrobas de confites por 14 doblas; el precio esti-
pulado para la venta de la libra de conserva era de 36 mrs. segun las ordenanzas del con-
cejo de Gran Canaria, excepcion hecha de la gragea. En Tenerife tenemos constancia de
la contratacion de 15 arrobas de conservas, sin mencionar su naturaleza, a 450 mrs. cada
una, en el ano 1517,

76. FERNANDEZ ARMESTO, F Las Isles Cananas después
de la conquista Las Palmas de Gran Canana, 1997, p 139.

77. CAMACHO Y PEREZ-GALDOS. G.: “La cada de azu-
car *,0Ob Cit.p 40.

78. De los que encontramos también imponantes referencias
en las Ordenanzas Viejas de Tenerife, publicadas por Peraza
de Ayala en el rabajo citado y en praclicamente mucha de la
bibliogratfa refativa a la cafia de azicar. Citamos a modo de
elemplo los trabajos de J Pérez Vidal "La rapadura”.
“Conservas y Dulces en Cananas™, etc

79 MORALES PADRON. F Las Ondenanzas ... Ob. Cit.
Titulo de los confiteros, p 98

129



80 NUNES. N.: Palavras Doces. Ob Ctt. p 619, nos habla
de la Queijada con los mismos ingredientes y que se ha iden-
lificado con la almojabana.

81. En 1733 los monjes pagaron 8 reales por dos gallinas y
dos cajas de conservas para el padre pnar que estaba enfer-
mo
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Junto a confituras denominadas también confites es decir dulces hechos con azucar,
simientes, granos o frutos cubierto por una camada adherente de azucar y las conservas
o fruta conservada en caldo de azucar o cristalizada, tenemos referencias a la existencia
de otros derivados, al menos en Tenerife, como eran los mazapanes: bollos pequefios y
redondos de harina de trigo con azucar huevos y almendras, aunque también encontra-
mos la variedad de mazapanes hechos so6lo con azucar y almendras.

Las alcorzas que era una masa muy blanca de azucar purificada usada para hacer figu-
ras o cubrir varios dulces y que algunos autores sefialan que llevaban azucar y almidon.

Los alferiques, compuestos por una masa de azucar blanco refinado con aceite de almen-
dras dulces, usado para hacer figuras de azucar. Otra acepcion seria una pasta de azlcar
cocida y estirada en barras con la que se adornaban los dulces. Sobre los alfefiques sena-
laban los tratados antiguos que “es caliente y himedo bueno para la tos” y también que era
“un producto carminativo y proporcionaba abundantes calorias”. Las mismas afirmaciones
que podemos encontrar hoy dia en las propiedades que se le atribuyen al azucar de pane-
la en los tratados de Naturopatia: "efecto balsémico y expectorante en caso de resfriado”.

Los pifonates se hacian con una masa dulce de pifiones cocidos con azucar o también
se senala que era un dulce hecho con azucar en pasta y almendras.

También se menciona el deacitron o cidra confitada, el calabazate que era un dulce
seco de calabaza o cascos de calabaza en miel 0 arrope, entre otras. Algunos aluden a
las quesadillas de queso o requesdn con azicar y una masa de harina de trigo con
leche, huevos, queso y azucar o pastel de natas. Sefalamos en ultimo lugar las rapa-
duras, no porque sean menos importantes, sino porque identifican incluso hoy dia ese
pasado azucarero de las Islas y se siguen fabricando siendo uno de los productos tipi-
cos de La Palma. Las rapaduras era el azucar que quedaba pegado en las calderas y
las propias ordenanzas mandaban refinar las rapaduras para hacer panes. Es decir
residuos de miel y azucar caramelizados. Actualmente tiene la misma forma conica de
los panes de azucar, siendo sus principales ingredientes la miel de cana, gofio, azlcar,
almendras, canela y limon.

Si la produccion azucarera disminuy6 en Canarias y fue un producto casi residual en el siglo
XVIII, la utilizaciéon de la misma en reposteria se mantuvo practicamente hasta la actualidad.
Son bastante significativas las alusiones que a la pasteleria encontramos, por ejemplo, en
las cuentas del convento de Santo Domingo en S/C de La Paima, durante los afos 1738-
1783, pues senalan los ingredientes adquiridos para hacer dulces, entre los que se encon-
traban: calabazas, peras, cirglelas, limones, mirollas o duraznos, pero también se alude al
gofio de cebada y miel de cafna para hacer eremites, azucar para coronillas, mazapanes, biz-
cochos y empanadas; asi como la importancia que tuvo la reposteria para las fiestas de La
Naval y de San Francisco, fechas en la que se hacian, entre otros: almendras confitadas
para la "noche de cédulas”, alférez, que era una mezcla de miel y almendras en forma de
ladrillitos, pero también eran significativas las cajas de conservas para algun enfermos! y
para las grandes solemnidades como acaeci6 en la visita realizada a esta isla de La Palma
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por el obispo Vicuha y Zuazo en el ano 1700 y a quien el propio cabildo habia obsequiado
con dos fuentes de alcozar. Con motivo de la citada visita y por ser dia de Santa Clara los
monjes "le imbiaron a su casa un navio de alfenique con dos fuertes de alcozar's2,

Sin duda estos productos, tanto el azucar blanco como sus derivados, gozaron de gran aceptacion
durante mucho tiempo no solo en las islas sino en la peninsula, pues el marqués de San Andrés sefa-
laba que:

"para ser bien recibido en la corte los personeros canarios debian llevar una buena provision de aga-
sajos, de preferencia comestibles piloncillos de refinado y de forma de Julian no seran despreciables
10 arrobas, porque aqui mas que a lo mejor se dan aplausos a lo raro's.

Las mismas referencias encontramos, por ejemplo en el afio 1611 cuando la marquesa de
Lanzarote envié a la corte a Francisco de Amedo y le envi6 al duque de Lerma, primer
ministro de Felipe IV, instrucciones que iban recomendadas con “15 cajones de azucar y
varias confituras para el citado duque's.

La importancia y calidad del azucar y sus derivados en el caso de la isla de La Palma le
hizo alcanzar un prestigio mitico: "Criase miel en los arboles y concavidades de las rocas,
como ocurre en La Palma, una de las Afortunadas, donde dicho producto se recoge de
entre la zarza y espinos'®s, sin duda una afirmacién utépica, pero lo que queda fuera de
toda duda es que la elaboracién de reposteria cuya base era el azucarss, ha sido constan-
te como por ejemplo se observa, por sélo citar un caso, cuando a principios del siglo XIX
el marqués de Guisla le ofrecio al futuro Pio IX un desayuno con reposteria local palme-
ra, en el que se incluyeron unos dulces llamados posteriormente “pinonos” en honor al
citado Papa. Otra de las reminiscencias que aun perviven en esta Isla son las rapaduras
a las que ya hemos aludido, las sopas de miel que se hacen hirviendo miel de cafia a la
que se afade canela, corteza de limén, matalahuva y rodajas de pan grandes para que
absorban el liquido, poniendole por encima almendras dulces fritas y partidas o también
el bienmesabe son unos buenos ejemplos.

La literatura se ha hecho eco de la importancia de estos productos derivados del azucar
y sobre todo en relacién con la isla de La Palma, como se observa en la comedia titulada
"Nivaria Triunfante"s” que es un alegato de fines del XVIII sobre las instituciones que ten-
dran sede en las islas de Tenerife y Gran Canaria y en la que la Sociedad de La Palma
piensa sobre todo en sus dulces y dice:

"en mi pais lo de comercio y letras

para hacerle feliz, mui poco valen:

sacar las rapaduras sin derechos,

ese es el punto mas interesante”

Azucares y derivados, fueron productos que se identificaron con Canarias a lo largo del
siglo XVl y si bien su produccion fue disminuyendo, algunas reminiscencias se mantienen
en la reposteria de las islas como herencia de ese pasado dulce.

82. Sociedad Cosmolégica de Santa Cruz de la Paima. Fondo
Antguo Manuscritos. S 1 42, y Pérez Vidal, p. 190.

83. PEREZ VIDAL, J - “Cananas, el azicar y los dulces™. #
Jormadas de Estudios Cenanas América, SIC de Yenerife
1981.p 19.

84. VIERA Y CLAVUIQ, J.. Histona de Cananas. Yomo | SIC
de Yenenfe. 1982. p 551

85. Ci. PEREZ VIDAL, J.. "La rapadura”. El Museo Canano,
XLiIl. Las Palmas de Gran Canana, 1983. p 57

86. vease PEREZ VIDAL, J ~Consumos y duices en
Cananas”, Revista dg D y i pOP! 3
Madnd (1947), pp. 235-255. Esle aulor proporciona una
amplia relacidn de esla reposierie y sus ingredientes: alfajor,
almendrado, sopas de migl hechas con una rodaja de pan
grande. miel de cafa hirviendo. canela. corteza de hmén,
matalahiga, entre otras fecelas.

87 NUNEZ PESTANQ, J. R.. Lg Nivaria Tnunfante y su glo-
nosa capital o los origangs del ploito insular. SPULL. La
Laguna, 2001, p. 293






7. DULCES DEL ATLANTICO EL COMERCIO FLAMENCO EN BUSCA DE NUEVOS
AZUCARES (ca 1480 - ca 1580)

John Everaert. Universidad de Gante.

En Brujas, las primeras huellas de azicares posiblemente procedentes de Marruecos se

remontan al afio 1200". Pero solo en el siglo XIV las importaciones - esta vez de origen 1 GILLIODTS-VAN SEVEREN, L : Corulaire de ancienna
. . , . astaple da Bruges. Recuell de documants.... vol |, Brujas
mediterraneo - se revelaron mas regulares. En la cuaresma, las abadias flamencas con- 1904, p. 20

sumieron bastante azucar siendo permitido como alimento alternativo. Hasta la Hansa
vino a abastecerse en Brujas. En el curso del siglo XV, inicialmente Venecianos y
Genoveses y luego Catalanes y Portugueses importaron en Brujas azucares provenien-
tes respectivamente de las islas (Sicilia) y costas (Valencia, Malaga) mediterraneas y
finalmente también de Madeira.

¢Cuando se desarrollo Brujas como mercado distribuidor de azucares madeirenses?

Aunque el primer cargamento se registro solamente en 1468 a consecuencia de un nau-

fragio, la importancia no solamente anterior sino también mas creciente se deduce de una

serie de indicaciones. En 1469, en vista de hacer subir los precios de venta bajados en

Flandes, el infante Don Fernando propuso imponer tarifas de venta en Madeira. En 1472,

azucares de Madeira se transportaron directamente a Brujas sin transbordar en LisboaZ2, 2 AZEVEDO € SIWVA, JM. 4 Madara 0 o consingdo do
Pero la preponderancia flamenca en el consumo y aun mas en la redistribucion de los azu- ‘ '

cares madeirenses es obvia en 1499, cuando Manuel |, en un esfuerzo de contingentar

las exportaciones, reservo la tercera parte (unas 40000 arrobas o 514 toneladas) para

Flandes3. 3 EVERAERT, J.G.. Marchands flamands & Lisbonne et rex-
portation du sucre de Madére (1480-1530). Actas do /
Colbquio internacional de histona da Madeira (1986). Funchal
1989, p. 442

¢, Como funciond el mecanismo del trafico azucarero? La casa matriz estuvo establecida
en Brujas y export6é para Portugal tejidos de lana, fustanes (una mixtura de lana y algo-
don) hasta manillas de cobre para la trata de negros en Guinea. En Lisboa se instaldé una
sucursal con parientes o asociados como gerentes. Aca, servidores actuaron como agen-
tes ambulantes, navegando de ida y vuelta sobre el trayecto Lisboa-Madeira-Flandes. La
comparfia de los hermanos Despars representd el prototipo de esta formula comercial.
Ademas, algunos negociantes brugenses se encumbraron hasta ser exportadores o/y pro-
ductores de azucar en Madeira misma - como Joao Esmeraldo (alias Jeannin Esmenault),
Anrique de Terra Nova (Hendrik Nielant) y Joao Lombardo (Jehan Lombaert)4. 4 idom. pp 443444,

En Brujas, el mercado de consumo -tanto local como regional- fue bastante restringido;
ademas la ciudad contd con muy pocos refinadores. Por otra parte, a partir de los anos
1480-90, los azucares importados se descargaron regularmente en los antepuertos de
Zelanda (Middelburgo y Arramua, alias Arnemuiden). Ademas los negociantes de Brujas
vendieron sus azucares mas y mas en las llamadas "ferias (semestrales) de Brabante”, ya
fuera en Bergen-op-Zoom, o en Amberes con su feria de San Bavoén (octubre).

A principios del siglo XVI, la coyuntura azucarera cambi6 fundamentalmente [grafico 1].
En Madeira, donde la produccion anual culminé desde 100.000 hasta 230.000 arrobas en
el curso del quinquenio 1501-06, a partir del afio 1507 disminuyé gradualmente. Por con-
siguiente el azucar blanco se encarecié continuamente. Paralelamente, tanto Amberes
como Brujas -donde se aplicaron igualmente los precios de la "feria de Brabante"- subie-
ron en una evolucién similar: mientras que durante el decenio 1498-1510/11 los precios
, . . 3 5. VAN DER WEE, M. The growth of the Antwerp market end
de sus azucares crudos y refinados mostraron una cierta estabilidad, desde 1512 subie- ihe European acanomy (14th-16tn centunes). ol 1 f

Statistics. La Haya 1963, pp 348-354 (loaf-sugar & ground-

ron abruptamente con fluctuaciones irregulares>. sugar) . pp. 128-135 (gold equivatents)
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6. GORIS. JA. Efude sur les colories marchandes méndio-
nales (Portugats, Espagnols, ltaliens) & Anvors (1488-1567),
Lovana 1925, pp. 237-239.

7. EVERAERT, J.G.. Marchands flamands... (0 ¢ ). pp 447-
448,

8. EVERAERT, JG Flandes y el Atlantico . de las Islas a las
ofillas del Océano (1480-1648) A. de Béthencoun Massieu
{ed.). Cananas y ol Alléntico (1580-1648) .1V Centenario def
ataquo Van dar Does . Las Palmas 2001, p. 530.
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En el mercado creciente de Amberes, tres grupos diferentes comercializaron el azicar de
Madeira. La Feitoria de Portugal, trasladada desde Brujas en 1498, fue la menos impor-
tante. El auge de su actividad se situd bajo el factor Tomé Lopez (1498-1506) con 119.000
arrobas importadas, una cantidad impresionante comparecida a los siete 0 ocho navios
totalizando 150.000 ar / 6.068 cajas bajo todo el reinado de Manuel | (1495-1522) 6.
Quizas ya aparecieron algunos azucares de la isla africana de Sao Tomé.

Los mas activos fueron unos mercaderes alemanes perfectamente integrados en
Amberes. Claes van Richterghem, originario de Aquisgran, habia firmado un contrato
(1506-08) con Ila Casa Real portuguesa: en trueque de latdn y cobre recibié azucar de
Madeira, parcialmente reexportado hacia Colonia. Exactamente como los negociantes de
Brujas dispuso de representantes flamencos o alemanes, tanto en Lisboa como en
Funchal. Como su agente en Lisboa figuré Erasmo Esquet, sea su futuro yerno Erasmus
Schetz. Pocos anos después, este constituyé en Amberes su propia compania - conocido
en Portugal bajo la denominacion Arasmo y Compania y donde también dispuso de fac-
tores (1514-15). No olvidamos a Johann Biess, mercader establecido en Colonia pero con
representantes tanto en Amberes como en Lisboa. Aqui su sobrino Jacob Groenenbergh
- posteriormente hispanizado como Jacome de Monteverde en Canarias - le represento
(1502-10). Mencionamos finalmente unos socios espanoles (Diego de Haro y Antonio del
Valle) importando azucares contra trigo (1505). Al lado de un servidor ambulante, un her-
mano suyo gestionoé una filial en Lisboa’.

Confrontado con la alza de los precios madeirenses, Amberes fue en busca de nuevas
zonas de produccion. Canarias pudo ofrecer azucares competitivos y ya en 1508 se regis-
tro la primera importacion directa. Por ser mal aceptado en el mercado de Amberes Claes
van Rechterghem reexporto el cargamento con ganancias hacia Alemania8. El éxito del
azucar canario se conformé en 1513 cuando la asociacion en Johann Biess -mercader de
Colonia- y su sobrino Jacob Groenenbergh compro la plantacion de los Welsers en la isla
de La Palma.

¢ Como pudieron conseguir extranjeros una finca azucarera en un archipiélago espanol ?
Los adelantados castellanos, afincados en La Palma, se vieron obligados a acudir a inver-
sores catalanes hasta extranjeros. La compania alemana de los Welsers -establecidos
en las ciudades de Augsburgo y Nuremburgo en Bavaria- decepcionados por un acuerdo
con la corona portuguesa para suministrarles azucar de Madeira, probaron suerte en
Canarias. En 1509, su factor ambulante Lucas Rem inspeccion6 la plantacién palmera
recientemente adquirida pero mal administrada, la cual por falta de experiencia se convir-
tié en un fracaso. Jacob Groenenbergh, natural de Colonia, tuvo buenos contactos mer-
cantiles con colegas alemanes (Londres, Lisboa y Amberes) y ademas estaba familiariza-
do con el comercio de azucar. Con la ayuda financiera de su tio Johan Bies, desemperio
un papel decisivo en el traspaso (1513) de la plantacion de los Welsers. Convirtid el domi-
nio en un feudo senorial al estilo de la Baja Edad Media, desarrollando una vasta explo-
tacion autarquica formada por campos de azucar, trigo y vifia, una casa sefiorial con capi-
lla hasta derechos sefioriales (jurisdiccion propia, fortificaciones). En Amberes se hizo
pasar por "sefior de Canarias", donde se castellanizo en Monteverde. Sorprendido por la



inquisicion (1525), no dispuso del tiempo necesario para preservar su patrimonio institu-
yendo un mayorazgo. Sus herederos intentaron garantizar la unidad de la plantacion,
optando por la férmula del condominio. El modelo empresarial de cufo capitalista requirié
muchas inversiones para roturar tierras aridas, construir canales de irrigacion y mantener
el contingente de esclavos negros. Como algunos de los copropietarios no lograron hacer-
le frente, vendieron finalmente su parte a Paul van Dale, mercader riquisimo de Amberes.
Por falta de dinero y a causa de conflictos de intereses, la desintegracion del dominio fue
inevitable resultando en una particién cada vez mayor. En una primera fase, la rama de
Amberes -tanto los van Dale como Melchior, hijo mayor de Jacome de Monteverde- se
esforzé en vano por rentabilizar la doble plantacién (Argual y Tazacorte). La explotacion
fue gestionada por un gerente externo o, en caso necesario, bajo direccién propia. Al otro
lado, los Monteverde de La Palma evolucionaron hacia una aristocracia terrateniente,
altamente hispanizada y con aspiraciones de nobleza. En la fase siguiente, caracterizada
por rinas familiares, procesos mutuos y matrimonios, las porciones hereditarios se frag-
mentaron alin mas, pasando incluso a manos ajenas, como los Massieu®. 9 EVERAERT, J.G. Flandes y La Palma : el rectamo det az-

car, Ef fruto de la fe. £/ Iogado artistico de Flandes en la isla
de La Palma. Madrid 2004, pp 47-61.

¢ Cual fue la estrategia de Brujas, confrontado con el desplazamiento del circuito azuca-
rero hacia Amberes ? Se aplicaron dos alternativas para adaptarse. En cuanto a Madeira,
el mercader de Brujas intentd cooperar con un colega de Amberes. Asi en 1522 Willem de
Boodt - ya en relacion con dos comerciantes flamencos en Madeira y con Francisco Lobo
en Lisboa - se asocié a Erasmus Schetz, mayorista azucarero de Amberes. Durante cua-
tro afos (1522-26) instalaron en Lisboa un factor comun, Willem van Lare originario de
Brujas. El se encargé de pedidos y compras de azucar en Madeira donde residié forzosa-
mente a causa de la peste (1523-24). Importados por el antepuerto de Arnemuiden, los
azucares siempre se vendieron en el mercado de Amberes y con rendimientos divergen-
tes (azucar blanco: 12,2 % por medio; mascabados: 56 %).

A pesar de los gastos de transformacién y una pérdida de peso causados por la refina-

cién, los azlcares baratos rindieron aparentemente mejor. Ignoramos la cantidad consu-

mida localmente y tampoco la proporcién reexportada por tierra. Refinar escumas para

obtener panes de azucar estimulé una industria local. El primer suyckersieder ("hervidor

de azucar" = refinador) se mencioné en 1508. En 1531-32, Erasmus Schetz con su sobri-

no Aert Pruenen fundaron dos refinerias en la Suikerrui ("canal de azucar" = arroyo late-

ral del rio Scaldia). En el curso de los afos 1535-39, doce refinadores extranjeros inmi-

graron a Amberes y este numero se redoblé en 1556. Alrededor de 1545, tres socios ita-

lianos establecieron una refineria denominada Balbani's suyckerhuis operando con espe-

cialistas andaluces, una empresa de tipo precapitalista. El ayuntamiento promulgé en

1548 la prohibicion de importar azucares refinados, una medida proteccionista anuncian-

do la crisis industrial del decenio 1550-60. Pero en los afos 1570 las refinerias prospe-

raron de nuevo10, 10. DONNET. F.: Notice histonque et statislique sur le raffina-
ge el los ralfineurs do sucre & Anvers (Xve-XIXe

stécles)Amberes 1892, pp. 7-11. THIJS. AK.L.. De geschie-
denis van de suikemijverheld te Antwerpen(16e-19e eeuw),

En Brujas, la segunda solucién para relacionarse consistié en invertir en ultramar, es decir gon ereinverkonning. Bijdagen (ot do. goschiedenis.
Canarias. Thomas van de Walle, quien mantuvo ya relaciones comerciales con Lisboa y R

Madeira, envié tres hijos a las islas: Jorge, activo hacia 1530 en Tenerife, murié curiosa-

mente en Santo Domingo (1546); Luis "el viejo", establecido (1548) en La Palma con resi-
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11 VAN HOUTTE, JA. & STOLS. E.. Les Pays-Bas et la
"Méditerranée allantque™ au XVle siécle. Histore économi-
que du monde méditerranden (1450-1650) Mélanges F.
Braude! .., vol i, Pans 1972, pp. 649-650

12. BRIL, L. De handel lussen de Nededanden en hot
Iborisch Schiergiland (midden XVie eeuw), tesis de icenciatu-
ra inedita / Gante 1962, pp 61-62

13. BRULEZ, W.: De handelsbalans der Nederlanden in het
midden van de 16e eeuw, Bijdragen voor de geschiedenis der
Nedeorfanden, 21/1966-67, pp. 278-79, 287 Resumido como
Le commerce internacional des Pays-Bas au XVie siécle :
essar d'appréciation quantitative, rovue belge de Philologie ef
d'Historre, 46/1968, pp.1205-07, 1214

14. BRULEZ. W . Der kolonialhandel und die Handeisbliile de
Niederlande in der Mitte des 16 Jahrhunders, Kéiner
Vortrége zur Sorial- und Wirtschaftsgeschichte, Cuademo
3/1969, pp. 16, 20

15, DENUCE, J. Alnke in de XVie eeuw en de hendel van
Antworpen. Amberes 1937, anejo | / p 93. ASAERT. G.,
Antwerpse scheepvaart naar Barbanje in de zestiende eeuw,
en BAUWENS, G, DE BRABANDER. G & VAN DE VOOR-
DE. E (eds) De dynamiek van ean lgven. Liber Amicorum ..
Suykens. Kapellen 1993, pp. 2746
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dencia en Santa Cruz, adquirié plantaciones en Tazacorte y Los Sauces; finalmente
Jacques/Jacome, también en Santa Cruz!.

A mediados del siglo XVI, disponemos de unas fuentes de informacién facilitandonos cal-
cular/evaluar el trafico azucarero en Amberes. Para los afos 1552-53 (quince meses) se
han conservado los registros de tasacién donde se anotaron los derechos de entrada (2
%) sobre importaciones de todo tipo desde la peninsula y su archipiélago. Los azucares
"atlanticos” remontaron a 15.200 cajas al afo, representando un valor de 250 a 300.000
florines, sea 42 a 60.000 libras moneda de Flandes (DFL)'2. Con respeto al afio 1560, las
estimaciones tanto de Ludovico Guicciardini - autor de Descrittioni... Paesi Bassi - como
de Gerard Gramaye, arrendador de derechos, han subido hasta 1,2 millones de florines
(200.000 £fl). Sin especificaciéon cuantitativa los azucares provinieron de las islas atlanti-
cas (Madeira, Canarias, Sado Tomeé), de la Berberia (Cabo de Guer = Agadir) y quizés del
Brasil'3.

Estas evaluaciones precipitadas implicarian que el valor de los azucares importados seria
casi cuadruplicado en el lapso de un solo decenio. La explicacién reside esencialmente
en una coyuntura opuesta : la época 1552-53 fue anormalmente paralizada a causa de la
guerra con Francia y la pirateria; al contrario el ano 1560 muestra una prestacion halaga-
dora gracias a la reactivaciéon después de la paz de Cateau-Cambresis (1559). Ademas
hay que tener en cuenta una alza de aproximadamente 40 % de los precios nominales en
el mercado de Amberes. Por consiguiente, proponemos como promedios anuales de las
importaciones azucareras 43 a 50.000 £fl para 1552-53 frente a 150.000 £fl alrededor de
156014. Sin embargo, este resultado ponderado significaria un aumento impresionante,
coincidiendo con el auge comercial de Amberes durante las décadas 1530-60.

Para averiguar la ventilacion geografica de los azucares atlanticos, disponemos de dos
tipos de fuentes que se confirman mutuamente: un par de registros de corredores de
seguros maritimos en la plaza de Amberes (1549-55), completados por datos sueltos de
origen diverso [tabla 2]. A mediados del siglo XVI. ;De donde proceden los cargamentos
de azucar? En una clasificacion de valor indicativo pero de ningun modo estadistico figu-
ran en orden descendente Cabo de Guer, Sdo Tomé y Principe, Canarias.

Coémo se comportan proporcionalmente estos principales suministradores, con el handi-
cap por sus altos precios, Madeira sin embargo se mantiene gracias a sus derivados
especializados (mermeladas, confituras). El antiguo presidio portugués de Santa Cruz do
Cabo de Guer - actualmente Agadir - canalizando la produccion azucarera del valle del rio
Souza, fue retomado por los Moros en 1541. No obstante de ser una navegacion de con-
trabando prohibida, el trafico con Berberia solo tom6 carrera después de la reconquista
mora. En el curso de los anos 1549-55 llegaron a Amberes 34 carabelas de aproximada-
mente 100 toneladas. El apogeo se situ6 durante los afios 1562-65, pero poco mas tarde
(1572) las importaciones se terminaron’s,

Visto sus azucares de menos calidad pero mas baratos, las islas guineanas de Sao Tomé
y accesoriamente Principe culminaron durante los afos 1536-50 con 59 % de las impor-



taciones en Amberes [tablas 3 & 4]. Erroneamente denominados sucres de Saint-AMER,

estos azucares fueron principalmente importados por unos mercaderes ibéricos totalizan-

do 878 cajas (9070 DFL), sea medianamente mas de 10 DFL por caja. A titulo de compa-

racion, el negociante espanol Diego de Santa Cruz importé entonces desde Canarias

solamente 10 cajas de azucar, pero las cuales valieron cada una 42 DFL"S. 16 GORIS. 4. Caloios marsrondes mrdonsie (o).

Sin embargo, Canarias ya se habia puesto en marcha. Una reconstruccion estadistica a

base de protocolos notariales de Las Palmas - desde luego cifras inferiores a la realidad

- muestra que las exportaciones hacia Flandes aumentaron cuantitativamente, pero con

todo perdieron proporcionalmente terreno. Se estimé que durante el segundo cuarto del

siglo XVI, Gran Canaria exportd 220.600 kilogramos, sea 21,5 % de su produccion hacia

Flandes. Al revés, la segunda mitad del siglo con sus 433.200 kilogramos - una cantidad

casi doblada - totalizo solamente 15 % de la produccidén insular. En el curso de un dece-

nio y medio (1555-69) se calcul6 que casi la mitad de las exportaciones insulares fue des-

tinada para Flandes'?. En este contexto se sitta el fendmeno simultaneo de la presencia 17 LOBO CABRERA. M. La diaspora flamenca en Gran
. X R X Canana durante ef Quinientos, Viamingen overzee. Flamands

de una numerosa colonia mercantil flamenca en Gran Canaria. Hay que mencionar la gnoutromar Flomings verseas colectanea mariuma, ol V.

compahia de los hermanos Jansson: la casa matriz con Harman en Amberes y la sucur-

sal bajo Nicolas en Las Palmas (1550-56).

Solamente hacia finales del siglo XVI, los azucares del Brasil consiguieron imponerse defi-

niti.vamentew. Un dgspegue bastante tardio que nos extraia todavia mas cuando se nota 18 PQHL 1 Dio Portugesen n Antwarpor (1567.1648). ur

el interés tempranisimo para esta nueva zona azucarera de parte de un empresario “fla-

mendizado”. Contrariamente a sus colegas de Brujas y Amberes prefiriendo la isla cana-

ria de La Palma, Erasmus Schetz, un inmigrante reputado y muy experimentado en el tra-

fico de azucar, optd por la costa todavia virgen del Brasil. Hacia 1540, asociado con dos

companeros en Lisboa - el uno flamenco, el otro portugués - compré una plantacién pilo-

to establecida en 1534 sobre la isleta de Sa0 Vicente (actualmente incorporada en el terri-

toric de Santos). Por qué tomé esta iniciativa arriesgada, tanto mas cuanto su empresa

sufrid continuamente de una mala administracion de parte de un desfile de gerentes y

padecid de deficiencias financieras. La carrera comercial de Erasmus Schetz explica su

iniciativa insdlita. El estuvo tan liado con el mundo de los negocios en Lisboa y familiari-

zado con el trafico azucarero de Madeira que casi automaticamente sigui6é la nueva

expansion transatlantica portuguesa. Pero el control ineficaz de la gestidn y las dificulta-

des de transporte a larga distancia ya hipotecaron su ingenio pionero. Antes que los azu-

cares del Brasil conquistaron el mercado de Amberes gracias a las importaciones indirec-

tas por la colonia mercantil portuguesa, su plantacion - permanentemente llamada Séo

Jorge dos Erasmos funciond hasta el “raid” holandés por Joris van Spilbergen (1615). Sin

embargo, hay indicaciones que se restaur6 después?, 19 EVERAERT. J G Una "posadilia duica”. Problemas de
geslion y de rendimiento de un ingenio flamenco en el Brasil
{ca 1548-1615), en prensa,

A modo de conclusion, ;como se reorientd el comercio flamenco? Brujas y Amberes,

sucesivamente centros de distribuciéon de los azucares atlanticos para Flandes y sus pai-

ses vecinos, siempre buscaron otras zonas de produccion mas baratas. Los mercaderes

portugueses, flamencos y alemanes, establecidos en ambos puertos, no solamente fue-

ron pioneros para la propagacién del "oro blanco” en la Europa del noroeste, sino también

invirtieron en nuevas plantaciones, principalmente en las islas de Madeira y de La Palma
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y hasta en el Brasil. Temporalmente Marruecos vy la isla africana de Sdo Tomé superaron
a Canarias, pero hacia 1580 el Brasil suministrd la parte de ledn. Paralelamente a este
aumento de las importaciones, una industria de refinacidon se establecid en Amberes,
mientras que la bajada de los precios contribuyd a una primera "democratizacién" del azu-
car, mas al alcance de las capas bajas.
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Tabla 2

Procedencia de navios transportadores de azucares

-
=Z O v Qg
o ) 12 g| o8
Q 2 ) o =1 O ©°
o 2 So o®- o
3 E) o a |© Q = i
o 7} ) [¢] 3 Q <
o o=
o

1537: 32 navios portugueses 7 9
(cargamentos diversos)

1550: 13 navios portugueses 2 2 2
(cargamentos diversos) o 7
1550-1552 : llegadas sin 25 9

especificacion
1549-1555 : registro de seguros maritimos 12 19 16
(corredor desconocido)
1562-1563 : pdlizas de sequros maritimos 3 7 12 13

(corredor J. Hennquez)

Tabla 3

Importaciones de azucares (1552-53) en los Paises Bajos

(puerto de Amberes)

Procedencia Valor en
florines
Séo Tome | 157.862
Madeira 62.840
Antillas | 32299
Canarias 27.167
| Cabo de Guer 17.089
“Azucares” ) 10.855
Azucar de Candia 990
Azucar en po?vo 540
| Azucar de Valencia 120
Total 309.762

Numero de Yo

cajas

15.786 50,96

1.047 20,29

897 10.42]

8,77

552

3,50

fl = 12,6 % de todas las importaciones desde la Peninsula Ibérica

Unidad valor en

| Caja =54 ar
66]6 = ﬁa 10 ar
| Caja
Caja=1,5a 18 ar
Caja_
Pipa
"Quarttaut”
' Cajita

eoqgsi
BIA [Iseig

florines

LSS
60
36
42
36
36

18
24
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Tabla 4

Trafico Amberes - S0 Tomé

| 1550 1551 1552
Nuimero de navios
Llegadas 4 2 19
Salidas 1 2 19
Azucares importados
Sao Tome Cajas ? ? 29.126
Toneles 4
Otras procedencias Cajas 1.180 1.196 5.895
Toneles 4 6 507
Productos derivados Melazas (barriles) 43 313
Confituras (cajas) 275
Mermeladas (barriles) 2
Reexportaciones (cajas de azucar de Sdo Tomé) 13 17 118
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8. EL AGUA EN LOS INGENIOS AZUCAREROS, USOS Y TECNOLOGIAS
Miguel A. Gomez Gémez. Instituto de Estudios Canarios.

"Agua corriente y moliente", el saber popular encierra el conocimiento adquirido por gene-
raciones que se han servido del agua no solo como alimento, sino como fuente de ener-
gia. Nos proponemos hacer una incursion en el papel que el agua ha jugado en la fabri-
cacidn del azucar, sus aplicaciones en la agricultura, formas de captacion, almacenamien-
to y distribucion, ademas de detenernos en la utilizacion del agua como fuerza aplicada
en molinos y otras maquinas hidraulicas que facilitaban el trabajo y la industria.

Hay varias razones por las que no resulta facil acotar cronolégicamente este trabajo. En
primer lugar, porque los dos objetos de nuestro estudio y que vamos a relacionar, agua e
ingenios de azucar, han tenido una cronologia amplia y desigual.

El agua como fuerza motriz de molinos y otras maquinas, se ha utilizado de forma prefe-
rente hasta la primera mitad del siglo XX, cuando los combustibles derivados del petrdleo
y la electricidad la sustituyeron en los sistemas de molienda. Por lo tanto, veremos un pro-
ceso industrial que a lo largo de los siglos se ha mantenido con la légica evolucién de los
materiales y sistemas de rodamientos.

Por otro lado, la caia de azucar y sus productos derivados no ha desaparecido nunca de
nuestro entorno. Es cierto que la fabricacion de azucar para consumo tuvo su auge duran-
te la primera mitad del siglo XVI, para ir decayendo durante el siguiente periodo, pero no
es menos cierto que, si bien, la mayor parte de los ingenios de Tenerife desaparecen en
los ultimos anos del citado siglo, algunos continuaron elaborando azucar hasta el siglo
XVIII, En ese sentido, creo que no podemos hablar de unas haciendas azucareras que
nacen y decaen simultdneamente, sino que el periodo cronolégico de la actividad resulta
individualizado para cada uno de los distintos ingenios.

Conviene ademas matizar ciertos aspectos sobre la tradicion del retroceso de la superfi-
cie cultivada de cafa de azucar a finales del siglo XVI. Uno de ellos es que los cafiavera-
les practicamente desaparecieron en algunas comarcas de Tenerife como La Orotava,
Realejos, Icod, Garachico, etc., frente a otros cultivos mas rentables en aquellos momen-
tos: cereales y vides, sin embargo, en otras zonas, como el valle de Gilimar, Los Silos,
etc., va a continuar plantandose para obtener derivados, fundamentalmente aguardientes?
y alcoholes, productos que tuvieron una gran demanda en la cargazon de los barcos que
recalaban a los puertos en el transito de la ruta americana3. Y por ultimo, es preciso sefa-
lar que a finales del XIX hay un resurgimiento de las labores azucareras en algunas zonas
de las islas favorecido por los problemas en las colonias americanas y el desabasteci-
miento de azucar, entrando en un periodo donde surgen otra vez ingenios azucareros que
elaboraban productos refinados con destino a los mercados locales y nacionales?.

Por todo ello hablaremos de azucar e ingenios en un periodo dilatado en el tiempo y de
los usos del agua en aquella industria y las aplicaciones tecnologicas que trajo a Canarias
aquel cultivo.

1 Por ejemplo. el ingenio de Adeje elaboraba azucar todavia
a finales det siglo XVIt Véase SANTANA GODOY. J.R:
«Acerca de un recuento decimal de los azucares de las i1slas
confeccionado por Millares Torres», en Historia General de
ias islas Canarias, Tomo IV, EDIRCA. Las Palmas, 1977, p
151

2. Se van a fabricar aguardientes de cana y de vid (popular-
mente “cafia” y “parra’). en labores que muchas veces fusron
clandestinas, pero que generaron interesantes rendimientos
econbmicos

3 G GLAS. Descnpcién de las Isfas Canarias 1764 Fonles
XX.IEC. La Laguna. 1982. pp 135-136. "E! comercio do las
Islas Cananas esté4 hmitado en direccién a las Indias
Occidentales esparolas a sus propios productos, es decir,
vino, aguardiente, almendras, pasas, hgos, elc de los que
pueden enviar cada afio 1000 toneladas...”

4 En Tenerife el caso mas imponante en Los Siles. en la
comarca de Daute £l proceso es paralelo en ol sur peninsu-
lar donde se reactrvan ingenios en Granada y Ya zona coste-
ra de Méalaga. que pra estaban
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5. Existen muchas variedades de cafa y algunos tipos como
la cana de Batavia. de color rojizo y corteza mas dura y mas
resistente al atague de las plagas. por eso. fueron introduci-
das en algunas zonas de Canarias durante el segundo perio-
do azucarero, procedente de Cuba.

6. Véase MORENO FRAGINALS. M.: El Ingenio. Tomo 1, Ed
Ciencias Sociales. La Habana, 1978, p. 178.

7. Restos lefiosos de la planta que quedan una vez que se ha
triturado, se empleaba como combuslible y comida para los
animales Dentro de las dependencias de los ingenios se api-
laban en unos lugares destinados “ex proteso” denominados
la bagasora.

8. En la zona de Adeje se bajaba a plantar a la costa en
diciembre y enero. véase M. VELAZQUEZ. M.M. Directono
de fa Casa Fuerte de Adeje por fos aflos 1654 & 56.
Ayuntamiento de Adeje, 2003, p. 72.

9. Sobre eslos aspectos puede consullarse RIVERO
SUAREZ. B £/azucar en Tenerife. IEC, La Laguna, 1990, p.
126.
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CARACTERISTICAS DE LA PLANTA DEL AZUCAR

La cafa que se plantaba en Canarias es la conocida como Saccharum officinarum5 y es
una de las variedades mas antiguas que se difundieron por occidente, de hecho fue la pri-
mera que llevaron los espanoles a América y alli se ha conocido como "cafa de la tierra"
o "cana criolla"t. Era una especie poco resistente al frio, por eso, su normal desarrolio se
daba en las zonas proximas a la costa, donde las condiciones de insolacién eran las ade-
cuadas. Tardaba en crecer unos veinte meses, alcanzando unos dos metros y medio de
envergadura, con una corteza blanquecina amarillenta y hojas derechas. Los nudos esta-
ban préximos unos a otros y esta proximidad aumentaba a medida que era mayor el
numero de cortes. Resultaba apropiada por la poca resistencia de las fibras para la tritu-
racion en los molinos, aunque su bagazo” no rendia bien como combustible.

Hay que destacar el papel jugado por los especialistas portugueses que acudieron a trabajar
de forma masiva en los ingenios canarios, sobre todo en las labores de plantacion de cafna y
elaboracion de azucar refinado apto para la comercializacion, ya que traian una experiencia
acumulada y con una serie de conocimientos que se aprovecharon de forma inmediata.

Sabian cuales eran las mejores épocas para la siembra y durante todo el periodo se man-
tienen las mismas costumbres. Habian las denominadas "siembras de frio", que comen-
zaban en septiembre-octubre y terminaban en diciembre-enero, y las "siembras de prima-
vera”, que comenzaban en abril y terminaban a mediados de junio. En algunos casos
hemos constatado que sélo se hacian las siembras de frio8, coincidiendo con el tiempo
muerto, porque en primavera, dependiendo las dimensiones del terreno plantado y la leja-
nia de las casas del ingenio, todo el personal se encontraba inmerso en las labores que
demandaban el corte y procesado de las canas.

La planta empieza a estar en sazén en principios de afo y desde entonces hasta finales
de junio era el tiempo de la "zafra™. El resto del afio se reducia el personal asalariado y
se realizaban las otras labores en las haciendas. Desarrollando un pequerio esquema de
la continuidad de las tareas anuales para ingenios como el de Adeje o Guimar, podemos
apuntar que, en junio se llevaba a cabo la recogida del cereal, durante los meses de julio
y agosto, se procedia a desmoldar el azucar de las formas y colocarlo en las cajas para
el transporte, en septiembre la vendimia y el comienzo de la planta de cafas, en octubre
la recogida de la madera para la zafra siguiente, con el objeto que se vaya secando, en
noviembre y diciembre alistar prensas, canales y molino y el recuento de los ganados,
hacia fin de afo.

LA DESIGNACION DEL LUGAR DE LOS INGENIOS

No cabe duda que la decisién sobre el lugar mas adecuado para la instalacién de una
hacienda azucarera depende de unas determinadas condiciones edafoldgicas, o sea, un
terreno apropiado para plantar las cafas, con unas tierras que necesiten el minimo esfuer-
ZO en su preparacion, por eso, la eleccion del lugar donde ubicar los molinos y otras ins-
talaciones de la industria y sus condiciones medioambientales, constituyeron una serie de
limitaciones que determinaron la situacion de los ingenios y cafiaverales en zonas selec-
cionadas de las islas.

Ny Y



En relacion al agua, seguramente se evaluaron los manantiales y correntias para estimar
si el caudal era suficiente para cubrir las necesidades existentes. En Tenerife, algunos
lugares como La Orotava o Daute, la abundancia de aguas no limito en absoluto el des-
arrollo de los cafnaverales, no fue asi en otros casos donde tuvieron que plantearse gran-
des obras de canalizacion y almacenamiento.

En algunas comarcas, donde las disponibilidades del agua eran mas limitadas, nos
encontramos con ingenios que solo permiten una zafra, la denominada zafra de invierno
(Taganana es un ejemplo de ello)10.

Otra de las condiciones, como ya hemos comentado es la ubicacién de las zonas de cul-
tivos entre las medianias y la costa, con climatologia adecuada y alto nivel de insolacion.
Era ademas imprescindible contar con madera en un entorno cercano. Los ingenios nece-
sitaban lefa para alimentar las calderas del cocimiento de los caldos y también para la
construccion y mantenimiento de los edificios y maquinas: prensas, molinos, etc., y por
ultimo, contar con la posibilidad de tener cerca un lugar de embarque para dar salida a las
producciones, o sea, comunicaciones maritimas a la "lengua de la mar”.

Ademas de las caracteristicas de las tierras y aguas, se imponia el requisito de unas
determinadas condiciones econdmicas. En primer lugar, era necesario ser beneficiario de
Datas o la posibilidad de traspaso o arrendamiento.

Un capital propio o cedido, para afrontar la puesta en marcha, pues durante al menos dos
afnos no empieza a rendir el cafaveral y al mismo tiempo estaban obligados a invertir en
infraestructuras: presas, acequias, estanques, casas, molinos, prensas, etc.

Contar con el conocimiento y vinculacién a una red mercantil capaz de adquirir y comer-
cializar el producto.

Hacerse con los trabajadores especializados en la fabricacién de azucar por medio de
contratos y otras formas de vinculacién laboral.

No menos importante era contar con mano de obra esclava y animales para las labores
del ingenio. Y para todo ello organizar y financiar un sistema de mantenimiento y abaste-
cimiento.

USOS DEL AGUA

Asociando el agua a la industria del azicar, podemos asignar unos determinados usos
atendiendo a una forma de empleo y utilizacion,

Usos sociales: Abastecimiento humano, animal, aseo, medicinal, ritual, etc.,

Uso agricola: Sistemas de regadio de los cultivos,

Industrial: Como fuerza motriz para molinos de cafia, molinos de cereal, sierras para
madera, molinos batanes, tenerias, etc.

Dentro de este esquema dejamos a un lado los usos sociales de los cuales nos hemos

10 Ibidem p. 121,
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11. Véase: Agua del Cielo. Documenlos para la Hislona de
Canarias IX. AHPSCT, Santa Cruz de Tenerife, 2007, pp.13-
42.

12. Salto de agua.

13. Véase SERRA RAFOLS, E . Las Datas de Tenanlfa, Libros
-1V de datas oniginales. IEC, FONTES XII, La Laguna 1978,
p. 132, n°610 y p. 164, n® 796.

14. Véase PERAZA DE AYALA, J.: Las anfiguas ordenanzas
de la isla de Tenerife. IEC, La Laguna, 1935, p. 42.

15. €1 término } ha itado muchas -
sias a lo largo de la historia, porque el sentido real de fa pala-
bra se aplica a la suma de bienes que pertenecen a un con-
junto de herederos y en el caso de aguas, serla mas propio
hablar de "aguas de los heredamlientos”.
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ocupado en otras ocasiones'!, para centrarnos en su utilizacion en la agricultura y la
industria propia de los ingenios azucareros y especialmente en las aplicaciones hidrauli-
cas.

LA PROPIEDAD DEL AGUA Y LOS REPARTIMIENTOS PARA INGENIOS

El analisis de la propiedad del agua es un estudio complejo, y esa caracteristica se evi-
dencia cuando aun hoy sigue suscitando controversias y esta muy presente en las estruc-
turas de la economia canaria actual. Muchas de las circunstancias que se dan en los ori-
genes de esos conflictos entran en las raices mismas de las particularidades del Antiguo
Régimen, donde conviven distintas jurisdicciones (Real, Militar, Eclesiastica, Seforial.
Inquisitorial, etc.), todo ello dentro de un proceso de transformacion hacia una centraliza-
cion y uniformidad del aparato del Estado. Si bien este desarrolio no sigue una linea con-
tinua, sino que a medida que evoluciona, numerosos altibajos y discrepancias jalonan el
camino seguido.

Esa conflictividad sobre la propiedad del agua tiene su origen en los repartos efectuados
por Alonso Fernandez de Lugo en los primeros anos, al inicio de la colonizacion, puesto
que en el animo del repartidor se percibe la voluntad de adscribir el agua a la tierra con-
cedida, aunque los nacientes se encuentren en otros lugares lejanos.

Esta precision en los repartimientos trata de favorecer las concesiones de tierras de rega-
dio, y especialmente, a las que se destinaron al cultivo de la cafa de azlcar, beneficiando
de forma destacada en los repartos de arroyos, rios, fuentes y heridos'2, a los propietarios
de ingenios, frente a otros campesinos con tierras. Hay también ocasiones en que las Datas
se refieren a aguas encubiertas y que el datario tendra que hacer aflorar por medio de
minas’3.

El turno de riego que corresponde a una heredad se denomina dula y de "adulados” los
titulares de la misma, su nombre viene del arabe y significa cada una de las porciones de
tierra que reciben por turno las horas de riego de una acequia.

Por la importancia de los caudales, merece la pena destacar la distribucién del agua del
valle de La Orotava, donde se recogen los nacientes de Aguamansa, la fuente del Pino y
otros, reunidos en lo que posteriormente se va a conocer como el Rio de La Orotava o La
Dula, que nacié por los repartimientos de 10 de octubre de 1501, con Ordenanzas de 27
de mayo de 1507, ampliadas el 20 de junio de 152714, Para regular los repartos se crea
la figura de Alcalde de Aguas que contaba con alguaciles que se encargan de la vigilan-
cia de las acequias, las infracciones y los robos de agua, son cargos designados inicial-
mente entre los regidores del Concejo y posteriormente elegidos entre los adulados.

Al mismo tiempo también nacen las comunidades y los heredamientos'5. En otras comar-
cas, como en El Realejo, el Heredamiento de la Hacienda de los Principes; el
Heredamiento de aguas de lcod, del que hay escrituras desde 1546; el Heredamiento de
Garachico; el Heredamiento de Daute; el Heredamiento del Rio de Adeje y el
Heredamiento del Rio de Giimar. En todas esas comarcas van a instalarse y funcionar



nuUMerosos ingenios azucareros, sirva como ejemplo que en 1550 eran un total de once
en la isla de Tenerife.

En la Orotava, las Datas de mayor importancia fueron otorgadas a Bartolomé Benitez,
sobrino del Adelantado, al que se le asignan dos heridos para la construccion de otros tan-
tos ingenios'é. Otra persona beneficiada fue Tomas Justiniano al que se concede el agua
que antes habia recibido Luis de Sepulveda, dado que la instalacion de Justiniano resul-
taba mas cercana a la conduccién del agua'’. Los privilegios concedidos a aquellos pro-
pietarios de tierras de regadio chocaron con el resto de los vecinos que solamente podi-
an tomar el agua en recipientes para uso particular y doméstico.

Una primera valoracion del caudal del rio de La Orotava se habia estimado en cuatro aza-
das de algo mas de 300 fanegas cada una. El reparto se concretaba entre la azada que
correspondié a Bartolomé Benitez (sobrino del Adelantado y propietario de dos ingenios),
otra a Diego Sanmartin y otra a Pedro de Lugo. La cuarta le correspondié a Andrés Suarez
Gallinato y a un conjunto numeroso de vecinos, la conocida como la "azada del pueblo”18.
En 1509 se habian instalado alli los tres ingenios que hemos citado, aunque el numero de
poseedores de canaverales era bastante mayor, ademas de los terratenientes citados
antes, aparecen ademas Pedro de Vergara, Jeronimo de Valdés y Juan Benitez, donde
vemos ya de una forma clara lo que antes hemos sefalado, que familiares de Alonso
Fernandez de Lugo y regidores salen mejorados en el reparto.

En las comarcas de Garachico y San Pedro de Daute, resuitaron beneficiados Mateo Vifa,
Gonzalo Yanes y Cristobal de Ponte con tierras en Icod y Garachico, y el propio Alonso
Fernandez de Lugo que se repartid para si mismo las aguas de Garachico. También resul-
to favorecido Gonzalo Yanes con tierras y aguas en Taco y El Palmar ademas de Juan
Méndez y Diego de Cala, cuya Data engroso las propiedades del Adelantado al no cum-
plir con las condiciones sefialadas como poblador de la Isla. Mas tarde, gracias a la ayuda
gue los hermanos Interian proporcionaron a Mateo Vina, para recuperar las propiedades
que el Licenciado Zapata le habia quitado, permitieron a éstos hacerse con la mitad de las
aguas de Vina en Daute?9.

En Taganana, el agua que procedia del barranco de Benijos fue concedida a Bautista de
Escano?0, para la instalacion de un ingenio, el cual no tenemos constancia que funciona-
ra. El ingenio azucarero que llegd a prosperar fue el que se comprometié a levantar Lope
Fernandez, en la Data concedida a un grupo de vecinos procedentes de las islas de
Fuerteventura y Lanzarote2?, que se habian asentado en las tierras del valle de Taganana,
siendo éstos quienes proporcionaron los terrenos para llevar a cabo la instalacion, aun-
que posteriormente, Lope Fernandez, traspasara el compromiso al portugués Diego
Sardinha?2. La construccion del ingenio para el que pediran préstamos, sera una realidad
a partir de 1506, aunque las cafas ya estaban plantadas con anterioridad. Las casas del
ingenio se encontraban situadas junto a la acequia de Taganana?3, y se estimula al mismo
tiempo, la apertura de caminos que comunicaban esa zona de Anaga con la ciudad, como
una forma de dar salida a las producciones del valie y acercarlas a las areas de consu-
mo24,

16 MORENO FUENTES. F." Las Dalas de Tenenfe. libro V de
Datas onginales. IEC. FONTES XXVIIl La Laguna, 1988, p.
94-98

17 SERRA RAFOLS. E.: Las Datas de Tenerife... p. 218. n°
1164,

18. SERRA RAFOLS. E Y DE LA ROSA OLIVERA. L
Reformacion del Repartimiento de Yenenfs en 1506. IEC,
FONTES VI, La Laguna, 1953, pp 126-27 y 138-139.

19 RODRIGUEZ YANES. J M. Ef agua en la comarca de
Daute en of sigio XVi. Aula de Cullura, n° 28, Santa Cruz de
Tenerile, 1988. p 21.

20 SERRA RAFOLS, E.- Las Datas de Tenenfe ..p. 115 n.
518

21 Ibidem. p 87, 390-46

22. SERRA RAFOLS. € Y DE LA ROSA OLIVERA, L.
Reformacion def Repartimiento  p 76

23. AHPSCT, PN 180.11 109 r. y 111 r Diego Sardinha va a
concertar vanos conlralos con herreros, atbaniles y carpinte-
ros para la construccién de los edificios entre agosto y sep-
liembre de 1506.

24. En agosto de 1507, vecinos de Taganana. se conciertan
con Hernando Gallego para que termine el "Caming de las
Vuehas™ que comunicaba aquel valle con San Cnstébal
“...para que pueda pasar un hombre a cabalio ¢ en camelfo o
uno de estos animales cargado de arucar sin locar en parte
alguna, ni matas ns arboles - MARRERO RODRIGUEZ. M -
Protocolas del escnbano Juan Ruiz de Bertanga. JEC, FON-
TES XVIII. La Laguna. 1974, p 83.
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25. SERRA RAFOLS. E." Las Dalas de Tenenfe....p. 257. n
1304 y 1354.22.

26. MORENO FUENTES, F: Las Datas de Tenerife Libro ! de
Datas por Testimonio IEC, FONTES XXXV. La Laguna, 1992,
p. 1M1,

27. SERRA RAFOLS, E : Las Datas de Tenenfe , p 293
n.1412-50

28. AMLL. R VI, 5 "Peucién de informe al Gobemador
sobre la compra que quiere hacer Pedro de Ponte de la juris-
diccién de Adexe™.

29.AM.L.L. Libro V de Datas onginales, 1500, febrero, 27 0
169

30. El debate que siempre se ha planteado es si las aguas
que se reparlieron eran aguas pablicas o privadas. ya que
eran manantiales y correntlas que flulan ibremente En el pri-
mero de los casos, que fueran aguas publcas, Jos datarios
solamente lendrian el derecho al usufructo, como propietarios
nberefios del cauce. Pero realmente la concesion se entendié
como aguas pnvadas. y de hecho toda la evolucién poslenor
alendib a ese razonamiento

31 SERRA RAFOLS, E - Acuerdos def Cabrdo de Tanenfe !
(1497-1507). 1EC, FONTES IV. La Laguna, 1948, 16-1-1504,
p. 69.

32 MORENQ FUENTES, F.: Lags Datas da Tenenlfe Libro | de
Datas por Testimonio. IEC, FONTES XXXV. La Laguna,
1992, p. 145. E subrayado es nuestro.

33. AHPSCT, PN 598, 1.345r. y s5. Amtén Joven y Antén Fonte
las compran de Alonso de las Hyas El precio era de 50 000
mrs.
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Las Datas de mayor importancia del rio de Adeje fueron concedidas a Antonio de Torres
y Juan Ciberio, con la condicion de instalar un ingenio azucarero, que no llegaron a cum-
plir. En consecuencia, la propiedad va a ser entregada al tesorero de la Corona don
Francisco de Vargas, de la que tomd posesidn en 1509 su representante en la isla,
Francisco Canamares, ademas de otras con las que habia resultado beneficiado en el
valle de Guimar y La Orotava?>. También van a resultar agraciados Lope Fernandez con
una Data en Afonche con todas las tierras que pudiera aprovechar?é; Jaime Joven, Antén
Vallejo y otros, que reciben el agua de Taucho para un ingenio que no llegara a instalar-
se?’, Alonso de Belmonte, Rodrigo de Jaén o Juan de Arifiez. Va a ser Pedro de Ponte,
integrante de la familia que tiene también un ingenio en Garachico, quien pone en marcha
la hacienda de Adeje en 1554, que tendra una larga continuidad, pues sabemos que per-
manece con la produccion azucarera hasta finales del siglo XVIIl. En 1558 se hizo el aforo
del agua del barranco del rio de aquel lugar, estimaban que tenia un caudal de algo mas
de dos azadas con la que se regaba 10 cahices de tierra de canas28.

En el valle de Glimar, son numerosos los beneficiados en la entrega de aguas y tierras,
entre los que se encontraban Juan de Badajoz, Juan Benitez y Jorge Fernandez, algunos
con la indicacion de instalar ingenios o cafaverales e incluso de tomar el agua de la ace-
quia de Blasino, que juntamente con su hermano Juan Felipe habian sido los mayores
beneficiados de la gran Data del Valle de Guimar: “en el ryo de Giimar todo lo que se
pudiere aprovechar con el agua que alli aya™s, para cultivar cafias e instalar un ingenio
azucarero que perderan después de hacer un enorme gasto para la construccién de la
hacienda en 1504, y que pervivira con otros propietarios y arrendadores: Francisco de
Vargas, Juan Alberto Guiraldin, Pedro de Alarcén, Argenta de Franquis, Juan de Vega,
etc., actividad que se mantendra hasta los ultimos afos del sigio XVI.

LA PRIVATIZACION DEL AGUA

Ya hemos comentado que desde los primeros repartimientos el agua siempre aparece
adscrita a la tierra30 y que en muchos casos, va a ser la abundancia de agua la que defi-
ne la cantidad de tierra otorgada en la Data: “con todas las tierras que podais regar”. Un
salto cualitativo aparece en 1504, en el momento que los participes del Heredamiento de
La Orotava tienen que hacer frente a los gastos destinados para arreglos de la acequia,
evaluados en unos cincuenta mrs. por fanega. Las condiciones impuestas trataban de que
en los casos que no abonaran su parte de la derrama, se arriesgaban a perder las tierras
o0 como se sefalaba: "/a tierra que se resuma para lo que su serioria mandare™'. Estos
hechos cobran un especial significado cuando algunos de los participes en los turnos de
riego no contribuyen a los gastos de las reparaciones de la acequia y otras inversiones.
En consecuencia, en junio de 1505 se hace nuevamente un arqueo de las aguas de La
Orotava sefalando: "... éstos que la han pagado puedan gozar del agua y no otros nin-
gunos e si no tuvieren carias puestas que la puedan vender a quien quisiere la dicha
agua..."2. A partir de esos momentos, se inicia un lento proceso orientado a vender el
agua independientemente de la tierra y son precisamente los propietarios de cafiaverales
quienes intentan acumular turnos de riego y adquirir el agua porque no tienen suficiente
para sus cafias, un ejemplo es la compra de 15 fanegas agua en La Orotava en 152033,
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Se puede decir que a partir de los afnos 1504 y 1505, se inicia una transformacion orien-
tada a consolidar la propiedad privada del agua, dentro de una serie de cambios que tam-
bién incluyen la suma de aquellos derechos de turnos de riego, al patrimonio familiar, con
la formacion de los mayorazgos, y en ese sentido, la mayor parte de los beneficiarios del
reparto de aguas incluyen los derechos al agua, siguiendo el ejemplo del propio Alonso
Fernandez de Lugo a su hijo D. Pedro34. Con estas estrategias intentaban sacar estos
bienes y derechos del mercado, vinculandolos al mayorazgo, de tal forma que el titular
solo podia disponer de los aprovechamientos obtenidos sin poderlos vender.

La culminacion del proceso privatizador de la propiedad del agua la representa la dona-
cion real que Luis de Armas obtiene en 1513, por merced real para las islas de Tenerife y
La Palma3s, consistente en las mismas condiciones que habia conseguido, en 1511, de
un tercio de las aguas no repartidas en Gran Canaria3® o que se perdieran sin aprovechar,
siempre que los otros dos tercios quedaran para la Corona. Comprendia también no solo
las aguas que no fueron incluidas en las datas de repartimiento, sino aquellas que se asig-
naron en las Reformaciones de Ortiz de Zarate y Lope de Sosa y que los beneficiados no
habian puesto en explotacion.

SISTEMAS DE CAPTACION, ALMACENAMIENTO Y CANALIZACION DE LAS AGUAS
Un vistazo al inventario de los recursos hidricos de la isla, una vez terminada la conquis-
ta, nos daria una situacion con abundantes cursos de agua permanentes (Rio de Adeje,
de Arico, de Guimar, de Taganana, de La Orotava, etc.), pero en pocos anos cambiaron
las condiciones y se hizo necesaria la practica de acciones encaminadas a la captacion
de agua abriendo pozos (desde el siglo XVI en La Laguna y Santa Cruz) y minas bajo las
"Madres del Agua", ademas de importantes obras de canalizacion y almacenamiento.

El aprovechamiento de los acuiferos historicamente en el periodo que nos ocupa se ha
realizado mediante la explotacion directa del manantial o fuente, en los que el agua bro-
taba de forma natural. Otra forma fueron los pozos por medio de perforaciones verticales
o minas horizontales que se prolongan hasta alcanzar el acuifero3’.

Existen numerosas referencias documentales respecto a los medios utilizados en los sis-
temas de riego y transporte del agua, ademas de las citas en relacion a la recogida y
almacenamiento que se reflejan en los inventarios y compraventa. Haciendo un esbozo,
lo habitual era que la hacienda tomara el agua de un curso cercano, arroyo o fuente y
tuviera el agua en exclusiva o compartida con otros propietarios. La lejania del lugar de
procedencia determinaba las técnicas de transporte por medio de canales, unas veces de
madera, especialmente de tea3® y barbusano, generalmente elevadas sobre esteos39,
otras con acequias de argamasa y canteria, o donde el territorio lo permite, labradas en
tosca. La utilizacion de cafos de barro cocido (atanores) producto caro y de importacion,
quedaba limitada al abastecimiento urbano, donde la inversion publica costeaba el trans-
porte, un ejemplo de este procedimiento lo encontramos en San Cristobal de La Laguna.

La importancia dada a los sistemas de canalizacién queda patente en los contratos donde
se senala con precision quién va a estar al cuidado y mantenimiento, "el adobo” de las

34. SERRA RAFOLS. E Y DE LA ROSA OLIVERA, L
Reformacién del Repartimiento... pp,166-171

35 SERRA RAFOLS., E Y DE LA ROSA OLIVERA, L.
Acuerdos del Cabitdo de Tenenfe 1 (1514-1518). IEC, FON-
TES XMI. La Laguna, 1965, pp. 236-238. AMLL libro 1l de
Datas por Testimonio N. 802, Merced Real de 7-06-1513.

36 AZNAR VALLEJO. E.: Documentos Cananos en of RGS
(1476-1517). IEC, FONTES Vol. XXV. La Laguna, 1981, p
168, doc 831

37. Durante )a segunda mitad del siglo XVIIl se inicia en algu-
nas islas un intento de excavacén de galerias para obtener
agua. Esa solucién surgié como consecuencia de la escarpa-
da orogratia y el agolamiento de nacienles y manantiales E!
resultado fue un rotundo éxito. por lo menos durante un peno-
do de liempo determinado.

38. COELLO GOMEZ. M|, RODRIGUEZ GONZALEZ M.Y
PARRILLA LOPEZ. A : Protocolos de Alonso Gutidrraz 1522
1525. Cabildo Insular de Tenenfe | E.C., 1980. p 398, doc
1019 1523, agosto. 25 Juan Gonzdlez se obliga a entregar
aAntén Fonle 5 docenas de tablas de pino de tea para cana-
les del ingenio

39 Un ejemplo lo podemos ver en GOMEZ GOMEZ, M.A . Ef
valle de Gumar on el siglo XVI Protocolos de Sancho de
Urtarte. Ayumamiento de Gaimar, 2000 p. 224. 1577, mayo,
9" . las condiciones que donde fuere menesier poner esle-
0s y lraviesas, sea obligado a ponerias y ha de ser cada canal
de 25 pies de tea y asimismo los esteos y traviesas han de
ser de 1ea. lambién ha de hacer paredén de piedra seca
donde convimere, cada canal ha de ser de palmo y medio en
cuadra y 1 palmo y lorno en aberlura de boca y fondo, ha de
poner las dichas canales en el barranco y rlo del reino de
Gaimar con sus nostes de 1€a como convengan™
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40. Véase PERAZA DE AYALA. J.: «El Heredamiento de
aguas de la Orotava», en Esludios Juridicos . p 360

41. AHPSCT, Protocolos Notariales. Signatura 3368, 1. 297¢
En 1546 el albanil Ruy Pérez se compromete a conslruir un
estanque de piedra y cal para Francisco Solérzano del Hoyo
y Juan Benitez de las Cuevas.

ﬁ?ﬁ}:'\\‘.

42 En otros lugares nos hemos ocupado de esta indusiria de
una forma mas extensa, Vid “Molinos Sierras y Batanes™ en
La Historia en Activo, | Jornadas ‘Prebendado Pacheco’ de
Investigaciéon Histérica Tegueste 2007,y en Agua del Cielo.
Documentos para la Historia de Canarias IX AHPSCT. 2006.

43. Requiere eslar instalado cerca del mar y un sistema de
almacenamienio del agua cuando sube la marea.
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canales, e incluso, en algunos casos va a quedar a cargo de los arrendatarios mudar las
canales del tanque a los terrenos, en los dias que les tocaba el turno de riego. A veces,
cuando el sistema de dulas era comunitario, como el caso de La Orotava, se solia rema-
tar una serie de ellas del caudal sin dividir, para el mantenimiento de las canales, eran los
conocidos como "los veinte dias de mayo”, diez de cada estanque#0.

El sistema de almacenamiento de agua necesario en la industria y en la agricultura, se
solucionaba por medio de embalses, azudes, albercas, represas y estanques, pudiendo
tener varios cada hacienda, aprovechando el desnivel de terreno. En el caso de los inge-
nios azucareros solian instalarse los estanques antes y después de los molinos, tanto de
azucar como de cereales, para posteriormente regar los cultivos. El material empleado
mas habitual en la construccién de estanques era piedra y cal4’.

Todo ello trae como consecuencia que gran parte del urbanismo de nuestras islas se creé
en torno a los "caminos del agua”, por eso las calles del Agua, Las Canales, Los Molinos,
etc., en muchos de nuestros pueblos y ciudades han sido siempre las vias principales.

Se advierte ademas que la red de distribucion, estanques, canales y acequias ha perma-
necido vigente durante muchos siglos, independientemente de que los cultivos fueran
cambiando. La agricultura insular, en su mayor parte se sirvié de la ordenacién de los
repartos de agua que nacieron al calor de los cultivos azucareros.

LA INDUSTRIA MOLINAR

Desde el Neolitico, los seres humanos tuvieron la necesidad de moler los cereales para
alimentarse y para ello utilizaron sistemas de trituracién y molinos, en principio simple-
mente una muela de piedra giratoria sobre otra fija, posteriormente la fuerza animal, el
viento y el agua ayudaron a conseguir un mejor rendimiento y menor esfuerzo?2. En el
caso que nos ocupa, la tecnologia molinar, podemos clasificarlos por tipos y tecnologias
de utilizacién.

Por tipos, en molinos de sangre, molinos de viento y molinos hidraulicos. Por su tecnolo-
gia, los molinos de sangre pueden ser movidos por accion humana o animal, también lla-
mados tahonas. Los molinos de viento pueden ser de Eje vertical o de Eje horizontal, y
finalmente los molinos hidraulicos que pueden ser:

1 de acequia o rio, cuando la rueda se encuentra parcialmente sumergida en la corriente,
2 de marea, utilizando el flujo y reflujo del mar#3, y

3 de "cubo", un recipiente que contiene gran cantidad de agua, obligandola a salir por un
orificio delgado (bocin), para impulsar la rueda turbina de forma horizontal (Rodezno) o
vertical (Acena)

LOS MOLINOS HIDRAULICOS

Los primeros textos que hablan de molinos hidraulicos aparecen en torno al siglo | a.d.C.,
Vitrubio ya describe molinos de rueda vertical impulsada por agua, posteriormente el
conocimiento medieval se enriquece con las aportaciones de los arabes, que difunden por
occidente el molino hidraulico e introducen el molino de rueda horizontal que permanece



con pocos cambios durante todo el periodo medieval. En la etapa moderna, los cambios
van a venir sobre todo de los materiales empleados en los mecanismos, a medida que se
perfecciona el uso de los metales y las fundiciones. Estudiosos de los mecanismos como
Juanello Torriani, recogen en varias obras el saber de la época y del uso de las maquinas
hidraulicas. Las aplicaciones de esta tecnologia eran muy diversas, pues |o mismo pode-
mos hablar de molinos de cereales o cana de azucar, que molinos de aceitunas, papele-
ros, para fabricar polvora o para mover los fuelles de una fragua, para el procesado de las
fibras textiles, de esparto, sierras de madera, etc.

MOLINOS PARA AZUCAR

Es bastante probable que la estructura de los molinos de cana fuera similar a la de los
molinos de cereales. El sistema que generaba el movimiento es igual, la diferencia estri-
ba en la forma de las piedras que tritura el material. En los molinos de canas, la piedra
tiene forma cilindrica y gira sobre los cantos, de forma similar a los actuales molinos para
aceitunas. En los molinos harineros las piedras, una fija (solera) y otra movil (volandera)
actian por rozamiento.

El sistema de ruedas que friccionan en un movimiento lento era ideal para resolver la
molienda de la cana y de los cereales, ademas, es necesario precisar que las ruedas hori-
zontales (rodeznos) se adaptaban bien a la realidad de los caudales de agua disponibles
en las Islas, donde los grandes saltos de agua eran escasos.

Los molinos llamados "acefnas”, donde la rueda de las palas estaba introducida en el
curso del agua, contd con escasas aplicaciones en Canarias, y concretamente en
Tenerife, solamente tenemos referencias documentales de algunos molinos con este sis-
tema en La Orotava y Adeje, por eso la practica totalidad van a ser del tipo de los molinos
llamados de "rodezno”, donde la fuerza de una turbina, sobre las que cae el chorro de
agua a presion por el "bocin", imprime el movimiento de las piedras44.

El sistema mas sencillo y econémico es aquel que aprovecha la fuerza generada por un
caudal con una pendiente importante para el movimiento de las ruedas4s.

Con estas técnicas conviven las tahonas, molinos harineros movidos por la fuerza animal,
muy abundantes en Tenerife, de tal forma que su reglamentaciéon quedd recogida en las
Ordenanzas“® mas antiguas. Los animales empleados en esa labor estaban autorizados
a pacer en la dehesa y beber en la laguna de Aguere4’.

Los molinos de canas se utilizaban solamente en los periodos que se cortaba la planta,
por ser éste el momento en que la planta se encontraba en 6ptimas condiciones y con el
maximo nivel de sacarosa. Si la molienda no se hace en los periodos inmediatos al corte,
la concentracidén de azucar va disminuyendo progresivamente. Al mismo tiempo, conver-
ge el trabajo en determinados dias del afo, en los que incluso la Iglesia concedia licencia
para que se pudiera trabajar los domingos y festivos durante la zafra4s.

Después de la expansion del cultivo de la cafa por tierras americanas aparece en Brasil

44 La Isla contaba con una gran abundangia de canleras
donde sacar la llamada “piedra molinera’.

45. Este tipo fue uliizado en la Hacienda de los Principes en
Los Realejos. por la gran pendiente del terreno

46 AML L.. Ordenanzas viejas, n° 14, titulo. De los mohnos y
alahonas.

47. SERRA RAFOLS, E - Acuerdos del Cabildo de Tenenfe |
(1497-1507) La Laguna, 1948, n° de catdlogo 323, p. 57.
fechado et 24 de julio de 1503

48. La planta de cafia de azucar era procesada al menos dos
veces al aho, la cosecha de mayor rendimianto era la que se
plantaba en sepliembre y se cortaba a comienzos de enero
del afio sigulente. una segunda recoleccidn procedla de la
plantada en abril que se recogia en junio después de pasar
todo un afio. Cuando el ingenio llevaba a cabo esas dos
zafras se decla que “doblaba” A medida que avanzd el sigio
XVI se imitaron a recoger una sola zafra. la de inviermo.
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49. Sistemas de matlienda en que se utiizaban animales en
vez de energia hidraulica.

50. Una ampliacidn de eslos delalles se puede ver en CAMA-
CHO Y PEREZ GALDOS. G . «El cultivo de la cana de azu-
car en Gran Canaria y la induslria azucarera». Anuano de
Estudios Atfanticos, n® VI, 1961, p. 25.

51 Parte que corresponde al molinero como compensacidn
por moler el grano

52. MARREROQ RODRIGUEZ, M. Extractos de los Protocolos
de los Realejos (1521-1524 y 1529-1561) IEC, FONTES
XXXIV, La Laguna. 1992, p.164 1536, agosto, 2. "Gregorio
Pérez toma a renta el molino de Domenico Rizo. por dos arios
con una renta de 105 {gs de trigo de magquila y ha de moler
el ingo, cebada y centeno que le llevaran de la hacienda sin
maquila alguna”.

53. ALFARQO HARDISSON. E.. Prolocolos de Hernan
Gonzalezr (1534-1535) 1EC, FONTES XXXVII. La Laguna.
2000. p. 83. 1534, marzo. 15 °... Diego Gonzélez se obliga a
tener aparejados y en serncio det mokne y despacho tres
asnos y todo el aparejo para recoger. lievar el ingo y la hari-
na, moler en el molino 10da el tiempo que tuviese agua para
moler que se entiende el invierno™.
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el molino de cilindros de madera de forma vertical, que se va a imponer sustituyendo a los
de piedras cilindricas, primero en América y posteriormente llega a introducirse en algu-
nos ingenios y trapiches*® canarios, la mayor parte en franco proceso de desapariciéon o
disminucioén de la actividad por la falta de rentabilidad de las producciones.

Cada hacienda procesa las canas de sus tierras, en esos casos las rentas obtenidas
pasan a los propietarios de la hacienda en su totalidad. Ademas, generalmente suelen
moler también las plantas de otros duenos de canaverales de la zona que no tienen moli-
nos, en esos casos, el propietario del ingenio percibe en concepto de maquila, por el tra-
bajo del procesado hasta la obtencidn de los azucares listos para su venta, la mitad de
todos los productosS0.

LOS CUBOS

Para conseguir mejor rendimiento en los lugares donde el caudal era mas escaso, el agua
se conducia a un recipiente alto denominado "cubo", desde donde se impulsa el agua, al
salir por un orificio estrecho hasta las ruedas. Este sistema se popularizo y favorecié la
instalacién de molinos por toda la geografia insular.

Los "cubos” no tenian una forma fija, quedaban a la experiencia y costumbre del disena-
dor del molino, entre los modelos mas frecuentes encontramos cuatro tipos, tres de arga-
masa o canteria, y el ultimo, de madera: los de forma cilindrica, también denominados
cubos de vaso, los de forma cuadrada escalonados, los de forma troncocdnica escalona-
da y los de forma cuadrada, en madera y refuerzos del mismo material.

LOS MOLINEROS

Los molineros de azucar, eran los especialistas que estaban al cuidado de la molienda de
las canas. En los ingenios su trabajo consistia en suministrar las plantas asistidos por
otros operarios, a veces esclavos, y facilitar la trituracion evitando los atascos, pues el
molino durante la época de zafra no se detenia.

Los molineros de cereales tenian otra consideracion, porque conviene matizar que
muchos de aquellos molinos harineros no tenian una explotacién directa por el propieta-
rio, sino que constituia un elemento muy atractivo para determinados personajes intere-
sados en la obtencién de rentas, pues la mayoria van a ser individuos destacados, regi-
dores o familiares de Lugo los que obtienen datas para su instalacion. Una vez que la obra
del molino se concluye conciertan el arrendamiento con los molineros recibiendo el pro-
pietario un porcentaje de la "magquila"s! y estando libre de costo la molienda de la produc-
cion de su hacienda32.

Los molineros tenian que depositar una fianza y jurar su cargo ante el Cabildo de cumplir
fielmente con su oficio sin llevar otro precio que el sefalado por la maquila. Se vigilaba
que no hubiera fraude en el peso y cada molino contaba con transporte para el servicio
de transporte del grano al molino y la vuelta con la harina53.



CONCLUSIONES

En definitiva, podemos afirmar que la cafia de azucar constituyd la puesta en produccion
agricola de la mayor parte de las islas Canarias durante el siglo XVI, por lo menos de
aquellas islas que tenian una condiciones edafoldgicas y climéaticas adecuadas para aquel
cultivo y que trajo numerosos efectos sobre nuestros paisajes: deforestacion, agotamien-
to de tierras y aguas, pero también roturacion de nuevas tierras y convirtio a las islas en
foco de atraccién de poblacion por ofrecer trabajo y oportunidad de negocio.

En relacién al agua, la implantacion de ingenios azucareros trajo aparejada una red de
infraestructuras hidraulicas que han pervivido a lo largo de los siglos y personifico la difu-
sion por las islas de la mejor tecnologia de aprovechamiento hidraulico existente en aque-
llos momentos en Occidente.
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9. LA INDUSTRIA AZUCARERA: UNA INTERPRETACION SEGUN LA PLASTICA
ARTISTICA.

Gerardo Fuentes Pérez. Universidad de La Laguna.

El ambito artistico siempre se ha ocupado de los temas de caracter cotidiano, desde aque-
llas manifestaciones pictoricas egipcias en la que un incalculable nimero de obreros rea-
lizan tareas domésticas y profesionales, hasta los mas sugerentes repertorios de la plas-
tica del siglo XIX. Pero a pesar de la variedad de contenidos, hay que hacer constar que
el concepto de "cotidianidad" aplicado a la Historia del Arte es bastante aleatorio y nada
sencillo, muy distinto al de "costumbrismo”, referido mas bien a las manifestaciones de
tipo tradicional de un lugar o de una zona. Lo cotidiano se halla estrechamente unido a la
manera de proceder de los individuos, de su actuaciéon mas vital, teniendo un caracter
mas privativo e intimo.

No todas las pinturas que ofrecen estas caracteristicas podrian considerarse o catalogar-
se como obras costumbristas y pertenecientes a la esfera de lo cotidiano, pues todo
depende de la intencionalidad del pintor, de la época y de su encuadre politico y cultural.
Los trabajadores egipcios representados en muchas de las tumbas faradnicas no respon-
den a una valoracién de la vida de entonces, de las costumbres, o de la exaltacién de las
tareas del campo, sino que su objetivo final era la explicacion simbdlica de toda una serie
de contenidos civico-teologicos; es mas, ni siquiera fueron pinturas para ser vistas.

Aunque el Renacimiento mostré timidamente cierto interés por estos temas mas cotidia-
nos, adelantandose a lo que sera la pintura de género, hay que esperar al siglo XIX para
verlos incorporados con toda libertad a la plastica artistica. No pretendemos establecer las
diferencias estructurales entre las escuelas del norte y las italianas, con un centro comun
pero con antitesis de sensibilidad nacional; sélo deseamos poner el acento en aquelia
vieja tradicion tardogotica de representar escenas religiosas, mitolégicas o histéricas de
forma realista, presentes en los documentos manuscritos, en las vidrieras y en los tapices,
principales objetivos de la pintura flamenca del siglo XV, y su posterior desarrollo de los
temas de género. Podriamos citar muchas razones que explican esa separacién de la tra-
diciéon clasica italiana, manifestada en los trabajos de Quintin Metsys (1466-1530),
Marinus van Reymerswaele (h. 1490-15677?) y de Jan Sanders van Hemessen (h. 1500-
h. 1564): una mayor renta y nivel de urbanizaciéon de Europa en el siglo XVII (el 70% de
la poblacion vivia en las ciudades); el poder politico se encontraba en manos de la bur-
guesia mercantil; no se contaba con una Corte a la manera del resto de los paises; inter-
vencidn del calvinismo en el problema de la representacion religiosa tanto a nivel privado
como publico, por lo que no hubo un mecenazgo eclesiastico definido y, como consecuen-
cia, la burguesia se convirtié en el principal cliente del artista, reflejando asi su creciente
riqueza. Esta situacion trajo como consecuencia una especializacion por temas (paisajes,
retratos, naturaleza muerta, arquitectura, vida cotidiana, etc.), debido, tal y como se ha
dicho, al poder de la burguesia en el mercado del arte. Todos estos pintores alardearon
de plasmar la observacion directa del natural, especializandose en las instantaneas de la
propia vida, creando asi otra concepcién interpretativa de la obra de arte. Uno de los mas
conocidos artistas que contribuyd al incremento de la pintura de género, es sin duda Pieter
Bruegel (h. 1525-1569), sucediéndole Dirch Hals (1591-1656), Pieter Codde (1599-1678),
Judith Leyster (160-1660) y Johannes Vermeer (1632-1675), entre otros. Todos ellos die-
ron sentido a lo cotidiano, a las costumbres, con un tono solemne, convirtiendo al graba-
do, sobre todo, en el mejor vehiculo para expresar y divulgar los nuevos contenidos.
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Bien es cierto que hasta el momento no fue posible la afiliacion al "gran arte" de las esce-
nas cotidianas, pero el grabado, como también lo ha sido el dibujo, supuso un gran paso
para dar a conocer todos aquellos aspectos de "segunda mano" no admitidos. Si admiti-
mos que "la obra de arte es un reflejo del hombre; es una proyeccion suya, la inscripcion
visible en forma de imagen”, entonces todo lo que se incorpora a la creacion artistica no
es arbitrario, casual o puro capricho del autor; esta ahi por alguna razén que la ha justifi-
cado. La aparicion de un elemento tan comun y tan doméstico como la uva (el racimo de
uvas), inseparable de los bodegones, responde a motivos econémicos, agrarios, cultura-
les y religiosos. Lo mismo ha ocurrido con otros tantos componentes que, de acuerdo con
el devenir histérico, se conocieron gracias a la intervencion de los artistas y, especialmen-
te, de los grabadores. Asi, unidades botanicas como la higuera, la granadera, el pino, la
palmera, etc., merecieron el caracter de hito por su importancia en el desarrollo humano.
Tanto en el siglo XV como en el siguiente nos encontramos con algunos ejemplos intere-
santisimos de representaciones de estos peculiares temas, casi siempre referentes a sus
cualidades econémicas y mercantiles.

Es evidente, y por tanto no extrano, que la pintura no incluyera estas escenas en sus
repertorios mas comunes, pero en cambio el grabado lo aborda sin dificultad alguna. En
este sentido, tendriamos que establecer criterios distintos para ambas vertientes artisti-
cas, es decir, el grabado no aparece desde un principio con la intencion creativa, como
obra independiente -eso vino después, como conclusion logica-, sino como un medio para
divulgar la imagen tanto como producto individual (estampa suelta), como elemento esen-
cial en la ilustracion de libros, sobre todo a raiz del descubrimiento de la imprenta por
Gutemberg. Hay que esperar al siglo XVIII para descubrir en la pintura nuevos repertorios,
muy distintos a los defendidos por las academias. Asi, en la exposicién de 1776 de la
Royal Academy de Londres, ya parecia emerger |0 que estaba latente en la creacion artis-
tica; uno de sus participantes, el conocido Sir Joshua Reynolds (1723-1792), presentaba
un lienzo titulado "Omai”, un personaje procedente de la Polinesia, retratado bajo aspec-
to apolineo. Aparte del mensaje simbolico y de los objetivos propuestos por este pintor, las
preferencias por lo exético eran evidentes, alimentadas en cierta medida por los viajes y
por el deseo de los artistas de conocer otros mundos y otras realidades, muy distintas a
las occidentales de entonces. Solo citar a William Hodges (1744-1797) que supo captar la
variedad botanica, los paisajes y sus gentes, todo ello patente en uno de sus cuadros,
"Vista de la bahia de Otaheite Peha”, que form¢ parte, asimismo, de la mencionada mues-
tra académica.

No cabe duda de que algo estaba cambiando, de que las viejas estructuras artisticas se
agitaban ante la introduccidn de estos nuevos elementos poco conocidos por la socie-
dad europea. En realidad, las innovaciones venian de aquellos artistas de condicion
social menos definidas pero que gozaban de mayor libertad para crear. Fueron artistas
que supieron documentarse, informarse a la manera periodistica, de los acontecimien-
tos y elementos propios de estas escenas en las que entremezclaban hechos histéricos,
clasicos y literarios, muchas veces con un caracter enfatizado. Algunos de ellos, como
West (1728-1820), fue capaz de hacernos leer en sus pinturas todos y cada uno de los
detalles de lugares lejanos. No podriamos comprender y conocer lo que supuso la incor-



poracidon del azucar, en todas sus acepciones, al ambito artistico, sin antes haber reco-
rrido estos mismos pasos, pues hay que admitir que las exposiciones internacionales
fueron determinantes para acercar al europeo a estos nuevos temas y repertorios e,
incluso, a las reinterpretaciones de estereotipos artisticos como, por ejemplo, el retrato,
siendo uno de los mas representativos el de "Jean-Baptiste Belley", realizado por
Girodet (1767-1824), que vino a ser la imagen del hombre esclavo-libre, un recltamo a la
igualdad social.

Otro aspecto a tener en cuenta es el paisaje como elemento integrador y protagonista,
como escena unica que invade todo el lienzo. Avanzada la segunda mitad del siglo XViIll,
los artistas se proponen romper con las soluciones aportadas por la centuria anterior.
Ahora el paisaje, especialmente con la llegada del Romanticismo, va a formar parte de
estos nuevos repertorios, invitdndonos a descubrir los misterios de la naturaleza y las
excelencias de la geografia; Michel Witky (1739-1822), Hubert Robert (1733-1808),
Thomas Jones (1742-1803), entre otros, fueron fieles exponentes de esta tendencia.
Descubrimos pues, una actitud renovadora frente a los viejos esquemas. Artistas que en
su momento rendian obediencia a los dictamenes académicos, mostraban un talante
abierto y receptivo a otros asuntos mas cotidianos y cercanos a cualquier espectador. No
podemos olvidarnos de Géricault (1791-1824), que durante sus viajes tomo apuntes de
escenas comunes y a veces poco agradables que se producian en las ciudades, sobre
todo. Una de sus bellas litografias, "El gaitero”, expresa la triste situacion social de
Londres de comienzos del siglo XIX. Las convulsiones sociales, las revoluciones, los cam-
bios drasticos econdmicos hicieron que los artistas tomaran conciencia de esa realidad.
Asi Millet (1814-1875), Coubert (1819-1877), Breton (1827-1906), supieron combinar
todas estas situaciones plasmandolas en sus lienzos.

Conociendo todo este panorama artistico desarrollado sobre todo a partir de la segunda
mitad del siglo XVIII y buena parte de la siguiente centuria, resulta facil comprender lo que
el azucar, no solo como producto de consumo, sino como producto artistico, obré en arqui-
tectos, pintores, grabadores y dibujantes.

Hay que tener muy en cuenta que el azucar se incorpora al arte muy tarde, porque tarde
se conocid y tarde se cultivo y comercializd. A pesar de que los arabes lo introdujeron en
la Europa oriental tempranamente, es a partir del siglo XIV cuando entra a formar parte
de los circuitos comerciales de Occidente, momento en que irrumpe, como ya se ha dicho,
la imprenta como invento novedoso y sus incuestionables resultados especialmente en el
campo editorial. Anterior a estas fechas resulta casi imposible tropezarnos con represen-
taciones que estén relacionadas con el cultivo del azucar; tendriamos que indagar en las
regiones del este (durante siglo VIII, sobre todo) para comprobar si el azucar tuvo un
impacto en la sociedad como para ser admitido en las artes plasticas. Lo mismo ocurrié
en Europa Occidental; los comienzos fueron inciertos hasta convertirse en un producto de
primera clase en los mercados. A pesar de que contamos con testimonios del cultivo de
la cafia en el sur de la Peninsula Ibérica en el siglo XI, al menos como unidad ornamen-
tal de jardin', hay que esperar hasta la Edad Moderna para que se inicie las primeras
series de testimonios artisticos al respecto.

1 MALPICA CUELLO. A . "La extension de la caha de azucar
por el sur de Espafa a finales de la Edad Media™ En Histéna
do agucar. Rofas e mercados. Centro de Esludos de Histéna
do Atlanlico Secrelana Regional do Tunsmo e Cultura,
Coimbra, 2002, p. 147
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Y volviendo al grabado como fuente mas directa, divulgativa y pedagégica, con todas las
dificultades que ello encierra, ya que no es un referente artistico facil de conseguir, y cuan-
do trabajamos con él lo hacemos desde los repertorios conocidos, ya publicados o de
cémodo acceso. La consulta de colecciones particulares no siempre da resultados satis-
factorios, y trazar una geografia de las mismas es harto dificil, incluso en areas reducidas
como, por ejemplo, Canarias. Y aunque sepamos que esas colecciones podrian encon-
trarse en ciudades con cierta relevancia social, politica y cultural (La Laguna, Las Palmas
de Gran Canaria, Santa Cruz de Tenerife, La Orotava, Santa Cruz de La Palma, Arucas,
Garachico, etc.), la naturaleza del grabado, la debilidad de los materiales, el uso y consu-
mo del mismo, lo hace aun mas vulnerable, al menos que forme parte de unidades biblio-
graficas, pero ya se alejaria naturalmente del acto creativo. Los cambios de domicilio, las
herencias, los prestamos, las agresiones, etc., traen consigo la pérdida del grabado y su
dispersion, dificultando su localizacién.

Cuando hablamos del grabado casi siempre lo hacemos pensando en la calcografia.
Hasta cierto punto es razonable y entendible, pues nuestra experiencia cultural nos ha
familiarizado con esa modalidad de trabajo, independientemente del protagonismo que ha
tenido a lo largo de su existencia. Sin embargo, no prestamos demasiada atencién a la
xilografia y a la litografia, a pesar de las discusiones que ésta ultima siempre ha genera-
do entre los estudiosos y artistas acerca de su independencia o no del concepto del gra-
bado y de todas sus distintas expresiones ("mezzotinta", "punteado”, "aguafuerte”, "agua-
tinta", "serigrafia"...). Las generaciones de grabadores, la demanda de sus trabajos, la
finalidad de los mismos y de todos sus promotores (particulares, editores, talleres priva-
dos), amén de la importancia y reclamo que el grabado tuvo en la Historia, los temas son
mas abundantes y requeridos en unas zonas que otras. No es lo mismo el estudio del gra-
bado en los siglos XV y XVI en Alemania o los Paises Bajos, que en Espafia. A partir de
las centurias siguientes, nuestro pais conocié un despertar en esta técnica artistica tan efi-
caz para transmitir la cultura, y que los diversos gobiernos intentaron proteger para sus
fines politicos, a pesar de los problemas que presento la escasa modernizacion de las
imprentas, de la especializacién de los grabadores, del comercio del papel, etc. Tal vez
sea el siglo XIX, con la generalizacion de la litografia, el que conté con establecimientos
propios, como el de José Madrazo, quien en 1824 "consiguio el real privilegio exclusivo
para litografiar todas las pinturas de los Reales Sitios y establecimientos oficiales de la
Corte”, y que el propio Rey protegiera dicho establecimiento con la exencién de "derechos
aduaneros de todo el material necesario”. El éxito estaba garantizado. Su declive: la lle-
gada de la fotografia.

La relacién de la arquitectura con el azucar presenta una serie de inconvenientes, ya que
este tipo de edificaciones, es decir, la llamada "arquitectura industrial”, suele sufrir altera-
ciones y transformaciones a lo largo de su existencia, segun los distintos tipos de uso (cri-
terios de funcionalidad), de tal manera que la mayoria de sus ejemplos apenas han llega-
do hasta nosotros. En el caso de Canarias, ya han desaparecido los viejos ingenios, los
molinos y muchos de los trapiches. La carencia de proyectos para su recuperacion y nue-
vos usos fue una de las principales causas de su total o parcial abandono. Muros arruina-
dos, arranques de chimeneas, de saltos de agua, de canalizaciones y un poco mas, con-



forman el patrimonio arquitecténico del azucar. Ejemplos de ellos los tenemos en Ingenio
y Agaete, en Gran Canaria; los molinos de Bellido, en La Palma y los de Giimar, La
Orotava, Los Realejos, en Tenerife. Este tipo de arquitectura cambia, se adapta, se ade-
cua, pero también el tiempo se encarga de desdibujar sus funciones originarias. Sus tec-
nicas se reducen a simples mampuestos, a la utilizacion de la madera, de la ceramica y
de otros materiales menos nobles. En otras areas, como la madeirense o en la América
azucarera, algunos de esas edificaciones fueron reestructuradas y adaptadas a nuevos
proyectos de caracter comercial, politico o cultural.

Las artes plasticas, por el contrario, no conocen esos cambios tan drasticos de la arqui-
tectura, y ni siquiera los tiempos son los mismos y sus funciones, que casi siempre es mas
lineal. Y mientras la arquitectura desaparece o se transforma, las artes plasticas perma-
necen, siendo un testigo fiel de lo ocurrido entonces. Sin embargo, hay que matizar al res-
pecto, especialmente cuando nos referimos a la cronologia, es decir, a la relacion tiempo-
obra, pues si bien admitimos que una escultura flamenca de los siglos XV y XVI es pro-
ducto del comercio de la cafia del azucar, ¢ por qué no admitimos que una obra de origen
genovés también lo ha sido de la misma actividad comercial? Aun en el siglo XVIll se
seguia con el cultivo de la cafia, aunque de una manera muy parcial, momento de la lie-
gada a Canarias, especialmente a Tenerife, de un importante e interesante contingente de
piezas de aquella ciudad italiana. Merece, por tanto, un andlisis mas pormenorizado, ya
que son etapas muy distintas y no siempre fueron consecuencia del mercado de la cana.
Podriamos pensar entonces que lo interesante seria el estudio del producto artistico ori-
ginado por el referido mercado azucarero, pero no siempre es asi, porque nos MoOvemos
en el terreno de los diacronismos y sincronismos. Como todos sabemos, una obra artisti-
ca puede hacer referencia a un asunto lejano en el tiempo que se concibid y ejecuté como,
por ejemplo, los temas historicos del pasado medieval tratados por artistas del siglo XIX.
Lo que proponemos en este estudio no es tanto aquella obra que se adquiere casi siem-
pre en talleres foraneos, caso de las que llegaron a Canarias en el siglo XVI, sobre todo,
y no digamos las existentes en Madeira y en territorios portugueses, pues bien pudieron
haber sido producto de otros mercados, es decir, no hay una relacion tematica entre el
espléndido lienzo de la Santa Cena, realizado por Ambrosius Franchen (1544-1618),
actualmente en la iglesia de Santo Domingo de Guzman de Santa Cruz de La Palma, y la
cana de azucar; la relacion se establece solo a través de sus donantes, comerciantes
dedicados a aquel comercio establecido con los Paises Bajos. Nos interesa mas bien,
segun hemos afirmado mas arriba, presentar el azucar como definidor de una tematica,
de unos resultados iconograficos, centro y protagonista de la escena artistica, en sus
diversos géneros y expresiones.

Ya hemos dicho que el azicar, en toda la extension de su significado, aparece incorpora-
do al ambito artistico a partir del siglo XIV bajo la técnica del grabado. Contamos con
excelentes ejemplos que ilustran el cultivo, la elaboracion del producto en los ingenios y
molinos, el ambiente laboral, las circunstancias, etc., casi siempre a través de la técnica
calcografica o grabado dulce. Hemos tenido la suerte de contar con curiosos ejemplos fir-
mados por afamados maestros de este arte. Asi, Juan Stradamus (siglo XVI) lleva a cabo
una extraordinaria estampa que ilustra un ingenio de Sicilia, de cuidada perspectiva y dis-
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tribucion de los personajes y Utiles de trabajo, todo ello llevado por buril muy preciso, lleno
de contrastes y buen entintado, tal y como lo sabian hacer estos grabadores del centro y
norte de Europa.

Dibujo de molino en La Orotava. Archivo Histérico Provincial de S/C de Tenerife.

De igual modo, el que realizé Teodoro de Bry (1565), inspirado en los repertorios pictori-
cos. No podemos olvidar la serie de calcografias de talleres sudamericanos, especialmen-
te de maestros brasilefios, como aquel que nos muestra un ingenio de Recife, planteado
por George Marcgraf (1643), donde no se prescinde del paisaje y de las escenas cotidia-
nas. Los dibujos han colaborado en este tipo de representaciones, siendo tal vez uno de
los mas conocidos y significativos los que aparecen en la conocida publicaciéon de "Los
Veintiun libros de los ingenios y de las Maquinas”, de Turriano (siglo XVIi), que si bien no
fueron ejecutados con fines artisticos, se descubre en ellos una mano experta en el tra-
zado, en la perspectiva y en la utilizacion de las sombras. Uno de los mayores repertorios
de grabados que ilustran las principales actividades profesionales conocidas entonces en
Europa, es sin duda el que nos ofrece La Enciclopedia Francesa, esa monumental obra
del siglo XVII iniciada por Diderot y D'Alembert. En ella se recoge valiosos ejemplos del
trabajo del azucar, desde el propio edificio hasta las herramientas mas insignificantes; las
maquinarias, su utilizacién y funcionamiento. Indispensable para acercarnos al conoci-
miento del azucar como producto artistico.



La pintura, que conlleva el color, nos dejo sugerentes escenas llevadas acabo por artistas
del siglo XIX, aunque algunas de ellas se remontan a la segunda mitad de la centuria
anterior. Por su riqueza informativa cabe destacar la produccion de El Brasil, sobre todo
a partir del traslado de la Corte a Rio de Janeiro (1808-1821), hecho que motivo la llega-
da de artistas europeos, fascinados por los viajes y el contacto con nuevas realidades
sociales, culturales y geograficas; Juan Mauricio Rugendas y los pertenecientes a la lla-
mada Misién Francesa fueron los mas representativos en ilustrar con sus pinceles el
asunto del azucar. Muchos pintores posteriores, siguiendo el gusto por estos temas, plas-
maron en los lienzos espléndidas escenas relacionadas con la recogida de la cara y el
trabajo en los ingenios. Citar a Vilanova y Piera quien escenificé "Esclavos na safra”
(1872), de caracter costumbrista.

Otra expresion a tener en cuenta es la produccion de azulejos, sobre todo la de los talleres
brasilefios del siglo XVIII, de gran arraigo lusitano, como la que se halla en el convento fran-
ciscano de San Salvador de Bahia, constituyendo la muestra mas espléndida del periodo
colonial joanino. En el Museo Republicano de Itu, por ejemplo, se puede observar distintas
escenas relacionadas con la maquinaria de los ingenios, de gran valor documental.

Tampoco la fotografia pasa desapercibida de nuestra investigacién. El problema es el
tiempo, pues al ser un recurso tardio -Espafia conoce el daguerrotipo en 1839- no ha podi-
do dejar constancia del cultivo de la cana de azucar, salvo en aquellas zonas donde toda-
via en el siglo XIX se seguia practicando este sistema agricola con sus ingenios, molinos,
trapiches, etc. En el caso de Canarias, la fotografia, naturalmente, no ha constituido un
medio documental; de contar con algun ejemplo de ello se entenderia como un hecho ais-
lado, realizado en jardines o en pequenas plantaciones, pero nunca como producto de
caracter industrial. La isla de Madeira, en cambio, por haber dilatado en el tiempo este
recurso econdmico, cuenta incluso con un museo de la fotografia; nos referimos a la
coleccion "Photographica Vicentes”, un auténtico patrimonio documental que nos permite
conocer la vida, la sociedad, costumbres y'arte de la segunda mitad del siglo XIX y buena
parte del siguiente.

Finalmente, el cine también ha colaborado en difundir el cultivo del azdcar, aunque no
como argumento, sino como recurso escénico en el que ha tenido lugar muchos pasajes
de la trama. En este sentido, las companias cinematograficas cubanas han dejado intere-
santes composiciones en algunas de sus peliculas; el director Tomas Gutiérrez Alea, por
ejemplo, ha introducido los cafiaverales como ambientacion de determinados fragmentos

("La ultima cena”). Otras peliculas como "Sol batey", "Las doce sillas", "Roble de olor", etc.,
la accidn transcurre en ingenios, plantaciones y costumbres relacionadas con el azucar.

Es muy posible que el ciclo del aziucar no dejara tiempo para que el arte lo convirtiera en
un asunto universal. Sin embargo, todo depende de las circunstancias histéricas. El culti-
vo de la cana de azucar en Canarias tuvo sus inicios en el siglo XV, tratandose de un "pro-
ceso paralelo a la conquista e incorporacion de las islas a la corona de Castilla, siendo las
primeras referencias a esta planta en el afio 1483 cuando el gobernador de Gran Canaria,
Pedro de Vera, mand¢ traer cafia y maestros de azucar procedentes de Madeira para la
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recién conquistada isla de Gran Canaria"; fueron momentos aquellos centrados en la
puesta en cultivo de las nuevas tierras hasta la incorporacion definitiva a la Corona de
Castilla de La Palma y Tenerife, en 1493 y 1496, respectivamente, de modo que aun es
temprano para adquirir una conciencia artistica de la realidad histérica y su entorno. En
estos comienzos, Canarias dependia del exterior y no ha habido tiempo material para que
la plastica artistica se ocupara de este asunto agrario y econdémico. El grabado adquiere
protagonismo muy tardiamente, poniéndose al servicio de la imprenta a finales del siglo
XVIIl, y los pintores romanticos y posteriores no tuvieron en cuenta este acontecimiento;
el azuacar habia quedado muy atras, unido a los primeros momentos de la historia insular.
Estas expresiones artisticas (grabado/pintura) representaron sélo los trabajos del momen-
to estimulados en gran medida por la presencia de viajeros y cientificos extranjeros. Asi,
la cochinilla, la orchilla, la colsa, etc. quedaron registrados en dibujos, xilografias, calco-
grafias, aguadas, acuarelas, contando con interesantes ejemplos como el grabado que en
1786 realizara Antonio Hernandez Bermejo, conservado en la Biblioteca de Humanidades
de la Universidad de La Laguna (Tenerife), y que ilustra el "Cultivo del Colsat", o bien la
sugerente xilografia de Bona (1866), perteneciente a la citada institucion docente, que
refiere la recogida de la orchilla, escena tomada del dibujo de Diston y litografiado por
Lasalle (1836).

Tampoco el siglo XX fue propenso a exaltar estas cuestiones tematicas. Salvo los artistas
pertenecientes a determinadas tendencias (regionalismo, indigenismo, etc.), en cuyos pai-
sajes hicieron intervenir la flora autoctona e, incluso, la platanera, el resto de pintores
canarios pasaron de puntillas por estos asuntos botanicos.

Es muy posible que el azucar pueda estar representado en grabados vy litografias, pero su
alcance en la investigacion es bastante complicado y reducido. Tal y como hemos dicho
anteriormente, estas técnicas artisticas no son tan publicas como el resto de la plastica,
sobre todo escultura y pintura, perteneciendo mas bien al coleccionismo privado. El gra-
bado -en el que se incluye su version litografica- es tendente a desaparecer reduciéndo-
se el numero de ejemplares, temas e iconografias. Hasta bien entrado el siglo XIX no
podemos hablar con sobrados criterios de una produccion propia, ni siquiera como obje-
to de estudio. Con el apoyo de las Reales Sociedades de Amigos del Pais (La Laguna y
Las Palmas de Gran Canaria), la creacion de escuelas de dibujo y la Academia de Bellas
Artes de San Miguel Arcangel (Santa Cruz de Tenerife), la litografia, las imprentas y la
lenta aparicion de la prensa escrita, el grabado comienza a abrirse camino con muchas
dificultades, de tal manera que no disponemos de una tradicion forjada y anclada en la
sociedad de entonces. La aparicion de instituciones artisticas que tuvieron lugar a lo largo
del siglo XX propiciaron la consolidacion del grabado en el panorama de las artes plasti-
cas; la Escuela de Lujan Pérez (Las Palmas de Gran Canaria), el Centro La Recova
(Santa Cruz de Tenerife) y la Facultad de Bellas Artes de la Universidad de La Laguna,
desempefiaron un importante papel en este proceso. Los primeros nombres recogidos
(siglos XVIl y XVIII) sélo balbucean el grabado (Rodriguez de la Oliva, José Tomas Pablo,
Rodriguez Bermejo, etc.), con resultados pobres y muy inseguros, aunque algunos aso-
man con mejores propuestas, indicando con ello su preparacién cultural y artistica; el
conocimiento y dominio de las imprentas, de sus publicaciones, de los operarios (muchos



de ellos profesionales del grabado) y de la demanda del mercado amplifican ain mas las
dificultades de contar con una base suficiente de estampas para establecer criterios meto-
dologicos coherentes acerca de la génesis de las artes plasticas.

La mayor parte (80%) de estos grabados existentes en el Archipiélago son foraneos,
sobre todo los pertenecientes a la época moderna; los siglos XIX y XX, tal y como se ha
dicho, procuraron nuevas soluciones y creatividad. De todos estos grabados, el mas
abundante es el calcografico; el xilografico ha ofrecido ejemplos muy puntuales, muchos
de ellos ya tardios.

Los libros, las colecciones y los grabados sueltos constituyen los recursos mas inmedia-
tos para acceder a su estudio. La investigacion se complica ante la cuantia de ejemplares
bibliograficos (siglos XVI-XIX) de variado temario. Aunque su consulta se vuelve tediosa
a veces, no cabe duda de que los beneficios obtenidos son realmente fructiferos; libros de
tratados, de viajes, de botanica, medicina, Biblias, devocionarios, novelas, etc., nos obli-
gan a conocer las distintas corrientes estilisticas, las escuelas, los grabadores, los dibu-
jantes e impresores. Sin embargo, seguimos creyendo que en esta amplia variedad el
azucar debe de estar presente, bien como elemento botanico o0 como elemento industrial,
a pesar de que las continuas consultas aun no han dado los resultados previstos.

De todas las pocas representaciones conocidas que poseemos en Canarias, podriamos
mencionar el interesante dibujo ejecutado a lapiz, tinta y acuarela (c. 1700) del "primer
molino" que tuvo La Orotava (Tenerife), donde el autor anénimo incluyé también la des-
aparecida ermita de Santa Catalina de Alejandria. Hay que reconocer que esta pequena
obra no fue planteada con una intencion artistica, sino topografica, por eso no debemos
entrar en cuestiones estéticas, pues a pesar de todas sus incorrecciones, el autor debio
ser una persona conocedora del dibujo, alardeando de la perspectiva. Aparte del plante-
amiento estructural del molino, cabe destacar sin lugar a dudas la enorme piedra que se
deja ver a través de la puerta abierta de la planta baja del edificio por donde discurre el
agua a manera de riachuelo. El dibujante plante una falsa perspectiva de la citada pie-
dra, pues a pesar de que su funcionamiento es en horizontal, se vio obligado a darle una
cierta inclinacion con el propdsito de ser reconocida por el espectador, indicando con ello
el caracter industrial de lo representado.

Hasta el momento podemos asegurar que la representacion plastica mas significativa de
la industria azucarera en el archipiélago es la que aparece en el retrato de don Antonio
José Vélez y Pinto, realizado al 6leo por el pintor Juan Manuel de Silva (1687-1751), lien-
zo dado a conocer en multiples publicaciones. A través de una ventana abierta al fondo
de la estancia donde se halla el citado personaje, se puede ver el edificio del ingenio con
la rueda movida por el agua, en medio de los cafiaverales. Se trata del ingenio de Argual,
uno de los de mayor envergadura de la isla de La Palma. En realidad, esta pequefa repre-
sentacidon azucarera no es otra cosa que la "tarjeta de visita" del sefior Vélez y Pinto,
donde rubrica su condicion de terrateniente y propietario de aquella préspera industria. De
ahi que sodlo aparezca casi esbozado el paisaje y el citado ingenio a base de pinceladas
amplias, muy empastadas, destacando sobremanera la rueda que gira por la caida verti-
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ginosa del agua que llega por el inclinado canal de madera. No quisiéramos entrar en la
sempiterna discusion acerca del tipo de maquinaria utilizada en estos ingenios atlanticos,
en la que parece defenderse el tipo de rueda horizontal y no vertical, tal y como se reco-
ge en este citado lienzo perteneciente a una coleccién privada de Las Palmas de Gran
Canaria. No es posible que el pintor cambiara la posicién de la rueda por una cuestion de
estética, pues de haberla planteado horizontal tenia entonces que obligarse a crear otro
angulo de perspectiva para que el espectador descubriera el mecanismo de la molienda.
Es muy posible que este ingenio, igual que el de Tazacorte (La Palma), presentara solu-
ciones mas modernas empleadas en sus homdénimos de Madeira y Centroamérica, alter-
nandose en la situacion de la rueda. Silva pudo haber elegido la verticalidad debido a que
la informacién ofrecida era mas grafica y comprensible.

Ingenio de Argual (La Palma): Detalle del retrato de don Antonio José Vélez y Pinto, realizado por
Juan Manuel de Silva (+ 1751). Coleccion particular. Las Palmas de Gran Canaria.



No podemos obviar un asunto que parece estar relacionado con este tema, a tenor de las
diversas opiniones de determinados historiadores y conocedores del mismo. Nos referi-
mos a la representacion de Santa Catalina de Alejandria, una devocion ancestral dentro
del santoral catolico. Desde los comienzos de la evangelizacion de Canarias ya aparece
dando nombre a ermitas e iglesias. No pretendemos forzar la afinidad con los ingenios
azucareros, pues siempre se ha tenido como patrona de los jévenes, de las personas ins-
truidas (generalmente fildsofos) y de los carreteros, sin embargo hemos podido detectar
esa afinidad debido a su iconografia, siendo la rueda el elemento mas destacable y defi-
nidor en la que sufrié su martirio. Es muy posible que en aquel ciclo del azucar, y debido
a la gran veneracion adquirida durante la Edad Media, alcanzase el popular patronazgo
de todas aquellas industrias que tuvieran como principal motor la rueda. Muchos ingenios
contaron desde un principio con una ermita dedicada a esta legendaria santa, algunas de
ellas ya desaparecidas como la que se levantd cerca del ingenio del Adelantado en Los
Realejos (Tenerife), hoy Hacienda de Los Principes. También La Orotava (Tenerife) tuvo
otra ermita homonima junto al ingenio. Todavia se mantiene en pie la de Taganana
(Tenerife), donde sabemos que hubo un ingenio, y cuya imagen se encuentra en la veci-
na parroquia de Ntra. Sra. de las Nieves. El resto de las edificaciones religiosas dedica-
das a Santa Catalina, como la iglesia de Tacoronte (Tenerife) o la que estuvo en las inme-
diaciones del actual Parque que lleva su nombre en Las Palmas de Gran Canaria, fueron
producto de la devocién y de la actuacion de la propia Iglesia, pero no debemos olvidar
que casi todas esas construcciones aparecen documentadas en el siglo XVI o comienzos
del XVII, momento de auge y declive del azucar.
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