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“La cocina es un lenguaje mediante el cual se puede expresar armonia, felicidad,
belleza, poesia, complejidad, magia, humor, provocacién, cultura”.

Adria, Ferran

El Centro de Documentacion de Canarias y América (CEDOCAM), ubicado en La Laguna,
presenta un nuevo monogrdfico sobre Vino, gofio y queso de Canarias.

Los vinos de nuestras islas, como consecuencia de los terrenos volcdnicos y de una
viticultura limitada por la orografia, son tnicos y variados. El gofio, simbolo de la cultura canaria,
es una harina a base de cereales tostados como el millo o el trigo. Y, en cuanto a los quesos,
muestran en el sabor las caracteristicas de todas las islas donde se hace patente la diversidad de
microclimas.

En este monogrdfico podrdn encontrar una seleccion bibliogrdfica y documental
(monografias, articulos, separatas) asi como pdginas web y videos sobre estos excelentes
productos canarios.

Museos de Tenerife. CEDOCAM



BIBLIOGRAFIA (Seleccién)

[‘II][IN[N l]]i GI]FII)

GRETRTO ATAN

SE ABREN
LAS BODEGAS

G £ S anis)

Virias, ines p lagares

£
8

l € los g
Mﬁl‘dﬁ"ﬁi \
pl‘gnsad'a L FA

Agricultura en Canarias: conciliando tradicidn y ciencia: actas VI Semana
Cientifica Telesforo Bravo (72. 2011. Puerto de la Cruz). Tenerife:
Instituto de Estudios Hispanicos de Canarias, 2012. 174 p. ISBN 978-84-
616-0641-2.

ALEMAN, Gilberto. Molinos de gofio. Santa Cruz de Tenerife: Aula de
Cultura de Tenerife, Cabildo Insular, 1989. 93 p. Cuadernos de etnografia;
1. ISBN 84-87340-00-8.

ALEMAN, Gilberto. Se abren las bodegas: tablas y cacharros en la noche
de San Andrés. El Sauzal, Tenerife: Casa del Vino, Cabildo Insular de
Tenerife, 1995. 87 p.

ALEMAN, Gilberto. Vinos, vifias y lagares. Santa Cruz de Tenerife; Las
Palmas de Gran Canaria: Idea, 1995. 64 p. ISBN 84-89105-14-6.

ALVAREZ RiOS, Sergio; FRESNO BAQUERO, M2 del Rosario. Analisis
sensorial de los quesos de cabra de pasta prensada: queso majorero
DOP y queso palmero DOP. La Laguna, Tenerife: Instituto Canario de
Investigaciones Agrarias, 2007. 225 p. ISBN 978-84-690-9887-5.

Museos de Tenerife. CEDOCAM



JOSE NIGUEL ALZOLA

EL MILLO
EN
GRAN CANARIA

Aportaciones
al conocimiento
del vino eanario

7 " . /" >
E/ ey A{/ BLUSLCHE:

" Divagacian ligera

ANALISTS DE U4 INERAES TRUCTURA AGRARIA:
LAS ERAS BN L MUNICIFIO DE ARONA

Mo o

gzt

MATCLN CAREERAS NAFARRD

La cultura
campesina tinerfefia
¥ su percepcidn
de la naturaleza

ALZOLA, José Miguel. El millo en Gran Canaria. Las Palmas de Gran
Canaria: El Museo Canario, 1984. 87 p. ISBN 84-398-2359-2.

Aportaciones al conocimiento del vino canario. Delgado Diaz, Sebastian
(ed.). La Laguna: Instituto de Estudios Canarios, 2010. 566 p. Monografias;
80.

BOADA JUAREZ, José Nicolas. El vino y la musica: divagacion ligera. Santa
Cruz de Tenerife: Fundacion Canaria de Salud y Sanidad de Tenerife, 2010.
108 p. ISBN 978-84-614-0356-1.

BRITO, Marcos. Andlisis de una infraestructura agraria: las eras en el
municipio de Arona. Arona, Tenerife: Llanoazur, 2002. 103 p. ISBN 84-
607-6007-3.

CARRERAS NAVARRO, Joaquin. La cultura campesina tinerfefia y su
percepcion de la naturaleza. Santa Cruz de Tenerife: Foro De
Investigaciones Sociales, 2004. 236 p. ISBN 84-933287-4-X.

CASANOVA MENDOZA, Miguel Angel... [et al.]. Sistemas de conduccién
de vifia en Tenerife. Tenerife: Consejeria de Politica Territorial y Medio
Ambiente, D.L. 1999. 16 p.

Museos de Tenerife. CEDOCAM



X1 CAPITULO COFRADIA DEL VINO DE TENERIFE

Félix Cloweria Mertin

(OMO HACER
EL MOJO PICON

EL SECTOR PRIMARIO EN FUE

CANALES DE €€

Carmelo Dominguez Hormigs

Xl Capitulo Cofradia del Vino de Tenerife Granadilla de Abona. Santa
Cruz de Tenerife: Cofradia del Vino de Tenerife, 2008. 68 p.

CLAVERIE MARTIN, Félix. Quimosina caprina como alternativa al cuajo en
la fabricacion de quesos canarios, clonacién y expresién en levaduras.
Santa Cruz de Tenerife: CajaCanarias, 2004. 74 p. Servicio de
publicaciones de la Caja General de Ahorros de Canarias. En la portada:
Premio de Investigacidn Agustin de Bethencourt,2004. ISBN 84-7985-225-
9.

COLOGAN SORIANO, Carlos. Tenerife wine: historias del comercio de
vinos siglo XVIII. Barajas Garcia-Talavera, Alicia (trad.); Tabares de Nava,
Cristina (il.). Islas Canarias: [s.n.], 2017. 717 p. ISBN 978-84-697-4249-5.

Como hacer el mojo picén: y otros mojos canarios. La Laguna: Globo,
1997. 31 p. Libros canarios practicos; 2. Precede al titulo: jLas recetas
originales! ISBN 84-8101-470-2.

CONCEPCION PEREZ, Julio. Juegos agrarios de la comarca sur de Tenerife:
una biografia comunitaria. Tenerife: Ayuntamiento de San Miguel de
Abona, 2008. 179 p.

DOMINGUEZ HORMIGA, Carmelo. El sector primario en Fuerteventura:
canales de comercializacidn. Las Palmas de Gran Canaria: Caja Insular de
Ahorros de Canarias, 1992. 559 p. ISBN 84-87832-03-2.

Museos de Tenerife. CEDOCAM



P,

EL GO

UN ALIMENTO THADICIONAL
Bl -

R0as by yicaT il

Wi Falardy 57w
La Hacienda de La Geria
volgan y Ving

El gofio: un alimento tradicional canario. Hardisson, Arturo; Caballero
Mesa, José Maria (coord.). Tenerife: Centro de la Cultura Popular Canaria:
Gobierno de Canaria, 2006. 195 p. ISBN 84-7926-527-2.

El impacto de la crisis en la economia canaria: claves para el futuro.
Simancas Cruz, Moisés R. (coord.). La Laguna: Real Sociedad Econdmica
de amigos del Pais de Tenerife, 2009. 2 v. Ponencias del Seminario "Claves
para el futuro econdmico de Canarias. Impacto de la crisis". ISBN 978-84-
692-6206-1.

ELEJABEITIA VELU, Natalia. La alimentacién de las cabras. Mayans
Vazquez, Santiago; Hernandez Abreu, José Manuel; Ayerra Balduz, Pedro
(col.). Tenerife: Servicio de Agricultura, Cabildo Insular, 1997. 26 p. Hojas
divulgativas; 7. ISBN 84-87340-73-3.

FAJARDO SPINOLA, Luis. La Hacienda de "La Geria" volcdn y vino.
Lanzarote: Bodega Vega Spinola, 2021. 76 p. ISBN 978-84-09-36286-8.

FAMILIA RODRIGUEZ DE MILAN. Cantan tres generaciones. La Laguna:
Centro de la Cultura Popular Canaria, 1995. 1 disco.

FERNANDEZ ARMESTO, F. ... [et al.]. Canarias e Inglaterra a través de la
historia. Las Palmas de Gran Canaria: Cabildo Insular de Gran Canaria,
1995. 277 p. Edicion de las comunicaciones presentadas al curso
“Canarias e Inglaterra a través de la Historia” (Las Palmas de Gran Canaria,
octubre de 1992). ISBN 84-8103-060-0.

Museos de Tenerife. CEDOCAM



JALSRUT

fiis 5
LOS ()l.\'"?Al.I(JS‘ DE LA
ATLANTIDA

FRESNO BAQUERO, Maria del Rosario... [et al.] Quesos de Canarias. [Islas
Canarias]: Consejeria de Agricultura y Alimentacidén, Secretaria General
Técnica, 1993. 47 p. ISBN 84-86840-04-X.

GARCIA GONZALEZ, Leticia. Casimiro Diaz Hernandez: de la trilla al
ordeiio. Brito, Marcos. Los Cristianos, Arona: Llanoazur, 2003. 98 p. ISBN
84-607-7362-0.

GARCIA LUIS, J. Carlos. Del grano al gofio. Tacoronte: Centro de
Conservacion de la Biodiversidad Agricola de Tenerife, 2005. 144 p.

GEISENDORF-DES GOUTTES, Théophile. Los olvidados de la Atlantida.
Apéndice: Memorias sobre el estado de la agricultura en las Islas Canarias
(1796). Tessier, H. A.; Delgado Luis, José A. (trad.). La Orotava: Cabildo
Insular de Tenerife, 1994. 147 p.

GIL GONZALEZ, Jaime. Los cultivos tradicionales de la Isla de Lanzarote:
los granos, diversidad y ecologia. Arrecife de Lanzarote: Cabildo de
Lanzarote, Area de Presidencia, Servicio de Patrimonio Histérico, 2005.
253 p. ISBN 84-95938-33-2.

GONZALEZ GARCIA, Felipe J. Anecdotario campesino. lLa Laguna:
Graficolor, 1998. 111 p.

Museos de Tenerife. CEDOCAM



La tierra
del malvasia

Estados Unidos y Canarias

Comercio e Nustracion. Una mirada Allsntica

Manuel Heméndez Gonzdlez

GONZALEZ HERNANDEZ, Yaiza. Centeno, cobijo y gofio. La Orotava:
Asociacion Cultural Pinolere, Proyecto Cultural, 2008. 151 p. Los libros de
Pinolere; 2. ISBN 978-84-612-1880-6.

Guia Mercatenerife de vinos 2008-2009. [Santa Cruz de Tenerife]:
Mercatenerife, [2008]. 221 p. ISBN 978-84-612-6598-5.

HENRIQUEZ, Juan. Vinos de Tenerife: pasado, hibernacién y presente.
Santa Cruz de Tenerife; Las Palmas de Gran canaria: Benchomo, 2002. 333
p. ISBN 84-95657-75-9.

HERNANDEZ CABRERA, Manuel; Gonzalez Diaz, Aythami. La tierra del
malvasia: etnografia de la vifia y el vino en Fuencaliente de La Palma.
Santa Cruz de La Palma: Cartas Diferentes, 2022. 480 p. Decires:
cuadernos palmenses de folklore; 16. ISBN 978-84-949648-8-6.

HERNANDEZ GONZALEZ, Manuel. Estados Unidos y Canarias: comercio e
llustracion, una mirada atlantica. Santa Cruz de Tenerife; Las Palmas de
Gran Canaria: Ediciones Idea, 2016. 388 p. Desde América; 41. Incluye
referencias bibliograficas. ISBN 978-84-16759-11-8.

HERNANDEZ-GUANIR, Pedro. Natura y cultura de las Islas Canarias. Santa
Cruz de Tenerife: Litografia A. Romero, 1977. 574 p. ISBN 84-400-4051-2.

Museos de Tenerife. CEDOCAM



Historia
de Canarias

Lo cges e
LA COCINA DE
G CANARIA

L.a mesa que nos une
Historias de la alimentacion

B LA VIAR ¥ EL VINOSE
VALLE OE LA GROTAYA

MasveL Loso Carer

EL COMERCIO DEL VINO

_ ENTREGRANCANARIS
Y LAS INDIAS

_ ENELSIGIOXVI

Historia de Canarias. Bethencourt Massieu, Antonio de (ed.). Las Palmas
de Gran Canaria: Cabildo Insular, 1995. 631 p. ISBN 84-8103-056-2.

Lo mejor de la cocina de Gran Canaria. Hernandez Salazar, Alberto; Sosa
Diaz, Remedios (compilacion y redaccidn). [Las Palmas de Gran Canaria;
La Laguna]: Centro de la Cultura Popular Canaria, 2008. 116 p. En la
cubierta: Antologia, incluye postres y licores. Las 100 recetas
imprescindibles. ISBN 978-84-7926-582-3.

La mesa que nos une: historias de la alimentacién. Paz Sdnchez, Manuel
de; Carmona-Calero, Emilia Maria (seleccién). Santa Cruz de Tenerife; Las
Palmas de Gran Canaria: Idea, 2006. 147 p. ISBN 84-96570-71-1.

La vinal: 6 Bienal de Arte y Vino Tacoronte-Acentejo 2016: vifetas:
Exposicidn, del 18 de noviembre al 5 de enero de 2017. 2016.

La viila y el vino en el Valle de La Orotava. [Luis Bravo, Juan Enrique de;
Febles Ramirez, Miguel Francisco (ed.)]. La Orotava, Tenerife: Sociedad
Liceo de Taoro, D.L. 2013. 158 p. ISBN 978-84-616-3915-4.

LOBO CABRERA, Manuel. El comercio del vino entre Gran Canaria y las
Indias en el siglo XVI. Morales Padrén, Francisco (prél.). Las Palmas de
Gran Canaria: Cabildo Insular de Gran Canaria, 1993. 271 p. Premio de
Investigacion Canarias-América 1992. ISBN 84-8103-032-5.

Museos de Tenerife. CEDOCAM



LOPEZ ISLA, Mario Luis. Décimas con gofio y tabaco: el viaje de ida y
vuelta del punto cubano a Canarias. Santa Cruz de Tenerife; Las Palmas
de Gran Canaria: Benchomo, 2006. 95 p. ISBN 84-95657-00-7.

LORENZO PERERA, Manuel J. El queso herrefio: elaboraciéon e historia.
Cabrera Acosta, Miguel Angel (prél.). Tenerife; Gran Canaria: Centro de la
Cultura Popular Canaria, 1997. 153 p. ISBN 84-7926-225-7.

LA TRADIGION ORAL
tN CANARIRS

LORENZO PERERA, Manuel J. La tradicion oral en Canarias: pan y gofio de
centeno, el trabajo del junco, las paveras de Icod de los Trigos, los
neveros, fiestas populares canarias. La Laguna: Centro de la Cultura
Popular Canaria, 1989. 143 p. ISBN 84-398-8938-0.

Los Sabanderios

VOLUMEN-1

Los Sabandefios. Grandes éxitos La Laguna, Tenerife: Manzana, D.L. 1994.
1 disco.

Sos Vinos
de Tenerife

Histor

ucion

Los vinos de Tenerife: historia y evolucion. Casa del Vino La Baranda
(coord.); Rios Television S.L. (realizacién). Tenerife: Casa del Vino la
Baranda, 1997. 1 videocasete (VHS-PAL).

Museos de Tenerife. CEDOCAM



LUTZARDO, Rafael. iVamos de guachinches! y otras casas de comida.
Santa Cruz de Tenerife; Las Palmas de Gran Canaria: Idea; Santa Cruz de
Tenerife: Aguere, 2014. 127 p. ISBN 978-84-15872-79-5.

IWamos de guachinches!
...y ofros casas de comida

Bifaellutzarde Herndndez

Maridajes canarios: armonia entre vinos y platos. Ortega Pérez, Apeles
Rafael... [et al.] (textos). [Santa Cruz de Tenerife]: Priverno, 2004. 107 p.
ISBN 84-609-3227-3.

Juan Marrero Gonziler

MARRERO GONZALEZ, Juan. La cancién del vino. Garcia Marrero, Dulce
Maria; Melian Garcia, Miguel (seleccién); Melchior Navarro, Ricardo
Presidente del Cabildo de Tenerife (prol.). Santa Cruz de Tenerife:
Afortunadas, 2004. 87 p. ISBN 84-92058-3-2.

La cancion del vino

' i MARTIN BARRERA, Maria del Carmen. Estudio etnografico del queso
_ majorero. Puerto del Rosario: La Caja de Canarias, 1993. 30 p.
ESTUDIO ETNOGRAFICO

DEL
ESO MAJORERO

LA VID Y EL VINO

_ ENTENERIFE MARTINEZ GALINDO, Pedro. La vid y el vino en Tenerife: en la primera
mitad del siglo XVI. La Laguna: Instituto de Estudios Canarios, 1998. 951
p. Monografias; 57. ISBN 84-88366-248-8.

MAYANS VAZQUEZ, Santiago; MENDEZ CORONA, Carmen. La elaboracién
artesanal de quesos canarios. Santa Cruz de Tenerife: Cabildo Insular,
Servicio de Agricultura, 1996. 34 p. Hojas divulgativas. ISBN 84-87340-64-

10

Museos de Tenerife. CEDOCAM



MELIAN, Juan. Diccionario de la vifia y los vinos de Canarias. La Laguna:
Grupo Prensa Local de Canarias, 2005. 193 p. Biblioteca de los vinos de
Canarias; 1. ISBN 84-609-7005-1.

MILLARES, Yuri. Quesos y ganados de Gran Canaria. Las Palmas de Gran
Canaria: Pellagofio, 2006. 70 p. 5 historias con receta; 4. ISBN 84-935367-
4-1.

MILLARES, Yuri. Tertulia, arte y salud con vinos canarios (y la cocina de
Jesus Pelegrin). Alonso, Elfidio; Batista, Octavio; Fajardo, Herminia (col.).
Las Palmas de Gran Canaria: Pellagofio, 2006. 70, [1] p. 5 historias con
receta; 1. ISBN 84-935367-1-7.

EL LIBRO
DE LOS GUACHINCHES

LAS RUTAS SECRETAS DEL VING EN TENERIFE

MORA MORALES, Manuel. El libro de los guachinches: las rutas secretas
del vino en Tenerife. [La Laguna]: Globo, 1996. 139 p. ISBN 84-8101-456-
7.

MORA MORALES, Manuel. El libro del gofio. Ossorio Acevedo, F. A. (prél.).
La Laguna: Globo, 1986. 80 p. ISBN 84-398-6306-3.

MORIANA SANTISTEBAN, José. Apoliticosis: moras negras con gofio.
Garachico: Ediciones y Publicaciones Isla Baja, 2003. 127 p. ISBN 84-
88743-17-3.

11

Museos de Tenerife. CEDOCAM



Marfa Luisa rro Hernndez T
o At

&

Viejos y Nuevos
Cultivos
Canarios

(LI GARACHIUESE

NAVARRO HERNANDEZ, Maria Luisa. Viejos y nuevos cultivos canarios.
Las Palmas de Gran Canaria: Mancomunidad de Cabildos, Plan Cultural:
Museo Canario, 1981. 45 p. ISBN 84-500-4218-6.

NUEZ YANEZ, Juan Sebastian. Sociedad cooperativa del campo "La
Candelaria”: medio siglo. San Cristébal de La Laguna: Sociedad
Cooperativa del Campo "La Candelaria", 2003. 217 p. ISBN 84-688-5201-
5.

ORTEGA PEREZ, Apeles Rafael. La pipa de mi abuelo: aventuras,
anécdotas y otros lances del vino canario. Santa Cruz de Tenerife:
Priverno, 2005. 158 p. ISBN 84-609-7907-5.

PAIS PAIS, Felipe Jorge... [et al.]. El gofio y los bollos de helecho como
alimento esencial entre los benahoaritas y su perviviencia hasta la
primera mitad del siglo XX. La Laguna, Tenerife: Servicio de Publicaciones
del CICOP, 2009. 38 p. Cuadernos CICOP para la divulgacion del
Patrimonio Cultural y Natural; 13.

PEREZ BARRIOS, Ulpiano. Los trigales de Los Silos: Crénica de ciento
cincuenta afios de la vida municipal a través de los Acuerdos de la
Alhéndiga. Tenerife: Ayuntamiento de Los Silos, 1988. 305 p.

PEREZ MORERA, Jests. La hacienda El Lamero y los origenes de
Garachico. Veldzquez Ramos, Cirilo (prol.). Garachico, Tenerife: Area
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84-923640-1-7.

SUAREZ SOSA, Santiago J. ... [et al.]. La reconversién del vifiedo en
funcidén de los costes de produccidn: la nueva OCM del vino. Tenerife:
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15

Museos de Tenerife. CEDOCAM



ARTICULOS (Seleccién)

--“Abre sus puertas el Museo de Interpretacion del Gofio de Garafia”. Eldiario.es [en linea). 2 de
abril de 2016. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--AFONSO MORALES, Desirée. “Tenerife cuida sus semillas”. Pellagofio [en linea]. 2017, |l época,
n. 56. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--AGUIAR CASTELLANO, Sergio. “El queso de flor de Guia: un exponente de la produccién
ganadera en el noroeste de Gran Canaria”. El Pajar: Cuaderno de Etnografia Canaria. 2004, n.
19. Ejemplar dedicado a: La cultura ganadera "mas alla del mar", p. 25-33.

--AGUILAR GUERRA-PEREZ, Maria. “La mujer y el gofio”. El Pajar: Cuaderno de Etnografia
Canaria. 2008, n. 25, p. 89-95.

--ALAMO SUAREZ, Augusto. “El queso de flor en Guia y Galdar de Gran Canaria”. Xoba: revista
de agricultura [en linea]. 1984, n.2, p. 3-11. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en
internet

--ALMENARA, F. J. ... [et al.]. “Efecto de la maduracidn en la composicion mineral de los quesos
de cabra majorera”. Archivos de zootecnia [en linea]. 2007, vol. 56, n. extra 1. Ejemplar dedicado
a: Caracterizacidn, utilizacion y conservacion de los recursos zoogenéticos locales, p. 667-671.
[Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--ALONSO, Elfidio. “El vino en las coplas populares”. Pellagofio [en linea]. 2 de noviembre de
2006, n. 26. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--ALVAREZ DE LA PENA, Francisco J. “Cultivo de uva de mesa bajo invernadero”. Xoba: revista de
agricultura [en linea]. 1979, vol. 3, n. 2, p. 87-94. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible
en internet

--ALVAREZ, S. ... [et al.]. “Perfil olfato-gustativo de quesos canarios ahumados con diferentes
materiales”. Archivos de zootecnia [en linea]. 2007, Vol. 56, n. Extra 1, p. 673-680. [Fecha de
consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--ARBELO GARCIA, Adolfo. “La ganaderia en Tenerife durante el siglo XVIII: aproximacién a su
estudio”. El Pajar: Cuaderno de Etnografia Canaria. 2004, n. 18, p 24-30.

--BETANCOR QUINTANA, Gabriel. “Los indigenas canarios y la produccién de queso tras la
conquista”. Pellagofio [en linea). 1 de febrero de 2007, n. 29. [Fecha de consulta: mayo de 2023].
Disponible en internet

--BELIN, Fran. “¢Conocian los guanches el cultivo de la vid?” Canarias3puntocero [en linea]. 19
de junio. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--BETANCOR QUINTANA, Gabriel. “La ganaderia indigena tras la conquista”. El Pajar: Cuaderno
de Etnografia Canaria. 2004, n. 19, p. 39-49. Ejemplar dedicado a: La cultura ganadera "mas alla
del mar",

--BETHENCOURT MASSIEU, Antonio. “Canarias e Inglaterra: el comercio de vinos (1650-1800)".
Anuario de Estudios Atldnticos. 1956, n. 2, p. 195-308.

16

Museos de Tenerife. CEDOCAM


https://www.eldiario.es/canariasahora/lapalmaahora/municipios/garafia/abre-museo-interpretacion-gofio-garafia_1_4075988.html
https://pellagofio.es/islas/patrimonio-rural/tenerife-cuida-sus-semillas/
https://mdc.ulpgc.es/s/mdc/item/134721
https://mdc.ulpgc.es/s/mdc/item/134721
https://www.redalyc.org/pdf/495/49509953.pdf
https://pellagofio.es/patrimonio-cultural-de-canarias/el-vino-en-las-coplas-populares/
https://mdc.ulpgc.es/cdm/ref/collection/xoba/id/53
https://mdc.ulpgc.es/cdm/ref/collection/xoba/id/53
https://dialnet.unirioja.es/servlet/articulo?codigo=2928087
https://pellagofio.es/islas/historia-islena/los-indigenas-canarios-y-la-produccion-de-quesos-tras-la-conquista/
https://www.canarias3puntocero.info/2018/06/19/conocian-los-guanches-cultivo-la-vid/

--“Bruselas registra el gofio canario como denominacion de origen protegida en la UE”.
Europapress [en linea]. 11 de febrero de 2014. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible
en internet.

--“El Buen vino vuelve a correr por las islas. Revista de la Consejeria de Agricultura, Ganaderia,
Pesca y Alimentacion del Gobierno de Canarias [en linea]. 2003, n. 68, p. 24-27. [Fecha de
consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--C.E.P. “Brumas de Ayosa Malvasia Aromatica, de la DO Valle de Giimar, elegido mejor vino de
Canarias 2023". La Provincia [en linea]. 15 de mayo de 2023. [Fecha de consulta: mayo de 2023].
Disponible en internet

--C.E.P. “Lavifia canaria, protegida ante el cambio climatico”. La Provincia [en linea]. 25 de marzo
de 2023. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--“Cabildo de Tenerife promociona el primer gofio tradicional de trigo con sello “Tenerife Rural™”.
Europapress [en linea]. 12 de noviembre de 2013. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible
en internet

--“El Cabildo agradece a los ingenieros técnicos agricolas su implicacién en la recuperacion del
sector primario de la Isla”. ElDiario.es [en linea]. 26 de marzo de 2022. [Fecha de consulta: mayo
de 2023]. Disponible en internet

--CAMACHO Y PEREZ GALDOS, Guillermo. “Cultivos de cereales, vifia y huerta en Gran Canaria
(1510-1537)”. Anuario de Estudios Atldnticos [en linea). 1966, n. 12, p. 223-279. [Fecha de
consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--CAMARA, José Luis. “La dieta del gofio traspasa fronteras”. Diario de avisos [en linea]. 1 de
agosto de 2016. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--CAPQOTE PINO, Concepcidn. “Cultivo del vifiedo en la Comarca del Valle de Aridane: ¢expansién
o regresion?” Revista de historia canaria [en linea]. 1984-1986, t. 38, afio 52-53, vol. 2, n. 175,
p. 931-958. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--CAPOQTE, J. ... [et al.]. “Influencia genética del Caprino Canario en América”. Revista de la
Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacion del Gobierno de Canarias [en lineal.
2005, n. 74-75, p. 48-52. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--CARTER, F.W. “El vino canario en Polonia en el siglo XVI”. Revista de historia canaria. 1984-
1986, v 2, afio 52-53, n. 175, t. 38, p. 1073-1076.

--CHICO, Roberto. “Tradiciones de nuestra tierra. El gofio canario”. La Prensa: suplemento
semanal de El Dia. 27 de marzo de 2010, n. 713.

--“La climatologia vuelve a castigar al sector vinicola”. Revista de la Consejeria de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Alimentacion del Gobierno de Canarias [en linea]. 2002, n. 63, p. 25-27.
[Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--COLOGAN SORIANO, Carlos. “En busca del mejor vino de las islas Canarias... en 1796”.
Pellagofio [en linea]. 2 de octubre de 2019, n. 79. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible
en internet

--COLOGAN SORIANO, Carlos. “Un pedido de malvasia ‘Ojo de Gallo’ para Londres”. Pellagofio
[en linea). 7 de febrero 2018, n. 61. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

17

Museos de Tenerife. CEDOCAM


https://www.europapress.es/islas-canarias/noticia-bruselas-registra-gofio-canario-denominacion-origen-protegida-ue-20140211130047.html
https://www.europapress.es/islas-canarias/noticia-bruselas-registra-gofio-canario-denominacion-origen-protegida-ue-20140211130047.html
https://www.gobiernodecanarias.org/agricultura/doc/otros/publicaciones/revista/agricultura68.pdf
https://www.laprovincia.es/videos/canarias/2023/05/18/brumas-ayosa-malvasia-aromatica-do-87544873.html
https://www.laprovincia.es/canarias/2023/03/25/vina-canaria-protegida-cambio-climatico-85165372.html
https://www.europapress.es/islas-canarias/noticia-cabildo-tenerife-promociona-primer-gofio-tradicional-trigo-sello-tenerife-rural-20131112180811.html
https://www.europapress.es/islas-canarias/noticia-cabildo-tenerife-promociona-primer-gofio-tradicional-trigo-sello-tenerife-rural-20131112180811.html
https://www.eldiario.es/canariasahora/lapalmaahora/sociedad/cabildo-agradece-ingenieros-tecnicos-agricolas-implicacion-recuperacion-sector-primario-isla_1_8864962.html
http://anuariosatlanticos.casadecolon.com/index.php/aea/article/view/157
https://diariodeavisos.elespanol.com/2016/08/la-dieta-del-gofio-traspasa-fronteras/
https://mdc.ulpgc.es/cdm/singleitem/collection/revhiscan/id/7/rec/30
https://www.gobiernodecanarias.org/agricultura/doc/otros/publicaciones/revista/agricultura74.pdf
https://www.gobiernodecanarias.org/agricultura/doc/otros/publicaciones/revista/agricultura63.pdf
https://pellagofio.es/la-columna-de/virtus-probata-florescit/en-busca-del-mejor-vino-de-las-islas-canarias-en-1796/
https://pellagofio.es/la-columna-de/virtus-probata-florescit/en-busca-del-mejor-vino-de-las-islas-canarias-en-1796/
https://pellagofio.es/la-columna-de/virtus-probata-florescit/un-pedido-de-malvasia-ojo-de-gallo-para-londres/

--“Con denominacién de origen”. Revista de la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y
Alimentacion del Gobierno de Canarias [en linea]. 2004, n. 70, p. 13-24. [Fecha de consulta:
mayo de 2023]. Disponible en internet

--“Los Concursos de vinos y quesos”. Revista de la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y
Alimentacion del Gobierno de Canarias [en linea)]. 2003, n. 66, p.21-26. [Fecha de consulta: mayo
de 2023]. Disponible en internet

--CONDE, José Luis. Alberto Gonzalez: “Canarias cuenta con las uvas del cambio climatico”.
Diario de avisos [en linea]. 14 de noviembre de 2018. [Fecha de consulta: mayo de 2023].
Disponible en internet

--CONDE, José Luis. “Carlos Célogan Soriano: “Australia se fundé con vinos de Tenerife””. Diario
de avisos [en linea]. 9 de julio de 2017. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en

internet

--DELGADO, José Alberto... [et al.] “Queso de cabra de las Islas Canarias. Evaluacién
microbioldgica”. MG Mundo ganadero [en linea], n. 2, 1991, p. 56-60. [Fecha de consulta: mayo
de 2023]. Disponible en internet.

--DIEGO CUSCOY, Luis. “Noticias sobre el gofio de ‘vidrio’”. Revista de Historia. 1947, n. 79, p.
365-367.

--“El mejor vino de Canarias se elabora en Tenerife”. Diario de avisos [en linea]. 27 de abril de
2022. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--“El The New York Times incluye este vino canario entre los 20 mejores del mundo”. Diario de
avisos [en linea]. 30 de septiembre de 2019. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en
internet

--FALCON DOMINGUEZ, Angel Martin. “San Juan de la Rambla: otro recorrido por su historia:
eras, lagares, molinos y hornos”. La Prensa (Suplemento semanal de El Dia), 20 de diciembre de
2008, pag. 2-3.

--FAJARDO HERNANDEZ, Alvaro. “Protagonista El Vino: el vino de malvasia, embajador que fue
de Canarias en el mundo”. La Prensa (Suplemento semanal de El Dia), 18 de abril de 2009, 22
época, n. 664, p. 1-3.

--FEBLES RAMIREZ, Miguel Francisco. “Paisajes del vino: el corddn trenzado del Valle de La
Orotava, patrimonio cultural”. Revista BIC. Cabildo de Tenerife [en linea]. 2018, n. 1, p. 12-15.
[Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--FORT, Francesca. “La «Hipotesis de Fuencaliente» y las verdaderas malvasias”. Pellagofio [en
linea]. 5 de octubre de 2022, n. 111. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--FUMERO, Tinerfe. “Mil toneladas de gofio para ayudar contra la hambruna en Africa”. Diario
de avisos [en linea]. 17 de noviembre de 2022. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible
en internet

--GARCIA QUESADA, Alberto. “Molineros en Canarias: entre la tradicién y el cambio”. El Pajar:
cuaderno de etnografia canaria, n. 10, 2001, p. 69-74.

18

Museos de Tenerife. CEDOCAM


https://www.gobiernodecanarias.org/agricultura/doc/otros/publicaciones/revista/agricultura70.pdf
https://www.gobiernodecanarias.org/agricultura/doc/otros/publicaciones/revista/agricultura66.pdf
https://diariodeavisos.elespanol.com/2018/10/alberto-gonzalez-canarias-cuenta-con-las-uvas-del-cambio-climatico/
https://diariodeavisos.elespanol.com/2017/07/australia-se-fundo-vinos/#:%7E:text=Carlos%20C%C3%B3logan%20Soriano%3A%20%E2%80%9CAustralia%20se%20fund%C3%B3%20con%20vinos%20de%20Tenerife%E2%80%9D&text=%E2%80%9CSi%20este%20vino%20es%20de,se%20refiere%2C%20el%20de%20Canarias.
https://diariodeavisos.elespanol.com/2017/07/australia-se-fundo-vinos/#:%7E:text=Carlos%20C%C3%B3logan%20Soriano%3A%20%E2%80%9CAustralia%20se%20fund%C3%B3%20con%20vinos%20de%20Tenerife%E2%80%9D&text=%E2%80%9CSi%20este%20vino%20es%20de,se%20refiere%2C%20el%20de%20Canarias.
https://dialnet.unirioja.es/servlet/articulo?codigo=2920754
https://diariodeavisos.elespanol.com/2022/04/mejor-vino-de-canarias/
https://diariodeavisos.elespanol.com/2019/09/el-the-new-york-times-incluye-este-vino-canario-entre-los-20-mejores-del-mundo/
https://diariodeavisos.elespanol.com/2019/09/el-the-new-york-times-incluye-este-vino-canario-entre-los-20-mejores-del-mundo/
https://www.tenerife.es/portalcabtfe/es/el-cabildo/publicacionescit/detalle-de-la-publicacion/item/10341-revista-bic-numero-1
https://pellagofio.es/gastroclub/bodegas-uvas-y-vinos/la-hipotesis-de-fuencaliente-y-las-verdaderas-malvasias/
https://diariodeavisos.elespanol.com/2022/11/gofio-hambruna-africa/
https://diariodeavisos.elespanol.com/2022/11/gofio-hambruna-africa/

--GARCIA LOPEZ, Maria Jesus. “La situacidn actual del vifiedo en Canarias”. Martin Ruiz, Juan
Francisco. Anuario de Estudios Atldnticos [en linea]. 1990, n. 36, p. 415-427. [Fecha de consulta:
mayo de 2023]. Disponible en internet

--GARCIA RODRIGUEZ, José Ledn. “La politica agraria europea y el cultivo de la vid en las Islas
Canarias”. Biblio 3W: Revista Bibliogrdfica de Geografia y Ciencias Sociales [en linea]. 2019, vol.
24. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--“La Guia Pefiin situa el vino malvasia palmero entre los mejores del mundo”. El Dia [en lineal.
22 de noviembre de 2011. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--GIL LEON, Javier L. ... [et al.]. “Las apafiadas de cabras en Fuerteventura”. El Pajar: Cuaderno
de Etnografia Canaria. 2004, n. 18, p. 113-122.

--GINER, Cristina. “Vino volcanico, queso Majorero y platanos”. Euronews [en linea]. 16 de
septiembre de 2022. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--“El gofio gomero, un patrimonio de La Gomera para el mundo”. El Tambor.es. Revista digital
de La Gomera [en linea)]. 31 de enero de 2016. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible
en internet

wm

--“El gofio, el queso o el tuno indio, protagonistas en el mundo 'influencer". Canarias7 [en lineal.
26 de enero de 2023. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--GONZALEZ CABRERA, Margot. “La produccién del vino en Tacoronte”. La Prensa, suplemento
semanal de El Dia, 24 de noviembre de 1991, p. 49.

--GONZALEZ HERNANDEZ, Yaiza. “Centeno, cobijo y gofio”. El Pajar: Cuaderno de Etnografia
Canaria. 2005, n. 20, p. 24-27.

--GONZALEZ RODRIGUEZ, José Manuel. “Conocimientos populares en la cultura del vino en
Canarias”. Anuario de Estudios Atldnticos [en linea]. 1997, n.43, p. 657-679. [Fecha de consulta:
mayo de 2023]. Disponible en internet

--GUERRA, Dalia. “El sabor de Canarias se hace feria en Pinolere”. E/ Dia [en linea]. 2 de abril de
2023. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--GUERRA PEREZ, M2 Isabel. “La mujery el gofio”. El Pajar: cuaderno de etnografia canaria. 2008,
n. 25, p. 89-95.

--HERNANDEZ GONZALEZ, Manuel. “Algunos aspectos del cultivo de la vid en el Valle de La
Orotava y la isla de Tenerife en el Antiguo Régimen”. El Pajar: cuaderno de etnografia canaria.
2002, Il época, n. 13, p. 26-33.

--HERNANDEZ GONZALEZ, Manuel. “La pugna entre los cosecheros y los mercaderes canarios -
por la introduccién de aguardiente y vinos tintos peninsulares para el trafico con el Caribe y
Estados Unidos”. Anuario de Estudios Atldnticos. 2001, n. 47, p. 339-368.

--HERRERA, Ricardo. “Kilos de gofio con sabor y mucha historia”. Diario de avisos [en linea]. 27
de junio de 2012. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--JIMENES, José J. “Los caminos americanos del gofio: de la agonia en el Rio de La Plata a su
nueva vida en la Cordillera de los Andes”. ElDiario.es [en linea]. 21 de noviembre de 2021. [Fecha
de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

19

Museos de Tenerife. CEDOCAM


http://anuariosatlanticos.casadecolon.com/index.php/aea/article/view/593/593
https://revistes.ub.edu/index.php/b3w/article/view/27929
https://www.eldia.es/2011-11-22/palma/356-Guia-Penin-situa-vino-malvasia-palmero-mejores-mundo.htm
https://es.euronews.com/2022/09/15/canarias-vino-volcanico-queso-majorero-y-platanos
https://www.eltambor.es/el-gofio-gomero-patrimonio-de-la-gomera-para-el-mundo/
https://www.eltambor.es/el-gofio-gomero-patrimonio-de-la-gomera-para-el-mundo/
https://www.canarias7.es/economia/gofio-queso-tuno-20230126133117-nt.html
https://revistas.grancanaria.com/index.php/aea/article/view/735/735
https://www.eldia.es/tenerife/2023/04/02/sabor-canarias-feria-pinolere-85540206.html
https://www.diariodeavisos.com/2012/06/kilos-de-gofio-con-sabor-y-mucha-historia/
https://www.eldiario.es/canariasahora/sociedad/gofio-en-america-rio-de-la-plata-uruguay-tahona-de-gualco-origen-del-naco-contactos-comerciales-entre-mapuches-y-espanoles_1_8498574.html

--JOVER, Carlos. “éQué pasa si como gofio todos los dias?”. La Provincia [en linea]. 13 de marzo
de 2023. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--“La carne de cabra, los quesos, la miel y la reposteria de Tenerife, protagonistas de la ultima
jornada de Madrid Fusion”. ElDiario.es [en linea]. 25 de enero de 2023. [Fecha de consulta: mayo
de 2023]. Disponible en internet

--“La mejor miel de Canarias es de Tenerife”. Diario de avisos [en linea]. 27 de octubre de 2022.
[Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--“Lanzarote, paraiso de la malvasia, el vino que conquisté Inglaterra”. 20minutos [en linea). 17
de julio de 2013. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--LOPEZ ISLAS, Mario Luis. “Gofio y tabaco, identidad de un pueblo”. La Prensa, suplemento del
diario El Dia, 26 de agosto 2000, p. 2-3.

--LEON, Pablo. “La erupcion de los vinos volcanicos de las islas Canarias”. E/ Pais [en linea]. 9 de
mayo de 2023. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--LOPEZ, Alfonso J. “El gran tesoro que hay en la miel de palma de Canarias”. ABC Espafia [en
linea]. 3 de mayo de 2029. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--LORENZO PERERA, Manuel J. “La sorprendente historia del molino de viento que hubo en Teno
Alto”. Bienmesabe [en linea]. 15 de noviembre de 2012, n. 444. [Fecha de consulta: mayo de
2023]. Disponible en internet

--MACIAS HERNANDEZ, Antonio Manuel. “El paisaje viticola de Canarias. Cinco siglos de
historia”. Eria: Revista cuatrimestral de geografia [en linea]. 2005, n. 68, p. 351-364. [Fecha de
consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MACIAS HERNANDEZ, Antonio M. “La economia vinicola de Tenerife. Los precios del vino en
bodegas, 1505-1650". Anuario de Estudios Atldnticos. 2015, n. 61, p. 1-27. [Fecha de consulta:
mayo de 2023]. Disponible en internet

--MACIAS HERNANDEZ, Antonio M. “Los costes y beneficios de la industria vitivinicola
exportadora de Canarias, 1662-1690”. Anuario de Estudios Atldnticos. 2016, n. 62, p. 1-27.
[Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--“El malvasia, vino del s. XVII”. El Dia [en linea]. 3 de febrero de 2017. [Fecha de consulta: mayo
de 2023]. Disponible en internet

--MARTIN RUIZ, Juan Francisco. “La pervivencia de un cultivo tradicional: el vifiedo canario”.
Revista de historia canaria [en linea]. 1978, t. 36, 47, n. 171, p. 177-202. [Fecha de consulta:
mayo de 2023]. Disponible en internet

--MARTIN TORREALBA, Basilio. “La cabra canaria”. Agricultura: Revista agropecuaria y ganadera
[en linea]. 1988, n. 671, p. 412-420. Disponible en internet.

--MATEU, Juan Carlos. “El gofio que llegd a EEUU". Diario de avisos [en linea]. 26 de julio de
2015. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MENDEZ HERRERA, Pedro. “Master en viticultura, enologia y direccién de empresas
vitivinicolas: Estudio comparativo de Listan Blanco y Albillo Criollo”. Revista de Estudios
Generales de la Isla de La Palma. 2007, n. 3, p. 405-444. Disponible en internet

20

Museos de Tenerife. CEDOCAM


https://www.laprovincia.es/vida-y-estilo/salud/expertos/2023/03/13/comer-gofio-todos-dias-adelgazar-dvj-82901903.html
https://www.eldiario.es/canariasahora/porfogones/noticias/carne-cabra-quesos-miel-reposteria-tenerife-protagonistas-ultima-jornada-madrid-fusion_1_9896528.html
https://diariodeavisos.elespanol.com/2022/10/mejor-miel-de-canarias-2/
https://www.20minutos.es/noticia/1827008/0/lanzarote/vino/malvasia/
https://elpais.com/elviajero/guia-el-viajero/2023-05-09/la-erupcion-de-los-vinos-volcanicos-de-las-islas-canarias.html
https://www.abc.es/espana/canarias/abci-gran-tesoro-miel-palma-canarias-201905030331_noticia.html
https://www.bienmesabe.org/noticia/2012/Noviembre/la-sorprendente-historia-del-molino-de-viento-que-hubo-en-teno-alto
https://dialnet.unirioja.es/servlet/articulo?codigo=1987730
https://revistas.grancanaria.com/index.php/aea/article/view/9310/8792
https://revistas.grancanaria.com/index.php/aea/article/view/9418/8918
https://www.eldia.es/cultura/2017-02-03/4-malvasia-vino-s-XVII.htm
https://mdc.ulpgc.es/cdm/singleitem/collection/revhiscan/id/33/rec/7
https://www.mapa.gob.es/ministerio/pags/biblioteca/revistas/pdf_Agri/Agri_1988_671_completa.pdf
https://www.diariodeavisos.com/2015/07/gofio-llego-ee-uu/
https://mdc.ulpgc.es/s/mdc/item/134098

--MESA CABRERA, Juan Carlos. “El molino de Tiagua”. En: VI Simposio sobre los Centros Histdricos
y Patrimonio Cultural de Canarias, Betancuria. 2002, p. 58-60.

--MILLAN PEREZ, R. ... [et al.] “Evaluacién higiénico-sanitaria para la instauracién de un sistema
de calidad (APPCC) en la elaboracién de gofio en Gran Canaria”. Vector plus: misceldnea
cientifico-cultural. 2005, n. 26, p. 63-70.

--MILLARES, Yuri. “El ADN confirma 14 variedades de uva como exclusivas de las islas Canarias”.
Pellagofio [en linea)l. 6 de noviembre de 2019, n. 80. [Fecha de consulta: mayo de 2023].
Disponible en internet

--MILLARES, Yuri. “En busca de los quesos imprescindibles de Fuerteventura”. Pellagofio [en
linea]. Junio 2016, n. 43. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MILLARES, Yuri. “Canarias, islas de cabras con un patrimonio genético Unico”. Pellagofio [en
linea]. 2019, n. 73. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet.

--MILLARES, Yuri. “En casa, vifia, papas... y molino de gofio”. Pellagofio [en linea]. 4 de
septiembre de 2014, n. 23 [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MILLARES, Yuri. “La cebada de los guanches todavia se siembray se trilla”. Pellagofio [en linea].
2021, n. 100. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MILLARES, Yuri. “Curiosidad e investigacidn en tres tintos canarios muy originales”. Pellagofio
[en linea)]. 7 de noviembre de 2013, n. 14. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en
internet

--MILLARES, Yuri. “En el guachinche, lo que durara el vino con chicharros”. Pellagofio [en linea].
5 de octubre de 2022, n. 111. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MILLARES, Yuri. “El futuro de la vaca canaria estd en su queso”. Pellagofio [en linea]. 2 de marzo
de 2022, n. 105. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet.

--MILLARES, Yuri. “Islas de queso multicolores y mucha leche de cabra”. Pellagofio [en linea]. 6
de marzo de 2019, n. 73. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MILLARES, Yuri. “La mano del queso majorero”. Pellagofio [en linea]. Septiembre 2013, n. 12.
[Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MILLARES, Yuri. “Molino de Rojas, en Galdar, oficio y sabor de gofio”. Pellagofio [en linea]. 1
de octubre de 2007, n. 35. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MILLARES, Yuri. “Prestigio y elegancia de los vinos El Lomo”. Pellagofio [en linea]. 7 de febrero
de 2008, n. 38. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MILLARES, Yuri. “Los “quesos gigantes” canarios siguen creciendo”. Pellagofio [en linea]. 1 de
julio de 2020, n. 86. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MILLARES, Yuri. “El relevo generacional y su aprendizaje, en la vifia y el lagar”. Pellagofio [en
linea]. 5 de octubre de 2022, n. 111. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MILLARES, Yuri. “Tacoronte-Acentejo, mas de 20 aiflos enamorando”. Pellagofio [en lineal. 3
de octubre de 2013, n. 13. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MILLARES, Yuri. “Tecnologia de los molinos indigenas, gofio y tierra en la boca”. Pellagofio [en
linea]. 5 de agosto de 2020, n. 97. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

21

Museos de Tenerife. CEDOCAM


https://pellagofio.es/gastroclub/bodegas-uvas-y-vinos/el-adn-confirma-14-variedades-de-uva-como-exclusivas-de-las-islas-canarias/
https://pellagofio.es/gastroclub/producto-canario/quesos-de-canarias/en-busca-de-los-quesos-imprescindibles-de-fuerteventura/
https://pellagofio.es/patrimonio-cultural-de-canarias/arca-de-la-atlantida/canarias-islas-de-cabras-con-un-patrimonio-genetico-unico/
https://pellagofio.es/islenos/historia-oral/en-casa-la-vina-las-papas-y-el-molino-de-gofio/
https://pellagofio.es/islas/patrimonio-rural/la-cebada-de-los-guanches-todavia-se-siembra-y-se-trilla/
https://pellagofio.es/gastroclub/bodegas-uvas-y-vinos/curiosidad-e-investigacion-en-tres-tintos-canarios-muy-originales/
https://pellagofio.es/gastroclub/bodegas-uvas-y-vinos/curiosidad-e-investigacion-en-tres-tintos-canarios-muy-originales/
https://pellagofio.es/islenos/historia-oral/en-el-guachinche-lo-que-durara-el-vino-con-chicharros/
https://pellagofio.es/islenos/sociedad-rural/el-futuro-de-la-vaca-canaria-esta-en-su-queso/
https://pellagofio.es/hemeroteca/libros-pellagofio/islas-de-quesos-multicolores-y-mucha-leche-de-cabra/
https://pellagofio.es/gastroclub/producto-canario/quesos-de-canarias/la-mano-del-queso-majorero/
https://pellagofio.es/gastroclub/producto-canario/molino-de-rojas-en-galdar-oficio-y-sabor-de-gofio/
https://pellagofio.es/gastroclub/bodegas-uvas-y-vinos/prestigio-y-elegancia-de-los-vinos-el-lomo/
https://pellagofio.es/gastroclub/producto-canario/los-quesos-gigantes-canarios-siguen-creciendo/
https://pellagofio.es/gastroclub/bodegas-uvas-y-vinos/el-relevo-generacional-y-su-aprendizaje-en-la-vina-y-el-lagar/
https://pellagofio.es/gastroclub/bodegas-uvas-y-vinos/tacoronte-acentejo-mas-de-20-anos-enamorando-como-marca-de-vinos-de-calidad/
https://pellagofio.es/patrimonio-cultural-de-canarias/arqueologia/tecnologia-de-los-molinos-indigenas-gofio-y-tierra-en-la-boca/

--MILLARES, Yuri. “Uvas de Canarias, un relicto en el mundo”. Pellagofio [en linea]. 2014, I
época, n. 47. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MILLARES, Yuri. “El vino de los guanches, en Anaga”. Pellagofio [en linea]. 4 de junio de 2015,
n. 32. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MONTSERRAT, David. “El gofio de antes triunfa en el estante”. Canarias7 [en linea]. 16 de julio
de 2023. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--MORALES MATEOQS, Jacob B. “Viejas semillas para nuevos estudios: una aproximacion
arqueobotdnica al cultivo y consumo de cereales en la Prehistoria de Canarias”. Machado Yanes,
Maria del Carmen. El Pajar: Cuaderno de Etnografia Canaria. 2001, n. 10, p. 10-15.

--PAEZ, Patricia. “Todos los beneficios del gofio canario: fibra, vitaminas, calcio...” Diario de
Avisos [en linea). 18 de abril de 2023. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--PERDOMO MOLINA, Antonio C. “Los cambios ocultos en el paisaje del cereal de Canarias:
cereal para gofio versus cereal para forraje”. El Pajar: Cuaderno de Etnografia Canaria. 2001, n.
10, p. 29-33.

--PEREZ, Francisco Javier. “Canarismos en Venezuela y venezolanismos en Canarias: Sobre el
gofio y la arepa”. Estudios canarios: Anuario del Instituto de Estudios Canarios. 1999, n. 44, p.
213-220.

--PEREZ HERNANDEZ. Eduardo J. “Caracterizacién y capacidad agroldgica de los suelos de vifiedo
en el municipio de Fuencaliente de La Palma”. Revista de Estudios Generales de la Isla de La
Palma. 2007, n. 3, p. 1-36. Disponible en internet

--“Los Ponte y el vino”. Blog Patrimonio Histdrico Artistico: Ayuntamiento de Adeje [en linea]. 24
de noviembre de 2014. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--“Los Quesos canarios”. Revista de la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y
Alimentacion del Gobierno de Canarias [en linea]. 2005, n. 79, p. 13-25. [Fecha de consulta: mayo
de 2023]. Disponible en internet

--QUINTANA ANDRES, Pedro C. “La ganaderia en Fuerteventura: algo mas que leche y queso”. E/
Pajar: Cuaderno de Etnografia Canaria. 2004, n. 18, p. 104-112.

--QUINTANA ANDRES, Pedro C. “Los cereales en Lanzarote durante el Antiguo Régimen: la
produccidn, el abastecimiento, el almacenamiento particular y el pdsito insular”. X!l Jornadas de
Estudios sobre Lanzarote y Fuerteventura. 2008, vol. 1, t. |, p. 109-147.

--R.L.P. “118 afios de quesadillas de El Hierro, uno de los manjares canarios”. ABC [en linea]. 24
de septiembre de 2023. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--RAMOS MARTIN, Josué... [et al.]. “Molinos histéricos y molinos actuales: los retos de la
salvaguardia”. Bienmesabe [en linea]. 29 de enero de 2023, n. 976. [Fecha de consulta: mayo de
2023]. Disponible en internet

--REINA, José Luis. “éSiguen existiendo los guachinches auténticos?” Canarias7 [En linea]. 19 de
octubre de 2022. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--RI0O MORENO, Justo L. del. “Los mercados del azlcar y el vino y las relaciones entre Andalucia
y Canarias (1550-1600)". En: X Coloquio de Historia Canario-Americana (1992), t. I. Las Palmas
de Gran Canaria: Cabildo Insular de Gran Canaria, 1994, p. 217-234.

22

Museos de Tenerife. CEDOCAM


https://pellagofio.es/gastroclub/bodegas-uvas-y-vinos/uvas-de-canarias-un-relicto-en-el-mundo/
https://pellagofio.es/islenos/sociedad-rural/el-vino-de-los-guanches-en-anaga/
https://www.canarias7.es/hemeroteca/el_gofio_de_antes_triunfa_en_el_estante-GECSN446891
https://diariodeavisos.elespanol.com/canariastequiero/2023/04/todos-los-beneficios-del-gofio-canario-fibra-vitaminas-calcio/
https://mdc.ulpgc.es/s/mdc/item/134020
https://www.adeje.es/patrimonio/blog/312-los-ponte-y-el-vino
https://www.gobiernodecanarias.org/agricultura/doc/otros/publicaciones/revista/agricultura79.pdf
https://www.abc.es/espana/canarias/abci-como-hacen-quesadillas-hierro-manjares-canarias-201609241613_noticia.html
https://www.bienmesabe.org/noticia/2023/Enero/molinos-historicos-y-molinos-actuales-los-retos-de-la-salvaguardia-incluye-video
https://www.canarias7.es/gastronomia-c7/siguen-existiendo-guachinches-20221019131918-nt.html

--RODRIGUEZ, Rosa. “Canarias mantiene 40 molinos de gofio en activo”. Canarias7 [en linea]. 20
de julio de 2020. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--ROZAS, Yazmina. “150 afnos haciendo gofio”. Diario de avisos [en linea]. 29 de marzo de 2016.
[Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--Saja Alonso, Ruth de. “El gofio canario. Aspectos histdéricos y nutricionales”. Natura Medicatrix:
Revista médica para el estudio y difusion de las medicinas alternativas [en linea). 2001, n. 62
(enero), p. 12-16. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet.

--SANCHEZ, Raul. Mas de 500 afios moliendo gofio. E/ dia [en linea]. 14 de febrero de 2021.
[Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--SANTANA, Carmen. “Cereales contra el gofio”. Dominical: suplemento semanal de La Provincia.
20 de diciembre de 2009, p. 55.

--SANTANA, Lazaro. “Los vinos de canarias: un cultivo importante durante una larga etapa de
nuestra historia econdmica” Aguayro. 1 de julio de 1977, n. 89, p. 9-12. [Fecha de consulta: mayo
de 2023]. Disponible en internet

--SANZ, David. “El malvasia dulce, el sabor que distingue a la Isla”. Diario de avisos [en linea]. 28
de octubre de 2011. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--SANZ, Ignacio. “Los brindis de vino”. Revista La fabrica. Misceldnea de Arte y Literatura. 1996,
7, p. 19-23.

--SERRA RAFOLS, Elias. “El gofio en Roma”. Revista de Historia Canaria. 1965-1966, n. 149-152,
p. 178-179.

--SERRA, Lluis. “El gofio de nuestros ancestros jdanoslo hoy!”. Pellagofio [en linea]. 5 de agosto
2020, n. 87. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--SERRA, Lluis. “Millo, maiz, panizo, elote, choclo, mazorca”. Pellagofio [en linea)]. 1 de marzo de
2023, n. 116. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--SERRA, Lluis. “Por muchas razones de peso, en Canarias consume nuestro queso”. Pellagofio
[en linea). 3 de marzo de 2021, n. 94. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--“La Situacion del sector quesero canario es analizada en unas jornadas”. Revista de la
Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacion del Gobierno de Canarias [en lineal.
2004, n. 73, p. 8-9. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

--SOUZA IGLESIAS, Andrés. “Gofio y pan con cereales del pais: sabores de entonces”. La Prensa:
Suplemento semanal de El Dia. 26 de enero de 2014, n. 912, p. 6-7.

--TAVIO DE LEON, M.2 Dolores... [et al.] “El abastecimiento de trigo de Lanzarote y Fuerteventura
a Tenerife en la Edad Moderna. Notas para su estudio”. En: VI Jornadas de Estudios sobre
Lanzarote y Fuerteventura. 1995, p. 75-82.

--TEJERA GRIMON, Leticia. “Arquitectura e ingenieria del vino”. En: VI Simposio sobre los Centros
Histdricos y Patrimonio Cultural de Canarias, Betancuria. 2002, p. 72-79.

--“Una bodega de Tenerife, entre las 100 mejores del mundo”. Diario de avisos [en linea]. 18 de
agosto de 2022. [Fecha de consulta: mayo de 2023]. Disponible en internet

23

Museos de Tenerife. CEDOCAM


https://www.canarias7.es/hemeroteca/canarias_mantiene_40_molinos_de_gofio_en_activo_-ADCSN326363#:%7E:text=En%20Canarias%20est%C3%A1n%20en%20activo,a%20los%20gustos%20de%20unos
https://diariodeavisos.elespanol.com/2016/03/150-anos-gofio/
https://dialnet.unirioja.es/servlet/articulo?codigo=4989779
https://www.eldia.es/tenerife/2021/02/14/500-anos-moliendo-gofio-34701157.html
https://mdc.ulpgc.es/s/mdc/item/112393
https://www.diariodeavisos.com/2011/10/el-malvasia-dulce-el-sabor-que-distingue-a-la-isla/
https://pellagofio.es/la-columna-de/come-con-ciencia/el-gofio-de-nuestros-ancestros-danoslo-hoy/
https://pellagofio.es/la-columna-de/come-con-ciencia/millo-maiz-panizo-elote-choclo-mazorca/
https://pellagofio.es/la-columna-de/come-con-ciencia/por-muchas-razones-de-peso-en-canarias-consume-nuestro-queso/
https://www.gobiernodecanarias.org/agricultura/doc/otros/publicaciones/revista/agricultura73.pdf
https://www.eldia.es/ocio/gastronomia/2022/11/29/bodega-tenerife-100-mejores-mundo-73669180.html#:%7E:text=La%20Bodega%20Suertes%20del%20Marqu%C3%A9s,obtuvo%20en%202019%20y%202021.

--“La Vendimia”. Revista de la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacion del
Gobierno de Canarias [en linea)]. 2005, n. 80-81, p. 49-61. [Fecha de consulta: mayo de 2023].

Disponible en internet

PAGINAS WEB (Seleccién)

CASA DEL VINO DE TENERIFE

[La Casa del Vino de Tenerife estd en la rojiza
Hacienda de San Simén, un digno ejemplar
de clasica edificacion rustica con el sello
constructivo de las diferentes etapas que ha
vivido a lo largo de su historia.]

CONSEJERIA DE AGRICULTURA, GANADERIA
Y PESCA. GOBIERNO DE CANARIAS

[La Consejeria de Agricultura, Ganaderia y
Pesca ejerce las atribuciones establecidas en
el Reglamento Organico en vigor vy
cualesquiera otras asignadas por las
disposiciones vigentes.]

GOFIO CANARIO

[En  gofiocanario.info encontraras los
origenes del gofio y toda la informacion
sobre este rico alimento, que se remonta
desde hace muchos siglos atras, de la mano
de los aborigenes canarios.]

Museos de Tenerife.
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ISLAS CANARIAS (Gofio)

[El gofio es un alimento que, a lo largo de la
historia, se ha convertido en un simbolo de
la cultura canaria. Se trata de una harina
hecha a base de cereales tostados,
fundamentalmente maiz (conocido en las
Islas como millo) o trigo.]

MARCA CANARIA (Gofio)

[El gofio es el producto estrella de las islas
Canarias. Y es que la cocina canaria tiene
influencias de Africa, América Latina y la
peninsula espafiola siendo una de las
gastronomias mas originales de Espafia.]

QUESO MAJORERO

[La elaboracion del queso majorero se
realiza en la isla canaria de Fuerteventura.
De elaboracién tanto artesanal como
industrial, que por su calidad y su
singularidad ha merecido importantes
reconocimientos.]

QUESO PALMERO

[Desde hace generaciones dedican mimo vy
cuidado para preservar el origen de la cabra
palmera, una raza autdctona con legado
histérico, gracias a la cual se elabora una
amplia variedad de quesos artesanos de alta
calidad y sabor Unico y especial.]
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https://www.holaislascanarias.com/experiencias/el-gofio/
https://marcacanaria.com/que-es-y-que-propiedades-tiene-el-gofio/
https://quesomajorero.es/
https://www.quesopalmero.es/

VINOS DE TENERIFE

[En esta web le informamos de las acciones
promocionales conjuntas que, desde el
Cabildo de Tenerife, en colaboracion con los
Consejos Reguladores de las
Denominaciones de Origen de los Vinos de
Tenerife, se desarrollan para apoyar esta
actividad tradicional tan fundamental parala
conservacion de nuestros paisajes vy
patrimonio cultural.]

VINOS VALLE DE GUIMAR

[La Denominacion de Origen Valle de
Glimar, toma su nombre de una depresion
de origen volcdnico que forma el
Denominado Valle de Glimar y abarca el
area geografica del Sudeste de la isla de
Tenerife y los Municipios de Candelaria,
Arafo y Glimar.]

VIDEOS (Seleccidn)

Vinos de
Tenerife

Catalogo Tunel de Vinos de Tenerife
Madrid Fusion 2023
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COMO CATAR UN QUESO CANARIO

[Catas de quesos canarios.]

DENOMINACION DE ORIGEN DEL VALLE DE

GUIMAR

[Reportaje sobre la Denominacidn de Origen
del Valle de Giimar.]
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https://vinosdetenerife.es/es
https://vinosvalleguimar.com/
https://www.youtube.com/watch?v=x2LDDrP_f6A
https://www.youtube.com/watch?v=W9Qj-H2TH8I
https://www.youtube.com/watch?v=W9Qj-H2TH8I

DOCUMENTAL  VINOS  DE __ CANARIAS
(MALVASIA)

[Documental realizado sobre los vinos de
Canarias... concretamente vinos de la Isla de
Tenerife.]

EL LAGAR DE ACOJEJA, TENERIFE 2015

[Se trata de una construccidon que data de
mediados del siglo XIX y sirvio a los
agricultores de este pueblo de la mediania
isorana para elaborar el vino. Las
circunstancias econdmicas de la época
obligaron a la poblacion a crear esta
infraestructura de uso comun. El pequefio
nucleo rural es situado en la mediania de
Guia de Isora, entre el casco urbano y Tejina
de Isora.]

GOFIO AMASADO O PELLA DE GOFIO

[El gofio es un alimento caracteristico de las
Islas Canarias, y es muy habitual encontrarlo
en las recetas tipicas de nuestra
gastronomia. En este video podras conocer
su procedencia, elaboracién, propiedades...
asi como la receta del gofio amasado.]

GOFIO. ELABORACION _TRADICIONAL Y
FUNCIONAMIENTO DEL MOLINO DE VIENTO

[Funcionamiento del molino de viento y la
elaboracidn del gofio canario.]
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https://www.youtube.com/watch?v=_owK_T8xHHY
https://www.youtube.com/watch?v=_owK_T8xHHY
https://www.youtube.com/watch?v=BTmGCXM35t8
https://www.youtube.com/watch?v=P2UsNhxwkg0
https://www.youtube.com/watch?v=TcA5Fz8Qzo8
https://www.youtube.com/watch?v=TcA5Fz8Qzo8

JAYA Y JILORIO: PELLA DE GOFIO AMASADA EN
ZURRON

[Demostracién de cémo se amasa una pella
de gofio en un zurrén. La musica que suena
de fondo es "Tajaraste de Teno Alto" del
grupo folklérico de la ULL.]

LA VENDIMIA EN LA ISLA DE TENERIFE

[Reportaje sobre la vendimia en la isla de
Tenerife. Grabado en |la Bodega Tajinaste de
la Orotava.]

MOLINO DE GOFIO. BUENOS DIAS CANARIAS

[Antes de llevar el gofio a la mesa, era
necesario acudir al molino mas cercano de
casa para comprarlo recién tostado. Los
vecinos de la Atalaya, en el municipio
grancanario de Santa Maria de Guia, vuelven
a disponer de esta opcion al reabrir. Yeray
Sosa ha visitado el Unico molino que ha
soportado el paso de los afios.]

QUESOS CANARIOS CON MEDALLAS EN LOS
WORDL CHEESE AWARDS

[Los quesos de Canarias acapararon varias
medallas en los World Cheese Awards,
certamen celebrado en Gales (Reino Unido).]
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https://www.youtube.com/watch?v=PVovoY-qBi0
https://www.youtube.com/watch?v=PVovoY-qBi0
https://www.youtube.com/watch?v=cpPtlMXXvqA
https://www.youtube.com/watch?v=H4jQf_Ec6VU
https://www.youtube.com/watch?v=G0TiWkr0iAE
https://www.youtube.com/watch?v=G0TiWkr0iAE

QUESOS TRADICIONALES MAJOREROS
FUERTEVENTURA

[Quesos Tradicionales Majoreros"
Triquivijate-Fuerteventura, conocemos de la
mano de Ramdn Dominguez maestro
quesero de Triquivijate-Fuerteventura.]
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https://www.youtube.com/watch?v=1nKVENtYJBQ
https://www.youtube.com/watch?v=1nKVENtYJBQ
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