
Menús.Talleres.vacacionales 2021



Menú.lunes 29/03

Entrante


Ensalada de papas con serrano, queso fresco y maíz dulce


Principal


Albóndigas de ternera con salsa de tomate y arroz


Postre


Mousse de mango


Bebida


Un vazo de zumo o agua

Precio por persona 
9,00 €


Igic incluido 



Menú.martes 30/03

Entrante


Empanada de bonito


Principal


Pollo crujiente con papas adobadas


Postre


Arroz con leche


Bebida


Un vaso de zumo o agua

Precio por persona
9,00 €


Igic incluido 



Menú.miércoles 31/03

Entrante


Crema de calabaza


Principal


Pollo a la plancha acompañado de papitas arrugadas


Postre


Tarta de chocolate


Bebida


Un vaso de zumo o agua

Precio por persona
9,00 €


Igic incluido 



Menú.lunes 05/04

Entrante


Ensalada de papas con serrano, queso fresco y maíz dulce


Principal


Albóndigas de ternera con salsa de tomate y arroz


Postre


Mousse de mango


Bebida


Un vazo de zumo o agua

Precio por persona 
9,00 €


Igic incluido 



Menú.martes 06/04

Entrante


Empanada de bonito


Principal


Pollo crujiente con papas adobadas


Postre


Arroz con leche


Bebida


Un vaso de zumo o agua

Precio por persona
9,00 €


Igic incluido 



Menú.miércoles 07/04

Entrante


Crema de calabaza


Principal


Pollo a la plancha acompañado de papitas arrugadas


Postre


Tarta de chocolate


Bebida


Un vaso de zumo o agua

Precio por persona
9,00 €


Igic incluido 



Menú.jueves 08/04

Entrante


Ensalada de pasta con jamón y queso en dados


Principal


Lágrimas de mero al limón con ensalada


Postre


Natillas de vainilla con crumble de galleta


Bebida


Un vazo de zumo o agua

Precio por persona 
9,00 €


Igic incluido 



Menú.viernes 09/04

Entrante


Wrap de pata asada con queso fresco y ensalada


Principal


Paella mixta de carne, pescado y verduras


Postre


Mousse de fresa


Bebida


Un vaso de zumo o agua

Precio por persona
9,00 €


Igic incluido 


